
Аннотация

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.О.10 Биохимия"

направления подготовки бакалавров "19.03.02 Продукты питания из растительного сырья"

профиль подготовки "Технология бродильных производств и виноделие"

программа подготовки " бакалавр"

Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Цель изучения дисциплины «Биохимия»: получение базовых биохимических знаний для
изучения всех последующих общих химических и специальных дисциплин, необходимых для
подготовки бакалавров, понимание современных представлений о строении и свойствах
веществ, являющихся основой пищевого и промышленного сырья, понимание основ
биохимических методов анализа, овладение методами, используемыми в товароведении при
оценке показателей качества продукции и проведении товарной экспертизы.

Задачами дисциплины являются:

- формирование систематизированных знаний в области биологической химии для изучения
последующих специальных дисциплин, необходимых для подготовки бакалавров;

- дать понимание современных представлений о химическом составе и изменении при
хранении биологических комплексов, являющихся основой пищевого сырья;

- изучение важнейших биохимических процессов, происходящих в пищевых системах,
особенностях каталитического действия ферментов, витаминов и регуляции их активности,
метаболических путей синтеза и распада биомолекул в организме и влиянии на них
технологических приемов приготовления продуктов общественного питания;

- дать понимание основ биохимических методов анализа, научить бакалавров владению
методами, используемыми при оценке показателей качества продукции общественного
питания, умению интерпретировать результаты этих исследований;

- использовать знания, полученные в процессе изучения курса биохимии для решения
вопросов здорового и рационального питания.

Основные блоки и темы дисциплины
Раздел дисциплины

Молекулярные компоненты клетки
Промежуточная аттестация
Метаболизм. Биохимия в пищевых технологиях
Итоговая аттестация

Место дисциплины в структуре ОП

Дисциплина Б1.О.10 «Биохимия» относится к Блоку 1 базовой части образовательной
программы бакалавриата по направлению подготовки 19.03.02 Продукты питания из
растительного сырья, профиль «Технология бродильных производств и виноделие». 
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В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать
следующими компетенциями:
ОПК-2: Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач
профессиональной деятельности
ОПК-2.1 Использует знания основных законов математических и естественных наук для решения
общепрофессиональных дисциплин, необходимых для решения типовых задач профессиональной
деятельности
основные законы
естественнонаучных дисциплин для
решения стандартных задач
профессиональной деятельности

применять знания основных законов
естественнонаучных дисциплин,
необходимых для решения типовых
задач в сфере общественного
питания.

основными законами и методами
исследований естественных наук при
разработке технологий протекающих
при производстве продуктов питания
из растительного сырья

Дисциплина "Биохимия" изучается посредством лекций, все разделы программы
закрепляются практическими, лабораторными занятиями, выполнением контрольных работ,
самостоятельной работы над учебной и научно-технической литературой и завершается
экзаменом.

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 144 часа, 4 зачетные еденицы.

Вид промежуточной аттестации: Экзамен Зачет.
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