
Аннотация

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.О.30.01 Цифровые технологии в
профессиональной деятельности"

направления подготовки бакалавров "19.03.02 Продукты питания из растительного сырья"

профиль подготовки "Технология бродильных производств и виноделие"

программа подготовки " бакалавр"

Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Цель дисциплины – формирование базовых теоретических знаний об информации,
методах ее представления, хранения, обработки и передачи, а также получение
практических навыков использования современных информационных технологии в своей
профессиональной деятельности.

Задачи дисциплины: 

- изучение технических и программных средств вычислительной техники, знакомство с
тенденциями их развития; 

- освоение знаний о технологии создания, редактирования, оформления, сохранения,
передачи и поиска информационных объектов различного типа (текстовых, графических,
числовых и т. п.) с помощью современных программных средств; 

- развитие умений и навыков использовать сервисы и информационные ресурсы сети
Интернет в профессиональной деятельности;  

- развитие способности видеть пути и способы повышения эффективности
профессиональной деятельности средствами информационных технологий;

- формирование практических навыков работы с техническими и программными
средствами вычислительной техники.

Основные блоки и темы дисциплины
Раздел дисциплины

Раздел 1. Автоматизация обработки информации
Раздел 2. Базовые и прикладные информационные технологии
Раздел 3. Телекоммуникационные технологии
Раздел 4. Технология обработки графической информации
Промежуточная аттестация

Место дисциплины в структуре ОП

Учебная дисциплина «Цифровые технологии в профессиональной деятельности»
входит в обязательную часть.
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Дисциплина базируется на входных знаниях, умениях и компетенциях, полученных
обучающимися в процессе изучения предметов «Физика», «Математика», «Философия»,
«Информационные технологии» основной образовательной программы среднего (полного)
общего образования.

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать
следующими компетенциями:
ПКУВ-1: Оперативный менеджмент безопасности, прослеживаемости и качества пищевой продукции на всех
этапах ее производства и обращения на рынке
ПКУВ-1.1 Проведение контроля функционирования технологического оборудования в порядке,
обеспечивающем производство (изготовление) пищевой продукции, соответствующей требованиям
законодательства Российской Федерации на отдельные виды пищевой продукции
определение контролируемых этапов
технологических операций и пищевой
продукции на этапах ее производства
(изготовления) в программах
производственного контроля
-проведение контроля пищевой
продукции и продовольственного
(пищевого) сырья, технологических
средств, упаковочных материалов,
изделий, используемых при
производстве (изготовлении)
пищевой продукции, средствами,
обеспечивающими достоверность и
полноту контроля -выполнение работ
по подготовке и проведению внешних
и внутренних аудитов систем
управления качеством пищевой
продукции на всех этапах ее
производства и обращения на рынке

применять методы подбора и
эксплуатации технологического
оборудования при производстве
продуктов питания из растительного
сырья -применять методы
математического моделирования и
оптимизации технологических
процессов производства продуктов
питания из растительного сырья на
базе стандартных пакетов
прикладных программ -рассчитывать
плановые показатели выполнения
технологических операций
производства продуктов питания из
растительного сырья на
автоматизированных линиях
-определять технологическую
эффективность работы оборудования
для производства продуктов питания
из растительного сырья на
автоматизированных линиях
-определять потребность в средствах
производства и рабочей силе для
выполнения общего объема работ по
каждой технологической операции на
основе технологических карт
производства продуктов питания из
растительного сырья на
автоматизированных линиях
-пользоваться методами контроля
качества выполнения
технологических операций
производства продуктов питания из
растительного сырья на
автоматизированных
технологических линиях -применять
методики расчета технико-
экономической эффективности
производства продуктов питания из
растительного сырья

навыками внедрение системы
идентификации продукции,
маркировки, электронного обмена
данными в целях обеспечения
отслеживания и контроля
прослеживаемых товаров с момента
их создания и производства до
момента продажи, потребления или
разрушения в зависимости от типа
товара --навыками определение
перечня опасных факторов, которые
могут привести в процессе
производства (изготовления) к
выпуску в обращение пищевой
продукции, не соответствующей
требованиям законодательства
Российской Федерации по
безопасности пищевой продукции -
навыками определение перечня
параметров (показателей)
безопасности продовольственного
(пищевого) сырья и материалов,
упаковки, для которых необходим
контроль, чтобы предотвратить или
устранить опасные факторы

ОПК-1: Способен применять информационную и коммуникационную культуру и технологии в области
профессиональной деятельности с учетом основных требований информационной безопасности
ОПК-1.1 Использует информационно-коммуникационные технологии при поиске необходимой
информации в процессе решения стандартных коммуникативных задач на государственном и
иностранном (ых) языках.
сущность и значение информации в
развитии современного общества;
основные закономерности
функционирования информационных
процессов в различных системах;
используемые в сфере
технологических производств,

на основе информационной и
коммуникационной культуры с
применением информационно-
коммуникационных технологий и с
учетом основных требований
информационной безопасности
решать стандартные задачи;

информационно-коммуникационными
технологиями в решении типовых
задач в сфере общественного
питания;

Дисциплина "Цифровые технологии в профессиональной деятельности" изучается
посредством лекций, все разделы программы закрепляются практическими, лабораторными
занятиями, выполнением контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научно-
технической литературой и завершается экзаменом.
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Общая трудоёмкость дисциплины составляет 108 часа, 3 зачетные еденицы.

Вид промежуточной аттестации: Экзамен.
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