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- Ф о р м ы  пром . атт. з.е . - И то го  акад .ча сов

Считать в 
плане

И ндекс Н аим енование
Экза
мен

Заче т
За ч е т  с 

оц.
КР

Э кспер
тное

Ф акт
Ч асов 
в  з.е.

Э кспер
тное

По
план у

Конт.
раб.

СР
Конт
ро ль

Б л о к  Д и с ц и п л и н ы  ( м о д у л и ) 90 90 3 2 4 0 3 2 4 0 1 99 1 .9 5 8 5 6 .2 5 3 9 1 .8

О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 52 52 187 2 1 87 2 1 10 1 .8 5 5 9 2 .2 5 177 .9

+ Б1 .О .01
Ф и л ософ ски е  вопросы  е стественн ы х  и 
те х н и ч е с ки х  наук

1 3 3 36 108 108 68 .25 39 .75

+ Б1 .О .02 П роф ессио нальны й  иностранны й  язы к 1 3 3 36 108 108 68 .25 39.75

+ Б1.О .03
М атем ати ч еское  м оделир овани е  в задачах  
пи щ евой  отра сли

2 2 2 36 72 72 68 .25 3 .75

+ Б1 .О .04 Хим и я  вкуса  цвета и аром ата 2 4 4 36 144 144 102 .35 15 26 .65

+ Б1 .О .05 М ето до ло гия  науки о  пищ е 2 3 3 36 108 108 68 .35 4 35 .65

+ Б1 .О .06
Н аучны е  осн овы  повы ш ения эф ф екти вности  
п р ои зво д ства  пищ евы х продуктов  из 
р а сти тел ьно го  сырья

1 7 7 36 252 252 153.35 72 26.65

+ Б1 .О .07 Б иоконверси я  расти тел ьного  сырья 3 3 3 36 108 108 75 .25 32 .75

+ Б1 .О .08
С о в р е м ен н ы е  ф изико -хи м ические  методы  
ан ализа  сы рья  и пи щ евы х  продуктов

4 7 7 36 252 252 90 .35 126 35.65

+ Б1 .О .09
И н ж ен ер н о е  соп ровож дение  си стем но го  
ра звития  пи щ евы х  технологий

1 1 7 7 36 252 252 137.85 87.5 26.65

+ Б 1 .0 .Ю
Т е о р е ти ч е ско е  и экспери м ентальн ое  и зучен и е  
ф и зи ко -хи м и ч е ски х  свойств  сырья  и 
по луф абр икатов

2 3 3 36 108 108 69.85 11.5 26 .65

+ Б 1 .0 .1 1
О сновы  сен со рн о го  анализа  пищ евой 
пр одукц ии

3 4 4 36 144 144 90.25 53 .75

+ Б 1 .0 .1 2
Систем а  управления  качеством , стан дартизац ия  
и сертиф икация

2 3 3 36 108 108 34.25 73 .75

+ Б 1 .0 .1 3
И нн овац и о н н ы е  технологии  продуктов  питания  
из р а сти тел ьн о го  сырья

3 3 3 36 108 108 75.25 32 .75

Ч а с т ь , ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а з о в а т е л ь н ы х  о т н о ш е н и й 38 38 1 36 8 1 3 6 8 890 .1 2 64 2 1 3 .9

+ Б1 .В .01
Н аучн о е  соп ровож д ен и е  си стем но го  развития  
те хн и ки  пи щ евы х  технологий

3 3 3 36 108 108 45 .35 27 35 .65

+ Б1 .В .02
С и стем ы  автом атизир ованно го  управления  
п р оц е ссам и  пи щ евы х  производств

1 4 4 36 144 144 102.35 6 35 .65

+ Б1 .В .03
О п ти м и зац и я  техноло гиче ских  процессов  
п р ои зво д ства  пр одуктов  из расти тел ьного  
сы рья

2 2 5 5 36 180 180 137.85 6.5 35 .65

+ Б 1 .В .04
П роизвод ственны й  контро ль  в пи щ евой  и 
п е рерабаты ваю щ ей  пром ы ш ленности

3 3 3 36 108 108 90 .25 17.75

+ Б1 .В .05
П ро гр е сси в н о е  обо рудо вание  для  хран ен ия  и 
пе р е р а б о тки  расти тел ьного  сырья

4 4 5 5 36 180 180 109.85 34.5 35 .65

+ Б 1 .В .Д В .01 Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  Б 1.В .Д В .1 1 4 4 144 144 1 02 .3 5 6 3 5 .6 5

+ Б 1 .В .Д В .01 .01 М и кро биоло гия  зерна и пр одуктов  питания 1 4 4 36 144 144 102.35 6 35.65

- Б1 .В .Д В .01 .0 2 М и кро би ол о ги я  и общ ая санитария 1 4 4 36 144 144 102.35 6 35 .65

+ Б1 .В .Д В .02 Д и с ц и п л и н ы  по  в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .2 3 3 3 108 108 7 5 .2 5 3 2 .7 5

+ Б1 .В .Д В .02 .0 1 С о в р е м ен н ы е  технологии  пи щ евы х  пр ои зво д ств 3 3 3 36 108 108 75 .25 32 .75

- Б1 .В .Д В .02 .0 2 Б ио те хн оло ги я 3 3 3 36 108 108 75.25 32 .75

+ Б1 .В .Д В .03 Д и с ц и п л и н ы  по  в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .З 2 3 3 108 108 6 8 .2 5 3 9 .7 5

+ Б 1 .В .Д В .03 .01
С о в р е м ен н ы е  технологии  хран ен ия  и  
пер е р а б о тки  плодов  и я год

2 3 3 36 108 108 68 .25 39 .75

- Б1 .В .Д В .03 .0 2 И нн овац ии  в  технологии  пивоварения 2 3 3 36 108 108 68.25 39 .75

+ Б1 .В .Д В .04 Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .4 2 3 3 108 1 08 6 8 .2 5 3 9 .7 5

+ Б1 .В .Д В .04 .0 1
Н аучн ы е  пр облем ы  развития пи щ евы х  
п р о и зво д ств

2 3 3 36 108 108 68.25 39 .75

- Б1 .В .Д В .04 .0 2 О сн овы  н а у ч н ы х  исследований 2 3 3 36 108 108 68 .25 39 .75
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Курс 1 Курс 2

С ем естр  1 С ем естр  2 С ем естр  3 С ем естр  4

з.е . Л ек Л аб П р Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

з.е . Л е к Л аб пр Сем СРП СР КРАт
К о т -
роль

з.е. Л е к Л а б Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
ро ль

з.е . Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
К о т -
ро ль

28 187 85 221 136 2 2 51 1.4 1 2 4 .6 26 1 7 0 170 2 72 4 194 1.4 124 .6 24 150 1 20 2 1 0 6 0 1 .25 2 5 0 .7 5 0 .7 7 1 .3 12 54 36 7 2 3 6 1 .5 160 .5 0 .7 7 1 .3

20 136 51 136 102 2 2 39 0 .7 53 .3 15 1 0 2 68 170 2 108 1-05 8 8 .9 5 ю 60 9 0 9 0 0 .7 5 1 19 .25 7 18 3 6 36 126 0 .3 5 3 5 .6 5

3 17 51 0 .25 39 .75

3 17 51 0 .25 39 .75

2 17 51 0 .25 3 .75

4 34 34 34 15 0 .35 26.65

3 17 51 4 0 .35 35.65

7 51 51 51 72 0 .35 26.65

3 15 30 30 0 .25 32 .75

7 18 36 36 126 0 .35 35.65

7 51 34 51 1.5 87 .5 0 .35 26 .65

3 17 34 17 1.5 11.5 0 .35 26.65

4 30 30 30 0 .25 53.75

3 17 17 0.25 73 .75

3 15 30 30 0 .25 32.75

8 51 34 85 34 12 0 .7 7 1 .3 11 6 8 102 102 2 86 0 .3 5 3 5 .6 5 14 90 30 120 6 0 0 .5 131 .5 0 .7 7 1 .3 5 36 3 6 36 1.5 3 4 .5 0 .3 5 3 5 .6 5

3 15 30 27 0 .35 35 .65

4 34 34 34 6 0 .35 35 .65

5 3 4 51 51 1.5 6 .5 0 .35 35.65

3 30 30 30 0 .25 17.75

5 36 36 36 1.5 34.5 0 .35 35 .65

4 17 34 51 6 0 .3 5 3 5 .6 5

4 17 34 51 6 0 .35 35.65

4 17 34 51 6 0 .35 35.65

3 15 3 0 3 0 0 .2 5 3 2 .7 5

3 15 30 30 0 .25 32.75

3 15 30 30 0 .25 32 .75

3 17 51 0 .25 3 9 .75

3 17 51 0 .25 39.75

3 17 51 0 .25 39.75

3 17 51 0 .2 5 3 9 .7 5

3 17 51 0 .25 39.75

3 17 51 0.25 39 .75 ____1___
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Закреп ленн ая  каф едра

Код Наименование

1 Ф илософ и и , социологии  и  педагогики

4 И но стр анн ы х  язы ков

7
М атематики, ф изики  и си стем но го  
анализа

20 Т ехноло ги и , маш ин и оборудования

20 Т ехноло ги и , маш ин и оборудования

20
Т ехн ол о ги и , маш ин и оборудования  
п и щ ев ы х  производств

20 Т ехн ол о ги и , маш ин и оборудования

20
Т е хн о л о ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Т е х н о л о ги и , м аш ин  и оборудования  
п и щ ев ы х  производств

20
Т е х н о л о ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Т е х н о л о ги и , м аш ин  и оборудования  
пи щ евы х  производств

20
Т е хн о л о ги и , маш ин и оборудования  
п и щ ев ы х  производств

20
Т е хн о л о ги и , маш ин и  оборудования  
пи щ евы х  производств

20
Т е хн о л о ги и , м аш ин  и оборудования  
пи щ евы х  производств

20
Т ехн ол о ги и , маш ин и  оборудования  
пи щ евы х  производств

20
Т ехн ол о ги и , маш ин и оборудования  
пи щ евы х  производств

20
Т ехн ол о ги и , маш ин и оборудования  
пи щ евы х  производств

20
Т ехн ол о ги и , маш ин и оборудования  
пи щ евы х  производств

20 Техн ол о ги и , маш ин и оборудования

20 Т е хн о л о ги и , маш ин и оборудования

20
Т ехн ол о ги и , маш ин и оборудования  
пи щ евы х  производств

20 Т ехн ол о ги и , маш ин и оборудования

20
Т ехн ол о ги и , маш ин и оборудования  
пи щ евы х  производств

20 Т е хн о л о ги и , маш ин и оборудования

20
Т ехноло ги и , маш ин и оборудования  
пи щ евы х  производств

20 Техн ол о ги и , маш ин и оборудования
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' - Ф орм ы  пром . а т г . з.е. - И то го  акад .ча сов

Счи тать  в 
плане

И ндекс Н аим енован ие
Экза
мен

Заче т
Зач е т  с  

оц.
КР

Э кспер
тное

Ф акт
Ч асов 
в  з.е.

Э кспер
тное

По
план у

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

+ Б1 .В .ДВ .05 Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .5 3 5 5 180 180 9 0 .3 5 54 3 5 .6 5

+ Б1 .В .ДВ .05 .01
В ы со ко эф ф екти в н ы е  м етоды  и оборудование  
д ля  обр аботки  пи щ евы х  ср е д

3 5 5 36 180 180 90 .35 54 35 .65

- Б1 .В .ДВ .05 .02
И н н овац и о н н о е  о б о р удо ван и е  пищ евы х 
п р о и зво д ств

3 5 5 36 180 180 90 .35 54 35.65

Б л о к  2 .П р а к т и к а 21 21 7 56 7 5 6 9 9 6 57

О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 21 21 7 56 7 56 9 9 6 57

+ Б2.О .01(П ) Т ехн о л о ги ч е ская  пр актика 2 б 6 36 216 216 48 168

+ Б2.О .02(П ) П р о ектно -те хн оло ги че ская 3 6 6 36 216 216 48 168

+ Б2.О .03(П )
П ред д и п ло м н ая  пр акти ка , в  т о м  чи сле  научно- 
исследова тел ьская

4 9 9 36 324 324 3 321

Б л о к  З .Г о с у д а р с т в е н н а я  и т о г о в а я  а т т е с т а ц и я 9 9 3 24 3 24 45 2 08 71

+ Б3.01(Г)
П од готов ка  к  сд ач е  и сд ач а  государственного  
эк зам ен а

4 3 3 36 108 108 14.5 58 35 .5

+ Б3.02СД)
В ы п олн ен ие , п о д готов ка  к пр оцедур е  защ иты  и 
защ и та  вы п ускн ой  квали ф икаци онн ой  работы

4 6 6 36 216 216 30 .5 150 35.5

Ф Т Д .Ф а к у л ь т а т и в н ы е  д и с ц и п л и н ы 4 4 144 144 6 8 .5 75 .5

+ Ф ТД .01 С о в р е м ен н ы е  м е тоды  ан ализа 2 2 2 36 72 72 34 .25 37 .75

+ Ф ТД .02 А п п ар а тур а  д ля  ан ализа  продукции 2 2 2 36 72 72 34 .25 37 .75
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К у р с ! К урс 2

С ем естр  1 Сем естр  2 Сем естр  3 С ем естр  4

з.е . Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРА т
Конт
роль

з.е. Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

з.е . Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
К о нт
роль

з .е . Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

5 30 30 30 54 0 .35 3 5 .6 5

5 30 30 30 54 0 .35 35 .6 5

5 30 30 30 54 0 .35 35 .65

6 4 8 168 6 4 8 168 9 3 321

6 4 8 168 6 4 8 168 9 3 321

6 48 168

6 48 168

9 3 321

9 14 30 208 1 71

3 14 58 0.5 35 .5

6 30 150 0.5 35.5

4 3 4 34 ,0.5 7 5 .5

2 17 17 0 .25 37 .75

2 17 17 0.25 37 .75
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Закрепленная  каф едра

Код Н аим енован ие

20
Технологии , маш ин и обо рудо вания  
пи щ евы х  производств

20
Технологии , маш ин и обо рудо вания  
пи щ евы х  производств

20 Техноло ги и , маш ин и обо рудо вания

20 Т ехнологии , маш ин и обо рудо вания

20
Технологи и , маш ин и обо рудо вания  
пищ евы х производств

20
Технологи и , маш ин и  обо рудо вания  
пищ евы х производств

20
Технологи и , м аш ин  и обо рудо вания  
пи щ евы х  производств

20 Т ехноло ги и , маш ин и обо рудо вания

20 Технологи и , маш ин и обо рудо вания
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