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План Учебный план магистратуры '19.04.04 ТОП 2024 ОФО.рЬс', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год
- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачете
оц.

Экслер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экспер

тное
По

плану
Конт.
раб. СР

Конт
роль

Блок 1 .Дисциплины (модули) бб 66 2376 2376 940.4 1114.75 320.85

Обязательная часть 43 43 1548 1548 584.3 678.5 285.2

+ Б1.О.01 Микробиология и эпидемиология в области 
питания 1 3 3 36 108 108 48.35 24 35.65

+ Б1.О.02 Проектирование процессов производства 
продуктов питания 1 4 4 36 144 144 48.35 60 35.65

+ Б1.О.03 Мировые кулинарные шедевры 1 2 2 36 72 72 32.25 39.75

+ Б1.О.04 Математическое моделирование 2 4 4 36 144 144 42.35 66 35.65

+ Б1.О.05
Современные методы исследования сырья и 
продуктов питания 2 4 4 36 144 144 56.35 52 35.65

+ Б1.О.06 Биоиндустриальные технологии производства 
продуктов питания 2 3 3 36 108 108 42.25 65.75

+ Б1.О.07 Аутентичные продукты питания 2 2 2 36 72 72 28.25 43.75

+ Б1.О.08 Дизайн пищевых продуктов 2 2 2 36 72 72 28.25 43.75

+ Б1.О.09
Информационные технологии контроля 
качества пищевого сырья и готовой продукции 3 3 3 36 108 108 40.35 32 35.65

+ Б1.0.Ю
Современные технологии производства 
функциональных и специализированных 
продуктов питания

3 3 3 36 108 108 40.35 32 35.65

+ Б1.0.11
Высокотехнологичные производства продуктов 
питания 2 4 4 36 144 144 56.35 52 35.65

+ Б1.0.12 Производственный контроль продуктов 
общественного питания 3 3 3 36 108 108 40.25 67.75

+ Б1.0.13 Гигиенические основы производства и 
экспертизы продуктов питания 3 3 3 36 108 108 40.25 67.75

+ Б1.0.14 Оптимизация технологических процессов 
общественного питания 3 3 3 36 108 108 40.35 32 35.65

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 23 23 828 828 356.1 436.25 35.65

Б1.В.01 Философские проблемы науки и техники 1 3 3 36 108 108 48.25 59.75

Б1.В.02
Деловой иностранный язык по профилю 
подготовки 1 3 3 36 108 108 48.25 59.75

+ Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях 
общественного питания 1 2 2 36 72 72 32.25 39.75

+ Б1.В.04 Нутрициология в индустрии питания 1 з 3 36 108 108 48.35 24 35.65

+ Б1.В.05
Инновационные виды обслуживания на 
предприятиях общественного питания 1 3 3 36 108 108 48.25 59.75

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 1 3 3 108 108 48.25 59.75

+ Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании 1 3 3 36 108 108 48.25 59.75

- Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания 1 3 3 36 108 108 48.25 59.75

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 2 3 3 108 108 42.25 65.75

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической 
сфере 2 3 3 36 108 108 42.25 65.75

- Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований 2 3 3 36 108 108 42.25 65.75

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.03 3 3 3 108 108 40.25 67.75

+ Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания 3 3 3 36 108 108 40.25 67.75

- Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент 3 3 3 36 108 108 40.25 67.75

Блок 2.Практика 45 45 1620 1620 360 1260

Обязательная часть 21 21 756 756 168 588

+ Б2.О.01 Производственная практика 24 21 21 756 756 168 588

+ Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 2 12 12 36 432 432 96 336
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План Учебный план магистратуры '19.04.04 ТОП 2024 OOO.plx', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

з.е. Лек Лаб Пр Сем СРП ПП СР КРАТ Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр Сем СРП ПП СР КРАТ Конт

роль

26 128 32 240 1.5 426.5 1.05 106.95 22 126 56 112 1 389 1.05 106.95

9 48 32 48 0.25 123.75 0.7 71.3 19 112 56 84 0.75 323.25 1.05 106.95

3 16 32 24 0.35 35.65

4 16 32 60 0.35 35.65

2 16 16 0.25 39.75

4 14 28 66 0.35 35.65

4 28 28 52 0.35 35.65

3 14 28 0.25 65.75

2 14 14 0.25 43.75

2 14 14 0.25 43.75

4 28 28 52 0.35 35.65

17 80 192 1.25 302.75 0.35 35.65 3 14 28 0.25 65.75

3 16 32 0.25 59.75

3 48 0.25 59.75

2 16 16 0.25 39.75

3 16 32 24 0.35 35.65

3 16 32 0.25 59.75

3 16 32 0.25 59.75

3 16 32 0.25 59.75

3 16 32 0.25 59.75

3 14 28 0.25 65.75

3 14 28 0.25 65.75

3 14 28 0.25 65.75

12 96 336

12 96 336

12 96 336

12 96 336
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План Учебный план магистратуры '19.04.04 ТОП 2024 ОФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год
Курс 2

Закрепленная кафедра
Семестр 3 Семестр 4

з.е. Лек Лаб Пр Сем СРП ПП СР КРАТ
Кот-
роль з.е. Лек Лаб Пр Сем СРП ПП СР КРАТ Конт

роль Код Наименование

18 80 80 80 0.75 299.25 1.05 106.95

15 70 80 50 0.5 231.5 1.05 106.95

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

7 Математики, физики и системного

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и

3 10 30 32 0.35 35.65 29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 20 20 32 0.35 35.65 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 10 30 0.25 67.75 29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 10 30 0.25 67.75 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 20 20 32 0.35 35.65 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 10 30 0.25 67.75

1 Философии, социологии и педагогики

4 Иностранных языков

и и
1 Философии, социологии и педагогики

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

3 10 30 0.25 67.75

3 10 30 0.25 67.75 29 Технологии пищевых продуктов и

3 10 30 0.25 67.75 29 Технологии пищевых продуктов и

12 96 336 21 168 588

9 72 252

9 72 252

29 Технологии пищевых продуктов и
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План Учебный план магистратуры '19.04.04 ТОП 2024 ОФО.рЬс', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год

- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачете
оц.

Экспер
тное

Факт Часов 
в з.е.

Экспер
тиое

По
плану

К о н т .

раб. СР Кот-
роль

+ Б2.0.01.02(П)
Преддипломная практика, в том числе научно- 
исследовательская работа 4 9 9 36 324 324 72 252

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 24 24 864 864 192 672

+ Б2.В.01 Производственная практика 34 24 24 864 864 192 672

+ Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1 3 12 12 36 432 432 96 336

+ Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2 4 12 12 36 432 432 96 336

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 30.5 258 35.5

+ Б3.01СД)
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной работы 4 9 9 36 324 324 30.5 258 35.5

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 144 144 56.5 87.5

+ ФТД.01 Бизнес-планирование 2 2 2 36 72 72 28.25 43.75

+ ФТД.02 Управление качеством 2 2 2 36 72 72 28.25 43.75
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План Учебный план магистратуры '19.04.04 ТОП 2024 OOQ.plx1, код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год
K ypcl

Семестр 1 Семестр 2

з.е. Лек Лаб Пр Сем СРП ПП СР КРАТ Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр Сем СРП ПП СР КРАТ Конт

роль

4 28 28 0.5 87.5

2 14 14 0.25 43.75

2 14 14 0.25 43.75
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План Учебный план магистратуры '19.04.04 ТОП 2024 ОФО.р1х\ код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год
Курс 2

Закрепленная кафедра
Семестр 3 Семестр 4

з.е. Лек Лаб Пр Сем СРП ПП СР КРАТ Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр Сем СРП ПП СР КРАТ Конт

роль Код Наименование

9 72 252 29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

12 96 336 12 96 336

12 96 336 12 96 336

12 96 336 29 Технологии пищевых продуктов и

12 % 336 29 Технологии пищевых продуктов и

9 30 258 0.5 35.5

9 30 258 0.5 35.5 29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и
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