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? - - Ф о р м ы  пр ом . атт. з .е . - И то го  акад .ча сов

С ч и та ть  в 
план е

И н д екс Н аим енован ие
Экза
мен

Заче т
З а ч е т е

оц.
КР

Э ксп ер
т в о е

Ф акт
Часов  
в з.е .

Э кспер
тное

По
план у

Конт.
раб.

СР
К о нт
ро ль

Блок 1 .Дисциплины (модули) 9 0 9 0 3 2 4 0 3 2 4 0 2 6 0 .4 5 2 8 3 4 .5 1 4 5 .0 5

Обязательная часть 5 2 52 187 2 1872 1 5 0 .3 5 1 6 4 3 .5 7 8 .1 5

+ Б 1 .0 .0 1
Ф илософ ски е  вопросы  е сте ств е н н ы х  и 
технически х  наук

1 3 3 36 108 108 8 .25 96 3 .75

+ Б1 .О .02 П роф ессиональны й  и н о стр ан н ы й  я зы к 1 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ Б1 .О .03
М атем атическое  м од ели р ован и е  в зад а ч ах  
пищ евой  отрасли

1 2 2 36 72 72 8 .25 60 3 .75

+ Б1 .О .04 Хим ия вкуса цвета и аром ата 2 4 4 36 144 144 12.35 123 8 .65

+ Б1 .О .05 М етодология  науки  о  пищ е 1 3 3 36 108 108 10.35 89 8 .65

+ Б1 .О .06
Н аучны е осн овы  по вы ш ения  эф ф е кти вн о сти  
производства пи щ евы х  п р о д укто в  из  
расти тел ьного  сырья

1 7 7 36 252 252 12.35 231 8 .65

+ Б1 .О .07 Биоконверсия  расти тел ьно го  сы р ья 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3 .75

+ Б1 .О .08
Соврем ен ны е  ф и зи ко -хи м и ч е ски е  м е тод ы  
анализа  сы рья  и пи щ евы х  пр од уктов

2 7 7 36 252 252 14.35 229 8 .65

+ Б 1 .О .09
И нж енерное  с оп ровож д ен и е  си с те м н о го  
развития  пи щ евы х  те хн о л о ги й

1 1 7 7 36 252 252 14.85 228 .5 8 .65

+ Б 1 .0 .Ю
Теор етич еское  и эк сп е р и м ен та л ьн о е  и зучен и е  
ф изико -хи м ических  св о й ств  сы р ья  и 
полуф абр икатов

1 3 3 36 108 108 16.35 83 8 .65

+ Б 1 .0 .1 1
О сновы  сенсо рно го  ан ализа  пи щ евой  
продукции

2 4 4 36 144 144 10.25 130 3 .75

+ Б 1 .0 .1 2
Система управления  кач ество м , с тан дар ти зац и я  
и сертиф икация

1 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ Б 1 .0 .1 3
И нн овационны е  техн ол о ги и  п р о д у кто в  питания  
и з  расти тел ьного  сырья

2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 38 38 1 36 8 1 36 8 110 .1 1191 6 6 .9

+ Б1 .В .01
Н аучное  соп ровож дение  си с те м н о го  ра звития  
техники  пи щ евы х  т ехноло гий

2 3 3 36 108 108 8 .35 91 8 .65

+ Б 1 .В .02
С истем ы  ав том ати зи р ован н о го  у п р а вл е н и я  
процессами  пи щ евы х  п р оизво д ств

2 4 4 36 144 144 8 .35 127 8 .65

+ Б1 .В .03
О птим изация  техн о л о ги ч е ски х  п р о ц е ссо в  
производства продуктов  из  р а сти тел ьн о го  
сырья

1 1 5 5 36 180 180 10.85 160.5 8 .65

+ Б 1 .В .04
П роизводственны й  ко н тр о ль  в  п и щ ев о й  и 
перерабаты ваю щ ей  п р ом ы ш лен н ости

2 3 3 36 108 108 12.25 92 3 .75

+ Б 1 .В .05
П рогрессивное  об о р удо ва н и е  д ля  х р ан ен и я  и 
переработки  расти тел ьно го  сы р ья

3 3 5 5 36 180 180 14.85 156 .5 8 .65

+ Б1 .В .Д В .01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 1 4 4 144 144 12.35 123 8.65

+ Б1 .В .Д В .01 .01 М икробиология  зер на  и  п р о д укто в  п и тан и я 1 4 4 36 144 144 12.35 123 8 .65

- Б1 .В .Д В .01 .02 М икробиология  и общ ая  санитар ия 1 4 4 36 144 144 12.35 123 8 .65

+ Б 1 .В .Д В .02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 2 3 3 108 108 10.25 94 3.75

+ Б 1 .В .Д В .02 .01 Соврем ен ны е  т ехноло гии  п и щ ев ы х  п р о и зво д ств 2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

- Б 1 .В .Д В .02 .02 Биотехнология 2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ Б 1 .В .Д В .03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.З 1 3 3 108 108 10.25 94 3.75

+ Б1 .В .Д В .03 .01
Соврем ен ны е  техн ол о ги и  хр ан ен и я  и 
переработки  плодов  и ягод

1 3 3 36 108 108 10 .25 94 3 .75

- Б1 .В .Д В .03 .02 Инновации  в технологии  п и вовар ен и я 1 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ Б1 .В .Д В .04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 2 3 3 108 108 10.25 94 3.75

+ Б1 .В .Д В . 04.01
Н аучны е  проблем ы  ра звития  п и щ ев ы х  
производств

2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

- Б 1 .В .Д В .04 .02 О сновы  научны х и сследований 2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75
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Курс 1

- Сессия  1 Сессия  2 Се ссия  3

з .е . на 
к ур се

Л е к Л аб пр Сем СРП СР КРА т
Ко нт
ро ль

Ф орм ы
контр.

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРА т
Конт
роль

Ф орм ы
контр.

Л ек Л а б Пр Сем СРП СР К РА т
Конт
роль

Ф орм ы
контр.

4 3 16 12 20 б 2 .2 7 7 2 .5 1 .8 5 3 3 .4 5 18 16 28 2 .2 5 8 0 .5 2 .1 3 7 .2

31 14 2 20 6 2 .2 6 4 9 .5 1.5 2 4 .8 14 6 24 3 2 6 1 .2 2 4 .8

3 2 6 96 0 .25 3 .75 3

3 4 6 94 0 .25 3 .75 3

2 4 4 60 0 .25 3 .75 3

3 2 8 89 0 .35 8 .65 э

7 2 2 8 231 0 .35 8 .65 э

7  1 6 6 2 .2 228 .5 0 .65 8 .65 эр

3 4 6 6 83 0 .35 8.65 э

3 4 6 94 0 .25 3 .75 3

12 г 10 123 0 .3 5 8 .6 5 4 10 4 2 .2 2 5 4 .5 0 .9 1 2 .4

5 2 2 4 2 .2 160.5 0 .65 8 .65 эр

4 2 10 123 0 .3 5 8 .6 5 э

4 2 10 123 0 .35 8 .65 э

4 2 10 123 0 .35 8 .65 э

3 2 8 9 4 0 .2 5 3 .7 5 3

3 2 8 94 0 .25 3.75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

|
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Курс 2

Сессия 1 Сессия  2 Сессия  3

з.е. на 
курсе

Л е к Л аб П р Сем СРП СР К РА т
К о н т
ро ль

Ф орм ы
контр .

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр.

Л ек Л а б Пр Сем СРП СР КРАт
К о т -
ро ль

Ф орм ы
контр.

4 2 14 20 18 5 35 1 .35 2 3 .6 5 18 10 38 7 90 1 .9 4 2 .1

21 10 12 10 3 4 7 0 .8 5 1 6 .1 5 6 10 10 321 0 .6 1 2 .4

4 2 6 4 123 0 .35 8 .65 э

3 2 4 6 92 0 .25 3 .75 3

7 4 6 4 229 0 .35 8 .65 э

4 4 6 130 0 .25 3 .75 3

3 4 6 94 0 .25 3 .75 3

21 4 8 8 188 0 .5 7 .5 12 28 4 69 1.3 2 9 .7

3 2 6 91 0 .35 8 .65 э

4 2 6 127 0 .35 8 .65 э

3 4 8 92 0 .25 3 .75 3

3 2 8 94 0.25 3.75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

3 2 8 94 0.25 3.75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

3 2 s 94 0 .25 3 .75 3
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Курс 3

За креп ленн ая  каф едра
- Сессия  1 Сессия  2 С ессия  3

з.е . на 
курсе

Л ек Л аб пр Сем СРП СР К Р А т
К о н т
р о л ь

Ф о р м ы
контр .

Л ек Л аб пр Сем СРП СР КРАт
К о т -
роль

Ф орм ы
контр.

Л ек Л аб П р Сем СРП СР КРАт
К о т
ро ль

Ф орм ы
контр.

Код Н аим енован ие

5 4 8 2 .2 1 5 6 .5 0 .6 5 8 .6 5

1 Ф илософ и и , соц иоло гии  и п е да го гики

4 И но стр анн ы х  я зы ко в

7
М атем атики , ф и зи ки  и  си стем но го  
анализа

20 Т ехн ол о ги и , м аш и н  и о бо рудо ван и я

20 Т ехн ол о ги и , м аш и н  и о бо рудо ван и я

20
Т ехн ол о ги и , м аш и н  и о бо рудо ван и я  
пи щ евы х  произво д ств

20 Т ехноло ги и , маш ин и о бо рудо ван и я

20
Т ехноло ги и , м аш ин  и о бо рудо ван и я  
пи щ евы х  произво д ств

20
Т ехн ол о ги и , м аш и н  и о бо рудо ван и я  
пи щ евы х  произво д ств

20
Т ехн ол о ги и , м аш и н  и о бо рудо ван и я  
пи щ евы х  произво д ств

20
Т ехн ол о ги и , м аш и н  и о бо рудо ван и я  
пи щ евы х  произво д ств

20
Т ехноло ги и , м аш ин  и о бо рудо ван и я  
пи щ евы х  произво д ств

20
Т ехн ол о ги и , м аш ин  и о бо рудо ван и я  
пи щ евы х  произво д ств

5 4 8 2 .2 1 5 6 .5 0 .6 5 8 .6 5

20
Т ехн ол о ги и , м аш ин  и о бо рудо ван и я  
пи щ евы х  произво д ств

20
Т ехн ол о ги и , м аш ин  и о бо рудо ван и я  
пи щ евы х  пр оизвод ств

20
Т ехн ол о ги и , м аш и н  и обо рудо вания  
пи щ евы х  пр оизвод ств

20
Т ехноло ги и , м аш ин  и обо рудо вания  
пи щ евы х  произво д ств

5 4 8 2.2 156.5 0 .65 8 .65 эр 20
Т ехноло ги и , маш ин и обо рудо вания  
пи щ евы х  пр оизвод ств

20 Т ехноло ги и , м аш и н  и обо рудо вания

20 Техн ол о ги и , м аш и н  и о б о рудо ван и я

20
Техн ол о ги и , м аш ин  и о б о рудо ван и я  
пи щ евы х  произво д ств

20 Техн ол о ги и , м аш ин  и о б о рудо ван и я

20
Т ехноло ги и , м аш и н  и о б о рудо ван и я  
пи щ евы х  пр оизвод ств

20 Т ехноло ги и , м аш и н  и о б о рудо ван и я

20
Т ехн ол о ги и , м аш и н  и обо рудо вания  
пи щ евы х  пр оизво д ств

20 Т ехн ол о ги и , м аш ин  и о б о рудо ван и я
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- - - Ф о р м ы  пром . атт. з .е . - И того  акад .ча сов

С чи та ть  в  
п л ан е

И ндекс Н аим енован ие
Экза
мен

Зач е т
За ч е т  с 

оц.
КР

Э кспер
тное

Ф акт
Ч асо в  
в з .е .

Э к сп е р
тное

По
план у

Конт.
раб.

СР
Кош-
роль

+ Б1 .В .Д В .05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 2 5 5 180 180 12.35 159 8.65

+ Б1 .В .ДВ .05 .01
Вы со ко эф ф ективны е  м е тод ы  и  о б о рудо ван и е  
для  обр аботки  пи щ евы х  ср е д

2 5 5 36 180 180 12.35 159 8 .65

- Б1 .В .ДВ .05 .02
И нн овационное  о б о р удо ван и е  пи щ евы х  
производств

2 5 5 36 180 180 12.35 159 8 .65

Блок 2.Практика 21 21 7 5 6 7 5 6 7 7 49

Обязательная часть 21 21 7 5 6 7 56 7 7 49

+ Б2.О .01(П ) Техноло ги ческая  практика 1 6 6 36 216 216 2 214

+ Б2.О .02(П ) П роектн о -технологическая 2 6 6 36 216 216 2 214

+ Б2.О .03(П )
П реддипломная  п р актика , в  то м  ч и сл е  научно- 
исследовательская

3 9 9 36 324 324 3 321

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 3 2 4 3 2 4 45 2 62 17

+ Б3.01(Г)
П одготовка к  сд ач е  и сд ач а  го сударствен но го  
экзам ена

3 3 3 36 108 108 14.5 85 8.5

+ Б3.02(Д )
Вы полнение , подготовка  к  п р о ц е д ур е  защ и ты  и 
защ ита вы пускной  квали ф и кац и он н ой  работы

3 6 6 36 216 216 30 .5 177 8.5

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 144 144 1 4 .5 122 7 .5

+ Ф ТД .01 Соврем ен ны е  м етоды  ан ализа 1 2 2 36 72 72 6 .25 62 3 .75

+ Ф ТД .02 Апп аратур а  д ля  ан ализа  пр од укц и и 1 2 2 36 72 72 8 .25 60 3 .75
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Курс 1

Сессия 1 Сессия  2 С ессия  3

з.е . на 
курсе

Л е к Л а б Пр Сем СРП СР К Р А т
К о т -
ро ль

Ф орм ы
контр .

Л ек Л аб пр Сем СРП СР КРАт
К о т
ро ль

Ф орм ы
контр.

Л ек Л а б Пр Сем СРП СР КРАт
К о т
р о ль

Ф орм ы
контр.

6 2 2 14

6 2 2 1 4

6 2 214 э

4 6 8 122 0 .5 7 .5

2 2 4 62 0 .25 3 .75 3

2 4 4 60 0 .25 3 .75 3
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Курс 2

- Сессия  1 Сессия  2 С ессия  3

з.е . на 
к ур се

Л ек Л аб пр Сем СРП СР КРАт
К о н т
ро ль

Ф орм ы
контр.

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр .

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
К о нт
роль

Ф орм ы
контр.

5 4 8 159 0.35 8.65 э

5 4 8 159 0 .35 8 .65 э

5 4 8 159 0 .35 8 .65 э

6 2 2 14

6 2 2 14

6 2 214 э

-

7 из 8
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Курс 3 За креп ленн ая  каф едра

- Сессия  1 Сессия 2 С ессия  3

з .е . на 
курсе

Л ек Лаб пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф ормы
контр.

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр .

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРА т
К о т -
роль

Ф орм ы
контр.

Код Н аим енован ие

20
Т е хн о л о ги и , м аш и н  и обо рудо вания  
пи щ евы х  произво д ств

20
Техн ол о ги и , м аш ин  и обо рудо вания  
пи щ евы х  п р оизво д ств

9 3 321

9 3 321

20 Т ехн ол о ги и , м аш ин  и оборудования

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин  и обо рудо вания

9 3 321 э 20
Т е хн о л о ги и , м аш и н  и обо рудо вания  
пи щ евы х  пр оизво д ств

9 14 30 2 62 1 17

3 14 85 0.5 8.5 э 20
Т ехн ол о ги и , м аш ин  и обо рудо вания  
пи щ евы х  пр оизвод ств

6 30 177 0.5 8.5 э 20
Т ехн ол о ги и , м аш и н  и обо рудо вания  
пи щ евы х  произво д ств

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин  и оборудования

20 Т ехн ол о ги и , м аш и н  и обо рудо вания
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