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План Учебный план бакалавриата '19.03.02 ППР ОФО.р!х', код направления 19.03.02, профиль : Технология бродильных производств и виноделие, год начала подготовки 2023
Форма контроля з.е. Итого акад, часов

Считать в 
плане Индекс Наименование

Экза
мен Зачет Зачет с 

оц. КП КР Экспер
тное

Факт Часов 
в з.е

Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб СР Конт

роль

Блок 1 .Дисциплины  (м одули) 213 213 8008 7 8008 7 3892 25 2943 9 1172 55

О бязательная часть 111 111 3996 3996 1863.85 1570 75 561 4

+ Б1.О.01 История России 2 1 4 4 36 144 144 116.6 18.75 8.65

+ Б1.О.02 Философия 1 4 4 36 144 144 51.35 57 35.65

+ Б1.О.03 Иностранный язык 23 1 10 10 36 360 360 153.95 134.75 71.3

+ Б1.О.04 Математика 2 1 8 8 36 288 288 119.6 132.75 35.65

+ Б1.О.05 Физика 2 1 5 5 36 180 180 102.6 41.75 35.65

+ Б1.О.06 Органическая химия 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.О.07 Физическая и коллоидная химия 3 3 3 36 108 108 34.35 38 35.65

+ Б1.О.08 Информационные технологии 4 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.О.09 Экология 3 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.Ю Биохимия 4 3 7 7 36 252 252 85.6 130.75 35.65

+ Б1.0.11 Прикладная механика 4 2 2 36 72 72 51.25 20.75

+ Б1.0.12 Электротехника и электроника 5 5 4 4 36 144 144 52.85 55.5 35.65

+ Б1.0.13 Процессы и аппараты пищевых производств 5 5 4 4 36 144 144 53.85 54.5 35.65

+ Б1.0.14 Пищевая химия 4 3 Г 5 5 36 180 180 102.6 23.75 53.65

+ Б1.0.15
Физико-химические основы и общие принципы 
переработки растительного сырья

2 5 5 36 180 180 68.35 76 35.65

+ Б1.0.16 Введение в технологию продуктов питания 1 4 4 36 144 144 68.35 40 35.65

+ Б1.0.17 Методы исследования свойств сырья и готовой 
продукции

4 4 4 36 144 144 68.35 40 35.65

+ Б1.0.18 Физическая культура и спорт 56 2 2 36 72 72 68 4

+ Б1.0.19 Системы менеджмента безопасности пищевой 
продукции

5 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.О.20 История и культура адыгов 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.21 Психология 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.22 Правоведение 3 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ Б1.0.23 Основы российской государственности 1 2 2 36 72 72 54.25 17.75

+ Б1.0.24 Культурология 3 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.25 Русский язык и культура в речи 1 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.26 Адыгейский язык 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.27 Цифровые технологии в профессиональной 
деятельности 5 5 5 36 180 180 68.35 76 35.65

+ Б1.0.28 Цифровая трансформация отрасли 6 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.0.29 Технологическое предпринимательство 7 3 3 36 108 108 30.25 77.75

+ Б1.О.30
Безопасность жизнедеятельности, 
основы военной подготовки 67 4 4 144 144 68.5 75.5

+ Б1.О.30.01 Безопасность жизнедеятельности 7 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.30.02 Основы военной подготовки 6 2 2 36 72 72 34.25 37.75

Часть, ф орм ируем ая участникам и образовательных отнош ений 102 102 4012 7 1012 7 2028 4 1373 15 611 15

+ Б1.В.01 Экономика 4 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.В.02 Экономика и организация производства 8 2 2 36 72 72 20.25 51.75

+ Б1.В.03 Метрология, стандартизация и сертификация 3 2 2 36 72 72 68.25 3.75

+ Б1.В.04 Детали машин 3 3 6 6 36 216 216 87.85 92.5 35.65

+ Б1.В.05 Общая технология отрасли 6 5 5 5 36 180 180 102.6 41.75 35.65
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Курс 1 Курс 2

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4

з.е. Итого Лек Лаб п р СРП КРАт СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб п р СРП КРАт СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб п р СРП КРАт СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП КРАт СР

Конт
роль

28 1076 220 51 323 1 5 1 4 336 5 1426 29 1 1 1 2 187 51 290 1 25 1 75 429 75 151 25 27 1040 136 153 238 3 75 1 4 365 25 142.6 30 1148 157 153 225 1 25 1 4 431 75 178 6

22 792 186 17 238 1.5 0 7 277.5 71 3 26 936 170 51 188 1 1 75 373 151 25 1 9 681 102 85 119 1 1 05 269 106 95 16 576 85 119 51 0 5 1 05 1 9 )5 134 95

2 72 32 32 0.25 7.75 2 72 34 18 0.35 11 8.65

4 144 34 17 0.35 57 35.65

3 108 51 0.25 56.75 3 108 51 0.35 21 35.65 4 144 51 0.35 57 35.65

3 108 34 34 0.25 39.75 5 180 17 34 0.35 93 35.65

2 72 34 17 0.25 20.75 3 108 17 34 0.35 21 35.65

2 72 17 17 0.25 37.75

3 108 17 17 0.35 38 35.65

3 108 17 34 0.25 56.75

2 72 17 17 0.25 37.75

3 108 17 34 0.25 56.75 4 144 17 17 0.35 74 35.65

2 72 17 17 17 0.25 20.75

2 72 17 34 0.25 20.75 3 108 17 17 17 0.35 3 53.65

5 180 34 34 0.35 76 35.65

4 144 17 17 34 0.35 40 35.65

4 144 17 34 17 0.35 40 35.65

2 72 17 17 0.25 37.75

2 72 17 17 0.25 37.75

3 108 17 34 0.35 21 35.65

2 72 18 36 0.25 17.75

2 72 17 17 0.25 37.75

2 72 17 17 0.25 37.75

2 72 17 17 0.25 37.75

6 284 34 34 85 0 7 59 71 3 3 176 17 102 0 25 56 75 8 356 34 68 119 2 75 0 35 96 25 35 65 14 522 72 34 174 0 25 0 35 237 25 53 65

3 108 34 17 0.25 56.75

2 72 17 34 17 0.25 3.75

6 216 17 34 34 2.5 0.35 92.5 35.65
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Курс 3 Курс 4

Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8

з.е. Итого Лек Лаб пр СРП КРАт СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП КРАт СР

Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП КРАт СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП КРАт СР Конт
роль

26 966 136 170 175 5 1 3 336 1 142.6 31 1154 3 187 119 225 1 2 120 05 200 3 25 900 122 90 182 3 75 1 3 394 106 95 17 612 35 70 90 110 3 5 0 7 230 5 107 65

17 612 85 119 51 4 25 1 05 2Н .75 106.95 6 216 51 34 34 0 25 0 25 96 5 5 180 32 32 0.25 0 25 115 5

4 144 17 17 17 1.5 0.35 55.5 35.65

4 144 17 17 17 2.5 0.35 54.5 35.65

1 36 17 17 2 1 36 17 17 2

3 108 17 34 0.25 56.75

— —

5 180 17 51 0.35 76 35.65

3 108 17 34 0.25 56.75

3 108 15 15 0.25 77.75

2 7 2 17 17 0 .2 5 3 7 .7 5 2 7 2 17 17 0 .2 5 3 7 .7 5

2 72 17 17 0.25 37.75

2 72 17 17 0.25 37.75

9 354 51 51 124 0 75 0 25 91 35 35 65 25 938 35 136 85 191 0 75 1 75 323 55 200 3 20 720 90 90 150 3.5 1 05 278 5 105 95 17 612 35 70 90 п о 3 5 0 7 230 5 107 65

2 72 10 10 0.25 51.75

2 72 17 17 17 0.25 20.75 3 108 17 17 17 0.35 21 35.65
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Закрепленная кафедра

Код Наименование Компетенции

2 Истории и права УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4

1 Философии, социологии и педагогики УК-1.1; УК-1.4; УК-1.5

4 Иностранных языков УК-4.1; УК-4.3; УК-4.5

7 Математики, физики и системного УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5

7 Математики, физики и системного УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5

19 Химии и физико-химических методов ОПК-2.1

19 Химии и физико-химических методов ОПК-2.1

6 Информационной безопасности и ОПК-1.1; ОПК-1.2

16 Экологии и защиты окружающей УК-8.1; ОПК-2.2

19 Химии и физико-химических методов ОПК-2.1

21 Строительных и ОПК-3.3

35 Нефтегазового дела и энергетики ОПК-3.2

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

ОПК-2.1

20 Технологии, машин и оборудования ОПК-4.2; ПКУВ-1.2

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

ПКУВ-1.3

20 Технологии, машин и оборудования ОПК-2.1

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

ОПК-2.1; ОПК-2.3

5 Физического воспитания УК-7.1; УК-7.2

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

ОПК-4.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3

2 Истории и права УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4

1 Философии, социологии и педагогики УК-3.4; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-9.1; УК-9.2; УК-9.3

2 Истории и права УК-2.1

1 Философии, социологии и педагогики УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4

1 Философии, социологии и педагогики УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4

25 Маркетинга, сервиса и туризма УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4

25 Маркетинга, сервиса и туризма УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

ОПК-1.1; ПКУВ-1.2

20 Технологии, машин и оборудования ОПК-1.1; ПКУВ-1.2

20 Технологии, машин и оборудования УК-3.3

УК-8.2; УК-8.3

20 Технологии, машин и оборудования УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3

20 Технологии, машин и оборудования УК-8.2; УК-8.3

25 Маркетинга, сервиса и туризма УК-10.1; УК-10.2; УК-10.3; ОПК-5.1

25 Маркетинга, сервиса и туризма УК-11.1; УК-11.2; УК-11.3; ОПК-5.2

22 Стандартизации, метрологии и 
товарной экспертизы

ОПК-3.1; ОПК-3.2

21 Строительных и ОПК-3.1; ОПК-3.2

20 Технологии, машин и оборудования ОПК-4.1; ПКУВ-3.1
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Форма контрол* з е Итого акад часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Э*эа

пен З-игт Зачет с: 
оц КП КР Экслер

ТЖ Х!
O i J f r Часов 

в з.е
Экспер

тмое
По

пл ану
Кент
Р<:5 СР Ко» гг 

роль
Рр

подгот

+ Б1.В.06 Химия отрасли 8 7 5 5 36 180 180 95.6 30.75 53.65

+ Б1.В.07 Технология отрасли 8 7 8 6 6 36 216 216 108.1 54.25 53.65 15

+ Б1.В.08 Технологическое оборудование 7 6 7 6 6 36 216 216 99.1 81.25 35.65

+ Б1.В.09
Проектирование предприятий отрасли и 
промышленного строительства 6 3 3 36 108 108 34.35 38 35.65

+ Б1.В.10 Инженерная и компьютерная графика 2 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.В.11 Элективные дисциплины по физической 
культуре и спорту 123456 340 340 340

+ Б1.В.12 Пищевая микробиология 7 3 3 36 108 108 45.35 27 35.65

+ Б1.В.13 Системы управления технологическими 
процессами и информационные технологии

4 4 4 36 144 144 51.35 39 53.65

+ Б1.В.14 Проектный практикум 4567 8 8 36 288 288 257 31

+ Б1.В.15
Модуль получения квалификации 
"Специалист по технологии продуктов 
питания из растительного сырья"

18 58 7 7 252.35 252.35 152.85 63.5 36

+ Б1.В.15.01
Технохимический контроль на предприятиях 
отрасли 8 2 2 36 72 72 50.25 21.75

+ Б1.В. 15.02
Медико-биологические требования и 
санитарные нормы качества пищевых 
продуктов

1 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ Б1.В.15.03
Технологические добавки и улучшители для 
производства продуктов питания из 
растительного сырья

5 2 2 36 72 72 51.25 20.75

+ Б1.В.15.04(К)
Квалификационный экзамен по модулю 
"Специалист по технологии продукте питания 
из растительного сырья "

8 0.35 0.35 0.35

+ Б1.В.16

Модуль получения квалификации 
"Специалист по безопасности, 
прослеживаемости и качеству пищевой 
продукции на всех этапах ее 
производства"

166 6 6 216.35 216.35 85.7 59 71.65

+ Б1.В.16.01 Тепло - и хладотехника 6 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ Б1.В.16.02 Неорганическая и аналитическая химия 1 3 3 36 108 108 34.35 38 35.65

+ Б1.В.16.03(К)

Квалификационный экзамен по модулю 
"Специалист по безопасности, 
прослеживаемости и качеству пищевой 
продукции на всех этапах ее производства "

6 0.35 0.35 0.35

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 4 3 3 108 108 34.25 73.75

+ Б1.В.ДВ.01.01 Методы очистки и разделения биологически 
активных веществ 4 3 3 36 108 108 34.25 73.75

Б1.В.ДВ.01.02 Основы органического синтеза 4 3 3 36 108 108 34.25 73.75

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 5 3 3 108 108 34.25 38.1 35.65

+ Б1.В.ДВ.02.01 Особенности технологического сырья 5 3 3 36 108 108 34.25 38.1 35.65

- Б1.В.ДВ.02.02 Общие принципы обработки пищевого сырья 5 3 3 36 108 108 34.25 38.1 35.65

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.03 6 4 4 144 144 51.35 57 35.65

+ Б1.В.ДВ.03.01 Физико-механические свойства сырья и готовой 
продукции 6 4 4 36 144 144 51.35 57 35.65

Б1.В.ДВ.03.02 Биохимия растений 6 4 4 36 144 144 51.35 57 35.65

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.04 7 4 4 144 144 60.35 48 35.65

+ Б1.В.ДВ.04.01 Микробиологический контроль бродильных 
производств 7 4 4 36 144 144 60.35 48 35.65

Б1.В.ДВ.04.02 Основы современной биотехнологии 7 4 4 36 144 144 60.35 48 35.65
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курс i курс г

Сени тр 1 Се мгстр 2 СЗемес тр 3 Семестр 4

ае Лек Лаб Пр СРП КРАт СР Конт
роль )« Лек Лэб р Р ( РП КРАт СР Конт

ро т з.е. Лт-К Л *6 Пр СРП КРЛт СР К о н т

роль з« Лек Л*6 Пр СРП КРАт СР 1Сс тт 
рол*.

3 17 34 0.25 56.75

68 68 68 68

4 17 17 17 0.35 39 53.65

2 68 0.25 3.75

3 17 17 17 0.35 21 35.65

3 17 17 17 0.35 21 35.65

3 17 17 0.35 38 35.65

в 17 17 0.35 38 35.65

3 17 17 0.25 73.75

3 17 17 0.25 73.75

3 17 17 0.25 73.75



Учебный план бакалавриата, код направления 19.03.02, профиль : Технология бродильных производств и виноделие, год начала подготовки 2023
курс з Курс 4

Семечтр г> семестр 6 Семестр 7 CeMttfrp 8

з.е Леч Лаб Пр СРП КРАт СР

1
1 34 Леч Лаб Пр СРП КРАГ СР Конт

РОЛЬ 3 <Й Леч л«> Пр СРП КРАт СР Конт
роль з.е Леч Лаб пр СРП КРАт (Р КСНТ

роль

2 15 15 15 0.25 26.75 3 10 20 20 0.35 4 53.65

2 15 15 15 0.25 26.75 4 10 30 20 2.5 0.35 27.5 53.65

2 17 17 17 0.25 20.75 4 15 15 15 2.5 0.35 60.5 35.65

3 17 17 0.35 38 35.65

30 38

3 15 15 15 0.35 27 35.65

2 60 0.25 11.75 2 68 0.25 3.75 2 60 0.25 11.75

2 17 17 17 0.25 20.75 2 10 20 20 0.25 21.75 0.35

2 10 20 20 0.25 21.75

2 17 17 17 0.25 20.75

0.35

3 17 17 17 0.35 21 36

3 17 17 17 0.35 21 35.65

0.35

3 17 17 0.25 38.1 35.65

3 17 17 0.25 38.1 35.65

3 17 17 0.25 38.1 35.65

4 34 17 0.35 57 35.65

4 34 17 0.35 57 35.65

4 34 17 0.35 57 35.65

4 15 30 15 0.35 48 35.65

4 15 30 15 0.35 48 35.65

4 15 30 15 0.35 48 35.65
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Код Наименование

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

21 Строительных и

5 Физического воспитания

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20 Технологии, машин и оборудования

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

21 Строительных и

19 Химии и физико-химических методов

19 Химии и физико-химических методов 
исследования

19 Химии и физико-химических методов

20 Технологии, машин и оборудования

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

19 Химии и физико-химических методов

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20 Технологии, машин и оборудования



Учебный план бакалавриата, код направления 19.03.02, профиль : Технология бродильных производств и виноделие, год начала подготовки 2023
Форма контроля 3 е. Итого акад часов

СЧИГЬТЬ Й 
плане Индекс Наименование Экза

меч Зачет За - т с 
оц

КП КР Эхспср
THOU

Факт Часов 
в з е

Экепер
ТНОС*

ПО
плану

К Окт
раб (Р

Конт
рель

пр ,
под гот

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины п о  выбору Б1.В.ДВ.05 8 3 3 108 108 30.25 77.75

+ Б1.В.ДВ.05.01 Интенсификация технологических процессов 8 3 3 36 108 108 30.25 77.75

- Б1.В.ДВ.05.02 Основы инженерного творчества 8 3 3 36 108 108 30.25 77.75

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.06 6 3 3 108 108 34.25 73.75

+ Б1.В.ДВ.06.01
Основы организации службы главного 
технолога 6 3 3 36 108 108 34.25 73.75

- Б1.В.ДВ.06.02 Учет и отчетность 6 3 3 36 108 108 34.25 73.75

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.07 8 3 3 108 108 60.25 47.75

+ Б1.В.ДВ.07.01 Плодово-ягодное виноделие 8 3 3 36 108 108 60.25 47.75

- Б1.В.ДВ.07.02 Техника и технология минизаводов 8 3 3 36 108 108 60.25 47.75

+ Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.08 7 3 3 108 108 30.25 77.75

+ Б1.В.ДВ.08.01 Тара и упаковка 7 3 3 36 108 108 30.25 77.75

- Б1.В.ДВ.08.02 Современные упаковочные материалы 7 3 3 36 108 108 30.25 77.75

+ Б1.В.ДВ.09 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.09 6 5 5 180 180 34.35 88.3 57.35

+ Б1.В.ДВ.09.01 Основы дегустационного анализа 6 5 5 36 180 180 34.35 88.3 57.35

- Б1.В.ДВ.09.02 Экспертиза вин и напитков 6 5 5 36 180 180 34.35 88.3 57.35

+ Б1.В.ДВ.10 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.10 4 2 2 72 72 8 64

+ Б1.В.ДВ. 10.01 Методы контроля качества 4 2 2 36 72 72 8 64

- Б1.В.ДВ. 10.02 Биохимические процессы хранения 4 2 2 36 72 72 8 64

Блок г.П рлктм ся 18 18 648 648 145 503 648

ИЙ 18 18 648 648 145 503 648

+ Б2.В.01(У) Ознакомительная практика 2 3 3 36 108 108 48 60 т

+ Б2.В.02(У) Технологическая практика 4 3 3 36 108 108 48 60 108

+ Б2.В.03(П) Организационно-управленческая практика 67 6 6 36 216 216 48 168 216

+ Б2.В.04(П) Преддипломная практика, в том числе научно- 
исследовательская работа 8 6 6 36 216 216 1 215 216

Блок 3. Г осудл per вей мая « ю г о м *  аттестация 9 9 324 324 3S 228 71

+ Б3.01(Г) Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена 8 3 3 36 108 108 14.5 58 35.5

+ Б3.02(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы 8 6 6 36 216 216 20.5 160 35.5

Ф ТД .Ф ».(ул ы ати яи ы е дисциплины 4 4 144 144 64.5 79.5

+ ФТД.01 Технология пищевых производств 7 2 2 36 72 72 30.25 41.75

+ ФТД.02 Строевая подготовка, военная топография 6 2 2 36 72 72 34.25 37.75
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Курс 1 Кур: 1

Семестр 1 СеМоЧ ГР 2 Семес тр 3 Семес тр 4

з е Лек Лаб Пр СРП КРАг СР Конт
роль i e Лек Паб Пр СРП КРАг СР Конт

рогь з е. Лек Лаб Пр С РГ1 КРАт СР
Кент
роль зе Лек Лэб Пр СРП КРАт СР К о »

рОЛб

2 4 4 64

2 4 4 64

2 4 4 64

3 46 60 3 48 60

3 48 60 3 48 60

3 48 60

3 48 60
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Курс 1 Курс 4

Семес тр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семес тр 8

зе Лек Лаб Пр СРП КРАт СР Конт
рол. i  е Ле< Лэб Пр СРП КРЛ- СР КОмТ

роль зе /W Ямэ Пр СРП КРАТ СР Конт
роле зе Лек Лаб пр с:рл КРАт СР Конт

роль

3 10 20 0.25 77.75

3 10 20 0.25 77.75

3 10 20 0.25 77.75

3 17 17 0.25 73.75

3 17 17 0.25 73.75

3 17 17 0.25 73.75

3 20 20 20 0.25 47.75

3 20 20 20 0.25 47.75

3 20 20 20 0.25 47.75

3 15 15 0.25 77.75

3 15 15 0.25 77.75

3 15 15 0.25 77.75

S 17 17 0.35 88.3 57.35

5 17 17 0.35 88.3 57.35

5 17 17 0.35 88.3 57.35

3 24 84 3 24 84 6 1 215
3 24 84 3 24 84 6 1 215

3 24 84 3 24 84

6 1 215

9 14 20 1 218 71

3 14 0.5 58 35.5

6 20 0.5 160 35.5

2 р 17 0 2S 37.73 2 1S 15 0.75 41 75

2 15 15 0.25 41.75

2 17 17 0.25 37.75
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Закрепления* кафедра

код Наименование

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20 Технологии, машин и оборудования

5 Физического воспитания


