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Учебный план магистратуры, код направления 19.04.02, профиль : Технология хранения и переработки злаковых, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства, год
- - - Ф орм а  контроля з.е . - И того  акад .часов

С ч и та ть  в 
план е

И ндекс Н аим енован ие
Экза
мен

Зачет
За ч е т  с 

оц.
КР

Э кспер
тное

Ф акт
Часов 
в з.е .

Э кспер
тное

По
план у

Конт.
раб.

СР
Конт
ро ль

Пр.
подгот

Б л о к  1 .Д и с ц и п л и н ы  ( м о д у л и ) 9 0 9 0 3 2 4 0 3 2 4 0 2 6 0 .3 5 2 8 3 9 .5 1 4 0 .1 5 6

О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 52 52 1872 1 87 2 1 5 0 .3 5 1 6 4 3 .5 7 8 .1 5 2

+ 6 1 .0 .0 1
Ф и л о со ф ски е  во про сы  есте ственн ы х  и 
те х н и ч е с ки х  наук

1 3 3 36 108 108 8 .25 96 3.75

+ 5 1 .0 .0 2 П р оф ессио нальны й  ин остр ан н ы й  язы к 1 3 3 36 108 •108 10.25 94 3 .75

+ 5 1 .0 .0 3
М атем атич еское  м од ели р ован и е  в задачах  
пи щ евой  отрасли

1 2 2 36 72 72 8 .25 60 3 .75

+ 5 1 .0 .0 4 Хим и я  вкуса  цвета и ар ом ата 2 4 4 36 144 144 12.35 123 8 .65

+ 5 1 .0 .0 5 М ето до ло гия  науки  о  пи щ е 1 3 3 36 108 108 10.35 89 8 .65

+ 5 1 .0 .0 6
Н ауч н ы е  о сн овы  по вы ш ения  эф ф ективности  
п р оизво д ства  пи щ евы х  пр од уктов  из 
р а сти тел ьн о го  сы рья

1 7 7 36 252 252 12.35 231 8 .65

+ 5 1 .0 .0 7 Б ио ко нверси я  р а сти тел ьн о го  сырья 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3 .75

+ 5 1 .0 .0 8
С о в р е м ен н ы е  ф и зи ко -хи м и ч е ски е  м етоды  
ан ал и за  сы р ья  и пи щ евы х  продуктов

2 7 7 36 252 252 14.35 229 8 .65

+ 5 1 .0 .0 9
И н ж ен ерн о е  со п р о в о ж д е н и е  си стем но го  
ра звития  пи щ евы х  техн ол о ги й

1 1 7 7 36 252 252 14.85 228 .5 8 .65 2

+ 5 1 .0 .1 0
Т ео р е ти ч е ско е  и эк сп е р и м ен та л ьн о е  и зучение  
ф и зи ко -хи м и ч е ски х  св о й ств  сы рья  и 
по л уф аб р и катов

1 3 3 36 108 108 16.35 83 8 .65

+ 5 1 .0 .1 1
О сн овы  се н со р н о го  ан ал и за  пищ евой 
п р одукц ии

2 4 4 36 144 144 10.25 130 3 .75

+ 5 1 .0 .1 2
С истем а  управления  качеством , стан дартизац ия  
и се ртиф икация

1 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ 5 1 .0 .1 3
И нн овац ио нны е  техн о л о ги и  продуктов  питания  
из  ра сти тел ьн о го  сы рья

2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

Ч а с т ь ,  ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а з о в а т е л ь н ы х  о т н о ш е н и й 38 38 1 368 1 3 6 8 110 1 1 9 6 62 4

+ Б1.В .01
Н ауч н о е  со п р о в о ж д е н и е  си стем н о го  развития  
техн и ки  п и щ ев ы х  техн ол о ги й

2 3 3 36 108 108 8 .25 96 3 .75 2

+ Б1.В .02
С и стем ы  ав то м ати зи р о ва н н о го  управления 
пр оц е ссам и  п и щ евы х  пр оизво д ств

2 4 4 36 144 144 8 .35 127 8 .65 2

+ Б1.В .03
О пти м и зац и я  те хн о л о ги ч е ски х  процессов 
пр ои зво д ства  п р о д укто в  из  растительного  
сы рья

1 1 5 5 36 180 180 10.85 160.5 8.65

+ Б1 .В .04
П рои звод ствен н ы й  ко н тр о ль  в  пищ евой  и 
п е р ер аб аты ваю щ ей  пром ы ш ленн ости

2 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1 .В .05
П р о гр е сси в н о е  о б о р удо ва н и е  для  хран ен ия  и 
пер ер аб отки  ра сти тел ьн о го  сырья

3 3 5 5 36 180 180 14.85 156.5 8 .65

Б1 .В .Д В .01 Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .1 1 4 4 144 144 1 2 .3 5 123 8 .6 5

+ Б 1 .В .Д В .01 .01 М и кр о б и ол о ги я  зер н а  и пр од уктов  питания 1 4 4 36 144 144 12.35 123 8 .65

- Б 1 .В .Д В .01 .02 М и кр о б и ол о ги я  и общ ая  санитария 1 4 4 36 144 144 12.35 123 8 .65

+ 51 .В .Д В .02 Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .2 2 3 3 108 108 1 0.25 94 3 .7 5

+ 51 .В .Д В .02 .01 С о в р е м ен н ы е  те хн о л о ги и  пи щ евы х  произво д ств 2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

- Б 1 .В .Д В .02 .0 2 Био те хн оло ги я 2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ Б1 .В .Д В .03 Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .З 1 3 3 108 108 1 0 .2 5 94 3 .7 5

+ Б 1 .В .Д В .03 .01
С о в р е м ен н ы е  тех н о л о ги и  хран ен ия  и 
п ереработки  п л о д о в  и я год

1 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

- Б 1 .В .Д В .03 .0 2 И нн овации  в тех н о л о ги и  пивоварения 1 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ Б1 .В .Д В .04 Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .4 2 3 3 108 108 1 0 .2 5 94 3 .7 5

+ 5 1 .В .Д В .04 .01
Н аучны е  п р облем ы  развития  пи щ евы х  
п р о и зво д ств

2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

• Б 1 .В .Д В .04 .02 О сновы  н а у ч н ы х  и сследований 2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75



Учебный план магистратуры, код направления 19.04.02, профиль : Технология хранения и переработки злаковых, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства, год
Курс  1

- С ессия  1 Сессия  2 Сессия 3

з .е . на 
к ур се

Л ек Л аб П р Сем СРП С Р К РАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр.

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр.

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр.

43 16 12 20 6 2 .2 7 7 2 .5 1 .8 5 3 3 .4 5 18 16 28 2 .2 5 8 0 .5 2 .1 3 7 .2

3 1 14 2 20 6 2 .2 6 4 9 .5 1.5 2 4 .8 14 6 2 4 3 2 6 1 .2 2 4 .8

3 2 б 96 0 .25 3 .75 3

3 4 6 94 0 .25 3 .75 3

2 4 4 60 0 .25 3 .75 3

3 2 8 89 0 .35 8 .65 э

7 2 2 8 231 0 .35 8 .65 э

7 6 6 2.2 228 .5 0.65 8.65 эр

3 4 6 6 83 0 .35 8 .65 э

3 4 6 94 0 .25 3 .75 3

12 2 10 123 0 .3 5 8 .6 5 4 10 4 2 .2 2 54 .5 0 .9 1 2 .4

5 2 2 4 2.2 160.5 0 .65 8 .65 эр

4 2 10 123 0 .35 8 .6 5 э

4 2 10 123 0 .35 8 .65 э

4 2 10 123 0 .35 8 .65 э

3 2 8 94 0 .2 5 3 .7 5 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

-



Учебный план магистратуры, код направления 19.04.02, профиль : Технология хранения и переработки злаковых, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства, год
Курс 2

- Сессия  1 С ессия  2 Сессия  3

з .е . на 
к ур се

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр .

Л ек Л аб Пр Сем СРП С Р КРАт
К о т -
роль

Ф орм ы
контр.

Л ек Лаб П р Сем СРП СР КРАт
К о т
роль

Ф орм ы
контр.

4 2 16 20 24 631 1 .6 2 7 .4 16 10 3 2 6 9 9 1 .55 3 3 .4 5

21 10 12 10 3 4 7 0 .8 5 16 .15 6 10 10 321 0 .6 1 2 .4

4 2 6 4 123 0 .35 8.65 э

3 2 4 6 92 0 .25 3 .75 3

7 4 6 4 229 0 .35 8.65 э

4 4 6 130 0 .25 3 .75 3

3 4 6 94 0 .25 3 .75 3

21 б 8 14 2 8 4 0 .7 5 11 .2 5 10 2 2 3 7 8 0 .9 5 2 1 .0 5

3 2 6 96 0 .25 3 .75 3

4 2 6 127 0 .35 8.65 э

3 4 8 92 0.25 3 .75 3

3 2 8 94 0 .2 5 3 .7 5 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

3 2 8 9 4 0 .2 5 3 .7 5 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3



Учебный план магистратуры, код направления 19.04.02, профиль : Технология хранения и переработки злаковых, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства, год
Курс 3

Закреп ленн ая  каф едра
- Сессия  1 Сессия 2 Сессия  3

з.е . на 
курсе

Л ек Л аб П р Сем СРП СР К РАт
Конт
ро ль

Ф о р м ы
контр .

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф ормы
контр. Л ек Л аб П р Сем СРП СР КРАт

Конт
роль

Ф ормы
контр. Код Наименование

5 4 8 2 .2 1 5 6 .5 0 .6 5 8 .6 5

1 Ф илософ и и , социологии  и педагогики

4 И но стр анн ы х  языков

7
М атем атики , ф изики  и системного 
ан ализа

20 Т ехноло ги и , маш ин и оборудования

20 Т ехноло ги и , маш ин и оборудования

20
Т ехноло ги и , маш ин и  оборудования 
пи щ евы х  производств

20 Т ехноло ги и , маш ин и оборудования

20
Т ехноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Т ехноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Т ехноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Т ехноло ги и , маш ин и  оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Техноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Техноло ги и , маш ин и  оборудования 
пи щ евы х  производств

5 4 8 2 .2 1 5 6 .5 0 .6 5 8 .6 5

20
Т ехноло ги и , м аш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Т ехноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Т ехноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Т ехноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

5 4 8 2.2 156.5 0 .65 8 .65 эр 20
Техноло ги и , маш ин и оборудования 
пищ еоы х производств

20 Техноло ги и , маш ин и оборудования

20 Техноло ги и , маш ин и оборудования

20
Т ехноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20 Техноло ги и , маш ин и оборудования

20
Техноло ги и , м аш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20 Т ехноло ги и , маш ин и оборудования

20
Техноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

__ ‘ 20 Технологи и , маш ин и оборудования



Учебный план магистратуры, код направления 19.04.02, профиль : Технология хранения и переработки злаковых, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства, год
- • Ф орм а контроля з.е . И того  акад . часов

С ч и та ть  в 
план е

И ндекс Н аим енован ие
Экза
мен

Зачет
Заче т  с 

оц.
КР

Экспер
тное

Ф акт
Часов 
в  з.е .

Э к сп ер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

Пр.
подгот

+ Б1 .В .Д В .05 Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  Б Х .В .Д В .5 2 5 5 180 180 12.35 159 8.65

+ Б1 .В .Д В .05 .01
В ы со ко эф ф екти вн ы е  методы  и обо рудо вание  
д ля  об р аб отки  пи щ евы х  сред

2 5 5 36 180 180 12.35 159 8.65

- Б 1 .В .Д В .05 .02
И н н овац и о н н о е  о б о р удо ван и е  пищ евы х 
п р оизво д ств

2 5 5 36 180 180 12.35 159 8.65

Блок 2 .П р акти ка 21 21 7 56 756 2 0 8 .0 5 522 2 5 .9 5 729

О б я за тел ьн а я  часть 21 21 7 56 756 2 0 8 .0 5 5 22 2 5 .9 5 729

+ 6 2 .0 .0 1 (П ) Т ехн о л о ги ч е ская  практика 1 6 6 36 216 216 207 .35 8 .65 2S2Z

+ Б2.О .02 (П ) П роектн о -техно ло гич еская 2 6 6 36 216 216 0 .35 207 8 .65 2QZ

+ Б2 .0 .0 3 (П )
П реддип ло м н ая  п р актика , в том  чи сле  научно- 
иссл  едо вател  ьска я

3 9 9 36 324 324 0 .35 315 8 .65 Ш

Блок 3 .Го суд ар ств ен н а я  и то го ва я  аттестаци я 9 9 3 2 4 3 2 4 4 5 2 6 2 17

+ Б3.01(Г)
П од готов ка  к сд ач е  и сд ач а  государствен но го  
эк зам ен а

3 3 3 36 108 108 14.5 85 8.5

+ Б3 .02(Д )
В ы п олн ен ие  , по д готовка  к пр оцедуре  защ и ты  и 
защ и та  вы пускной  квали ф икаци онн ой  работы

3 6 6 36 216 216 30.5 177 8.5

Ф Т Д .Ф а к у л ь та ти в н ы е  д и сц и п л и н ы ■4 4 144 1 4 4 14 .5 122 7 .5

+ Ф ТД .01 С о в р е м ен н ы е  м етоды  ан ализа 1 2 2 36 72 72 6 .25 62 3.75

+ Ф ТД .02 А п п ар а тур а  для  ан ал и за  продукции 1 2 2 36 72 72 8 .25 60 3.75



Учебный план магистратуры, код направления 19.04.02, профиль : Технология хранения и переработки злаковых, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства, год
Курс 1

- Се ссия  1 Сессия  2 Сессия  3

з .е . на 
к ур се

Л ек Л аб П р Сем СРП С Р КРАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр. Л ек Л аб Пр Сем СРП СР К РАт

Конт
роль

Ф орм ы
контр.

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
ро ль

Ф ормы
контр.

б 2 07 0 .3 5 8 .6 5

б 2 07 0 .3 5 8 .6 5

6 207 0.35 8 .65 э

4 6 8 122 0 .5 7 .5

2 2 4 62 0 .25 3 .75 3

2 4 4 60 0 .25 3 .75 3



Учебный план магистратуры, код направления 19.04.02, профиль : Технология хранения и переработки злаковых, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства, год
Курс 2

- Сессия  1 Сессия  2 Сессия  3

з.е . на  
курсе

Л ек Л аб П р Сем СРП С Р К РАт
Конт
р о ль

Ф орм ы
контр .

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр.

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф орм ы
контр.

5 4 8 159 0 .35 8 .65 э

5 4 8 159 0 .35 8.65 э

5 4 8 159 0 .35 8.65 э

6 2 0 7 0 .3 5 8 .6 5

б 2 07 0 .3 5 8 .6 5

6 207 0 .35 8 .65 э



Учебный план магистратуры, код направления 19.04.02, профиль : Технология хранения и переработки злаковых, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства, год
Курс  3

Закрепленная  каф едра
- Сессия  1 Сессия  2 Сессия  3

з .е . на 
курсе

Л ек Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
Конт
роль

Ф о р м ы
контр .

Л ек Л аб П р Сем СРП С Р КРАт
Конт
роль

Ф ормы
контр. Л ек Л аб П р Сем СРП СР КРАт

Конт
роль

Ф ормы
контр.

Код Наименование

20
Технологи и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20
Технологи и , машин и оборудования 
пищ евы х производств

9 3 1 5 0 .3 5 8 .6 5

9 3 1 5 0 .3 5 8 .6 5

20 Т ехнологи и , маш ин и оборудования

20 Т ехнологи и , маш ин и оборудования

9 315 0 .35 8 .65 э 20
Т ехнологи и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

9 14 3 0 2 6 2 1 17

3 14 85 0.5 8.5 э 20
Т ехнологи и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

6 30 177 0.5 8.5 э 20
Техноло ги и , маш ин и оборудования 
пи щ евы х  производств

20 Техноло ги и , маш ин и оборудования

20 Техноло ги и , маш ин и оборудования


