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Ф орм ы  пром . атт. з.е. И того  а ка д .ч а со в

С читать в 
плане

И нде кс Н аименование
Э кза
мен

Зачет
З а че т  с 

оц.
КР

Э кспер
тно е

Ф а кт
Ч асов 
в з.е .

Э кспер
тное

По
пл ану

Конт.
раб.

СР
К о т -
роль

Блок 1 .Дисциплины (нодули) 90 90 3 2 4 0 3 2 4 0 2 6 0 .4 5 2 8 3 4 .5 1 4 5 .0 5

Обязательная часть 52 52 187 2 1 8 7 2 1 5 0 .3 5 1 6 4 3 .5 7 8 .1 5

+ Б 1.О .01
Ф илософ ские  вопросы  е сте стве нны х и 
техн и че ски х  н а ук

1 3 3 36 108 108 8 .25 96 3.75

+ Б 1.О .02 П роф ессиональный иностра нны й  я з ы к 1 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ Б 1.О .03
М атем атическое  м оделирование  в зад ач ах  
пищ е во й  отрасли

1 2 2 36 72 72 8 .2 5 60 3 .75

+ Б 1.О .04 Химия вкуса  цвета  и  аромата 2 4 4 36 144 144 12.35 123 8.65

+ Б1.О .05 М етодология  н а уки  о  пищ е 1 3 3 36 108 108 10.35 89 8 .6 5

+ Б 1.О .06
Научные основы  повы ш ения э ф ф екти вно сти  
пр ои зво дства  пищ евы х п р о д у кто в  из 
эастительного  сырья

1 7 7 36 252 252 12.35 231 8 .65

+ Б 1.О .07 Б иоконверсия  р асти тел ьно го  сы рья 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3 .75

+ Б 1.О .08
С оврем енны е  ф и зи ко -хи м и че ски е  м етоды  
а нал иза  сы рья и пищ евы х п р о д у кто в

2 7 7 36 252 252 14.35 229 8.65

+ Б 1.О .09
И нж е нер но е  со про во ж де ни е  си сте м н о го  
р азвития  пи щ е вы х те хн ол оги й

1 1 • |  = 7 36 252 252 14.85 2 28 .5 8 .6 5

+ Б 1 .0 .Ю
Т е ор е ти че ское  и э кспе ри м ен та л ьн ое  и зу ч е н и е  
ф и з и ко -хи м и ч е ски х  свойств сы рья и 
полуф а бр и като в

1 3 3 36 108 108 16.35 83 8 .65

+ Б 1 .0 .1 1
О сновы  с е нсор но го  анализа  пи щ е во й  
п р од укц и и

2 4 4 36 144 144 10.25 130 3 .75

+ Б 1 .0 .1 2
Система упр ав лен и я  качеством , с та н д а р ти за ц и я  
и се ртиф икац ия

1 3 3 36 108 108 10.25 94 3.75

+ Б 1 .0 .1 3
И нно ва ци он ны е  техн ол оги и  п р о д у кт о в  п и та н и я  
и з  расти тел ьно го  сырья

2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

Часть, формируемая участниками образовательных отноше НИИ 3 8 38 136 8 1 3 6 8 1 1 0 .1 119 1 6 6 .9

+ Б 1.В .01
Н а учно е  со про во ж де ни е  си стем но го  р а зви ти я  
т е х н и ки  пищ евы х техн ол оги й

2 3 3 36 108 108 8 .3 5 91 8 .65

+ Б 1.В .02
С истемы а втом а ти зи р ова нно го  упр а в л е н и я  
процессам и  пищ евы х пр ои зво дств

2 4 4 36 144 144 8 .3 5 127 8.65

+ Б 1.В .03
О пти м и за ци я  те хн о л о ги ч е ски х  пр оц ессо в  
пр ои зво дства  пр од укто в  и з  р а сти те л ь н о го  
сы рья

1 1 5 5 36 180 180 10.85 160.5 8.65

+ Б 1.В .04
П роизводственны й ко н тр о л ь  в  пи щ е во й  и 
перерабаты ваю щ ей пром ы ш л енн ости

2 3 3 36 108 108 12.25 92 3 .75

+ Б 1.В .05
П рогрессивное  о борудование  для х р а н е н и я  и 
п е ре р аб отки  р астител ьного  сы рья

3 3 5 5 36 180 180 14.85 156.5 8 .65

+ Б 1.В .ДВ .01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 1 4 4 144 144 12.35 123 8.65

+ Б 1.В .Д В .01 .01 М и кр оби о ло ги я  зерна и п р о д у кт о в  п и та н и я 1 4 4 36 144 144 12.35 123 8 .65

- Б 1 .В .Д В .01 .02 М и кр оби о ло ги я  и общ ая санитария 1 4 4 36 144 144 12.35 123 8 .65

+ Б 1.В .ДВ .02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 2 3 3 108 108 10.25 94 3.75

+ Б 1.В .Д В .02 .01 С оврем енны е  техн ол оги и  пи щ е вы х  п р о и зв о д с тв 2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

- Б 1 .В .Д В .02 .02 Б иотехнология 2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ Б 1.В .ДВ .03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.З 1 3 3 108 108 10.25 94 3.75

+ Б 1.В .Д В .03 .01
С оврем енны е  техн ол оги и  хр а н е н и я  и 
пере р аб отки  плодов и ягод

1 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

- Б 1.В .Д В .03 .02 И нно ва ци и  в  техн ол оги и  пиво вар е ни я 1 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75

+ Б 1.В .ДВ .04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 2 3 3 108 108 10.25 94 3.75

+ Б 1.В .Д В .04 .01
Н а учны е  проблемы р азви ти я  пи щ е вы х  
п р ои зво дств

2 3 3 36 108 108 10.25 94 3.75

- Б 1.В .Д В .04 .02 О сновы  научны х исследований 2 3 3 36 108 108 10.25 94 3 .75
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К у р с  1

Сессия 1 Сессия 2

з.е . на 
курсе

Л е к Л аб пр Сем СРП СР КРАт
К о н т
роль

Ф орм ы
к о н тр .

Л е к Л аб пр Сем СРП СР КРАт
К о т -
роль

Ф орм ы
ко н тр .

43 16 12 20 6 2 .2 7 7 2 .5 1 .8 5 3 3 .4 5 18 16 28 2 .2 5 8 0 .5 2 .1 3 7 .2

31 14 2 20 6 2 .2 6 4 9 .5 1 .5 2 4 .8 14 б 24 3 2 6 1 .2 2 4 .8

3 2 6 96 0 .2 5 3 .7 5 3

3 4 6 94 0 .2 5 3 .7 5 3

2 4 4 60 0.25 3 .7 5 3

3 2 8 89 0 .35 8 .6 5 э

7 2 2 8 231 0 .3 5 8 .6 5 э

7 6 6 2 .2 228.5 0 .6 5 8 .6 5 эр

3 4 6 6 83 0 .35 8 .65 э

3 4 6 94 0.25 3 .7 5 3

12 2 10 123 0 .3 5 8 .6 5 4 10 4 2 .2 2 5 4 .5 0 .9 1 2 .4

5 2 2 4 2.2 160.5 0 .65 8 .65 эр

4 2 10 123 0.35 8.65 э

4 2 10 123 0 .35 8 .65 э

4 2 10 123 0 .35 8 .65 э

3 2 8 94 0.25 3.75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .7 5 3
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К у  р с  2

Сессия 1 Сессия 2

з.е . на 
курсе

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
К о т -
р ол ь

Ф орм ы
ко н тр .

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
К о н т
роль

Ф орм ы
кон тр .

42 14 20 18 535 1 .3 5 2 3 .6 5 18 10 3 8 7 9 0 1 .9 4 2 .1

21 10 12 10 3 4 7 0 .8 5 1 6 .1 5 6 ю 10 321 0 .6 1 2 .4

4 2 6 4 123 0 .35 8 .6 5 э

3 2 4 6 92 0 .25 3 .7 5 3

7 4 6 4 229 0 .35 8 .65 э

4 4 6 130 0 .25 3 .7 5 3

3 4 6 94 0 .25 3 .7 5 3

21 4 8 8

сосо 0 .5 7 .5 12 28 4 6 9 1.3 2 9 .7

3 2 6 91 0 .35 8 .6 5 э

4 2 6 127 0.35 8 .65 э

3 4 8 92 0 .25 3 .75 3

3 2 8 94 0.25 3.75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .75 3

3 2 8 94 0.25 3 .7 5 3

3 2 8 94 0.25 3.75 3

3 2 8 94 0 .25 3 .7 5 3

3 2 8 94 0.25 3 .75 3
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Кур с  3

Закре пле нн ая  каф едра
- Сессия 1 Сессия 2

з.е . на 
курсе

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
К о нт
роль

Ф орм ы
кон тр .

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
К о н т
роль

Ф орм ы
кон тр .

Код Н аим енование

5 4 8 2 .2 1 5 6 .5 0 .6 5 8 .6 5

1 Ф илософ ии, со ц и ол оги и  и п е д а го ги ки

4 И ностра нны х язы ков

7
М а тем а ти ки , ф и зи ки  и  си стем но го  
анализа

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин и о борудования

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я

20
Т е хн о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я  
пищ евы х производств

20 Т е х н о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я

20
Т е х н о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

20
Т е х н о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

20
Т е х н о л о ги и , маш ин и о борудования  
пи щ е вы х производств

20
Т е х н о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х производств

20
Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х производств

20
Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

5 4 8 2 .2 1 5 6 .5 0 .6 5 8 .6 5

20
Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

20
Т е хн о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

20
Т е хн о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я  
пищ евы х пр ои зво дств

20
Т е хн о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

5 4 8 2.2 156.5 0 .65 8.65 эр 20
Т е хн о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я

20
Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

20 Т е х н о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я

20
Т е хн о л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х производств

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я

20
Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

20 Т е хно л о ги и , маш ин и обо рудо ва ни я
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-  * Ф о рм ы  пр ом . атт. з.е . И того  а ка д .ча сов

С читать в 
плане

И ндекс Н а и м е но ва ни е
Э кза
мен

Зачет
З а че т  с 

оц.
КР Э кспер

тное
Ф а кт

Часов 
в  з.е .

Э кспер
тно е

По
пл ану

Ко нт .
раб.

СР К о н т
роль

+ Б 1.В .ДВ .05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 2 5 5 180 180 12.35 159 8.65

+ Б1.В .ДВ .05 .01
В ы сокоэф ф ективны е  м ето ды  и обо рудо ва ни е  
для о б р а б о тки  пи щ е вы х  ср е д

2 5 5 36 180 180 12.35 159 8 .65

- Б 1.В .Д В .05.02
И нно ва ци он ное  о б о р у д о в а н и е  пи щ е вы х 
пр ои зво дств

2 5 5 36 180 180 12.35 159 8 .6 5

Блок 2.Г1 рантика 21 21 7 5 6 7 5 6 7 7 49

Обязательная часть 21 21 7 5 6 7 5 6 7 7 4 9

+ Б 2.О .01 (П ) Т е хн о л о ги че ска я  п р а кт и ка 1 6 6 36 216 216 2 214

+ Б 2.О .02(П ) П р о е ктн о -те х н о  л  о ги ч е с ка  я 2 6 6 36 216 216 2 214

+ Б 2.О .03 (П )
П реддиплом ная п р а к т и к а , в том  чи сл е  научно - 
исследовательская

3 9 9 36 324 324 3 321

Блок З.Государственная итоговая аттестация 9 9 3 2 4 3 2 4 45 262 17

+ Б 3.01(Г )
П од го товка  к  сда че  и сд а ч а  го суда р ств енн ого  
экзам ена

3 3 3 36 108 108 14.5 85 8.5

+ Б 3 .0 2 (Д )
В ы пол нение, п о д го то в ка  к  пр о ц е д ур е  защ и ты  и 
защ ита  в ы п ускн о й  ква л и ф и ка ц и о н н о й  работы

3 6 6 36 216 216 3 0 .5 177 8.5

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 144 1 44 1 4 .5 122 7 .5

+ Ф ТД .01 С оврем енны е  м етоды  а нал иза 1 2 2 36 72 72 6 .25 62 3 .75

+ Ф Т Д .02 А ппа ра тура  для а нал иза  п р о д укц и и 1 2 2 36 72 72 8 .2 5 60 3 .75
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К ур с  1

Сессия 1 Сессия 2

з.е. на 
курсе

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
К о н т
роль

Ф орм ы
ко н тр .

Л е к Л аб пр Сем СРП СР КРАт
Ко нт
роль

Ф орм ы
ко н тр .

б 2 2 1 4

6 2 2 1 4

б 2 214 э

4 6 8 122 0 .5 7 .5

2 2 4 62 0 .25 3 .7 5 3

2 4 4 60 0 .25 3 .7 5 3
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К у р с  2

Сессия 1 Сессия 2

з.е. на 
курсе

Л е к Л а б Пр Сем СРП СР КРАт
К о н т
роль

Ф орм ы
к о н тр .

Л е к Л аб пр Сем СРП СР КРАт
К о н т
роль

Ф орм ы
ко н тр .

5 4 8 159 0.35 8.65 э

5  , 4 8 159 0 .35 8 .65 э

5 4 8 159 0 .35 8 .65 э

6 2 2 1 4

6 2 2 1 4

6 2 214 э

7 из 8
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К ур с  3

З а крепленная  каф едра
Сессия 1 Сессия 2

з.е. на 
курсе

Л е к Л аб пр Сем СРП СР КРАт
К о т -
роль

Ф орм ы
к о н тр .

Л е к Л аб Пр Сем СРП СР КРАт
К о т
роль

Ф орм ы
кон тр .

Код Н а им енование

20
Т е х н о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

20
Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

9 3 321

9 3 321

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин и о б о руд о ва ни я

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин и  обо рудо ва ни я

9 3 321 э 20
Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

9 14 30 2 6 2 1 17

3 14 85 0 .5 8 .5 э 20
Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х  пр ои зво дств

6 30 177 0 .5 8 .5 э 20
Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я  
пи щ е вы х пр ои зво дств

20 Т е х н о л о ги и , м аш ин и  обо рудо ва ни я

20 Т е хн о л о ги и , м аш ин и обо рудо ва ни я
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