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1. Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Целью государственного экзамена у обучающихся по направлению подготовки
магистров 15.04.02 Технологические машины и оборудование является проверка знаний,
умений, и личностных компетенций, приобретенных обучающимся при изучении учебных
циклов ОП по направлению подготовки.

Форма проведения государственного экзамена – комплексный междисциплинарный
экзамен по направлению подготовки 15.04.02 Технологические машины и оборудование,
магистерская программа «Машины и оборудование пищевых производств» проводится
членами ГАК в форме собеседования по вопросам экзаменационного билета и включает
вопросы по соответствующему направлению подготовки с учетом специфики данного
профиля.
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2. Место дисциплины (модуля) в структуре ОП по направлению
подготовки (специальности)

Государственный экзамен проводится в строгом соответствии с учебным планом по
направлению подготовки 15.04.02 «Технологические машины и оборудование»,
направленность (профиль) «Машины и аппараты пищевых производств», графиком учебного
процесса по университету, расписанием проведения государственного экзамена. Перед
государственным экзаменом проводится консультирование обучающихся по вопросам,
включенным в программу государственного экзамена (далее - предэкзаменационная
консультация). Государственный экзамен экзаменационной комиссией (ГЭК) принимается
государственной Государственный экзамен сдается по билетам утвержденного образца.
Каждый билет содержит по три теоретических вопроса.

Государственный экзамен проводится в соответствии с утвержденным расписанием, в
котором указывается дата проведения, время и аудитория. При проведении устного экзамена
в аудитории могут готовиться к ответу одновременно не более шести экзаменуемых, каждый
из которых располагается за отдельным столом. Студентам выдаются проштампованные
чистые листы, на которых они должны изложить ответы по вопросам билета. Каждый лист
подписывается экзаменующимся студентом разборчиво с указанием фамилии, имени,
отчества, личной росписи и по окончанию ответа сдается ответственному секретарю. На
подготовку к экзамену студенту отводится не более 30 минут. Ответ студента слушается
всеми членами ГЭК. С целью объективного оценивания студенту могут задаваться
дополнительные и (или) уточняющие вопросы. Ответ студента оценивается в большей
степени по основным вопросам билета. Каждый член ГЭК оценивает студента отдельно.
Оценка выставляется в соответствии с критериями по принятой четырех балльной системе.
Итоговая оценка определяется по окончанию государственного экзамена, где члены ГЭК
обсуждают и оценивают ответы студентов на закрытом заседании. По окончании заседания
результаты объявляются Председателем ГЭК. Результаты государственного аттестационного
испытания, проводимого в устной форме, объявляются в день его проведения. По
результатам государственных аттестационных испытаний обучающийся имеет право на
апелляцию. Апелляция подается лично обучающимися не позднее следующего рабочего дня
после объявления результатов. Для обучающихся из числа инвалидов государственная
итоговая аттестация проводится с учетом особенностей их психофизического развития, их
индивидуальных возможностей и состояния здоровья. Процедура организации и проведения
государственного экзамена возможна в дистанционном формате в соответствии с Положение
о порядке реализации образовательных программ или их частей с применением электронного
обучения, дистанционных образовательных технологий в ФГБОУ ВО «МГТУ» (по
образовательным программам высшего образования- программам бакалавриата,
специалитета и магистратуры), принято на заседании ученого совета ФГБОУ ВО «МГТУ» от
20.12.2017, протокол № 2, от 29.04.2021, протокол № 5.
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3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине
(модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения
образовательной программы.

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующей(их) компетенции(й):

ОПК-1 Сполсобен формулировать цели и задачи исследования,
выявлять приоритеты решения задач, выбирать и
создавать критерии оценки результатов исследования

ОПК-1.1 Формулирует цели и задачи исследований, выявляя
приоритеты решения задач

ОПК-1.2 Формирует критерии оценки результатов исследования
ОПК-10 Способен разрабатывать методики обеспечения

производственной и экологической безопасности на
рабочих местах

ОПК-10.1 Разрабатывает методики обеспечения производственной
и экологической безопасности на рабочих местах

ОПК-11 Способен разрабатывать методы стандартных испытаний
по определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых
в технологических машинах и оборудовании

ОПК-11.1 Определяет физико-механические свойства и
технологические показатели материалов

ОПК-11.2 Разрабатывает методы стандартных испытаний по
определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых
в технологических машинах и оборудования

ОПК-12 Способен разрабатывать современные методы
исследования технологических машин и оборудования,
оценивать и представлять результаты выполненной
работы

ОПК-12.1 Применять и оценивать современные методы
исследования технологических машин и оборудования

ОПК-12.2 Демонстрирует знание современных проблем науки при
разработке технологий, технологических машин и
оборудования пищевых производств

ОПК-13 Способен разрабатывать и применять современные
цифровые программы проектирования технологических
машин и оборудования, алгоритмы моделирования их
работы и испытания их работоспособности

ОПК-13.1 Использует алгоритмы моделирования процесса
функционирования технологических машин и
оборудования

ОПК-13.2 Разрабатывает и применяет современные цифровые
программы проектирования технологических машин и
оборудования

ОПК-14 Способен организовывать и осуществлять
профессиональную подготовку по образовательным
программам в области машиностроения

ОПК-14.1 Разрабатывает образовательные программы в области
машиностроения предприятий пищевой промышленности

ОПК-14.2 Осуществляет подготовку по образовательным
программам в области машиностроения предприятий
пищевой промышленности

ОПК-2 Способен осуществлять экспертизу технической
документации при реализации технологического
процесса

ОПК-2.1 Осуществляет проверку технических документов,
представленных для проведения экспертизы при
реализации технологического процесса

ОПК-2.2 Осуществляет контроль проведения экспертизы
проектной документации при реализации
технологического процесса

ОПК-3 Способен организовывать работу коллективов
исполнителей; принимать исполнительские решения в
условиях спектра мнений; определять порядок
выполнения работ, организовывать в подразделении
работы по совершенствованию, модернизации и
унификации выпускаемых изделий и их элементов,
разработке проектов стандартов и cертификатов,
обеспечивать адаптацию современных версий систем
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управления качеством к конкретным условиям
производства на основе международных стандартов

ОПК-3.1 Организует работу коллективов исполнителей и
принимает исполнительские решения в условиях спектра
мнений, определять порядок выполнения работ

ОПК-3.2 Организует в подразделении работы по
совершенствованию, модернизации, унификации
выпускаемых изделий и их элементов, разработке
проектов стандартов и сертификатов, обеспечивает
адаптацию современных версий систем управления
качеством к конкретным условиям производства на
основе международных стандартов

ОПК-4 Способен разрабатывать методические и нормативные
документы при реализации разработанных проектов и
программ, направленных на создание узлов и деталей
машин

ОПК-4.1 Осуществляет поиск и анализирует в соответствии с
требованиям нормативные документы

ОПК-4.2 Осуществляет разработку нормативных технических
проектных документов, направленных на создание новых
деталей и узлов машин, и оборудования при реализации
технологического процесса

ОПК-5 Способен разрабатывать аналитические и численные
методы при создании математических моделей машин,
приводов, оборудования, систем, технологических
процессов

ОПК-5.1 Разрабатывает аналитические и численные методы при
создании математических моделей машин, приводов,
оборудования, систем, технологических процессов для
пищевых производств

ОПК-6 Способен использовать современные
информационнокоммуникационные технологии,
глобальные информационные ресурсы в
научноисследовательской деятельности

ОПК-6.1 Применяет современные информационно
коммуникационные технологии в научно-
исследовательской деятельности

ОПК-6.2 Использует глобальные информационные ресурсы в
научно-исследовательской деятельности

ОПК-7 Способен разрабатывать современные экологичные и
безопасные методы рационального использования
сырьевых и энергетических ресурсов в машиностроении

ОПК-7.1 Предлагает экологичные варианты использования
сырьевых и энергетических ресурсов в пищевом
машиностроении

ОПК-7.2 Разрабатывает безопасные методы рационального
использования сырьевых и энергетических ресурсов в
пищевом машиностроении

ОПК-8 Способен разрабатывать методику анализа затрат на
обеспечение деятельности производственных
подразделений

ОПК-8.1 Анализирует затраты на обеспечение деятельности
производственных подразделений

ОПК-8.2 Разрабатывает эффективную методику для расчета
затрат на обеспечение деятельности производственных
подразделений

ОПК-9 Способен разрабатывать новое технологическое
оборудование

ОПК-9.1 Способен разрабатывать технические задания на
проектирование и изготовление машин, приводов,
систем и нестандартного оборудования, и средств
технологического оснащения, выбирать оборудование и
технологическую оснастку

ОПК-9.2 Применять новые современные методы разработки
технологических процессов изготовления изделий и
объектов в сфере профессиональной деятельности с
определением рациональных технологических режимов
работы специального оборудования

ПКУВ-1 Стратегическое управление развитием системы
технического обслуживания и ремонта технологического
оборудования, и процессов в организации пищевой и
перерабатывающей промышленности

ПКУВ-1.1 Разработка новых технологий технического
обслуживания и ремонта технологического
оборудования, и процессов в организации пищевой и
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перерабатывающей промышленности
ПКУВ-1.2 Управление испытаниями и внедрением новых

технологий технического обслуживания и ремонта
технологического оборудования, и процессов в
организации пищевой и перерабатывающей
промышленности

ПКУВ-2 Стратегическое управление развитием производства
пищевой продукции на основе разработки и внедрения
новых технологий механизации, автоматизации и
роботизации производственных процессов

ПКУВ-2.1 Разработка новых технологий и средств механизации,
автоматизации и роботизации промышленных линий по
производству пищевой продукции

ПКУВ-2.2 Внедрение новых технологий и средств механизации,
автоматизации и роботизации промышленных линий по
производству пищевой продукции

ПКУВ-3 Информационно-аналитическая поддержка принятия
управленческих решений по обеспечению
конкурентоспособности организации на рынках пищевой
и перерабатывающей промышленности

ПКУВ-3.1 Создание маркетинговой информационной системы
организации для поддержки принятия управленческих
решений по обеспечению конкурентоспособности

ПКУВ-3.2 Информационно-аналитическое обеспечение
формирования маркетинговой стратегии организации на
основе мониторинга, анализа и прогнозирования
товарных рынков, и рынков факторов производства в
области пищевой и перерабатывающей промышленности

ПКУВ-4 Осуществление научного руководства в
соответствующей области знаний

ПКУВ-4.1 Формирование новых направлений научных
исследований и опытно конструкторских разработок

ПКУВ-5 Проектирование особо сложной технологической
оснастки механосборочного производства

ПКУВ-5.1 Проектирование особо сложных станочных
приспособлений

ПКУВ-5.2 Проектирование особо сложных сборочных
приспособлений автоматизированной системы
управления технологическими процессами

УК-1 Способен осуществлять критический анализ проблемных
ситуаций на основе системного подхода, вырабатывать
стратегию действий

УК-1.1 Анализирует задачу, выделяя ее базовые составляющие,
осуществляет декомпозицию задачи

УК-1.2 Находит и критически анализирует информацию,
необходимую для решения поставленной задачи

УК-1.3 Рассматривает возможные варианты решения задачи,
оценивая их достоинства и недостатки

УК-1.4 Грамотно, логично, аргументированно формирует
собственные суждения и оценки. Отличает факты от
мнений, интерпретаций, оценок и т.д. в рассуждениях
других участников деятельности

УК-1.5 Определяет и оценивает последствия возможных
решений задачи

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его
жизненного цикла

УК-2.1 Формулирует в рамках поставленной цели проекта
совокупность взаимосвязанных задач, обеспечивающих
ее достижение и ожидаемые результаты решения
выделенных задач

УК-2.2 Проектирует решение конкретной задачи проекта,
выбирая оптимальный способ ее решения, исходя из
действующих правовых норм и имеющихся ресурсов, и
ограничений

УК-2.3 Решает конкретные задачи проекта заявленного
качества и за установленное время

УК-2.4 Публично представляет результаты решения конкретной
задачи проекта

УК-3 Способен организовывать и руководить работой
команды, вырабатывая командную стратегию для
достижения поставленной цели

УК-3.1 Понимает эффективность использования стратегии
сотрудничества для достижения поставленной цели,
определяет свою роль в команде

УК-3.2 Понимает особенности поведения выделенных групп
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людей, с которыми работает/взаимодействует, учитывает
их в своей деятельности (выбор категорий групп людей
осуществляется образовательной организацией в
зависимости от целей подготовки – по возрастным
особенностям, по этническому или религиозному
признаку, социально незащищенные слои населения и
т.п.).

УК-3.3 Прогнозирует результаты (последствия) личных
действий и планирует последовательность шагов для
достижения заданного результата

УК-3.4 Эффективно взаимодействует с другими членами
команды, в т.ч. участвует в обмене информацией,
знаниями и опытом, и презентации результатов работы
команды

УК-4 Способен применять современные коммуникативные
технологии, втом числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального
взаимодействия

УК-4.1 Выбирает коммуникативно приемлемые формы делового
общения на государственном и иностранном языках,
вербальные и невербальные средства взаимодействия с
партнерами для академического и профессионального
взаимодействия

УК-4.2 Использует коммуникативные технологии при поиске
необходимой информации в процессе решения
стандартных коммуникативных задач на
государственном и иностранном (ых) языках

УК-4.3 Ведет деловую переписку, учитывая особенности
стилистики официальных и неофициальных писем,
социокультурные различия в формате корреспонденции
на государственном и иностранном (ых) языках

УК-4.4 Демонстрирует интегративные умения использовать
диалогическое общение для сотрудничества в
академической коммуникации общения: • внимательно
слушая и пытаясь понять суть идей других, даже если
они противоречат собственным воззрениям; • уважая
высказывания других, как в плане содержания, так и в
плане формы; • критикуя аргументированно и
конструктивно, не задевая чувств других; адаптируя
речь и язык жестов к ситуациям взаимодействия

УК-4.5 Демонстрирует умение выполнять перевод
профессиональных текстов с иностранного (ых) на
государственный языках и обратно

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие
культур в поцессе межкультурного взаимодействия

УК-5.1 Отмечать и анализировать особенности межкультурного
взаимодействия (преимущества и возможные
проблемные ситуации), обусловленные различием
этических, религиозных и ценностных систем

УК-5.2 Демонстрировать уважительное отношение к
историческому наследию и социокультурным традициям
различных социальных групп, опирающиеся на знание
этапов исторического развития России (включая
основные события, основных исторических деятелей) в
контексте мировой истории и ряда культурных традиций
мира (в зависимости от среды и задач образования),
включая мировые религии, философские и этические
учения

УК-5.3 Придерживаться принципов недискриминационного
взаимодействия основанного на толерантном восприятии
культурных особенностей представителей различных
этносов и конфессий, при личном и массовом общении
для выполнения поставленной цели

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты
собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки

УК-6.1 Применяет знание о своих ресурсах и их пределах
(личностных, ситуативных, временных и т.д.), для
успешного выполнения порученной работы

УК-6.2 Понимает важность планирования перспективных целей
собственной деятельности с учетом условий, средств,
личностных возможностей, этапов карьерного роста,
временной перспективы развития деятельности и
требований рынка труда

УК-6.3 Критически оценивает эффективность использования
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времени и других ресурсов при решении поставленных
задач, а также относительно полученного результата

УК-6.4 Демонстрирует интерес к учебе и использует
предоставляемые возможности для приобретения новых
знаний и навыков
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4. Объем дисциплины (модуля) и виды учебной работы. Общая
трудоемкость дисциплины

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по очной форме обучения.

Формы контроля
(количество)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

Эк Контр Лек КРАт Контроль СР
Курс 2 Сем. 4 1 1 14 0.5 35.5 58   108 3

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по заочной форме обучения.

Формы контроля
(количество)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

Эк Контр Лек Контроль СР
Курс 3 Сем. 5 1 1 14 8.5 85   107.5
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5. Структура и содержание учебной и воспитательной деятельности при реализации дисциплины

5.1. Структура дисциплины для очной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Недел
я семе
стра

Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Формы текущего/проме
жуточной контроля

успеваемости текущего
(по неделям семестра),

промежуточной
аттестации (по

семестрам)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
4 Оптимальное проектирование 5 12 20
4 Инженерные расчеты технологического

оборудования
5 12 20

4 Современные пищевые техники и технологии 4 11,5 18
0,5

ИТОГО: 14 0.5 35.5 58

5.2. Структура дисциплины для заочной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
5 Оптимальное проектирование 5 3 28
5 Инженерные расчеты технологического оборудования 5 3 28
5 Современные пищевые техники и технологии 4 2,5 29

ИТОГО: 14 8.5 85
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5.4. Содержание разделов дисциплины (модуля) «Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена», образовательные
технологии

Лекционный курс

Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
4/5 Оптимальное

проектирование
5 5 Оптимальное

проектирование 1. Виды
оборудования,
используемые в
производстве. Ускорение
производства.
технологическое
обоснование применения
и внедрения нового
оборудования 2. ЕСКД.
Дать определение ГОСТу,
ОСТу и РД. Для чего
применяют ГОСТы.
Обозначения,
применяемые в
конструкторской
документации и их
назначение. 3.
Унификация. Пути
унификации. Проблемы
унификации.
Стандартизация основных
узлов. 4. Оборудование,
используемое в пищевой
промышленности. Общие
черты и различия.
Влияние специфики
производства на выбор
оборудования. 5.
Вспомогательное
технологическое
оборудование. 6.
Материальный и тепловой
расчет оборудования. 7.
Аппаратурное
оформление технологии.
8. Рабочий проект и его
состав. 9. Техника
безопасности и

ОПК-1; ОПК-1.1; ОПК-1.2;
ОПК-10; ОПК-10.1; ОПК-11;
ОПК-11.1; ОПК-11.2;
ОПК-12; ОПК-12.1;
ОПК-12.2; ОПК-13;
ОПК-13.1; ОПК-13.2;
ОПК-14; ОПК-14.1;
ОПК-14.2; ОПК-2; ОПК-2.1;
ОПК-2.2; ОПК-3; ОПК-3.1;
ОПК-3.2; ОПК-4; ОПК-4.1;
ОПК-4.2; ОПК-5; ОПК-5.1;
ОПК-6; ОПК-6.1; ОПК-6.2;
ОПК-7; ОПК-7.1; ОПК-7.2;
ОПК-8; ОПК-8.1; ОПК-8.2;
ОПК-9; ОПК-9.1; ОПК-9.2;
ПКУВ-1; ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2; ПКУВ-2;
ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2;
ПКУВ-3; ПКУВ-3.1;
ПКУВ-3.2; ПКУВ-4 ;
ПКУВ-4.1; ПКУВ-5;
ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; УК-1;
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3;
УК-1.4; УК-1.5; УК-2;
УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3;
УК-2.4; УК-3; УК-3.1;
УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4;
УК-4; УК-4.1; УК-4.2;
УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5;
УК-5; УК-5.1; УК-5.2;
УК-5.3; УК-6; УК-6.1;
УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4;

Знать: принципы
стратегического
планирования развития
производства продуктов
питания на
автоматизированных
технологических линиях;
принципы составления
технологических расчетов
при проектировании
новых или модернизации
существующих систем
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
математического
моделирования
технологических
процессов управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
проведения расчетов для
проектирования
информационных систем
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического

, Типовые задания
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
экологические нормы при
проектировании
оборудования. 10.
Применение
дополнительных
энергоносителей.
Обоснование способа
производства. 11.
Основные расчеты при
проектировании
оборудования пищевых
производств.
Конструкционные
материалы, применяемые
при изготовлении
оборудования. Методика
выбора конструкционных
материалов 12. Теория
процесса отделения
посторонних примесей.
13. Классификация
центрифуг. Область
применения 14.
Оборудование для
абсорбации. 15.
Конструкция, технические
характеристики
ректификационной
колонны. 16. Машины для
тепловой обработки
пищевых продуктов.
Классификация видов
тепловой обработки.
Устройство, принцип
работы, расчет основных
параметров. 17.
Оборудование для
транспортировки. 18.
Общие сведения о
процессе абсорбции,
область практического
применения. 19. Физико-
химические основы
процесса ректификации.
20. Марки сталей и
сплавов в зависимости от
условий работы. 21.
Основные сведения о

оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности с
использованием систем
автоматизированного
проектирования и
программного
обеспечения,
информационных
технологий; показатели
патентоспособности
технического уровня
новых технологических
решений, технологий
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности Уметь:
осуществлять управление
научно-
исследовательскими и пр
оизводственно-
технологическими
работами в области
разработки новых
технологий технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
применять
статистические методы
обработки
экспериментальных
данных для анализа
технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
гидро и пневмоприводе.
22. Проблемы и способы
транспортировки жидких
пищевых продуктов 23.
Проблемы и способы
транспортировки сыпучих
пищевых продуктов 24.
Технологические
требования,
предъявляемые к
оборудованию в
зависимости от профиля
предприятия. 25. Охрана
труда и требования
экологичности
оборудования.

процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
применять методы
математического
моделирования и
оптимизации
технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
использовать системы
автоматизированного
проектирования и
программного
обеспечения,
информационные
технологии для
проектирования
информационных систем
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
оформлять заявки и
патентные документы на
изобретения и
промышленные образцы
по результатам
разработки новых
технологических решений
в области технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов пищевой и
перерабатывающей
промышленности
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Владеть: стратегией
развития системы
технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности на
автоматизированных
технологических линиях
на базе современных инф
ормационно-
коммуникационных
технологий; методами
разработки технологии и
процедур сбора,
обработки, анализа и
распределения
информации системы
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности в целях
поддержки принятия
управленческих решений
в автоматизированном
режиме; методами
разработки проектной
документации на
создание
информационной системы
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности Знать:
порядок проведения
пусконаладочных и
экспериментальных работ
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
по освоению и внедрению
новых технологий
технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
оценки соответствия
качества технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности
требованиям проектной
документации; порядок
оформления
рационализаторских
предложений по
совершенствованию
технологии технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
показатели
промышленной
безопасности,
профилактики
производственного
травматизма,
профессиональных
заболеваний при
внедрении новых
технологий технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
промышленности;
технологии технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности Уметь:
производить
пусконаладочные и
экспериментальные
работы по освоению
новых технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
проводить стандартные и
сертификационные
испытания технологий
технического
обслуживания, и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
оформлять
рационализаторские
предложения по
совершенствованию
технологии технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
организовывать работы
по промышленной
безопасности,
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
профилактике
производственного
травматизма,
профессиональных
заболеваний,
предотвращению
экологических нарушений
и соблюдению
экологической чистоты
технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности
Владеть: способностью
управлять работами по
внедрению
информационной системы
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
формировать в
автоматизированном
режиме форм
оперативной и
аналитической
отчетности о техническом
обслуживании и ремонте,
включающей показатели
использования и ремонта
оборудования,
надежности и
ремонтопригодности,
выполнения плана
технического
обслуживания и затрат
времени на внеплановые
и аварийные ремонты,
показатели
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
эффективности
снабженческих и
складских процессов,
показатели общей
эффективности
оборудования Знать:
технологии
автоматизированного
проектирования на основе
международных
стандартов непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех этапов
производства и
обращения на рынке
пищевой продукции;
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических и бизнес-
процессов организаций
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
показатели
эффективности
технологических
процессов механизации,
автоматизации,
роботизации в
организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
требования охраны труда,
санитарной и пожарной
безопасности при
эксплуатации
технологического
оборудования, систем
безопасности и
сигнализации, контрольно-
измерительных приборов
и автоматики на
автоматизированных
технологических линиях
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
по производству пищевой
продукции Уметь:
составлять описание
принципов действия и
конструкции устройств,
проектируемых
технических средств и
систем механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции; выбирать
оптимальные решения
при разработке
автоматизированных
технологий и
производств, средств и
систем автоматизации,
контроля, диагностики и
испытаний, управления
производством пищевой
продукции и ее
качеством;
организовывать
проведение
маркетинговых
исследований для
подготовки бизнес-плана
реализации стратегии
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции;
разрабатывать методики,
рабочие планы и
программы проведения
научных исследований и
перспективных
технических разработок
по механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции Владеть:
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
разработкой технического
задания на механизацию,
автоматизацию и
роботизацию процессов
производства безопасной,
прослеживаемой и
качественной пищевой
продукции; разработка
эскизных, технических и
рабочих проектов
автоматизированных
промышленных линий по
производству пищевой
продукции с
использованием
современных средств
автоматизации
проектирования на основе
международных
стандартов непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех этапов
производства продукции;
организация и
проведение
экспериментальных
исследований на
действующих
мехатронных и
робототехнических
системах с целью
определения их
эффективности и
определения путей
совершенствования
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции; разработка
проектной документации
на создание технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
производству пищевой
продукции Знать: порядок
проведения
пусконаладочных и
экспериментальных работ
по освоению и внедрению
новых технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; основы
проектного управления и
управления рисками при
внедрении новых
технологий механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; виды
нормативно-технической
документации,
оформляемой по
результатам внедрения
технологических
процессов и систем
управления
механизацией,
автоматизацией и
роботизацией
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
традиционные и
современные технологии
механизации,
автоматизации и
роботизации
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
и средства сбора,
обработки, хранения,
передачи и накопления
информации с
использованием базовых
системных программных
продуктов и пакетов
прикладных программ в
процессе механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности Уметь:
организовывать
внедрение прогрессивных
технологических
процессов, видов
оборудования и
технологической
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации,
управляющих программ,
оптимальных режимов
производства новых
видов пищевой
продукции;
разрабатывать
обучающие программы
повышения квалификации
специалистов,
задействованных в
освоении прогрессивных
технологических
процессов, видов
оборудования и
технологической
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации в
организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
организовывать работы
по промышленной
безопасности,
профилактике
производственного
травматизма,
профессиональных
заболеваний,
предотвращению
экологических нарушений
и соблюдению
экологической чистоты
технологических
процессов механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
использовать различные
виды программного
обеспечения, в том числе
специального,
компьютерные и
телекоммуникационные
средства в процессе
проведения испытаний и
внедрения прогрессивных
технологий механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности
Владеть: способностью
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
управления работами по
проведению комплексных
испытаний
промышленных
автоматизированных
линий по производству
пищевой продукции;
управлением работами по
проведению опытной
эксплуатации
промышленных
автоматизированных
линий по производству
пищевой продукции;
управлением работами по
вводу
автоматизированных
линий по производству
пищевой продукции в
промышленную
эксплуатацию Знать:
современные технологии
автоматизированного
проектирования информа
ционно-аналитических
систем; методы и приемы
обеспечения
информационной
безопасности в процессе
проектирования,
разработки и
эксплуатации
информационно
аналитических систем;
показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации, методики их
оценки; многомерные
методы обработки
информации, включая
факторный и кластерный
анализы, для обоснования
маркетинговых решений
на основе анализа
многочисленных
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
взаимосвязанных
переменных Уметь:
осуществлять объектно-
ориентированное
проектирование
информационно
аналитических систем на
основе принципов
абстрагирования,
инкапсуляции,
модульности и иерархии;
формировать системы
управления
маркетинговыми
знаниями в целях
консолидации
маркетинговых знаний и
обеспечения
взаимодействия
сотрудников организации
на основе
организационных
процессов, правил и
процедур управления, и
контроля; использовать
автоматизированные
системы
делопроизводства в
соответствии с целью
маркетингового
исследования в области
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
использовать
современные методы и
технологии оперативного
сбора маркетинговой
информации в
автоматизированном
режиме на основе
автоматических интернет-
систем учета, технологий
распознавания образов,
беспроводных сетевых
технологий, технологий
радиочастотной
идентификации,
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
технологий доставки
мультимедийных данных,
технологий мобильного
маркетинга Владеть:
навыками разработки
концепции создания
маркетинговой
информационной системы
организации в области
пищевой и
перерабатывающей
промышленности на базе
современных
информационных и
цифровых технологий;
разработка
функциональной
структуры маркетинговой
информационной системы
организации в области
пищевой и
перерабатывающей
промышленности Знать:
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических и бизнес-
процессов организаций
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; метод
программно-целевого
планирования
маркетинговой
деятельности
организации; показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации, методики их
оценки; методы и приемы
обеспечения
информационной
безопасности в процессе
проектирования,
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
разработки и
эксплуатации
информационно
аналитических систем;
метод программно-
целевого планирования
Уметь: разрабатывать и
обеспечивать реализацию
корпоративной стратегии,
программы
организационного
развития и изменений в
маркетинговой
деятельности; выполнять
количественный и
качественный анализ
информации при
принятии управленческих
решений, построении
экономических,
финансовых и организаци
онно-управленческих
моделей путем их
адаптации к конкретным
задачам управления;
применять современные
подходы и методы
маркетинга в условиях
изменяющейся внешней
среды в соответствии с
внутренними ресурсами и
целями организации
Владеть: навыками
разработки и внедрения
инновационных
технологий в
маркетинговой
деятельности
организации и оценка
эффективности
инноваций с учетом
развития цифровых
технологий; подготовка и
нформационно-
аналитических
материалов для
поддержки принятия
управленческих решений
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
по формированию
текущей и перспективной
политики организации в
области пищевой и
перерабатывающей
промышленности Знать:
отечественную и
международную
нормативную базу в
соответствующей области
знаний; методы, средства
и практику планирования,
организации, проведения
и внедрения научных
исследований и опытно-
конструкторских
разработок Уметь:
применять актуальную
нормативную
документацию в
соответствующей области
знаний; применять
методы и средства
планирования,
организации, проведения
и внедрения научных
исследований и опытно-
конструкторских
разработок Владеть:
обоснование перспектив
проведения исследований
в соответствующей
области знаний;
формирование программ
проведения исследований
в новых направлениях
Знать: методику
проектирования
приспособлений для
установки заготовок;
структура требований к
станочному
приспособлению; виды и
характеристики силовых
механизмов станочных
приспособлений; виды и
характеристики приводов
станочных
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
приспособлений;
методику точностного
расчета станочных
приспособлений;
методики прочностных и
жесткостных расчетов
Уметь: читать
технологическую и
конструкторскую
документацию; выбирать
стандартные
установочные элементы
особо сложных станочных
приспособлений;
выбирать тип привода
станочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию силовых
механизмов особо
сложных станочных
приспособлений;
разрабатывать и
оформлять
конструкторскую
документацию Владеть:
анализ технологической
операции, для которой
проектируется особо
сложное станочное
приспособление;
проектирование
установочных элементов
особо сложного
станочного
приспособления;
проектирование
направляющих элементов
особо сложного
станочного
приспособления;
проектирование
вспомогательных
элементов особо
сложного станочного
приспособления Знать:
технологию
конструкционных
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
материалов в объеме
выполняемой работы;
расчет и конструирование
машин и аппаратов в
объеме выполняемой
работы; теоретическую
механика в объеме
выполняемой работы;
сопротивление
материалов в объеме
выполняемой работы;
материаловедение в
объеме выполняемой
работы; единую система
конструкторской
документации Уметь:
выбирать стандартные
установочные элементы
особо сложных сборочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию
специальных
установочных элементов
особо сложных сборочных
приспособлений;
составлять силовые
расчетные схемы;
производить силовые
расчеты; производить
прочностные расчеты;
выполнять точностные
расчеты конструкций
особо сложных сборочных
приспособлений для
заданных условий
технологических
операций Владеть:
навыками разработки
компоновки сборочного
приспособления;
проектирование корпуса
особо сложного
сборочного
приспособления; расчет
точности особо сложного
сборочного
приспособления;
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
оформление комплекта
конструкторской
документации на особо
сложное сборочное
приспособление

4/5 Инженерные расчеты
технологического
оборудования

5 5 Инженерные расчеты
технологического
оборудования 1. Расчет
конических днищ,
нагруженных внутренним
избыточным давлением.
2. Расчет выпуклых днищ,
нагруженных наружным
давлением 3. Методы
решения многомерных
задач оптимизации 4.
Требования при
проектировании оболочек
5. Расчет оболочек
произвольной формы 6.
Расчет выпуклых днищ,
нагруженных внутренним
избыточным давлением 7.
Оптимальное
проектирование емкостей
и аппаратов, работающих
под давлением 8. Расчет
цилиндрических
оболочек, нагруженных
наружным давлением 9.
Расчет конических
оболочек с укрепляющими
кольцами 10. Методы
снижения массы
конструкций 11. Расчет
цилиндрических
оболочек, подкрепленных
кольцами жесткости 12.
Вынужденные колебания
при наличии сил
сопротивления 13. Расчет
перфорированных
роторов 14. Расчет
круглых плоских пластин
15. Выбор материалов,
допускаемых
напряжений, уточнение
расчетных схем и

ОПК-1; ОПК-1.1; ОПК-1.2;
ОПК-10; ОПК-10.1; ОПК-11;
ОПК-11.1; ОПК-11.2;
ОПК-12; ОПК-12.1;
ОПК-12.2; ОПК-13;
ОПК-13.1; ОПК-13.2;
ОПК-14; ОПК-14.1;
ОПК-14.2; ОПК-2; ОПК-2.1;
ОПК-2.2; ОПК-3; ОПК-3.1;
ОПК-3.2; ОПК-4; ОПК-4.1;
ОПК-4.2; ОПК-5; ОПК-5.1;
ОПК-6; ОПК-6.1; ОПК-6.2;
ОПК-7; ОПК-7.1; ОПК-7.2;
ОПК-8; ОПК-8.1; ОПК-8.2;
ОПК-9; ОПК-9.1; ОПК-9.2;
ПКУВ-1; ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2; ПКУВ-2;
ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2;
ПКУВ-3; ПКУВ-3.1;
ПКУВ-3.2; ПКУВ-4 ;
ПКУВ-4.1; ПКУВ-5;
ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; УК-1;
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3;
УК-1.4; УК-1.5; УК-2;
УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3;
УК-3; УК-2.4; УК-3.1;
УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4;
УК-4; УК-4.1; УК-4.2;
УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5;
УК-5; УК-5.1; УК-5.2;
УК-5.3; УК-6; УК-6.1;
УК-6.3; УК-6.4; УК-6.2;

Знать: принципы
стратегического
планирования развития
производства продуктов
питания на
автоматизированных
технологических линиях;
принципы составления
технологических расчетов
при проектировании
новых или модернизации
существующих систем
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
математического
моделирования
технологических
процессов управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
проведения расчетов для
проектирования
информационных систем
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности с
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
нагрузок 16. Критические
угловые скорости валов
при отсутствии и наличии
сил сопротивления 17.
Материалы, используемые
при изготовлении
аппаратов. 18. Расчет
цилиндрических
оболочек, нагруженных
внутренним давлением
19. Расчет сферических
оболочек, нагруженных
внутренним давлением.
Эквивалентные
напряжения 20. Расчет
конических роторов 21.
Особенности расчета
кожухотрубчатых
теплообменных аппаратов
22. Методы
виброизоляции и
виброзащиты 23. Влияние
размеров ротора и
упругих опор на
критическую угловую
скорость. 24. Расчет
конических днищ,
нагруженных внешним
давлением. 25. Расчет
цилиндрических роторов

использованием систем
автоматизированного
проектирования и
программного
обеспечения,
информационных
технологий; показатели
патентоспособности
технического уровня
новых технологических
решений, технологий
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности Уметь:
осуществлять управление
научно-
исследовательскими и пр
оизводственно-
технологическими
работами в области
разработки новых
технологий технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
применять
статистические методы
обработки
экспериментальных
данных для анализа
технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
применять методы
математического
моделирования и
оптимизации
технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
использовать системы
автоматизированного
проектирования и
программного
обеспечения,
информационные
технологии для
проектирования
информационных систем
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
оформлять заявки и
патентные документы на
изобретения и
промышленные образцы
по результатам
разработки новых
технологических решений
в области технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов пищевой и
перерабатывающей
промышленности
Владеть: стратегией
развития системы
технического
обслуживания и ремонта
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности на
автоматизированных
технологических линиях
на базе современных инф
ормационно-
коммуникационных
технологий; методами
разработки технологии и
процедур сбора,
обработки, анализа и
распределения
информации системы
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности в целях
поддержки принятия
управленческих решений
в автоматизированном
режиме; методами
разработки проектной
документации на
создание
информационной системы
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности Знать:
порядок проведения
пусконаладочных и
экспериментальных работ
по освоению и внедрению
новых технологий
технического
обслуживания и ремонта
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
технологического
оборудования, процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
оценки соответствия
качества технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности
требованиям проектной
документации; порядок
оформления
рационализаторских
предложений по
совершенствованию
технологии технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
показатели
промышленной
безопасности,
профилактики
производственного
травматизма,
профессиональных
заболеваний при
внедрении новых
технологий технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
технологии технического
обслуживания и ремонта
технологического

36/209



Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности Уметь:
производить
пусконаладочные и
экспериментальные
работы по освоению
новых технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
проводить стандартные и
сертификационные
испытания технологий
технического
обслуживания, и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
оформлять
рационализаторские
предложения по
совершенствованию
технологии технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
организовывать работы
по промышленной
безопасности,
профилактике
производственного
травматизма,
профессиональных
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
заболеваний,
предотвращению
экологических нарушений
и соблюдению
экологической чистоты
технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности
Владеть: способностью
управлять работами по
внедрению
информационной системы
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
формировать в
автоматизированном
режиме форм
оперативной и
аналитической
отчетности о техническом
обслуживании и ремонте,
включающей показатели
использования и ремонта
оборудования,
надежности и
ремонтопригодности,
выполнения плана
технического
обслуживания и затрат
времени на внеплановые
и аварийные ремонты,
показатели
эффективности
снабженческих и
складских процессов,
показатели общей
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
эффективности
оборудования Знать:
технологии
автоматизированного
проектирования на основе
международных
стандартов непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех этапов
производства и
обращения на рынке
пищевой продукции;
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических и бизнес-
процессов организаций
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
показатели
эффективности
технологических
процессов механизации,
автоматизации,
роботизации в
организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
требования охраны труда,
санитарной и пожарной
безопасности при
эксплуатации
технологического
оборудования, систем
безопасности и
сигнализации, контрольно-
измерительных приборов
и автоматики на
автоматизированных
технологических линиях
по производству пищевой
продукции Уметь:
составлять описание
принципов действия и
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
конструкции устройств,
проектируемых
технических средств и
систем механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции; выбирать
оптимальные решения
при разработке
автоматизированных
технологий и
производств, средств и
систем автоматизации,
контроля, диагностики и
испытаний, управления
производством пищевой
продукции и ее
качеством;
организовывать
проведение
маркетинговых
исследований для
подготовки бизнес-плана
реализации стратегии
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции;
разрабатывать методики,
рабочие планы и
программы проведения
научных исследований и
перспективных
технических разработок
по механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции Владеть:
разработкой технического
задания на механизацию,
автоматизацию и
роботизацию процессов
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
производства безопасной,
прослеживаемой и
качественной пищевой
продукции; разработка
эскизных, технических и
рабочих проектов
автоматизированных
промышленных линий по
производству пищевой
продукции с
использованием
современных средств
автоматизации
проектирования на основе
международных
стандартов непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех этапов
производства продукции;
организация и
проведение
экспериментальных
исследований на
действующих
мехатронных и
робототехнических
системах с целью
определения их
эффективности и
определения путей
совершенствования
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции; разработка
проектной документации
на создание технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции Знать: порядок
проведения
пусконаладочных и
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
экспериментальных работ
по освоению и внедрению
новых технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; основы
проектного управления и
управления рисками при
внедрении новых
технологий механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; виды
нормативно-технической
документации,
оформляемой по
результатам внедрения
технологических
процессов и систем
управления
механизацией,
автоматизацией и
роботизацией
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
традиционные и
современные технологии
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
перерабатывающей
промышленности; методы
и средства сбора,
обработки, хранения,
передачи и накопления
информации с
использованием базовых
системных программных
продуктов и пакетов
прикладных программ в
процессе механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности Уметь:
организовывать
внедрение прогрессивных
технологических
процессов, видов
оборудования и
технологической
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации,
управляющих программ,
оптимальных режимов
производства новых
видов пищевой
продукции;
разрабатывать
обучающие программы
повышения квалификации
специалистов,
задействованных в
освоении прогрессивных
технологических
процессов, видов
оборудования и
технологической
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации в
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
организовывать работы
по промышленной
безопасности,
профилактике
производственного
травматизма,
профессиональных
заболеваний,
предотвращению
экологических нарушений
и соблюдению
экологической чистоты
технологических
процессов механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
использовать различные
виды программного
обеспечения, в том числе
специального,
компьютерные и
телекоммуникационные
средства в процессе
проведения испытаний и
внедрения прогрессивных
технологий механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности
Владеть: способностью
управления работами по
проведению комплексных
испытаний
промышленных
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
автоматизированных
линий по производству
пищевой продукции;
управлением работами по
проведению опытной
эксплуатации
промышленных
автоматизированных
линий по производству
пищевой продукции;
управлением работами по
вводу
автоматизированных
линий по производству
пищевой продукции в
промышленную
эксплуатацию Знать:
современные технологии
автоматизированного
проектирования информа
ционно-аналитических
систем; методы и приемы
обеспечения
информационной
безопасности в процессе
проектирования,
разработки и
эксплуатации
информационно
аналитических систем;
показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации, методики их
оценки; многомерные
методы обработки
информации, включая
факторный и кластерный
анализы, для обоснования
маркетинговых решений
на основе анализа
многочисленных
взаимосвязанных
переменных Уметь:
осуществлять объектно-
ориентированное
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
проектирование
информационно
аналитических систем на
основе принципов
абстрагирования,
инкапсуляции,
модульности и иерархии;
формировать системы
управления
маркетинговыми
знаниями в целях
консолидации
маркетинговых знаний и
обеспечения
взаимодействия
сотрудников организации
на основе
организационных
процессов, правил и
процедур управления, и
контроля; использовать
автоматизированные
системы
делопроизводства в
соответствии с целью
маркетингового
исследования в области
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
использовать
современные методы и
технологии оперативного
сбора маркетинговой
информации в
автоматизированном
режиме на основе
автоматических интернет-
систем учета, технологий
распознавания образов,
беспроводных сетевых
технологий, технологий
радиочастотной
идентификации,
технологий доставки
мультимедийных данных,
технологий мобильного
маркетинга Владеть:
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
навыками разработки
концепции создания
маркетинговой
информационной системы
организации в области
пищевой и
перерабатывающей
промышленности на базе
современных
информационных и
цифровых технологий;
разработка
функциональной
структуры маркетинговой
информационной системы
организации в области
пищевой и
перерабатывающей
промышленности Знать:
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических и бизнес-
процессов организаций
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; метод
программно-целевого
планирования
маркетинговой
деятельности
организации; показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации, методики их
оценки; методы и приемы
обеспечения
информационной
безопасности в процессе
проектирования,
разработки и
эксплуатации
информационно
аналитических систем;
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
метод программно-
целевого планирования
Уметь: разрабатывать и
обеспечивать реализацию
корпоративной стратегии,
программы
организационного
развития и изменений в
маркетинговой
деятельности; выполнять
количественный и
качественный анализ
информации при
принятии управленческих
решений, построении
экономических,
финансовых и организаци
онно-управленческих
моделей путем их
адаптации к конкретным
задачам управления;
применять современные
подходы и методы
маркетинга в условиях
изменяющейся внешней
среды в соответствии с
внутренними ресурсами и
целями организации
Владеть: навыками
разработки и внедрения
инновационных
технологий в
маркетинговой
деятельности
организации и оценка
эффективности
инноваций с учетом
развития цифровых
технологий; подготовка и
нформационно-
аналитических
материалов для
поддержки принятия
управленческих решений
по формированию
текущей и перспективной
политики организации в
области пищевой и
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
перерабатывающей
промышленности Знать:
отечественную и
международную
нормативную базу в
соответствующей области
знаний; методы, средства
и практику планирования,
организации, проведения
и внедрения научных
исследований и опытно-
конструкторских
разработок Уметь:
применять актуальную
нормативную
документацию в
соответствующей области
знаний; применять
методы и средства
планирования,
организации, проведения
и внедрения научных
исследований и опытно-
конструкторских
разработок Владеть:
обоснование перспектив
проведения исследований
в соответствующей
области знаний;
формирование программ
проведения исследований
в новых направлениях
Знать: методику
проектирования
приспособлений для
установки заготовок;
структура требований к
станочному
приспособлению; виды и
характеристики силовых
механизмов станочных
приспособлений; виды и
характеристики приводов
станочных
приспособлений;
методику точностного
расчета станочных
приспособлений;
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
методики прочностных и
жесткостных расчетов
Уметь: читать
технологическую и
конструкторскую
документацию; выбирать
стандартные
установочные элементы
особо сложных станочных
приспособлений;
выбирать тип привода
станочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию силовых
механизмов особо
сложных станочных
приспособлений;
разрабатывать и
оформлять
конструкторскую
документацию Владеть:
анализ технологической
операции, для которой
проектируется особо
сложное станочное
приспособление;
проектирование
установочных элементов
особо сложного
станочного
приспособления;
проектирование
направляющих элементов
особо сложного
станочного
приспособления;
проектирование
вспомогательных
элементов особо
сложного станочного
приспособления Знать:
технологию
конструкционных
материалов в объеме
выполняемой работы;
расчет и конструирование
машин и аппаратов в

50/209



Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
объеме выполняемой
работы; теоретическую
механика в объеме
выполняемой работы;
сопротивление
материалов в объеме
выполняемой работы;
материаловедение в
объеме выполняемой
работы; единую система
конструкторской
документации Уметь:
выбирать стандартные
установочные элементы
особо сложных сборочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию
специальных
установочных элементов
особо сложных сборочных
приспособлений;
составлять силовые
расчетные схемы;
производить силовые
расчеты; производить
прочностные расчеты;
выполнять точностные
расчеты конструкций
особо сложных сборочных
приспособлений для
заданных условий
технологических
операций Владеть:
навыками разработки
компоновки сборочного
приспособления;
проектирование корпуса
особо сложного
сборочного
приспособления; расчет
точности особо сложного
сборочного
приспособления;
оформление комплекта
конструкторской
документации на особо
сложное сборочное
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
приспособление

4/5 Современные пищевые
техники и технологии

4 4 Современные пищевые
техники и технологии 1.
Общие методы
определения
производительности
технологического
оборудования. 2.
Аппараты, при
определении
производительности
которых основным
фактором является объем
аппарата. 3. Машины и
аппараты, для которых
основным фактором,
определяющим их
производительность,
является величина
рабочей поверхности. 4.
Машины, в которых
материал перемещается
вместе с рабочими
органами. 5. Машины, в
которых материал и
рабочие органы
находятся во взаимном
относительном движении.
6. Регулятор-турникет с
горизонтальным и
вертикальным валами. 7.
Шиберные затворы. 8.
Оборудование для
удаления посторонних
примесей.
Соломоловушки. 9.
Камнеловушки. 10.
Определение
производительности
свеклонасоса и потребной
мощности. 11. Назначение
диффузионных аппаратов
и требования,
предъявляемые к ним.
Классификация
диффузионных
аппаратов. 12.
Диффузионные аппараты

ОПК-1; ОПК-1.1; ОПК-1.2;
ОПК-10; ОПК-10.1; ОПК-11;
ОПК-11.1; ОПК-11.2;
ОПК-12; ОПК-12.1;
ОПК-12.2; ОПК-13;
ОПК-13.1; ОПК-13.2;
ОПК-14; ОПК-14.1;
ОПК-14.2; ОПК-2; ОПК-2.1;
ОПК-2.2; ОПК-3; ОПК-3.1;
ОПК-3.2; ОПК-4; ОПК-4.1;
ОПК-4.2; ОПК-5; ОПК-5.1;
ОПК-6; ОПК-6.1; ОПК-6.2;
ОПК-7; ОПК-7.1; ОПК-7.2;
ОПК-8; ОПК-8.1; ОПК-8.2;
ОПК-9; ОПК-9.1; ОПК-9.2;
ПКУВ-1; ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2; ПКУВ-2;
ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2;
ПКУВ-3; ПКУВ-3.1;
ПКУВ-3.2; ПКУВ-4 ;
ПКУВ-4.1; ПКУВ-5;
ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; УК-1;
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3;
УК-1.4; УК-1.5; УК-2;
УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3;
УК-2.4; УК-3; УК-3.1;
УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4;
УК-4; УК-4.1; УК-4.2;
УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5;
УК-5; УК-5.1; УК-5.2;
УК-5.3; УК-6; УК-6.1;
УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4;

Знать: принципы
стратегического
планирования развития
производства продуктов
питания на
автоматизированных
технологических линиях;
принципы составления
технологических расчетов
при проектировании
новых или модернизации
существующих систем
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
математического
моделирования
технологических
процессов управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
проведения расчетов для
проектирования
информационных систем
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности с
использованием систем
автоматизированного
проектирования и
программного
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
непрерывного действия.
13. Одноколонный
диффузионный аппарат
КДА-25-59М. 14. Выносной
ошпариватель. 15. Сита
для отделения
диффузионного сока. 16.
Ротационные
диффузионные аппараты.
17. Преимущества и
недостатки ротационных
диффузионных
аппаратов. 18.
Оборудование для
очистки диффузионного
сока и сиропа. Схема
очистки сока. 19.
Требования,
предъявляемые к
аппаратам и их
классификация. 20.
Машины и аппараты для
фильтрации и осветления.
Общие сведения о
фильтрации. 21. Фильтры
циклического действия.
22. Патронный фильтр
ПФ-10. 23. Дисковые
фильтры. Устройство
дисковых фильтров. 24.
Вакуум-фильтры. 25.
Вакуум-аппараты
периодического действия.
Классификация и
предъявляемые
требования.

обеспечения,
информационных
технологий; показатели
патентоспособности
технического уровня
новых технологических
решений, технологий
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности Уметь:
осуществлять управление
научно-
исследовательскими и пр
оизводственно-
технологическими
работами в области
разработки новых
технологий технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
применять
статистические методы
обработки
экспериментальных
данных для анализа
технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
применять методы
математического
моделирования и
оптимизации
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
использовать системы
автоматизированного
проектирования и
программного
обеспечения,
информационные
технологии для
проектирования
информационных систем
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
оформлять заявки и
патентные документы на
изобретения и
промышленные образцы
по результатам
разработки новых
технологических решений
в области технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов пищевой и
перерабатывающей
промышленности
Владеть: стратегией
развития системы
технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
перерабатывающей
промышленности на
автоматизированных
технологических линиях
на базе современных инф
ормационно-
коммуникационных
технологий; методами
разработки технологии и
процедур сбора,
обработки, анализа и
распределения
информации системы
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности в целях
поддержки принятия
управленческих решений
в автоматизированном
режиме; методами
разработки проектной
документации на
создание
информационной системы
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности Знать:
порядок проведения
пусконаладочных и
экспериментальных работ
по освоению и внедрению
новых технологий
технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
промышленности; методы
оценки соответствия
качества технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности
требованиям проектной
документации; порядок
оформления
рационализаторских
предложений по
совершенствованию
технологии технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
показатели
промышленной
безопасности,
профилактики
производственного
травматизма,
профессиональных
заболеваний при
внедрении новых
технологий технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
технологии технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
промышленности Уметь:
производить
пусконаладочные и
экспериментальные
работы по освоению
новых технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
проводить стандартные и
сертификационные
испытания технологий
технического
обслуживания, и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
оформлять
рационализаторские
предложения по
совершенствованию
технологии технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
организовывать работы
по промышленной
безопасности,
профилактике
производственного
травматизма,
профессиональных
заболеваний,
предотвращению
экологических нарушений
и соблюдению
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
экологической чистоты
технологических
процессов технического
обслуживания и ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности
Владеть: способностью
управлять работами по
внедрению
информационной системы
управления техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
формировать в
автоматизированном
режиме форм
оперативной и
аналитической
отчетности о техническом
обслуживании и ремонте,
включающей показатели
использования и ремонта
оборудования,
надежности и
ремонтопригодности,
выполнения плана
технического
обслуживания и затрат
времени на внеплановые
и аварийные ремонты,
показатели
эффективности
снабженческих и
складских процессов,
показатели общей
эффективности
оборудования Знать:
технологии
автоматизированного
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
проектирования на основе
международных
стандартов непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех этапов
производства и
обращения на рынке
пищевой продукции;
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических и бизнес-
процессов организаций
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
показатели
эффективности
технологических
процессов механизации,
автоматизации,
роботизации в
организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
требования охраны труда,
санитарной и пожарной
безопасности при
эксплуатации
технологического
оборудования, систем
безопасности и
сигнализации, контрольно-
измерительных приборов
и автоматики на
автоматизированных
технологических линиях
по производству пищевой
продукции Уметь:
составлять описание
принципов действия и
конструкции устройств,
проектируемых
технических средств и
систем механизации,
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции; выбирать
оптимальные решения
при разработке
автоматизированных
технологий и
производств, средств и
систем автоматизации,
контроля, диагностики и
испытаний, управления
производством пищевой
продукции и ее
качеством;
организовывать
проведение
маркетинговых
исследований для
подготовки бизнес-плана
реализации стратегии
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции;
разрабатывать методики,
рабочие планы и
программы проведения
научных исследований и
перспективных
технических разработок
по механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции Владеть:
разработкой технического
задания на механизацию,
автоматизацию и
роботизацию процессов
производства безопасной,
прослеживаемой и
качественной пищевой
продукции; разработка
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
эскизных, технических и
рабочих проектов
автоматизированных
промышленных линий по
производству пищевой
продукции с
использованием
современных средств
автоматизации
проектирования на основе
международных
стандартов непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех этапов
производства продукции;
организация и
проведение
экспериментальных
исследований на
действующих
мехатронных и
робототехнических
системах с целью
определения их
эффективности и
определения путей
совершенствования
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции; разработка
проектной документации
на создание технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных линий по
производству пищевой
продукции Знать: порядок
проведения
пусконаладочных и
экспериментальных работ
по освоению и внедрению
новых технологий
механизации,
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; основы
проектного управления и
управления рисками при
внедрении новых
технологий механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; виды
нормативно-технической
документации,
оформляемой по
результатам внедрения
технологических
процессов и систем
управления
механизацией,
автоматизацией и
роботизацией
технологического
оборудования и процессов
в организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
традиционные и
современные технологии
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы
и средства сбора,
обработки, хранения,
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
передачи и накопления
информации с
использованием базовых
системных программных
продуктов и пакетов
прикладных программ в
процессе механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности Уметь:
организовывать
внедрение прогрессивных
технологических
процессов, видов
оборудования и
технологической
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации,
управляющих программ,
оптимальных режимов
производства новых
видов пищевой
продукции;
разрабатывать
обучающие программы
повышения квалификации
специалистов,
задействованных в
освоении прогрессивных
технологических
процессов, видов
оборудования и
технологической
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации в
организации пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
организовывать работы
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
по промышленной
безопасности,
профилактике
производственного
травматизма,
профессиональных
заболеваний,
предотвращению
экологических нарушений
и соблюдению
экологической чистоты
технологических
процессов механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
использовать различные
виды программного
обеспечения, в том числе
специального,
компьютерные и
телекоммуникационные
средства в процессе
проведения испытаний и
внедрения прогрессивных
технологий механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в организации
пищевой и
перерабатывающей
промышленности
Владеть: способностью
управления работами по
проведению комплексных
испытаний
промышленных
автоматизированных
линий по производству
пищевой продукции;
управлением работами по
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
проведению опытной
эксплуатации
промышленных
автоматизированных
линий по производству
пищевой продукции;
управлением работами по
вводу
автоматизированных
линий по производству
пищевой продукции в
промышленную
эксплуатацию Знать:
современные технологии
автоматизированного
проектирования информа
ционно-аналитических
систем; методы и приемы
обеспечения
информационной
безопасности в процессе
проектирования,
разработки и
эксплуатации
информационно
аналитических систем;
показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации, методики их
оценки; многомерные
методы обработки
информации, включая
факторный и кластерный
анализы, для обоснования
маркетинговых решений
на основе анализа
многочисленных
взаимосвязанных
переменных Уметь:
осуществлять объектно-
ориентированное
проектирование
информационно
аналитических систем на
основе принципов
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
абстрагирования,
инкапсуляции,
модульности и иерархии;
формировать системы
управления
маркетинговыми
знаниями в целях
консолидации
маркетинговых знаний и
обеспечения
взаимодействия
сотрудников организации
на основе
организационных
процессов, правил и
процедур управления, и
контроля; использовать
автоматизированные
системы
делопроизводства в
соответствии с целью
маркетингового
исследования в области
пищевой и
перерабатывающей
промышленности;
использовать
современные методы и
технологии оперативного
сбора маркетинговой
информации в
автоматизированном
режиме на основе
автоматических интернет-
систем учета, технологий
распознавания образов,
беспроводных сетевых
технологий, технологий
радиочастотной
идентификации,
технологий доставки
мультимедийных данных,
технологий мобильного
маркетинга Владеть:
навыками разработки
концепции создания
маркетинговой
информационной системы
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
организации в области
пищевой и
перерабатывающей
промышленности на базе
современных
информационных и
цифровых технологий;
разработка
функциональной
структуры маркетинговой
информационной системы
организации в области
пищевой и
перерабатывающей
промышленности Знать:
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических и бизнес-
процессов организаций
пищевой и
перерабатывающей
промышленности; метод
программно-целевого
планирования
маркетинговой
деятельности
организации; показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации, методики их
оценки; методы и приемы
обеспечения
информационной
безопасности в процессе
проектирования,
разработки и
эксплуатации
информационно
аналитических систем;
метод программно-
целевого планирования
Уметь: разрабатывать и
обеспечивать реализацию
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
корпоративной стратегии,
программы
организационного
развития и изменений в
маркетинговой
деятельности; выполнять
количественный и
качественный анализ
информации при
принятии управленческих
решений, построении
экономических,
финансовых и организаци
онно-управленческих
моделей путем их
адаптации к конкретным
задачам управления;
применять современные
подходы и методы
маркетинга в условиях
изменяющейся внешней
среды в соответствии с
внутренними ресурсами и
целями организации
Владеть: навыками
разработки и внедрения
инновационных
технологий в
маркетинговой
деятельности
организации и оценка
эффективности
инноваций с учетом
развития цифровых
технологий; подготовка и
нформационно-
аналитических
материалов для
поддержки принятия
управленческих решений
по формированию
текущей и перспективной
политики организации в
области пищевой и
перерабатывающей
промышленности Знать:
отечественную и
международную
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
нормативную базу в
соответствующей области
знаний; методы, средства
и практику планирования,
организации, проведения
и внедрения научных
исследований и опытно-
конструкторских
разработок Уметь:
применять актуальную
нормативную
документацию в
соответствующей области
знаний; применять
методы и средства
планирования,
организации, проведения
и внедрения научных
исследований и опытно-
конструкторских
разработок Владеть:
обоснование перспектив
проведения исследований
в соответствующей
области знаний;
формирование программ
проведения исследований
в новых направлениях
Знать: методику
проектирования
приспособлений для
установки заготовок;
структура требований к
станочному
приспособлению; виды и
характеристики силовых
механизмов станочных
приспособлений; виды и
характеристики приводов
станочных
приспособлений;
методику точностного
расчета станочных
приспособлений;
методики прочностных и
жесткостных расчетов
Уметь: читать
технологическую и
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
конструкторскую
документацию; выбирать
стандартные
установочные элементы
особо сложных станочных
приспособлений;
выбирать тип привода
станочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию силовых
механизмов особо
сложных станочных
приспособлений;
разрабатывать и
оформлять
конструкторскую
документацию Владеть:
анализ технологической
операции, для которой
проектируется особо
сложное станочное
приспособление;
проектирование
установочных элементов
особо сложного
станочного
приспособления;
проектирование
направляющих элементов
особо сложного
станочного
приспособления;
проектирование
вспомогательных
элементов особо
сложного станочного
приспособления Знать:
технологию
конструкционных
материалов в объеме
выполняемой работы;
расчет и конструирование
машин и аппаратов в
объеме выполняемой
работы; теоретическую
механика в объеме
выполняемой работы;
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
сопротивление
материалов в объеме
выполняемой работы;
материаловедение в
объеме выполняемой
работы; единую система
конструкторской
документации Уметь:
выбирать стандартные
установочные элементы
особо сложных сборочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию
специальных
установочных элементов
особо сложных сборочных
приспособлений;
составлять силовые
расчетные схемы;
производить силовые
расчеты; производить
прочностные расчеты;
выполнять точностные
расчеты конструкций
особо сложных сборочных
приспособлений для
заданных условий
технологических
операций Владеть:
навыками разработки
компоновки сборочного
приспособления;
проектирование корпуса
особо сложного
сборочного
приспособления; расчет
точности особо сложного
сборочного
приспособления;
оформление комплекта
конструкторской
документации на особо
сложное сборочное
приспособление

ИТОГО: 14 14
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5.5. Практические занятия, их наименование, содержание и объем в часах

Учебным планом не предусмотрено

  

Симуляционные занятия, их наименование, содержание и объем в часах

Учебным планом не предусмотрено

  

5.6. Лабораторные занятия, их наименование и объем в часах

Учебным планом не предусмотрено

  

5.7. Примерная тематика курсовых проектов (работ)

Учебным планом не предусмотрено
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5.8. Самостоятельная работа студентов

Содержание и объем самостоятельной работы студентов

  Сем Разделы и темы рабочей программы
самостоятельного изучения

Перечень домашних заданий и других вопросов для самостоятельного
изучения

Сроки
выпол
нения

Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7
4/5 Оптимальное проектирование Оптимальное проектирование 1. Виды оборудования, используемые в

производстве. Ускорение производства. технологическое обоснование
применения и внедрения нового оборудования 2. ЕСКД. Дать определение
ГОСТу, ОСТу и РД. Для чего применяют ГОСТы. Обозначения, применяемые в
конструкторской документации и их назначение. 3. Унификация. Пути
унификации. Проблемы унификации. Стандартизация основных узлов. 4.
Оборудование, используемое в пищевой промышленности. Общие черты и
различия. Влияние специфики производства на выбор оборудования. 5.
Вспомогательное технологическое оборудование. 6. Материальный и тепловой
расчет оборудования. 7. Аппаратурное оформление технологии. 8. Рабочий
проект и его состав. 9. Техника безопасности и экологические нормы при
проектировании оборудования. 10. Применение дополнительных
энергоносителей. Обоснование способа производства. 11. Основные расчеты
при проектировании оборудования пищевых производств. Конструкционные
материалы, применяемые при изготовлении оборудования. Методика выбора
конструкционных материалов 12. Теория процесса отделения посторонних
примесей. 13. Классификация центрифуг. Область применения 14.
Оборудование для абсорбации. 15. Конструкция, технические характеристики
ректификационной колонны. 16. Машины для тепловой обработки пищевых
продуктов. Классификация видов тепловой обработки. Устройство, принцип
работы, расчет основных параметров. 17. Оборудование для транспортировки.
18. Общие сведения о процессе абсорбции, область практического применения.
19. Физико-химические основы процесса ректификации. 20. Марки сталей и
сплавов в зависимости от условий работы. 21. Основные сведения о гидро и
пневмоприводе. 22. Проблемы и способы транспортировки жидких пищевых
продуктов 23. Проблемы и способы транспортировки сыпучих пищевых
продуктов 24. Технологические требования, предъявляемые к оборудованию в
зависимости от профиля предприятия. 25. Охрана труда и требования
экологичности оборудования.

20 28

4/5 Инженерные расчеты технологического
оборудования

Инженерные расчеты технологического оборудования 1. Расчет конических
днищ, нагруженных внутренним избыточным давлением. 2. Расчет выпуклых
днищ, нагруженных наружным давлением 3. Методы решения многомерных
задач оптимизации 4. Требования при проектировании оболочек 5. Расчет
оболочек произвольной формы 6. Расчет выпуклых днищ, нагруженных
внутренним избыточным давлением 7. Оптимальное проектирование емкостей
и аппаратов, работающих под давлением 8. Расчет цилиндрических оболочек,
нагруженных наружным давлением 9. Расчет конических оболочек с
укрепляющими кольцами 10. Методы снижения массы конструкций 11. Расчет
цилиндрических оболочек, подкрепленных кольцами жесткости 12.
Вынужденные колебания при наличии сил сопротивления 13. Расчет

20 28
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Сем Разделы и темы рабочей программы
самостоятельного изучения

Перечень домашних заданий и других вопросов для самостоятельного
изучения

Сроки
выпол
нения

Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7
перфорированных роторов 14. Расчет круглых плоских пластин 15. Выбор
материалов, допускаемых напряжений, уточнение расчетных схем и нагрузок
16. Критические угловые скорости валов при отсутствии и наличии сил
сопротивления 17. Материалы, используемые при изготовлении аппаратов. 18.
Расчет цилиндрических оболочек, нагруженных внутренним давлением 19.
Расчет сферических оболочек, нагруженных внутренним давлением.
Эквивалентные напряжения 20. Расчет конических роторов 21. Особенности
расчета кожухотрубчатых теплообменных аппаратов 22. Методы
виброизоляции и виброзащиты 23. Влияние размеров ротора и упругих опор на
критическую угловую скорость. 24. Расчет конических днищ, нагруженных
внешним давлением. 25. Расчет цилиндрических роторов

4/5 Современные пищевые техники и
технологии

Современные пищевые техники и технологии 1. Общие методы определения
производительности технологического оборудования. 2. Аппараты, при
определении производительности которых основным фактором является объем
аппарата. 3. Машины и аппараты, для которых основным фактором,
определяющим их производительность, является величина рабочей
поверхности. 4. Машины, в которых материал перемещается вместе с рабочими
органами. 5. Машины, в которых материал и рабочие органы находятся во
взаимном относительном движении. 6. Регулятор-турникет с горизонтальным и
вертикальным валами. 7. Шиберные затворы. 8. Оборудование для удаления
посторонних примесей. Соломоловушки. 9. Камнеловушки. 10. Определение
производительности свеклонасоса и потребной мощности. 11. Назначение
диффузионных аппаратов и требования, предъявляемые к ним. Классификация
диффузионных аппаратов. 12. Диффузионные аппараты непрерывного
действия. 13. Одноколонный диффузионный аппарат КДА-25-59М. 14. Выносной
ошпариватель. 15. Сита для отделения диффузионного сока. 16. Ротационные
диффузионные аппараты. 17. Преимущества и недостатки ротационных
диффузионных аппаратов. 18. Оборудование для очистки диффузионного сока
и сиропа. Схема очистки сока. 19. Требования, предъявляемые к аппаратам и их
классификация. 20. Машины и аппараты для фильтрации и осветления. Общие
сведения о фильтрации. 21. Фильтры циклического действия. 22. Патронный
фильтр ПФ-10. 23. Дисковые фильтры. Устройство дисковых фильтров. 24.
Вакуум-фильтры. 25. Вакуум-аппараты периодического действия.
Классификация и предъявляемые требования.

18 29

ИТОГО: 58 85

  

5.9. Календарный график воспитательной работы по дисциплине

  Учебным планом не предусмотрено  
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6. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной
работы обучающихся по дисциплине (модулю).

  

6.1. Методические указания (собственные разработки) 
Название Ссылка

М 54 Методические рекомендации по написанию и
оформлению и выполнению выпускной
квалификационной работы (магистерской диссертации) :
для обучающихся направления подготовки магистратуры
15.04.02 - "Технологические машины и оборудование"
(магистерская программа - "Машины и аппараты
пищевых производств") всех форм обучения / М-во науки
и высш. образования РФ, ФГБОУ ВО Майкоп. гос. технол.
ун-т, Каф. технологии, машин и оборудования пищевых
пр-в ; составители: Сиюхов Х.Р., Сиюхова Б.Б. - Майкоп :
Б.и., 2021. - 100 с. - Текст : электронный. - Прил.: с.
62-100. - Режим доступа: свободный. - Библиогр.: с. 58-61
(48 назв.)

http://lib.mkgtu.ru:8002/utils/libdata.php?id=2100056406&D
OK=0CB014&BASE=0007AA

  

6.2. Литература для самостоятельной работ
Название Ссылка

Алексеев, Г. В. Возможности интерактивного
проектирования технологического оборудования :
учебное пособие / Г. В. Алексеев. — 2-е изд. — Саратов :
Вузовское образование, 2019. — 263 c. — ISBN
978-5-4487-0377-5. — Текст : электронный // Цифровой
образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL:
https://www.iprbookshop.ru/79618.html

https://www.iprbookshop.ru/79618.html

Чернавский, С. А. Проектирование механических передач
: учебное пособие / С.А. Чернавский, Г.А. Снесарев, Б.С.
Козинцов [и др.] ; под общ. ред. Б.С. Козинцова, М.Б.
Козинцовой. — 7-е изд., перераб. и доп. — Москва :
ИНФРА-М, 2022. — 536 c. — (Высшее образование:
Бакалавриат). - ISBN 978-5-16-004470-5. - Текст :
электронный. - URL:
https://znanium.ru/catalog/product/1838401

https://znanium.ru/catalog/document?id=399452

Ларкин, Д. К. Тепломассообменное оборудование
предприятий : учебник для вузов / Д. К. Ларкин. — 2-е
изд. — Москва : Издательство Юрайт, 2025. — 246 с. —
(Высшее образование). — ISBN 978-5-534-12032-5. —
Текст : электронный // Образовательная платформа
Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/565864

 https://urait.ru/bcode/565864

Преображенская, Е. В. Автоматизация производственных
процессов в машиностроении : учебное пособие / Е. В.
Преображенская, Н. С. Баранова. — Москва : РТУ МИРЭА,
2023. — 89 с. — ISBN 978-5-7339-1777-1. — Текст :
электронный // Лань : электронно-библиотечная система.
— URL: https://e.lanbook.com/book/368696

https://e.lanbook.com/book/368696

Тухфатуллин, Б. А. Методы расчёта строительных
конструкций: теория и задачи с реализацией в
программном комплексе Scilab : учебное пособие / Б.А.
Тухфатуллин, A.M. Черняк. — Москва : ИНФРА-М, 2024. —
124 с. — (Высшее образование). - ISBN 978-5-16-018835-5.
- Текст : электронный. - URL:
https://znanium.ru/catalog/product/2066381

https://znanium.ru/catalog/document?id=430436

Инженерные методы расчета задач нелинейного
теплообмена при ламинарном течении жидкости в
каналах [Электронный ресурс]: монография/ Видин Ю.В.
и др. - Краснояр.: СФУ, 2015. - 156 с.

https://znanium.ru/catalog/document?id=91384
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Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из числа
инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья (ОВЗ) предоставляются в формах,
адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации:

Для лиц с нарушениями зрения:

в печатной форме увеличенным шрифтом,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла,
в печатной форме на языке Брайля.

Для лиц с нарушениями слуха:

в печатной форме,
в форме электронного документа.

Для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата:

в печатной форме,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла.
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7. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной
аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)

7.1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ОПК-1.1 Формулирует цели и задачи исследований, выявляя приоритеты решения задач
3 4 Защита интеллектуальной

собственности
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

1 2 Техника
экспериментального
исследования
технологического
оборудования пищевых
производств

ОПК-1.2 Формирует критерии оценки результатов исследования
3 4 Защита интеллектуальной

собственности
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

1 2 Техника
экспериментального
исследования
технологического
оборудования пищевых
производств

ОПК-10.1 Разрабатывает методики обеспечения производственной и экологической безопасности на рабочих
местах

2 2 Работоспособность,
надежность и диагностика
процессов и оборудования

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

2 1 Современные пищевые
техники и технологии

ОПК-11.1 Определяет физико-механические свойства и технологические показатели материалов
2 3 Математические методы в

инженерии
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

ОПК-11.2 Разрабатывает методы стандартных испытаний по определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых в технологических машинах и оборудования

2 3 Математические методы в
инженерии

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

ОПК-12.1 Применять и оценивать современные методы исследования технологических машин и оборудования
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

2 4 Методология научного
творчества

1 2 Техника
экспериментального
исследования
технологического
оборудования пищевых
производств

ОПК-12.2 Демонстрирует знание современных проблем науки при разработке технологий, технологических машин
и оборудования пищевых производств

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

2 4 Методология научного
творчества

1 2 Техника
экспериментального
исследования
технологического
оборудования пищевых
производств

ОПК-13.1 Использует алгоритмы моделирования процесса функционирования технологических машин и
оборудования

12 12 Компьютерные технологии
в машиностроении

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

34 34 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ОПК-13.2 Разрабатывает и применяет современные цифровые программы проектирования технологических машин
и оборудования

12 12 Компьютерные технологии
в машиностроении

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

34 34 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ОПК-14.1 Разрабатывает образовательные программы в области машиностроения предприятий пищевой
промышленности

12 12 Компьютерные технологии
в машиностроении
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ОПК-14.2 Осуществляет подготовку по образовательным программам в области машиностроения предприятий
пищевой промышленности

12 12 Компьютерные технологии
в машиностроении

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ОПК-2.1 Осуществляет проверку технических документов, представленных для проведения экспертизы при
реализации технологического процесса

3 4 Защита интеллектуальной
собственности

1 1 Научное сопровождение
развития машин и
оборудования пищевых
технологий

3 3 Системы управления
качеством, стандартизация
и сертификация

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

1 2 Техника
экспериментального
исследования
технологического
оборудования пищевых
производств

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

ОПК-2.2 Осуществляет контроль проведения экспертизы проектной документации при реализации
технологического процесса

3 4 Защита интеллектуальной
собственности

1 1 Научное сопровождение
развития машин и
оборудования пищевых
технологий

3 3 Системы управления
качеством, стандартизация
и сертификация

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

1 2 Техника
экспериментального
исследования
технологического
оборудования пищевых
производств
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ОПК-3.1 Организует работу коллективов исполнителей и принимает исполнительские решения в условиях спектра
мнений, определять порядок выполнения работ

1 3 Менеджмент и маркетинг
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

ОПК-3.2 Организует в подразделении работы по совершенствованию, модернизации, унификации выпускаемых
изделий и их элементов, разработке проектов стандартов и сертификатов, обеспечивает адаптацию современных
версий систем управления качеством к конкретным условиям производства на основе международных стандартов

1 3 Менеджмент и маркетинг
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

ОПК-4.1 Осуществляет поиск и анализирует в соответствии с требованиям нормативные документы
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 4 Новые конструкционные
материалы

ОПК-4.2 Осуществляет разработку нормативных технических проектных документов, направленных на создание
новых деталей и узлов машин, и оборудования при реализации технологического процесса

4 4 Новые конструкционные
материалы

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

ОПК-5.1 Разрабатывает аналитические и численные методы при создании математических моделей машин,
приводов, оборудования, систем, технологических процессов для пищевых производств

2 3 Математические методы в
инженерии

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

34 34 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ОПК-6.1 Применяет современные информационно коммуникационные технологии в научно-исследовательской
деятельности

3 4 Основы научных
исследований, организация
и планирование
эксперимента

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

2 1 Современные пищевые
техники и технологии

ОПК-6.2 Использует глобальные информационные ресурсы в научно-исследовательской деятельности
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

3 4 Основы научных
исследований, организация
и планирование
эксперимента

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

2 1 Современные пищевые
техники и технологии

ОПК-7.1 Предлагает экологичные варианты использования сырьевых и энергетических ресурсов в пищевом
машиностроении

4 4 Новые конструкционные
материалы

4 5 Надежность сложных
систем

4 5 Высокоэффективные
методы и оборудование для
обработки пищевых сред

4 5 Перспективные
технические решения для
оборудования пищевых
производств

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ОПК-7.2 Разрабатывает безопасные методы рационального использования сырьевых и энергетических ресурсов в
пищевом машиностроении

4 4 Новые конструкционные
материалы

4 5 Надежность сложных
систем

4 5 Высокоэффективные
методы и оборудование для
обработки пищевых сред

4 5 Перспективные
технические решения для
оборудования пищевых
производств

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ОПК-8.1 Анализирует затраты на обеспечение деятельности производственных подразделений
1 3 Инженерные расчеты

технологического
оборудования

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

34 34 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

1 3 Технологические основы
конструирования машин

3 3 Математическое
моделирование в задачах
пищевой отрасли

ОПК-8.2 Разрабатывает эффективную методику для расчета затрат на обеспечение деятельности
производственных подразделений

1 3 Инженерные расчеты
технологического
оборудования

1 3 Технологические основы
конструирования машин

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

34 34 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

3 3 Математическое
моделирование в задачах
пищевой отрасли

ОПК-9.1 Способен разрабатывать технические задания на проектирование и изготовление машин, приводов,
систем и нестандартного оборудования, и средств технологического оснащения, выбирать оборудование и
технологическую оснастку

4 3 Теория и практика создания
машин и аппаратов
пищевых производств

12 12 Научные проблемы
развития пищевых
производств

12 12 Современное
технологическое
оборудование

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

3 3 Математическое
моделирование в задачах
пищевой отрасли

ОПК-9.2 Применять новые современные методы разработки технологических процессов изготовления изделий и
объектов в сфере профессиональной деятельности с определением рациональных технологических режимов
работы специального оборудования

4 3 Теория и практика создания
машин и аппаратов
пищевых производств

12 12 Научные проблемы
развития пищевых
производств

12 12 Современное
технологическое
оборудование

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

3 3 Математическое
моделирование в задачах
пищевой отрасли

ПКУВ-1.1 Разработка новых технологий технического обслуживания и ремонта технологического оборудования, и
процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности

12 12 Инженерное
сопровождение системного
развития машин и
аппаратов пищевых
производств

3 3 Системы управления
качеством, стандартизация
и сертификация

4 5 Надежность сложных
систем

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ПКУВ-1.2 Управление испытаниями и внедрением новых технологий технического обслуживания и ремонта
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности

12 12 Инженерное
сопровождение системного
развития машин и
аппаратов пищевых
производств

3 3 Системы управления
качеством, стандартизация
и сертификация

4 5 Надежность сложных
систем

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ПКУВ-2.1 Разработка новых технологий и средств механизации, автоматизации и роботизации промышленных
линий по производству пищевой продукции

1 1 Научное сопровождение
развития машин и
оборудования пищевых
технологий

2 2 Работоспособность,
надежность и диагностика
процессов и оборудования

4 3 Теория и практика создания
машин и аппаратов
пищевых производств

1 3 Инженерные расчеты
технологического
оборудования

1 3 Технологические основы
конструирования машин

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ПКУВ-2.2 Внедрение новых технологий и средств механизации, автоматизации и роботизации промышленных
линий по производству пищевой продукции

1 1 Научное сопровождение
развития машин и
оборудования пищевых
технологий

2 2 Работоспособность,
надежность и диагностика
процессов и оборудования

4 3 Теория и практика создания
машин и аппаратов
пищевых производств

1 3 Инженерные расчеты
технологического
оборудования

1 3 Технологические основы
конструирования машин

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ПКУВ-3.1 Создание маркетинговой информационной системы организации для поддержки принятия
управленческих решений по обеспечению конкурентоспособности

1 3 Менеджмент и маркетинг
12 12 Научные проблемы

развития пищевых
производств

12 12 Современное
технологическое
оборудование

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

1 2 Современные методы
анализа

3 3 Аппаратура для анализа
продукции

34 34 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ПКУВ-3.2 Информационно-аналитическое обеспечение формирования маркетинговой стратегии организации на
основе мониторинга, анализа и прогнозирования товарных рынков, и рынков факторов производства в области
пищевой и перерабатывающей промышленности

1 3 Менеджмент и маркетинг
12 12 Научные проблемы

развития пищевых
производств

12 12 Современное
технологическое
оборудование

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

1 2 Современные методы
анализа

3 3 Аппаратура для анализа
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

продукции
34 34 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ПКУВ-4.1 Формирование новых направлений научных исследований и опытно конструкторских разработок
4 5 Перспективные

технические решения для
оборудования пищевых
производств

4 5 Высокоэффективные
методы и оборудование для
обработки пищевых сред

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

23 12 Ознакомительная практика
34 34 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ПКУВ-5.1 Проектирование особо сложных станочных приспособлений
12 12 Инженерное

сопровождение системного
развития машин и
аппаратов пищевых
производств

2 1 Проектно-конструкторская
деятельность

2 1 Оптимальное
проектирование

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

34 34 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

ПКУВ-5.2 Проектирование особо сложных сборочных приспособлений автоматизированной системы управления
технологическими процессами

12 12 Инженерное
сопровождение системного
развития машин и
аппаратов пищевых
производств

2 1 Проектно-конструкторская
деятельность

2 1 Оптимальное
проектирование

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

34 34 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-1.1 Анализирует задачу, выделяя ее базовые составляющие, осуществляет декомпозицию задачи
2 2 Философия науки и техники
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
34 34 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-1.2 Находит и критически анализирует информацию, необходимую для решения поставленной задачи
2 2 Философия науки и техники
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
34 34 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-1.3 Рассматривает возможные варианты решения задачи, оценивая их достоинства и недостатки
2 2 Философия науки и техники
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
34 34 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-1.4 Грамотно, логично, аргументированно формирует собственные суждения и оценки. Отличает факты от
мнений, интерпретаций, оценок и т.д. в рассуждениях других участников деятельности

2 2 Философия науки и техники
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
34 34 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-1.5 Определяет и оценивает последствия возможных решений задачи
2 2 Философия науки и техники
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
34 34 Технологическая (проектно-
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

технологическая) практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-2.1 Формулирует в рамках поставленной цели проекта совокупность взаимосвязанных задач, обеспечивающих
ее достижение и ожидаемые результаты решения выделенных задач

2 1 Проектно-конструкторская
деятельность

2 1 Оптимальное
проектирование

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-2.2 Проектирует решение конкретной задачи проекта, выбирая оптимальный способ ее решения, исходя из
действующих правовых норм и имеющихся ресурсов, и ограничений

2 1 Проектно-конструкторская
деятельность

2 1 Оптимальное
проектирование

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-2.3 Решает конкретные задачи проекта заявленного качества и за установленное время
2 1 Проектно-конструкторская

деятельность
2 1 Оптимальное

проектирование
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-2.4 Публично представляет результаты решения конкретной задачи проекта
2 1 Проектно-конструкторская

деятельность
2 1 Оптимальное

проектирование
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-3.1 Понимает эффективность использования стратегии сотрудничества для достижения поставленной цели,
определяет свою роль в команде
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

1 3 Менеджмент и маркетинг
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
34 34 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-3.2 Понимает особенности поведения выделенных групп людей, с которыми работает/взаимодействует,
учитывает их в своей деятельности (выбор категорий групп людей осуществляется образовательной организацией
в зависимости от целей подготовки – по возрастным особенностям, по этническому или религиозному признаку,
социально незащищенные слои населения и т.п.).

1 3 Менеджмент и маркетинг
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
34 34 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-3.3 Прогнозирует результаты (последствия) личных действий и планирует последовательность шагов для
достижения заданного результата

1 3 Менеджмент и маркетинг
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-3.4 Эффективно взаимодействует с другими членами команды, в т.ч. участвует в обмене информацией,
знаниями и опытом, и презентации результатов работы команды

1 3 Менеджмент и маркетинг
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
23 12 Ознакомительная практика
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

4 5 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

УК-4.1 Выбирает коммуникативно приемлемые формы делового общения на государственном и иностранном
языках, вербальные и невербальные средства взаимодействия с партнерами для академического и
профессионального взаимодействия

1 2 Деловой иностранный язык
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

УК-4.2 Использует коммуникативные технологии при поиске необходимой информации в процессе решения
стандартных коммуникативных задач на государственном и иностранном (ых) языках
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 Деловой иностранный язык
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

УК-4.3 Ведет деловую переписку, учитывая особенности стилистики официальных и неофициальных писем,
социокультурные различия в формате корреспонденции на государственном и иностранном (ых) языках

1 2 Деловой иностранный язык
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

УК-4.4 Демонстрирует интегративные умения использовать диалогическое общение для сотрудничества в
академической коммуникации общения: • внимательно слушая и пытаясь понять суть идей других, даже если они
противоречат собственным воззрениям; • уважая высказывания других, как в плане содержания, так и в плане
формы; • критикуя аргументированно и конструктивно, не задевая чувств других; адаптируя речь и язык жестов к
ситуациям взаимодействия

1 2 Деловой иностранный язык
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

УК-4.5 Демонстрирует умение выполнять перевод профессиональных текстов с иностранного (ых) на
государственный языках и обратно

1 2 Деловой иностранный язык
2 2 Философия науки и техники
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

УК-5.1 Отмечать и анализировать особенности межкультурного взаимодействия (преимущества и возможные
проблемные ситуации), обусловленные различием этических, религиозных и ценностных систем

2 2 Философия науки и техники
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

УК-5.2 Демонстрировать уважительное отношение к историческому наследию и социокультурным традициям
различных социальных групп, опирающиеся на знание этапов исторического развития России (включая основные
события, основных исторических деятелей) в контексте мировой истории и ряда культурных традиций мира (в
зависимости от среды и задач образования), включая мировые религии, философские и этические учения

2 2 Философия науки и техники
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

УК-5.3 Придерживаться принципов недискриминационного взаимодействия основанного на толерантном
восприятии культурных особенностей представителей различных этносов и конфессий, при личном и массовом
общении для выполнения поставленной цели

2 2 Философия науки и техники
4 5 Подготовка к сдаче и сдача

государственного экзамена
4 5 Выполнение, подготовка к

процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

УК-6.1 Применяет знание о своих ресурсах и их пределах (личностных, ситуативных, временных и т.д.), для
успешного выполнения порученной работы

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

2 4 Методология научного
творчества

УК-6.2 Понимает важность планирования перспективных целей собственной деятельности с учетом условий,
средств, личностных возможностей, этапов карьерного роста, временной перспективы развития деятельности и
требований рынка труда

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

2 4 Методология научного
творчества

УК-6.3 Критически оценивает эффективность использования времени и других ресурсов при решении
поставленных задач, а также относительно полученного результата

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

2 4 Методология научного
творчества

УК-6.4 Демонстрирует интерес к учебе и использует предоставляемые возможности для приобретения новых
знаний и навыков

4 5 Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

4 5 Выполнение, подготовка к
процедуре защиты и
защита выпускной
квалификационной работы

2 4 Методология научного
творчества

7.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных
этапах их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ОПК-11: Способен разрабатывать методы стандартных испытаний по определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых в технологических машинах и оборудовании
ОПК-11.1 Определяет физико-механические свойства и технологические показатели материалов
  Знать: физико-
механические
свойства
материалов,
используемых в
технологических
машинах и
оборудовании

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
определять физик
о-механические
свойства и
технологические
показатели
материалов,

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
используемых в
технологических
машинах и
оборудовании
предприятий
пищевой
промышленности
Владеть:
навыками
проведения
экспериментов по
определению физ
ико-механических
и технических
свойств, и
анализа их
результатов

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.1 Применяет знание о своих ресурсах и их пределах (личностных, ситуативных, временных и т.д.), для
успешного выполнения порученной работы
  Знать: основы
планирования
профессионально
й траектории с
учетом
особенностей как 
профессионально
й, так и других
видов
деятельности, и
требований рынка
труда

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
планировать
самостоятельную
деятельность в
решении
профессиональны
х задач; -
находить и
творчески
использовать
имеющийся опыт
в соответствии с
задачами
саморазвития

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
реалистических
целей профессион
ального роста

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.4 Демонстрирует интерес к учебе и использует предоставляемые возможности для приобретения новых знаний
и навыков
  Знать: навыками
определения
реалистических
целей профессион
ального роста

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
планировать
самостоятельную
деятельность в
решении
профессиональны
х задач; находить
и творчески

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
использовать
имеющийся опыт
в соответствии с
задачами
саморазвития
Владеть:
навыками
выявления
стимулов для
саморазвития

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-5: Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия
УК-5.3 Придерживаться принципов недискриминационного взаимодействия основанного на толерантном
восприятии культурных особенностей представителей различных этносов и конфессий, при личном и массовом
общении для выполнения поставленной цели
  Знать:
принципы
толерантного
отношения к
культурным
особенностям
представителей
различных
этносов и
конфессий;
основные типы
мировоззрения;
типы социального
взаимодействия
на групповом и
индивидуальном
уровнях

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
реализовывать не
дискриминационн
ое толерантное
восприятие
культурных
особенностей в
личном и
массовом
общении, и
выполнении
поставленной
задачи;
конструктивно вз
аимодействовать
с
представителями
разных
социокультурных
типов; работать с
нормативными и
правовыми
документами

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
способностью
придерживается
принципов недиск
риминационного
взаимодействия и
толерантного
восприятия
культурных
особенностей
представителей
различных
этносов, и
конфессий;
навыком

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
эффективной
коммуникации на
основе
толерантности
УК-5: Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия
УК-5.2 Демонстрировать уважительное отношение к историческому наследию и социокультурным традициям
различных социальных групп, опирающиеся на знание этапов исторического развития России (включая основные
события, основных исторических деятелей) в контексте мировой истории и ряда культурных традиций мира (в
зависимости от среды и задач образования), включая мировые религии, философские и этические учения
  Знать: историю
развития
общества;
основные типы
мировоззрения

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
анализировать
закономерности
исторического
развития;
реализовывать
уважительное
отношение к
историческому
наследию и
социокультурным
традициям
различных
социальных
групп,
опирающееся на
знание этапов кул
ьтурно-
исторического и
социокультурного
развития России,
и других регионов
в контексте ряда
культурных
традиций мира;
анализировать
закономерности
исторического
развития

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
анализировать
закономерности
исторического
развития;
реализовывать
уважительное
отношение к
историческому
наследию и
социокультурным
традициям
различных
социальных
групп,
опирающееся на
знание этапов кул
ьтурно-
исторического и
социокультурного
развития России,
и других регионов
в контексте ряда
культурных
традиций мира;
анализировать
закономерности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
исторического
развития
УК-5: Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия
УК-5.1 Отмечать и анализировать особенности межкультурного взаимодействия (преимущества и возможные
проблемные ситуации), обусловленные различием этических, религиозных и ценностных систем
  Знать:
особенности
межкультурного
взаимодействия;
основные типы
мировоззрения

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: выявлять
обусловленные
различием
этических,
религиозных и
ценностных
систем
особенности
межкультурного
взаимодействия;
преодолевать
культурный
барьер,
воспринимая
межкультурные
различия;
конструктивно вз
аимодействовать
с
представителями
разных
социокультурных
типов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
способностью
использовать
набор
коммуникативных
средств и делать
их правильный
выбор в
зависимости от
ситуации
общения;
навыком
эффективной
коммуникации на
основе
толерантности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-4: Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.5 Демонстрирует умение выполнять перевод профессиональных текстов с иностранного (ых) на
государственный язык и обратно
  Знать: терминол
огическую,
общенаучную,
служебную
лексику научной
профессионально
й литературы,
лексику устной
формы общения

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
переводить
аутентичные про
фессиональные
тексты с
иностранного на
государственный

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
язык и обратно
Владеть:
навыками анализа
и реферирования 
профессионально-
деловых текстов

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-4: Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.1 Выбирает коммуникативно приемлемые формы делового общения на государственном и иностранном языках,
вербальные и невербальные средства взаимодействия с партнерами для академического и профессионального
взаимодействия
  Знать: основные
законы языка,
понятия культуры
и этики речи;
функциональные
стили
современного
языка; стили
общения;
вербальные и
невербальные
средства
коммуникации;
нормативные,
коммуникативные
, этические
аспекты устной и
письменной речи;
вербальные и
невербальные
средства професс
ионально-
делового
взаимодействия;
принципы
построения
публичной речи,
ведения
дискуссий и
круглых столов

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: вести
обмен
информацией в
устной и
письменной
формах на
государственном
языке;
использовать
знания о
коммуникативных
качествах речи в
межличностном
общении и
профессионально
й деятельности;
выбирать
языковые
средства,
уместные для
конкретной
коммуникативной
ситуации

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
современными ин
формационно-
коммуникативные
средствами в

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
процессе
общения;
навыками
вербальной и
невербальной
коммуникации
для
академического и
профессионально
го
взаимодействия;
навыками
передачи связных
аргументированн
ых высказываний;
навыками
построения
высказывания с
учетом
литературных
норм и
коммуникативной
ситуации;
навыками
использования
коммуникативно
приемлемых
стилей делового
общения и
представления
своей точки
зрения в ходе
публичных
выступлений

пробелы

УК-3: Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения
поставленной цели
УК-3.2 Понимает особенности поведения выделенных групп людей, с которыми работает/взаимодействует,
учитывает их в своей деятельности (выбор категорий групп людей осуществляется образовательной организацией
в зависимости от целей подготовки – по возрастным особенностям, по этническому или религиозному признаку,
социально незащищенные слои населения и т.п.).
  Знать:
системные
характеристики
участников
социокультурного
процесса,
основные формы
социального
взаимодействия,
типы социальной
коммуникации

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: на
практике выявить
значимые
качества
участников
социокультурного
взаимодействия
для эффективной
коммуникации и
совместной
деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
примами и
методами
эффективной
коммуникации
для совместной
деятельности и
отношений на

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
личностном и
групповом
уровнях
УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.5 Определяет и оценивает последствия возможных решений задачи
  Знать:
логические
формы и
процедуры,
способствующие
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
аргументированн
о формировать
собственное
суждение и
оценку
информации

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
практических
последствий
изложенного
решения задачи

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.4 Грамотно, логично, аргументированно формирует собственные суждения и оценки. Отличает факты от
мнений, интерпретаций, оценок и т.д. в рассуждениях других участников деятельности
  Знать: основные
термины и
базовые
элементы, методы
исследований в
системе социальн
о-гуманитарном
знания

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
критически
оценивать
информацию,
независимо от
источника,
самостоятельно
приобретать и сис
тематизировать
знания,
аргументированн
о отстаивать свою
точку зрения

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
конкретной
методологией и
базовыми
методами социал
ьно-гуманитарных
дисциплин,
позволяющими
осуществлять
решение
широкого класса с
задач научно-иссл
едовательского и
прикладного
характера

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-5: Проектирование особо сложной технологической оснастки механосборочного производства
ПКУВ-5.2 Проектирование особо сложных сборочных приспособлений автоматизированной системы управления
технологическими процессами
  Знать:
технологию
конструкционных
материалов в
объеме
выполняемой
работы; расчет и
конструирование
машин и
аппаратов в
объеме
выполняемой
работы;
теоретическую
механика в
объеме
выполняемой
работы;
сопротивление
материалов в
объеме
выполняемой
работы;
материаловедени
е в объеме
выполняемой
работы; единую
система
конструкторской
документации

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: выбирать
стандартные
установочные
элементы особо
сложных
сборочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию
специальных
установочных
элементов особо
сложных
сборочных
приспособлений;
составлять
силовые
расчетные схемы;
производить
силовые расчеты;
производить
прочностные
расчеты;
выполнять
точностные
расчеты
конструкций
особо сложных
сборочных
приспособлений
для заданных
условий
технологических
операций

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении

Успешное и
систематическое
применение
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
компоновки
сборочного
приспособления;
проектирование
корпуса особо
сложного
сборочного
приспособления;
расчет точности
особо сложного
сборочного
приспособления;
оформление
комплекта
конструкторской
документации на
особо сложное
сборочное
приспособление

навыков
допускаются
пробелы

навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.1 Анализирует задачу, выделяя ее базовые составляющие, осуществляет декомпозицию задачи
  Знать:
логические
формы и
процедуры,
способствующие
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
аргументированн
о формировать
собственное
суждение и
оценку
информации

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
сопоставления
разных
источников
информации с
целью выявления
их противоречий
и поиска
достоверных
суждений

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.2 Находит и критически анализирует информацию, необходимую для решения поставленной задачи
  Знать:
особенности
системного и
критического
мышления и
демонстрировать
готовность к
нему; логические
формы и
процедуры,
демонстрировать
способность к
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
Уметь:
анализировать
источники
информации с
точки зрения
временных и
пространственны
х условий их
возникновения

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
практических
последствий
изложенного
решения задачи

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.3 Рассматривает возможные варианты решения задачи, оценивая их достоинства и недостатки
  Знать:
логические
формы и
процедуры,
способствующие
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
аргументированн
о формировать
собственное
суждение и
оценку
информации

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
практических
последствий
изложенного
решения задачи

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-9: Способен разрабатывать новое технологическое оборудование
ОПК-9.2 Применять новые современные методы разработки технологических процессов изготовления изделий и
объектов в сфере профессиональной деятельности с определением рациональных технологических режимов
работы специального оборудования
  Знать:
принципы функци
онирования
технологических
машин и
оборудования
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
новые
технологические
машины и
оборудование
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки новых
технологических
машин и

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
оборудования
предприятий
пищевой
промышленности

пробелы

ПКУВ-4: Осуществление научного руководства в соответствующей области знаний
ПКУВ-4.1 Формирование новых направлений научных исследований и опытно конструкторских разработок
  Знать:
отечественную и
международную
нормативную базу
в
соответствующей
области знаний;
методы, средства
и практику
планирования,
организации,
проведения и
внедрения
научных
исследований и о
пытно-
конструкторских
разработок

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
соответствующей
области знаний;
применять
методы и
средства
планирования,
организации,
проведения и
внедрения
научных
исследований и о
пытно-
конструкторских
разработок

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
обоснование
перспектив
проведения
исследований в
соответствующей
области знаний;
формирование
программ
проведения
исследований в
новых
направлениях

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-5: Проектирование особо сложной технологической оснастки механосборочного производства
ПКУВ-5.1 Проектирование особо сложных станочных приспособлений
  Знать: методику
проектирования
приспособлений
для установки
заготовок;
структура
требований к
станочному
приспособлению;
виды и
характеристики
силовых

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
механизмов
станочных
приспособлений;
виды и
характеристики
приводов
станочных
приспособлений;
методику
точностного
расчета
станочных
приспособлений;
методики
прочностных и
жесткостных
расчетов
Уметь: читать
технологическую
и
конструкторскую
документацию;
выбирать
стандартные
установочные
элементы особо
сложных
станочных
приспособлений;
выбирать тип
привода
станочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию
силовых
механизмов особо
сложных
станочных
приспособлений;
разрабатывать и
оформлять
конструкторскую
документацию

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть: анализ
технологической
операции, для
которой
проектируется
особо сложное
станочное
приспособление;
проектирование
установочных
элементов особо
сложного
станочного
приспособления;
проектирование
направляющих
элементов особо
сложного
станочного
приспособления;
проектирование
вспомогательных
элементов особо
сложного
станочного
приспособления

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-3: Информационно-аналитическая поддержка принятия управленческих решений по обеспечению
конкурентоспособности организации на рынках пищевой и перерабатывающей промышленности
ПКУВ-3.1 Создание маркетинговой информационной системы организации для поддержки принятия управленческих
решений по обеспечению конкурентоспособности
  Знать:
современные
технологии автом
атизированного
проектирования и
нформационно-
аналитических
систем; методы и
приемы
обеспечения
информационной
безопасности в
процессе
проектирования,
разработки и
эксплуатации
информационно
аналитических
систем;
показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации,
методики их
оценки;
многомерные
методы обработки
информации,
включая
факторный и
кластерный
анализы, для
обоснования
маркетинговых
решений на
основе анализа
многочисленных
взаимосвязанных
переменных

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
осуществлять объ
ектно-
ориентированное
проектирование
информационно
аналитических
систем на основе
принципов
абстрагирования,
инкапсуляции,
модульности и
иерархии;
формировать
системы
управления
маркетинговыми
знаниями в целях
консолидации
маркетинговых
знаний и
обеспечения
взаимодействия
сотрудников
организации на

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
основе
организационных
процессов, правил
и процедур
управления, и
контроля;
использовать авт
оматизированные
системы
делопроизводства
в соответствии с
целью
маркетингового
исследования в
области пищевой
и перерабатываю
щей
промышленности;
использовать
современные
методы и
технологии
оперативного
сбора
маркетинговой
информации в авт
оматизированном
режиме на основе
автоматических
интернет-систем
учета, технологий
распознавания
образов,
беспроводных
сетевых
технологий,
технологий
радиочастотной
идентификации,
технологий
доставки
мультимедийных
данных,
технологий
мобильного
маркетинга
Владеть:
навыками
разработки
концепции
создания
маркетинговой
информационной
системы
организации в
области пищевой
и перерабатываю
щей
промышленности
на базе
современных
информационных
и цифровых
технологий;
разработка
функциональной
структуры
маркетинговой
информационной
системы

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
организации в
области пищевой
и перерабатываю
щей
промышленности
ПКУВ-3: Информационно-аналитическая поддержка принятия управленческих решений по обеспечению
конкурентоспособности организации на рынках пищевой и перерабатывающей промышленности
ПКУВ-3.2 Информационно-аналитическое обеспечение формирования маркетинговой стратегии организации на
основе мониторинга, анализа и прогнозирования товарных рынков, и рынков факторов производства в области
пищевой и перерабатывающей промышленности
  Знать:
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических
и бизнес-
процессов
организаций
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
метод программн
о-целевого
планирования
маркетинговой
деятельности
организации;
показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации,
методики их
оценки; методы и
приемы
обеспечения
информационной
безопасности в
процессе
проектирования,
разработки и
эксплуатации
информационно
аналитических
систем; метод про
граммно-целевого
планирования

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать и
обеспечивать
реализацию
корпоративной
стратегии,
программы
организационного
развития и
изменений в
маркетинговой
деятельности;
выполнять
количественный и
качественный
анализ
информации при
принятии
управленческих
решений,

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

105/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
построении
экономических,
финансовых и орг
анизационно-
управленческих
моделей путем их
адаптации к
конкретным
задачам
управления;
применять
современные
подходы и
методы
маркетинга в
условиях
изменяющейся
внешней среды в
соответствии с
внутренними
ресурсами и
целями
организации
Владеть:
навыками
разработки и
внедрения
инновационных
технологий в
маркетинговой
деятельности
организации и
оценка
эффективности
инноваций с
учетом развития
цифровых
технологий;
подготовка инфор
мационно-
аналитических
материалов для
поддержки
принятия
управленческих
решений по
формированию
текущей и
перспективной
политики
организации в
области пищевой
и перерабатываю
щей
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Стратегическое управление развитием производства пищевой продукции на основе разработки и
внедрения новых технологий механизации, автоматизации и роботизации производственных процессов
ПКУВ-2.2 Внедрение новых технологий и средств механизации, автоматизации и роботизации промышленных линий
по производству пищевой продукции
  Знать: порядок
проведения
пусконаладочных
и эксперименталь
ных работ по
освоению и
внедрению новых
технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
основы
проектного
управления и
управления
рисками при
внедрении новых
технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
виды нормативно-
технической
документации,
оформляемой по
результатам
внедрения
технологических
процессов и
систем
управления
механизацией,
автоматизацией и
роботизацией
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
традиционные и
современные
технологии
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
методы и
средства сбора,
обработки,
хранения,
передачи и
накопления
информации с
использованием
базовых
системных
программных
продуктов и
пакетов
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
прикладных
программ в
процессе
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Уметь:
организовывать
внедрение
прогрессивных
технологических
процессов, видов
оборудования и
технологической
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации,
управляющих
программ,
оптимальных
режимов
производства
новых видов
пищевой
продукции;
разрабатывать
обучающие
программы
повышения
квалификации
специалистов,
задействованных
в освоении
прогрессивных
технологических
процессов, видов
оборудования и
технологической
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
организовывать
работы по
промышленной
безопасности,
профилактике пр
оизводственного
травматизма,
профессиональны
х заболеваний,
предотвращению
экологических
нарушений и
соблюдению
экологической
чистоты
технологических

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
процессов
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
использовать
различные виды
программного
обеспечения, в
том числе
специального,
компьютерные и т
елекоммуникацио
нные средства в
процессе
проведения
испытаний и
внедрения
прогрессивных
технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Владеть:
способностью
управления
работами по
проведению
комплексных
испытаний
промышленных ав
томатизированны
х линий по
производству
пищевой
продукции;
управлением
работами по
проведению
опытной
эксплуатации
промышленных ав
томатизированны
х линий по
производству
пищевой
продукции;
управлением
работами по
вводу автоматизи
рованных линий
по производству
пищевой
продукции в
промышленную
эксплуатацию

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Стратегическое управление развитием системы технического обслуживания и ремонта технологического
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности
ПКУВ-1.2 Управление испытаниями и внедрением новых технологий технического обслуживания и ремонта
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности
  Знать: порядок
проведения
пусконаладочных
и эксперименталь
ных работ по
освоению и
внедрению новых
технологий
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования,
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
методы оценки
соответствия
качества
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
требованиям
проектной
документации;
порядок
оформления раци
онализаторских
предложений по с
овершенствовани
ю технологии
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
показатели
промышленной
безопасности,
профилактики пр
оизводственного
травматизма,
профессиональны
х заболеваний
при внедрении
новых технологий
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
технологии
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Уметь:
производить
пусконаладочные
и эксперименталь
ные работы по
освоению новых
технологических
процессов
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
проводить
стандартные и се
ртификационные
испытания
технологий
технического
обслуживания, и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
оформлять рацио
нализаторские
предложения по с
овершенствовани
ю технологии
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
организовывать
работы по
промышленной
безопасности,
профилактике пр
оизводственного
травматизма,
профессиональны

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
х заболеваний,
предотвращению
экологических
нарушений и
соблюдению
экологической
чистоты
технологических
процессов
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Владеть:
способностью
управлять
работами по
внедрению
информационной
системы
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
формировать в ав
томатизированно
м режиме форм
оперативной и
аналитической
отчетности о
техническом
обслуживании и
ремонте,
включающей
показатели
использования и
ремонта
оборудования,
надежности и рем
онтопригодности,
выполнения
плана
технического
обслуживания и
затрат времени
на внеплановые и
аварийные
ремонты,
показатели
эффективности
снабженческих и
складских
процессов,
показатели общей
эффективности
оборудования

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Стратегическое управление развитием системы технического обслуживания и ремонта технологического
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности
ПКУВ-1.1 Разработка новых технологий технического обслуживания и ремонта технологического оборудования, и
процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности
  Знать:
принципы
стратегического
планирования
развития
производства
продуктов
питания на автом
атизированных
технологических
линиях; принципы
составления
технологических
расчетов при
проектировании
новых или
модернизации
существующих
систем
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
методы
математического
моделирования
технологических
процессов
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
методы
проведения
расчетов для
проектирования
информационных
систем
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
с использованием
систем автоматиз
ированного
проектирования и

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
программного
обеспечения,
информационных
технологий;
показатели патен
тоспособности
технического
уровня новых
технологических
решений,
технологий
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Уметь:
осуществлять
управление научн
о-исследовательс
кими и производс
твенно-
технологическими
работами в
области
разработки новых
технологий
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
применять
статистические
методы обработки
экспериментальн
ых данных для
анализа
технологических
процессов
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
применять
методы
математического
моделирования и
оптимизации
технологических
процессов
технического
обслуживания и

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

114/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
использовать
системы автомати
зированного
проектирования и
программного
обеспечения,
информационные
технологии для
проектирования
информационных
систем
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
оформлять заявки
и патентные
документы на
изобретения и
промышленные
образцы по
результатам
разработки новых
технологических
решений в
области
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Владеть:
стратегией
развития системы
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
на автоматизиров
анных
технологических
линиях на базе
современных инф
ормационно-комм
уникационных
технологий;

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
методами
разработки
технологии и
процедур сбора,
обработки,
анализа и
распределения
информации
системы
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
в целях
поддержки
принятия
управленческих
решений в автома
тизированном
режиме;
методами
разработки
проектной
документации на
создание
информационной
системы
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
ОПК-9: Способен разрабатывать новое технологическое оборудование
ОПК-9.2 Применять новые современные методы разработки технологических процессов изготовления изделий и
объектов в сфере профессиональной деятельности с определением рациональных технологических режимов
работы специального оборудования
  Знать:
принципы функци
онирования
технологических
машин и
оборудования
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
новые
технологические
машины и
оборудование
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки новых

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении

Успешное и
систематическое
применение
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
технологических
машин и
оборудования
предприятий
пищевой
промышленности

навыков
допускаются
пробелы

навыков

ОПК-9: Способен разрабатывать новое технологическое оборудование
ОПК-9.1 Способен разрабатывать технические задания на проектирование и изготовление машин, приводов, систем
и нестандартного оборудования, и средств технологического оснащения, выбирать оборудование и
технологическую оснастку
  Знать: новые
современные
методы
разработки
технологических
процессов
изготовления
изделий и
объектов в сфере
профессионально
й деятельности с
определением
рациональных
технологических
режимов работы
специального
оборудования

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: оценить
эффективность
технологического
процесса,
применяя расчёты
и подтвердить
или опровергнуть
преимущество
внедряемой
технологии

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
проектной и
технической
документации,
оформления
законченных прое
ктно-
конструкторских
работ с проверкой
соответствия
техническим
условиям и
другим
нормативным
документам

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.2 Находит и критически анализирует информацию, необходимую для решения поставленной задачи
  Знать:
особенности
системного и
критического
мышления и
демонстрировать
готовность к
нему; логические
формы и
процедуры,
демонстрировать
способность к
рефлексии по

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности
Уметь:
анализировать
источники
информации с
точки зрения
временных и
пространственны
х условий их
возникновения

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
практических
последствий
изложенного
решения задачи

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.4 Грамотно, логично, аргументированно формирует собственные суждения и оценки. Отличает факты от
мнений, интерпретаций, оценок и т.д. в рассуждениях других участников деятельности
  Знать: основные
термины и
базовые
элементы, методы
исследований в
системе социальн
о-гуманитарном
знания

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
критически
оценивать
информацию,
независимо от
источника,
самостоятельно
приобретать и сис
тематизировать
знания,
аргументированн
о отстаивать свою
точку зрения

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
конкретной
методологией и
базовыми
методами социал
ьно-гуманитарных
дисциплин,
позволяющими
осуществлять
решение
широкого класса с
задач научно-иссл
едовательского и
прикладного
характера

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-7: Способен разрабатывать современные экологичные и безопасные методы рационального использования
сырьевых и энергетических ресурсов в машиностроении
ОПК-7.2 Разрабатывает безопасные методы рационального использования сырьевых и энергетических ресурсов в
пищевом машиностроении
  Знать:
экологические
требования и
правила
безопасности при
использовании

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
сырьевых и
энергетических
ресурсов в
машиностроении
Уметь:
разрабатывать
современные
экологичные и
безопасные
методы
рационального
использования
сырьевых и
энергетических
ресурсов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
экологичных и
безопасных
методов
рационального
использования
сырьевых и
энергетических
ресурсов на
предприятиях
пищевой
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-7: Способен разрабатывать современные экологичные и безопасные методы рационального использования
сырьевых и энергетических ресурсов в машиностроении
ОПК-7.1 Предлагает экологичные варианты использования сырьевых и энергетических ресурсов в пищевом
машиностроении
  Знать: методы
выбора
оптимальных
решений

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: выбирать
оптимальные
решения при
создании
продукции с
учетом
требований
качества,
надежности и
стоимости

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками выбора
оптимальных
решений при
создании
продукции с
учетом
требований
качества,
надежности и
стоимости, а
также сроков
исполнения,
безопасности жиз
недеятельности и
экологической
чистоты
производства

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-6: Способен использовать современные информационно-коммуникационные технологии, глобальные
информационные ресурсы в научно-исследовательской деятельности
ОПК-6.2 Использует глобальные информационные ресурсы в научно-исследовательской деятельности
  Знать:
современные

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие

Сформированные
систематические
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
информационно к
оммуникационные
технологии

отдельные
пробелы знания

знания

Уметь:
применять
современные инф
ормационно-комм
уникационные
технологии и
глобальные
информационные
ресурсы в научно-
исследовательско
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
применять
современные инф
ормационно-комм
уникационные
технологии и
глобальные
информационные
ресурсы в научно-
исследовательско
й деятельности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-6: Способен осуществлять исследования объектов и процессов в области строительства и жилищно-
коммунального хозяйства
ОПК-6.1 Применяет современные информационно коммуникационные технологии в научно-исследовательской
деятельности
  Знать:
прикладные
программные
средства,
применяемые при
решении
практических
вопросов с
использованием
персональных
компьютеров

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: успешно и
целесообразно
осваивать новые
технологии и
программные
продукты с целью
поиска,
обобщения и
использования
информации,
предоставляемой
сетью Интернет

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
самостоятельно
осуществлять
поиск
необходимых
источников
информации и их
отбор согласно
тематике
решаемых задач,
в том числе с
использованием
современных
информационных
технологий

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения
поставленной цели
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
УК-3.1 Понимает эффективность использования стратегии сотрудничества для достижения поставленной цели,
определяет свою роль в команде
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата
(решения
лингвистической
задачи)

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
разрабатывать
план групповых и
организационных
коммуникаций (ко
ммуникационных
процессов) в ходе
решения
лингвистической
задачи

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-4: Способен разрабатывать методические и нормативные документы при реализации разработанных проектов
и программ, направленных на создание узлов и деталей машин
ОПК-4.1 Осуществляет поиск и анализирует в соответствии с требованиям нормативные документы
  Знать:
структуру
изложения
методических и
нормативных
материалов,
порядок
оформления и
утверждения
технических
документов

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
анализировать
техническую
литературу и
выделять
основные
положения для
разработки
методических и
нормативных
материалов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
организации
мероприятий по
реализации
разрабатываемых
проектов и
программ

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-3: Способен организовывать работу коллективов исполнителей; принимать исполнительские решения в
условиях спектра мнений; определять порядок выполнения работ, организовывать в подразделении работы по
совершенствованию, модернизации и унификации выпускаемых изделий и их элементов, разработке проектов
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
стандартов и сертификатов, обеспечивать адаптацию современных версий систем управления качеством к
конкретным условиям производства на основе международных стандартов
ОПК-3.2 Организует в подразделении работы по совершенствованию, модернизации, унификации выпускаемых
изделий и их элементов, разработке проектов стандартов и сертификатов, обеспечивает адаптацию современных
версий систем управления качеством к конкретным условиям производства на основе международных стандартов
  Знать:
существующие
системы качества,
унификации,
стандарты,
сертификаты, в
том числе и
международные,
системы
управления
качеством

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
организовывать в
подразделении
работу по соверш
енствованию,
модернизации,
унификации
выпускаемых
изделий и их
элементов,
разработка
проектов
стандартов и
сертификатов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками по
разработке
проектов
стандартов и
сертификатов,
адаптации
современных
версий систем
управления
качеством к
конкретным
условиям
производства на
основе
международных
стандартов

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-4: Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.1 Выбирает коммуникативно приемлемые формы делового общения на государственном и иностранном языках,
вербальные и невербальные средства взаимодействия с партнерами для академического и профессионального
взаимодействия
  Знать: основные
законы языка,
понятия культуры
и этики речи;
функциональные
стили
современного
языка; стили
общения;
вербальные и
невербальные
средства
коммуникации;
нормативные,
коммуникативные
, этические
аспекты устной и
письменной речи;

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
вербальные и
невербальные
средства професс
ионально-
делового
взаимодействия;
принципы
построения
публичной речи,
ведения
дискуссий и
круглых столов
Уметь: вести
обмен
информацией в
устной и
письменной
формах на
государственном
языке;
использовать
знания о
коммуникативных
качествах речи в
межличностном
общении и
профессионально
й деятельности;
выбирать
языковые
средства,
уместные для
конкретной
коммуникативной
ситуации

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
современными ин
формационно-
коммуникативные
средствами в
процессе
общения;
навыками
вербальной и
невербальной
коммуникации
для
академического и
профессионально
го
взаимодействия;
навыками
передачи связных
аргументированн
ых высказываний;
навыками
построения
высказывания с
учетом
литературных
норм и
коммуникативной
ситуации;
навыками
использования
коммуникативно
приемлемых
стилей делового
общения и
представления

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
своей точки
зрения в ходе
публичных
выступлений
ОПК-3: Способен организовывать работу коллективов исполнителей; принимать исполнительские решения в
условиях спектра мнений; определять порядок выполнения работ, организовывать в подразделении работы по
совершенствованию, модернизации и унификации выпускаемых изделий и их элементов, разработке проектов
стандартов и сертификатов, обеспечивать адаптацию современных версий систем управления качеством к
конкретным условиям производства на основе международных стандартов
ОПК-3.1 Организует работу коллективов исполнителей и принимает исполнительские решения в условиях спектра
мнений, определять порядок выполнения работ
  Знать: методы
организации
работы
коллективов
исполнителей и
принимать
исполнительские
решения в
условиях спектра
мнений

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
организовывать
работу
коллектива
исполнителей,
принимать
исполнительские
решения и
определять
порядок
выполнения работ

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
организации
работы
коллективов
исполнителей по 
совершенствован
ию,
модернизации,
унификации
выпускаемых
изделий и их
элементов

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен осуществлять экспертизу технической документации при реализации технологического процесса
ОПК-2.2 Осуществляет контроль проведения экспертизы проектной документации при реализации
технологического процесса
  Знать: порядок
проведения
оценки
соответствия
проектной
документации
требованиям
нормативных
правовых актов;
порядок
подготовки и
правила
оформления
сводного
заключения по
результатам
экспертизы
проектной
документации

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: оценивать
качество
экспертных

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
заключений на
соответствие
требованиям,
установленным за
конодательством
Российской
Федерации;
оценивать
соблюдение
сроков
проведения
экспертизы
проектной
документации;
применять
требования
нормативных
правовых актов и
документов
системы
технического
регулирования
проектной
деятельности при
подготовке и
оформлении
сводных
замечаний к
проектной
документации

ошибки

Владеть:
навыками
подготовки и
оформления
сводного
заключения по
результатам
экспертизы
проектной
документации;
формирование
сводных
замечаний к
проектной
документации

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-13: Способен разрабатывать и применять современные цифровые программы проектирования технологических
машин и оборудования, алгоритмы моделирования их работы и испытания их работоспособности
ОПК-13.1 Использует алгоритмы моделирования процесса функционирования технологических машин и
оборудования
  Знать: задачи
управления
технологическими
комплексами и
возможные
направления
автоматизации;
принципы
построения и
структуру систем
компьютерной
автоматизации
производства, и
эксплуатации
технологического
оборудования
пищевых
производств

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: работать с
научно-
техническим

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
текстом с
использованием
компьютерных
технологий
самостоятельно
использовать
информационные
и компьютерные
технологии для
решения научно-и
сследовательских
задач

ошибки

Владеть:
основными
прикладными инс
трументальными
средствами и
программным
обеспечением
общего
назначения

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-10: Способен разрабатывать методики обеспечения производственной и экологической безопасности на
рабочих местах
ОПК-10.1 Разрабатывает методики обеспечения производственной и экологической безопасности на рабочих местах
  Знать:
требования
производственной
и экологической
безопасности на
рабочих местах
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
методики
обеспечения
производственной
и экологической
безопасности на
рабочих местах
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
обеспечения
производственной
и экологической
безопасности на
рабочих местах
предприятий
пищевой
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-11: Способен разрабатывать методы стандартных испытаний по определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых в технологических машинах и оборудовании
ОПК-11.1 Определяет физико-механические свойства и технологические показатели материалов
  Знать: физико-
механические
свойства
материалов,
используемых в
технологических
машинах и
оборудовании

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
определять физик
о-механические
свойства и
технологические

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
показатели
материалов,
используемых в
технологических
машинах и
оборудовании
предприятий
пищевой
промышленности
Владеть:
навыками
проведения
экспериментов по
определению физ
ико-механических
и технических
свойств, и
анализа их
результатов

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.4 Демонстрирует интерес к учебе и использует предоставляемые возможности для приобретения новых знаний
и навыков
  Знать: навыками
определения
реалистических
целей профессион
ального роста

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
планировать
самостоятельную
деятельность в
решении
профессиональны
х задач; находить
и творчески
использовать
имеющийся опыт
в соответствии с
задачами
саморазвития

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
выявления
стимулов для
саморазвития

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.1 Формулирует в рамках поставленной цели проекта совокупность взаимосвязанных задач, обеспечивающих ее
достижение и ожидаемые результаты решения выделенных задач
  Знать: основные
методы оценки
разных способов
решения
профессиональны
х задач

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
методикой
построения,
анализа и
применения
моделей для
оценки состояния
и прогноза
развития

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
экономических
процессов, и
явлений
УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.2 Проектирует решение конкретной задачи проекта, выбирая оптимальный способ ее решения, исходя из
действующих правовых норм и имеющихся ресурсов, и ограничений
  Знать:
необходимые для
осуществления
профессионально
й деятельности
системные знания
в области
экономики

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
соотносить
главное и
второстепенное,
решать
поставленные
задачи в
профессионально
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
применения
современного
инструментария
для решения
экономических
задач

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.3 Решает конкретные задачи проекта заявленного качества и за установленное время
  Знать: основные
методы оценки
разных способов
решения
профессиональны
х задач

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
применения
современного
инструментария
для решения
экономических
задач

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.4 Публично представляет результаты решения конкретной задачи проекта
  Знать:
необходимые для
осуществления
профессионально
й деятельности
системные знания
в области
экономики

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: проводить
анализ
поставленной
цели и
формулировать
задачи,
необходимые для
ее достижения,

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
анализировать
альтернативные
варианты;
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности -
планировать
собственную
деятельность
исходя из
имеющихся
ресурсов
Владеть:
методикой
построения,
анализа и
применения
моделей для
оценки состояния
и прогноза
развития
экономических
процессов, и
явлений

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения
поставленной цели
УК-3.1 Понимает эффективность использования стратегии сотрудничества для достижения поставленной цели,
определяет свою роль в команде
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата
(решения
лингвистической
задачи)

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
разрабатывать
план групповых и
организационных
коммуникаций (ко
ммуникационных
процессов) в ходе
решения
лингвистической
задачи

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-5: Способен разрабатывать аналитические и численные методы при создании математических моделей машин,
приводов, оборудования, систем, технологических процессов
ОПК-5.1 Разрабатывает аналитические и численные методы при создании математических моделей машин,
приводов, оборудования, систем, технологических процессов для пищевых производств
  Знать: принцип 
функционировани
я приводов и
систем
технологических

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
процессов на
предприятиях
пищевых
производств
Уметь:
разрабатывать
аналитические и
численные
методы при
создании
математических
моделей машин,
приводов,
оборудования,
систем,
технологических
процессов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
создания
математических
моделей машин,
приводов,
оборудования,
систем,
технологических
процессов на
предприятиях
пищевых
производств

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-14: Способен организовывать и осуществлять профессиональную подготовку по образовательным программам
в области машиностроения
ОПК-14.1 Разрабатывает образовательные программы в области машиностроения предприятий пищевой
промышленности
  Знать:
образовательные
программы в
области
машиностроения
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
образовательные
программы в
области
машиностроения
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
организации
работы по
повышению научн
о-технических
знаний
работников

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.1 Применяет знание о своих ресурсах и их пределах (личностных, ситуативных, временных и т.д.), для
успешного выполнения порученной работы
  Знать: основы
планирования
профессионально
й траектории с
учетом
особенностей как 
профессионально

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
й, так и других
видов
деятельности, и
требований рынка
труда
Уметь:
планировать
самостоятельную
деятельность в
решении
профессиональны
х задач; -
находить и
творчески
использовать
имеющийся опыт
в соответствии с
задачами
саморазвития

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
реалистических
целей профессион
ального роста

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.2 Понимает важность планирования перспективных целей собственной деятельности с учетом условий,
средств, личностных возможностей, этапов карьерного роста, временной перспективы развития деятельности и
требований рынка труда
  Знать: основы
планирования
профессионально
й траектории с
учетом
особенностей как 
профессионально
й, так и других
видов
деятельности, и
требований рынка
труда

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
расставлять
приоритеты
профессионально
й деятельности и
способы ее совер
шенствования на
основе
самооценки;
планировать
самостоятельную
деятельность в
решении
профессиональны
х задач

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
реалистических
целей профессион
ального роста

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.3 Критически оценивает эффективность использования времени и других ресурсов при решении поставленных
задач, а также относительно полученного результата
  Знать: основы
планирования
профессионально

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
й траектории с
учетом
особенностей как 
профессионально
й, так и других
видов
деятельности, и
требований рынка
труда

пробелы знания

Уметь:
подвергать
критическому
анализу
проделанную
работу

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
реалистических
целей профессион
ального роста

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Стратегическое управление развитием производства пищевой продукции на основе разработки и
внедрения новых технологий механизации, автоматизации и роботизации производственных процессов
ПКУВ-2.1 Разработка новых технологий и средств механизации, автоматизации и роботизации промышленных линий
по производству пищевой продукции
  Знать:
технологии автом
атизированного
проектирования
на основе
международных
стандартов
непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех
этапов
производства и
обращения на
рынке пищевой
продукции;
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических
и бизнес-
процессов
организаций
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
показатели
эффективности
технологических
процессов
механизации,
автоматизации,
роботизации в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
требования
охраны труда,
санитарной и
пожарной
безопасности при
эксплуатации

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
технологического
оборудования,
систем
безопасности и
сигнализации, кон
трольно-
измерительных
приборов и
автоматики на ав
томатизированны
х
технологических
линиях по
производству
пищевой
продукции
Уметь:
составлять
описание
принципов
действия и
конструкции
устройств,
проектируемых
технических
средств и систем
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции;
выбирать
оптимальные
решения при
разработке автом
атизированных
технологий и
производств,
средств и систем
автоматизации,
контроля,
диагностики и
испытаний,
управления
производством
пищевой
продукции и ее
качеством;
организовывать
проведение
маркетинговых
исследований для
подготовки
бизнес-плана
реализации
стратегии
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции;
разрабатывать
методики,
рабочие планы и

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
программы
проведения
научных
исследований и
перспективных
технических
разработок по
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции
Владеть:
разработкой
технического
задания на
механизацию,
автоматизацию и
роботизацию
процессов
производства
безопасной,
прослеживаемой
и качественной
пищевой
продукции;
разработка
эскизных,
технических и
рабочих проектов 
автоматизирован
ных
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции с
использованием
современных
средств
автоматизации
проектирования
на основе
международных
стандартов
непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех
этапов
производства
продукции;
организация и
проведение экспе
риментальных
исследований на
действующих
мехатронных и ро
бототехнических
системах с целью
определения их
эффективности и
определения
путей совершенст
вования
механизации,
автоматизации и

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции;
разработка
проектной
документации на
создание
технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции
ОПК-8: Способен разрабатывать методику анализа затрат на обеспечение деятельности производственных
подразделений
ОПК-8.1 Анализирует затраты на обеспечение деятельности производственных подразделений
  Знать: методику
расчета технико-
экономической
эффективности
проектирования,
исследования,
изготовления и
внедрения нового
оборудования

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: оценивать
технико-
экономическую
эффективность
проектирования,
исследования,
изготовления
машин, приводов,
оборудования,
систем,
технологических
процессов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
практической
реализации
системы
менеджмента
качества на
предприятии

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-13: Способен разрабатывать и применять современные цифровые программы проектирования технологических
машин и оборудования, алгоритмы моделирования их работы и испытания их работоспособности
ОПК-13.2 Разрабатывает и применяет современные цифровые программы проектирования технологических машин и
оборудования
  Знать:
современные
цифровые
программы при
конструировании
технологических
машин и
оборудования;
принципы
проектирования,
конструирования, 
функционировани
я и рабочего
процесса
технологических

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
машин, и
оборудования на
предприятиях
пищевой
промышленности
Уметь:
применять
современные
цифровые
программы при
конструировании
технологических
машин и
оборудования;
разрабатывать
алгоритмы
моделирования
рабочего
процесса
технологических
машин и
оборудования

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
цифровых
программ
проектирования
технологических
машин и
оборудования

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен осуществлять экспертизу технической документации при реализации технологического процесса
ОПК-2.1 Осуществляет проверку технических документов, представленных для проведения экспертизы при
реализации технологического процесса
  Знать: порядок
проведения
проверки
проектной
документации;
требования норма
тивно-
технической
документации,
нормативных
правовых актов
Российской
Федерации к
составу и
содержанию
разделов
проектной
документации

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: оценивать
комплектность
документов,
предоставленных
для проведения
экспертизы
проектной
документации в
соответствии с
требованиями
нормативных
правовых актов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
проверки
комплектности
документов,
предоставленных

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
для проведения
экспертизы
проектной
документации
ОПК-11: Способен разрабатывать методы стандартных испытаний по определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых в технологических машинах и оборудовании
ОПК-11.2 Разрабатывает методы стандартных испытаний по определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых в технологических машинах и оборудования
  Знать: способы
улучшения физик
о-механических
свойств
материалов

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
методы
исследования физ
ико-механических
свойств
материалов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
методов
стандартных
испытаний по
определению физ
ико-механических
свойств и
технологических
показателей
материалов,
используемых в
технологических
машинах и
оборудовании

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-12: Способен разрабатывать современные методы исследования технологических машин и оборудования,
оценивать и представлять результаты выполненной работы
ОПК-12.1 Применять и оценивать современные методы исследования технологических машин и оборудования
  Знать:
современные
методы
исследования
технологических
машин и
оборудования
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
применять
методы и
средства
познания,
обучения и
самоконтроля для
приобретения
новых знаний и
умений

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
применения и
оцени
современных
методов
исследования
технологических
машин и
оборудования

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-12: Способен разрабатывать современные методы исследования технологических машин и оборудования,
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
оценивать и представлять результаты выполненной работы
ОПК-12.2 Демонстрирует знание современных проблем науки при разработке технологий, технологических машин и
оборудования пищевых производств
  Знать: методы и
средства
познания,
обучения и
самоконтроля

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
разрабатывать
современные
методы
исследования
технологических
машин и
оборудования
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
дискуссии и
публичного
представления
результатов
выполненной
работы

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.2 Понимает важность планирования перспективных целей собственной деятельности с учетом условий,
средств, личностных возможностей, этапов карьерного роста, временной перспективы развития деятельности и
требований рынка труда
  Знать: основы
планирования
профессионально
й траектории с
учетом
особенностей как 
профессионально
й, так и других
видов
деятельности, и
требований рынка
труда

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
расставлять
приоритеты
профессионально
й деятельности и
способы ее совер
шенствования на
основе
самооценки;
планировать
самостоятельную
деятельность в
решении
профессиональны
х задач

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
реалистических
целей профессион
ального роста

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.3 Критически оценивает эффективность использования времени и других ресурсов при решении поставленных
задач, а также относительно полученного результата
  Знать: основы Фрагментарные Неполные знания Сформированные, Сформированные   Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
планирования
профессионально
й траектории с
учетом
особенностей как 
профессионально
й, так и других
видов
деятельности, и
требований рынка
труда

знания но содержащие
отдельные
пробелы знания

систематические
знания

Уметь:
подвергать
критическому
анализу
проделанную
работу

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
реалистических
целей профессион
ального роста

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-10: Способен разрабатывать методики обеспечения производственной и экологической безопасности на
рабочих местах
ОПК-10.1 Разрабатывает методики обеспечения производственной и экологической безопасности на рабочих местах
  Знать:
требования
производственной
и экологической
безопасности на
рабочих местах
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
методики
обеспечения
производственной
и экологической
безопасности на
рабочих местах
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
обеспечения
производственной
и экологической
безопасности на
рабочих местах
предприятий
пищевой
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-14: Способен организовывать и осуществлять профессиональную подготовку по образовательным программам
в области машиностроения
ОПК-14.2 Осуществляет подготовку по образовательным программам в области машиностроения предприятий
пищевой промышленности
  Знать:
существующие
образовательные
программы в
области
машиностроения

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: ставить
задачи по поиску 
научно-
технической

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
информации в
области
профессионально
й деятельности
Владеть:
навыками
осуществления
профессионально
й подготовки по
образовательным
программам в
области
машиностроения
для условий
предприятий
пищевой
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-14: Способен организовывать и осуществлять профессиональную подготовку по образовательным программам
в области машиностроения
ОПК-14.1 Разрабатывает образовательные программы в области машиностроения предприятий пищевой
промышленности
  Знать:
образовательные
программы в
области
машиностроения
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
образовательные
программы в
области
машиностроения
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
организации
работы по
повышению научн
о-технических
знаний
работников

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-4: Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.4 Демонстрирует интегративные умения использовать диалогическое общение для сотрудничества в
академической коммуникации общения: внимательно слушая и пытаясь понять суть идей других, даже если они
противоречат собственным воззрениям;\\\\\\\\n• уважая высказывания других, как в плане содержания, так и в плане
формы;\\\\\\\\n• критикуя аргументированно и конструктивно, не задевая чувств других; адаптируя речь и язык
жестов к ситуациям взаимодействия
  Знать:
этические нормы
языка; понятия
«речевое
взаимодействие»,
«диалогическое
общение» для
сотрудничества в
академической
коммуникации
общения;
особенности
ораторского
искусства

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
осуществлять
коммуникацию

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
без искажения
смысла при
письменном и
устном общении;
вести
диалогическую и
монологическую
речь с
использованием
наиболее
употребительных 
лексико-
грамматических
средств в
основных
коммуникативных
ситуациях
официального и
неофициального
общения с учетом
специфики тем
коммуникаций

ошибки

Владеть:
различными
речевыми
формами:
описание,
сообщение,
разъяснение,
рассуждение;
этическими
нормами языка;
формами
группового
общения: беседа,
интервью;
богатым
словарным
запасом на основе
проработанных
текстов и
прочитанных
произведений

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-4: Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.3 Ведет деловую переписку, учитывая особенности стилистики официальных и неофициальных писем,
социокультурные различия в формате корреспонденции на государственном и иностранном (ых) языках
  Знать: основы
составления,
оформления и
редактирования
научных и официа
льно-деловых
текстов,
особенности
коммуникативных
стратегий и
тактик в деловой
сфере
профессионально
й деятельности;
особенности
стилистики
официальных и
неофициальных
писем;
социокультурные
различия в
формате
корреспонденции;

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
правила
организации
личной и деловой
письменной
коммуникации;
речевой этикет,
отражающий
особенности
культуры страны
изучаемого языка
Уметь:
определять
природу,
структуру и
основные
элементы
деловой
коммуникации,
соблюдать
стилистические и
языковые нормы в
официально-
деловом
письменном
тексте, строить,
оформлять и
редактировать
основные официа
льно-деловые
тексты,
анализировать
коммуникативные
стратегии и
тактики в деловой
сфере
профессионально
й деятельности;
осуществлять
обмен деловой
корреспонденцие
й на иностранном
языке с учетом
языковых норм и
социокультурных
различий

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
использования
современных
принципов
деловой
коммуникации в
профессионально
й деятельности;
стилистическими
и языковыми
нормами официал
ьно-делового
стиля; навыками
организации
письменной
иноязычной речи;
навыками
употребления
функционально д
ифференцирован
ных языковых
средств в
соответствии с
конкретными ком

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
муникативными
целями
УК-3: Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения
поставленной цели
УК-3.3 Прогнозирует результаты (последствия) личных действий и планирует последовательность шагов для
достижения заданного результата
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата
(решения
лингвистической
задачи)

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
командную
стратегию

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения
поставленной цели
УК-3.4 Эффективно взаимодействует с другими членами команды, в т.ч. участвует в обмене информацией, знаниями
и опытом, и презентации результатов работы команды
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата
(решения
лингвистической
задачи)

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
формулировать
задачи для
достижения
поставленной
перед командой
цели

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-6: Способен использовать современные информационно-коммуникационные технологии, глобальные
информационные ресурсы в научно-исследовательской деятельности
ОПК-6.2 Использует глобальные информационные ресурсы в научно-исследовательской деятельности
  Знать:
современные

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие

Сформированные
систематические
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
информационно к
оммуникационные
технологии

отдельные
пробелы знания

знания

Уметь:
применять
современные инф
ормационно-комм
уникационные
технологии и
глобальные
информационные
ресурсы в научно-
исследовательско
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
применять
современные инф
ормационно-комм
уникационные
технологии и
глобальные
информационные
ресурсы в научно-
исследовательско
й деятельности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Стратегическое управление развитием системы технического обслуживания и ремонта технологического
оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности
ПКУВ-1.1 Разработка новых технологий технического обслуживания и ремонта технологического оборудования, и
процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности
  Знать:
принципы
стратегического
планирования
развития
производства
продуктов
питания на автом
атизированных
технологических
линиях; принципы
составления
технологических
расчетов при
проектировании
новых или
модернизации
существующих
систем
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
методы
математического
моделирования
технологических
процессов
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
методы
проведения
расчетов для
проектирования
информационных
систем
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
с использованием
систем автоматиз
ированного
проектирования и
программного
обеспечения,
информационных
технологий;
показатели патен
тоспособности
технического
уровня новых
технологических
решений,
технологий
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Уметь:
осуществлять
управление научн
о-исследовательс
кими и производс
твенно-
технологическими
работами в
области
разработки новых
технологий
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
применять

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
статистические
методы обработки
экспериментальн
ых данных для
анализа
технологических
процессов
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
применять
методы
математического
моделирования и
оптимизации
технологических
процессов
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
использовать
системы автомати
зированного
проектирования и
программного
обеспечения,
информационные
технологии для
проектирования
информационных
систем
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
оформлять заявки
и патентные
документы на
изобретения и
промышленные
образцы по
результатам
разработки новых
технологических
решений в
области
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
оборудования, и
процессов
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Владеть:
стратегией
развития системы
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
на автоматизиров
анных
технологических
линиях на базе
современных инф
ормационно-комм
уникационных
технологий;
методами
разработки
технологии и
процедур сбора,
обработки,
анализа и
распределения
информации
системы
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
в целях
поддержки
принятия
управленческих
решений в автома
тизированном
режиме;
методами
разработки
проектной
документации на
создание
информационной
системы
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
промышленности
ПКУВ-1: Стратегическое управление развитием системы технического обслуживания и ремонта технологического
оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности
ПКУВ-1.2 Управление испытаниями и внедрением новых технологий технического обслуживания и ремонта
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности
  Знать: порядок
проведения
пусконаладочных
и эксперименталь
ных работ по
освоению и
внедрению новых
технологий
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования,
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
методы оценки
соответствия
качества
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
требованиям
проектной
документации;
порядок
оформления раци
онализаторских
предложений по с
овершенствовани
ю технологии
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
показатели
промышленной
безопасности,
профилактики пр
оизводственного
травматизма,
профессиональны
х заболеваний
при внедрении
новых технологий
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
технологии
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Уметь:
производить
пусконаладочные
и эксперименталь
ные работы по
освоению новых
технологических
процессов
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
проводить
стандартные и се
ртификационные
испытания
технологий
технического
обслуживания, и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
оформлять рацио
нализаторские
предложения по с
овершенствовани
ю технологии
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
организовывать
работы по
промышленной
безопасности,
профилактике пр
оизводственного

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
травматизма,
профессиональны
х заболеваний,
предотвращению
экологических
нарушений и
соблюдению
экологической
чистоты
технологических
процессов
технического
обслуживания и
ремонта
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Владеть:
способностью
управлять
работами по
внедрению
информационной
системы
управления
техническим
обслуживанием и
ремонтом
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
формировать в ав
томатизированно
м режиме форм
оперативной и
аналитической
отчетности о
техническом
обслуживании и
ремонте,
включающей
показатели
использования и
ремонта
оборудования,
надежности и рем
онтопригодности,
выполнения
плана
технического
обслуживания и
затрат времени
на внеплановые и
аварийные
ремонты,
показатели
эффективности
снабженческих и
складских
процессов,
показатели общей
эффективности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
оборудования
УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.3 Рассматривает возможные варианты решения задачи, оценивая их достоинства и недостатки
  Знать:
логические
формы и
процедуры,
способствующие
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
аргументированн
о формировать
собственное
суждение и
оценку
информации

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
практических
последствий
изложенного
решения задачи

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.5 Определяет и оценивает последствия возможных решений задачи
  Знать:
логические
формы и
процедуры,
способствующие
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
аргументированн
о формировать
собственное
суждение и
оценку
информации

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
практических
последствий
изложенного
решения задачи

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.1 Формулирует в рамках поставленной цели проекта совокупность взаимосвязанных задач, обеспечивающих ее
достижение и ожидаемые результаты решения выделенных задач
  Знать: основные
методы оценки
разных способов
решения
профессиональны
х задач

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть: Частичное Несистематическо В Успешное и
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
методикой
построения,
анализа и
применения
моделей для
оценки состояния
и прогноза
развития
экономических
процессов, и
явлений

владение
навыками

е применение
навыков

систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.2 Проектирует решение конкретной задачи проекта, выбирая оптимальный способ ее решения, исходя из
действующих правовых норм и имеющихся ресурсов, и ограничений
  Знать:
необходимые для
осуществления
профессионально
й деятельности
системные знания
в области
экономики

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
соотносить
главное и
второстепенное,
решать
поставленные
задачи в
профессионально
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
применения
современного
инструментария
для решения
экономических
задач

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.3 Решает конкретные задачи проекта заявленного качества и за установленное время
  Знать: основные
методы оценки
разных способов
решения
профессиональны
х задач

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
применения
современного
инструментария
для решения
экономических
задач

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.4 Публично представляет результаты решения конкретной задачи проекта
  Знать:
необходимые для
осуществления
профессионально
й деятельности
системные знания
в области
экономики

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
Уметь: проводить
анализ
поставленной
цели и
формулировать
задачи,
необходимые для
ее достижения,
анализировать
альтернативные
варианты;
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности -
планировать
собственную
деятельность
исходя из
имеющихся
ресурсов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
методикой
построения,
анализа и
применения
моделей для
оценки состояния
и прогноза
развития
экономических
процессов, и
явлений

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения
поставленной цели
УК-3.4 Эффективно взаимодействует с другими членами команды, в т.ч. участвует в обмене информацией, знаниями
и опытом, и презентации результатов работы команды
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата
(решения
лингвистической
задачи)

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
формулировать
задачи для
достижения
поставленной
перед командой
цели

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-4: Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.4 Демонстрирует интегративные умения использовать диалогическое общение для сотрудничества в
академической коммуникации общения: внимательно слушая и пытаясь понять суть идей других, даже если они
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
противоречат собственным воззрениям;\\\\\\\\n• уважая высказывания других, как в плане содержания, так и в плане
формы;\\\\\\\\n• критикуя аргументированно и конструктивно, не задевая чувств других; адаптируя речь и язык
жестов к ситуациям взаимодействия
  Знать:
этические нормы
языка; понятия
«речевое
взаимодействие»,
«диалогическое
общение» для
сотрудничества в
академической
коммуникации
общения;
особенности
ораторского
искусства

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
осуществлять
коммуникацию
без искажения
смысла при
письменном и
устном общении;
вести
диалогическую и
монологическую
речь с
использованием
наиболее
употребительных 
лексико-
грамматических
средств в
основных
коммуникативных
ситуациях
официального и
неофициального
общения с учетом
специфики тем
коммуникаций

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
различными
речевыми
формами:
описание,
сообщение,
разъяснение,
рассуждение;
этическими
нормами языка;
формами
группового
общения: беседа,
интервью;
богатым
словарным
запасом на основе
проработанных
текстов и
прочитанных
произведений

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-4: Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.5 Демонстрирует умение выполнять перевод профессиональных текстов с иностранного (ых) на
государственный язык и обратно
  Знать: терминол
огическую,
общенаучную,

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

154/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
служебную
лексику научной
профессионально
й литературы,
лексику устной
формы общения

пробелы знания

Уметь:
переводить
аутентичные про
фессиональные
тексты с
иностранного на
государственный
язык и обратно

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками анализа
и реферирования 
профессионально-
деловых текстов

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-1: Способен формулировать цели и задачи исследования, выявлять приоритеты решения задач, выбирать и
создавать критерии оценки результатов исследования
ОПК-1.1 Формулирует цели и задачи исследований, выявляя приоритеты решения задач
  Знать: основные
принципы
формулировки
цели и
постановки
задачи
исследования

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
составлять план
проведения
эксперимента в
соответствие с
задачей
исследования

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
решения научных
и проектных
задач с
использованием
современных
технологий
научных
исследований

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-1: Способен формулировать цели и задачи исследования, выявлять приоритеты решения задач, выбирать и
создавать критерии оценки результатов исследования
ОПК-1.2 Формирует критерии оценки результатов исследования
  Знать: критерии
оценки
результатов
исследования;
современные
методы эксперим
ентальных
исследований и
обработки
результатов экспе
риментальных
исследований

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: выбирать
методики
исследований и
планировать, и
проводить экспер
иментальные
исследования;
проявлять

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
инициативу в
научных
исследованиях
Владеть:
методикой
работы с
техническими
средствами
измерений,
современными
методиками
измерений;
критериями
оценки
результатов
исследования;
критериями
оценки
результатов
исследования

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-11: Способен разрабатывать методы стандартных испытаний по определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых в технологических машинах и оборудовании
ОПК-11.1 Определяет физико-механические свойства и технологические показатели материалов
  Знать: физико-
механические
свойства
материалов,
используемых в
технологических
машинах и
оборудовании

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
определять физик
о-механические
свойства и
технологические
показатели
материалов,
используемых в
технологических
машинах и
оборудовании
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
проведения
экспериментов по
определению физ
ико-механических
и технических
свойств, и
анализа их
результатов

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-11: Способен разрабатывать методы стандартных испытаний по определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых в технологических машинах и оборудовании
ОПК-11.2 Разрабатывает методы стандартных испытаний по определению физико-механических свойств и
технологических показателей материалов, используемых в технологических машинах и оборудования
  Знать: способы
улучшения физик
о-механических
свойств
материалов

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
методы
исследования физ
ико-механических
свойств

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
материалов
Владеть:
навыками
разработки
методов
стандартных
испытаний по
определению физ
ико-механических
свойств и
технологических
показателей
материалов,
используемых в
технологических
машинах и
оборудовании

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-12: Способен разрабатывать современные методы исследования технологических машин и оборудования,
оценивать и представлять результаты выполненной работы
ОПК-12.1 Применять и оценивать современные методы исследования технологических машин и оборудования
  Знать:
современные
методы
исследования
технологических
машин и
оборудования
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
применять
методы и
средства
познания,
обучения и
самоконтроля для
приобретения
новых знаний и
умений

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
применения и
оцени
современных
методов
исследования
технологических
машин и
оборудования

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-12: Способен разрабатывать современные методы исследования технологических машин и оборудования,
оценивать и представлять результаты выполненной работы
ОПК-12.2 Демонстрирует знание современных проблем науки при разработке технологий, технологических машин и
оборудования пищевых производств
  Знать: методы и
средства
познания,
обучения и
самоконтроля

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
современные
методы
исследования
технологических
машин и
оборудования
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
Владеть:
навыками
дискуссии и
публичного
представления
результатов
выполненной
работы

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-13: Способен разрабатывать и применять современные цифровые программы проектирования технологических
машин и оборудования, алгоритмы моделирования их работы и испытания их работоспособности
ОПК-13.1 Использует алгоритмы моделирования процесса функционирования технологических машин и
оборудования
  Знать: задачи
управления
технологическими
комплексами и
возможные
направления
автоматизации;
принципы
построения и
структуру систем
компьютерной
автоматизации
производства, и
эксплуатации
технологического
оборудования
пищевых
производств

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: работать с
научно-
техническим
текстом с
использованием
компьютерных
технологий
самостоятельно
использовать
информационные
и компьютерные
технологии для
решения научно-и
сследовательских
задач

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
основными
прикладными инс
трументальными
средствами и
программным
обеспечением
общего
назначения

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-13: Способен разрабатывать и применять современные цифровые программы проектирования технологических
машин и оборудования, алгоритмы моделирования их работы и испытания их работоспособности
ОПК-13.2 Разрабатывает и применяет современные цифровые программы проектирования технологических машин и
оборудования
  Знать:
современные
цифровые
программы при
конструировании
технологических
машин и
оборудования;
принципы
проектирования,
конструирования, 
функционировани

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
я и рабочего
процесса
технологических
машин, и
оборудования на
предприятиях
пищевой
промышленности
Уметь:
применять
современные
цифровые
программы при
конструировании
технологических
машин и
оборудования;
разрабатывать
алгоритмы
моделирования
рабочего
процесса
технологических
машин и
оборудования

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
цифровых
программ
проектирования
технологических
машин и
оборудования

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-14: Способен организовывать и осуществлять профессиональную подготовку по образовательным программам
в области машиностроения
ОПК-14.2 Осуществляет подготовку по образовательным программам в области машиностроения предприятий
пищевой промышленности
  Знать:
существующие
образовательные
программы в
области
машиностроения

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: ставить
задачи по поиску 
научно-
технической
информации в
области
профессионально
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
осуществления
профессионально
й подготовки по
образовательным
программам в
области
машиностроения
для условий
предприятий
пищевой
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен осуществлять экспертизу технической документации при реализации технологического процесса
ОПК-2.1 Осуществляет проверку технических документов, представленных для проведения экспертизы при
реализации технологического процесса
  Знать: порядок
проведения

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие

Сформированные
систематические

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
проверки
проектной
документации;
требования норма
тивно-
технической
документации,
нормативных
правовых актов
Российской
Федерации к
составу и
содержанию
разделов
проектной
документации

отдельные
пробелы знания

знания

Уметь: оценивать
комплектность
документов,
предоставленных
для проведения
экспертизы
проектной
документации в
соответствии с
требованиями
нормативных
правовых актов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
проверки
комплектности
документов,
предоставленных
для проведения
экспертизы
проектной
документации

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен осуществлять экспертизу технической документации при реализации технологического процесса
ОПК-2.2 Осуществляет контроль проведения экспертизы проектной документации при реализации
технологического процесса
  Знать: порядок
проведения
оценки
соответствия
проектной
документации
требованиям
нормативных
правовых актов;
порядок
подготовки и
правила
оформления
сводного
заключения по
результатам
экспертизы
проектной
документации

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: оценивать
качество
экспертных
заключений на
соответствие
требованиям,
установленным за
конодательством
Российской
Федерации;

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
оценивать
соблюдение
сроков
проведения
экспертизы
проектной
документации;
применять
требования
нормативных
правовых актов и
документов
системы
технического
регулирования
проектной
деятельности при
подготовке и
оформлении
сводных
замечаний к
проектной
документации
Владеть:
навыками
подготовки и
оформления
сводного
заключения по
результатам
экспертизы
проектной
документации;
формирование
сводных
замечаний к
проектной
документации

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-3: Способен организовывать работу коллективов исполнителей; принимать исполнительские решения в
условиях спектра мнений; определять порядок выполнения работ, организовывать в подразделении работы по
совершенствованию, модернизации и унификации выпускаемых изделий и их элементов, разработке проектов
стандартов и сертификатов, обеспечивать адаптацию современных версий систем управления качеством к
конкретным условиям производства на основе международных стандартов
ОПК-3.1 Организует работу коллективов исполнителей и принимает исполнительские решения в условиях спектра
мнений, определять порядок выполнения работ
  Знать: методы
организации
работы
коллективов
исполнителей и
принимать
исполнительские
решения в
условиях спектра
мнений

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
организовывать
работу
коллектива
исполнителей,
принимать
исполнительские
решения и
определять
порядок
выполнения работ

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
организации
работы

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
коллективов
исполнителей по 
совершенствован
ию,
модернизации,
унификации
выпускаемых
изделий и их
элементов

допускаются
пробелы

ОПК-3: Способен организовывать работу коллективов исполнителей; принимать исполнительские решения в
условиях спектра мнений; определять порядок выполнения работ, организовывать в подразделении работы по
совершенствованию, модернизации и унификации выпускаемых изделий и их элементов, разработке проектов
стандартов и сертификатов, обеспечивать адаптацию современных версий систем управления качеством к
конкретным условиям производства на основе международных стандартов
ОПК-3.2 Организует в подразделении работы по совершенствованию, модернизации, унификации выпускаемых
изделий и их элементов, разработке проектов стандартов и сертификатов, обеспечивает адаптацию современных
версий систем управления качеством к конкретным условиям производства на основе международных стандартов
  Знать:
существующие
системы качества,
унификации,
стандарты,
сертификаты, в
том числе и
международные,
системы
управления
качеством

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
организовывать в
подразделении
работу по соверш
енствованию,
модернизации,
унификации
выпускаемых
изделий и их
элементов,
разработка
проектов
стандартов и
сертификатов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками по
разработке
проектов
стандартов и
сертификатов,
адаптации
современных
версий систем
управления
качеством к
конкретным
условиям
производства на
основе
международных
стандартов

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-4: Способен разрабатывать методические и нормативные документы при реализации разработанных проектов
и программ, направленных на создание узлов и деталей машин
ОПК-4.1 Осуществляет поиск и анализирует в соответствии с требованиям нормативные документы
  Знать:
структуру
изложения
методических и
нормативных
материалов,
порядок
оформления и

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
утверждения
технических
документов
Уметь:
анализировать
техническую
литературу и
выделять
основные
положения для
разработки
методических и
нормативных
материалов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
организации
мероприятий по
реализации
разрабатываемых
проектов и
программ

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-4: Способен разрабатывать методические и нормативные документы при реализации разработанных проектов
и программ, направленных на создание узлов и деталей машин
ОПК-4.2 Осуществляет разработку нормативных технических проектных документов, направленных на создание
новых деталей и узлов машин, и оборудования при реализации технологического процесса
  Знать:
нормативные
документы на
создание узлов и
деталей машин,
применяющихся
на предприятиях
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
требования к
созданию
методических и
нормативных
документов на
узлы и детали
машин,
применяющихся
на предприятиях
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
нормативных
документов при
реализации
разработанных
проектов и
программ

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-6: Способен осуществлять исследования объектов и процессов в области строительства и жилищно-
коммунального хозяйства
ОПК-6.1 Применяет современные информационно коммуникационные технологии в научно-исследовательской
деятельности
  Знать:
прикладные
программные
средства,
применяемые при
решении
практических
вопросов с
использованием

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
персональных
компьютеров
Уметь: успешно и
целесообразно
осваивать новые
технологии и
программные
продукты с целью
поиска,
обобщения и
использования
информации,
предоставляемой
сетью Интернет

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
самостоятельно
осуществлять
поиск
необходимых
источников
информации и их
отбор согласно
тематике
решаемых задач,
в том числе с
использованием
современных
информационных
технологий

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-7: Способен разрабатывать современные экологичные и безопасные методы рационального использования
сырьевых и энергетических ресурсов в машиностроении
ОПК-7.1 Предлагает экологичные варианты использования сырьевых и энергетических ресурсов в пищевом
машиностроении
  Знать: методы
выбора
оптимальных
решений

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: выбирать
оптимальные
решения при
создании
продукции с
учетом
требований
качества,
надежности и
стоимости

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками выбора
оптимальных
решений при
создании
продукции с
учетом
требований
качества,
надежности и
стоимости, а
также сроков
исполнения,
безопасности жиз
недеятельности и
экологической
чистоты
производства

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-7: Способен разрабатывать современные экологичные и безопасные методы рационального использования
сырьевых и энергетических ресурсов в машиностроении
ОПК-7.2 Разрабатывает безопасные методы рационального использования сырьевых и энергетических ресурсов в
пищевом машиностроении
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
  Знать:
экологические
требования и
правила
безопасности при
использовании
сырьевых и
энергетических
ресурсов в
машиностроении

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
современные
экологичные и
безопасные
методы
рационального
использования
сырьевых и
энергетических
ресурсов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
экологичных и
безопасных
методов
рационального
использования
сырьевых и
энергетических
ресурсов на
предприятиях
пищевой
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-8: Способен разрабатывать методику анализа затрат на обеспечение деятельности производственных
подразделений
ОПК-8.1 Анализирует затраты на обеспечение деятельности производственных подразделений
  Знать: методику
расчета технико-
экономической
эффективности
проектирования,
исследования,
изготовления и
внедрения нового
оборудования

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: оценивать
технико-
экономическую
эффективность
проектирования,
исследования,
изготовления
машин, приводов,
оборудования,
систем,
технологических
процессов

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
практической
реализации
системы
менеджмента
качества на
предприятии

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-8: Способен разрабатывать методику анализа затрат на обеспечение деятельности производственных
подразделений
ОПК-8.2 Разрабатывает эффективную методику для расчета затрат на обеспечение деятельности производственных
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
подразделений
  Знать:
особенности функ
ционирования и
статьи затрат на
обеспечение
бесперебойной
деятельности
производственны
х подразделений
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
методику анализа
затрат на
обеспечение
бесперебойной
деятельности
производственны
х подразделений
предприятий
пищевой
промышленности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
методикой
анализа затрат на
обеспечение
бесперебойной
деятельности
производственны
х подразделений
предприятий
пищевой
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-9: Способен разрабатывать новое технологическое оборудование
ОПК-9.1 Способен разрабатывать технические задания на проектирование и изготовление машин, приводов, систем
и нестандартного оборудования, и средств технологического оснащения, выбирать оборудование и
технологическую оснастку
  Знать: новые
современные
методы
разработки
технологических
процессов
изготовления
изделий и
объектов в сфере
профессионально
й деятельности с
определением
рациональных
технологических
режимов работы
специального
оборудования

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: оценить
эффективность
технологического
процесса,
применяя расчёты
и подтвердить
или опровергнуть
преимущество
внедряемой
технологии

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении

Успешное и
систематическое
применение
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
проектной и
технической
документации,
оформления
законченных прое
ктно-
конструкторских
работ с проверкой
соответствия
техническим
условиям и
другим
нормативным
документам

навыков
допускаются
пробелы

навыков

ПКУВ-2: Стратегическое управление развитием производства пищевой продукции на основе разработки и
внедрения новых технологий механизации, автоматизации и роботизации производственных процессов
ПКУВ-2.1 Разработка новых технологий и средств механизации, автоматизации и роботизации промышленных линий
по производству пищевой продукции
  Знать:
технологии автом
атизированного
проектирования
на основе
международных
стандартов
непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех
этапов
производства и
обращения на
рынке пищевой
продукции;
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических
и бизнес-
процессов
организаций
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
показатели
эффективности
технологических
процессов
механизации,
автоматизации,
роботизации в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
требования
охраны труда,
санитарной и
пожарной
безопасности при
эксплуатации
технологического
оборудования,
систем
безопасности и
сигнализации, кон
трольно-
измерительных

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

167/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
приборов и
автоматики на ав
томатизированны
х
технологических
линиях по
производству
пищевой
продукции
Уметь:
составлять
описание
принципов
действия и
конструкции
устройств,
проектируемых
технических
средств и систем
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции;
выбирать
оптимальные
решения при
разработке автом
атизированных
технологий и
производств,
средств и систем
автоматизации,
контроля,
диагностики и
испытаний,
управления
производством
пищевой
продукции и ее
качеством;
организовывать
проведение
маркетинговых
исследований для
подготовки
бизнес-плана
реализации
стратегии
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции;
разрабатывать
методики,
рабочие планы и
программы
проведения
научных
исследований и
перспективных
технических
разработок по

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

168/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции
Владеть:
разработкой
технического
задания на
механизацию,
автоматизацию и
роботизацию
процессов
производства
безопасной,
прослеживаемой
и качественной
пищевой
продукции;
разработка
эскизных,
технических и
рабочих проектов 
автоматизирован
ных
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции с
использованием
современных
средств
автоматизации
проектирования
на основе
международных
стандартов
непрерывного
сопровождения и
информационной
поддержки всех
этапов
производства
продукции;
организация и
проведение экспе
риментальных
исследований на
действующих
мехатронных и ро
бототехнических
системах с целью
определения их
эффективности и
определения
путей совершенст
вования
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции;
разработка

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

169/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
проектной
документации на
создание
технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
промышленных
линий по
производству
пищевой
продукции
ПКУВ-2: Стратегическое управление развитием производства пищевой продукции на основе разработки и
внедрения новых технологий механизации, автоматизации и роботизации производственных процессов
ПКУВ-2.2 Внедрение новых технологий и средств механизации, автоматизации и роботизации промышленных линий
по производству пищевой продукции
  Знать: порядок
проведения
пусконаладочных
и эксперименталь
ных работ по
освоению и
внедрению новых
технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
основы
проектного
управления и
управления
рисками при
внедрении новых
технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
виды нормативно-
технической
документации,
оформляемой по
результатам
внедрения
технологических
процессов и
систем
управления
механизацией,
автоматизацией и
роботизацией
технологического
оборудования и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

170/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
промышленности;
традиционные и
современные
технологии
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
методы и
средства сбора,
обработки,
хранения,
передачи и
накопления
информации с
использованием
базовых
системных
программных
продуктов и
пакетов
прикладных
программ в
процессе
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Уметь:
организовывать
внедрение
прогрессивных
технологических
процессов, видов
оборудования и
технологической
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации,
управляющих
программ,
оптимальных
режимов
производства
новых видов
пищевой
продукции;
разрабатывать
обучающие
программы
повышения
квалификации
специалистов,
задействованных
в освоении
прогрессивных
технологических

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

171/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
процессов, видов
оборудования и
технологической
оснастки, средств
автоматизации,
роботизации и
механизации в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
организовывать
работы по
промышленной
безопасности,
профилактике пр
оизводственного
травматизма,
профессиональны
х заболеваний,
предотвращению
экологических
нарушений и
соблюдению
экологической
чистоты
технологических
процессов
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
использовать
различные виды
программного
обеспечения, в
том числе
специального,
компьютерные и т
елекоммуникацио
нные средства в
процессе
проведения
испытаний и
внедрения
прогрессивных
технологий
механизации,
автоматизации и
роботизации
технологического
оборудования, и
процессов в
организации
пищевой и перера
батывающей
промышленности
Владеть:
способностью
управления
работами по
проведению
комплексных
испытаний

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

172/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
промышленных ав
томатизированны
х линий по
производству
пищевой
продукции;
управлением
работами по
проведению
опытной
эксплуатации
промышленных ав
томатизированны
х линий по
производству
пищевой
продукции;
управлением
работами по
вводу автоматизи
рованных линий
по производству
пищевой
продукции в
промышленную
эксплуатацию
ПКУВ-3: Информационно-аналитическая поддержка принятия управленческих решений по обеспечению
конкурентоспособности организации на рынках пищевой и перерабатывающей промышленности
ПКУВ-3.1 Создание маркетинговой информационной системы организации для поддержки принятия управленческих
решений по обеспечению конкурентоспособности
  Знать:
современные
технологии автом
атизированного
проектирования и
нформационно-
аналитических
систем; методы и
приемы
обеспечения
информационной
безопасности в
процессе
проектирования,
разработки и
эксплуатации
информационно
аналитических
систем;
показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации,
методики их
оценки;
многомерные
методы обработки
информации,
включая
факторный и
кластерный
анализы, для
обоснования
маркетинговых
решений на
основе анализа
многочисленных
взаимосвязанных

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
переменных
Уметь:
осуществлять объ
ектно-
ориентированное
проектирование
информационно
аналитических
систем на основе
принципов
абстрагирования,
инкапсуляции,
модульности и
иерархии;
формировать
системы
управления
маркетинговыми
знаниями в целях
консолидации
маркетинговых
знаний и
обеспечения
взаимодействия
сотрудников
организации на
основе
организационных
процессов, правил
и процедур
управления, и
контроля;
использовать авт
оматизированные
системы
делопроизводства
в соответствии с
целью
маркетингового
исследования в
области пищевой
и перерабатываю
щей
промышленности;
использовать
современные
методы и
технологии
оперативного
сбора
маркетинговой
информации в авт
оматизированном
режиме на основе
автоматических
интернет-систем
учета, технологий
распознавания
образов,
беспроводных
сетевых
технологий,
технологий
радиочастотной
идентификации,
технологий
доставки
мультимедийных
данных,
технологий

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

174/209



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
мобильного
маркетинга
Владеть:
навыками
разработки
концепции
создания
маркетинговой
информационной
системы
организации в
области пищевой
и перерабатываю
щей
промышленности
на базе
современных
информационных
и цифровых
технологий;
разработка
функциональной
структуры
маркетинговой
информационной
системы
организации в
области пищевой
и перерабатываю
щей
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-3: Информационно-аналитическая поддержка принятия управленческих решений по обеспечению
конкурентоспособности организации на рынках пищевой и перерабатывающей промышленности
ПКУВ-3.2 Информационно-аналитическое обеспечение формирования маркетинговой стратегии организации на
основе мониторинга, анализа и прогнозирования товарных рынков, и рынков факторов производства в области
пищевой и перерабатывающей промышленности
  Знать:
направления
механизации,
автоматизации,
роботизации и
информатизации
технологических
и бизнес-
процессов
организаций
пищевой и перера
батывающей
промышленности;
метод программн
о-целевого
планирования
маркетинговой
деятельности
организации;
показатели,
характеризующие
надежность и
достоверность
маркетинговой
информации,
методики их
оценки; методы и
приемы
обеспечения
информационной
безопасности в
процессе
проектирования,
разработки и

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
эксплуатации
информационно
аналитических
систем; метод про
граммно-целевого
планирования
Уметь:
разрабатывать и
обеспечивать
реализацию
корпоративной
стратегии,
программы
организационного
развития и
изменений в
маркетинговой
деятельности;
выполнять
количественный и
качественный
анализ
информации при
принятии
управленческих
решений,
построении
экономических,
финансовых и орг
анизационно-
управленческих
моделей путем их
адаптации к
конкретным
задачам
управления;
применять
современные
подходы и
методы
маркетинга в
условиях
изменяющейся
внешней среды в
соответствии с
внутренними
ресурсами и
целями
организации

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки и
внедрения
инновационных
технологий в
маркетинговой
деятельности
организации и
оценка
эффективности
инноваций с
учетом развития
цифровых
технологий;
подготовка инфор
мационно-
аналитических
материалов для
поддержки
принятия

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
управленческих
решений по
формированию
текущей и
перспективной
политики
организации в
области пищевой
и перерабатываю
щей
промышленности
ПКУВ-4: Осуществление научного руководства в соответствующей области знаний
ПКУВ-4.1 Формирование новых направлений научных исследований и опытно конструкторских разработок
  Знать:
отечественную и
международную
нормативную базу
в
соответствующей
области знаний;
методы, средства
и практику
планирования,
организации,
проведения и
внедрения
научных
исследований и о
пытно-
конструкторских
разработок

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
соответствующей
области знаний;
применять
методы и
средства
планирования,
организации,
проведения и
внедрения
научных
исследований и о
пытно-
конструкторских
разработок

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
обоснование
перспектив
проведения
исследований в
соответствующей
области знаний;
формирование
программ
проведения
исследований в
новых
направлениях

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-5: Проектирование особо сложной технологической оснастки механосборочного производства
ПКУВ-5.2 Проектирование особо сложных сборочных приспособлений автоматизированной системы управления
технологическими процессами
  Знать:
технологию
конструкционных
материалов в

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
объеме
выполняемой
работы; расчет и
конструирование
машин и
аппаратов в
объеме
выполняемой
работы;
теоретическую
механика в
объеме
выполняемой
работы;
сопротивление
материалов в
объеме
выполняемой
работы;
материаловедени
е в объеме
выполняемой
работы; единую
система
конструкторской
документации
Уметь: выбирать
стандартные
установочные
элементы особо
сложных
сборочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию
специальных
установочных
элементов особо
сложных
сборочных
приспособлений;
составлять
силовые
расчетные схемы;
производить
силовые расчеты;
производить
прочностные
расчеты;
выполнять
точностные
расчеты
конструкций
особо сложных
сборочных
приспособлений
для заданных
условий
технологических
операций

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
компоновки
сборочного
приспособления;
проектирование
корпуса особо
сложного
сборочного

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
приспособления;
расчет точности
особо сложного
сборочного
приспособления;
оформление
комплекта
конструкторской
документации на
особо сложное
сборочное
приспособление
УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.1 Анализирует задачу, выделяя ее базовые составляющие, осуществляет декомпозицию задачи
  Знать:
логические
формы и
процедуры,
способствующие
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
аргументированн
о формировать
собственное
суждение и
оценку
информации

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
сопоставления
разных
источников
информации с
целью выявления
их противоречий
и поиска
достоверных
суждений

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-8: Способен разрабатывать методику анализа затрат на обеспечение деятельности производственных
подразделений
ОПК-8.2 Разрабатывает эффективную методику для расчета затрат на обеспечение деятельности производственных
подразделений
  Знать:
особенности функ
ционирования и
статьи затрат на
обеспечение
бесперебойной
деятельности
производственны
х подразделений
предприятий
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
методику анализа
затрат на
обеспечение
бесперебойной
деятельности
производственны
х подразделений
предприятий
пищевой

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
промышленности
Владеть:
методикой
анализа затрат на
обеспечение
бесперебойной
деятельности
производственны
х подразделений
предприятий
пищевой
промышленности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.4 Грамотно, логично, аргументированно формирует собственные суждения и оценки. Отличает факты от
мнений, интерпретаций, оценок и т.д. в рассуждениях других участников деятельности
  Знать: основные
термины и
базовые
элементы, методы
исследований в
системе социальн
о-гуманитарном
знания

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
критически
оценивать
информацию,
независимо от
источника,
самостоятельно
приобретать и сис
тематизировать
знания,
аргументированн
о отстаивать свою
точку зрения

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
конкретной
методологией и
базовыми
методами социал
ьно-гуманитарных
дисциплин,
позволяющими
осуществлять
решение
широкого класса с
задач научно-иссл
едовательского и
прикладного
характера

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-4: Способен разрабатывать методические и нормативные документы при реализации разработанных проектов
и программ, направленных на создание узлов и деталей машин
ОПК-4.2 Осуществляет разработку нормативных технических проектных документов, направленных на создание
новых деталей и узлов машин, и оборудования при реализации технологического процесса
  Знать:
нормативные
документы на
создание узлов и
деталей машин,
применяющихся
на предприятиях
пищевой
промышленности

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
требования к
созданию
методических и

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
нормативных
документов на
узлы и детали
машин,
применяющихся
на предприятиях
пищевой
промышленности
Владеть:
навыками
разработки
нормативных
документов при
реализации
разработанных
проектов и
программ

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения
поставленной цели
УК-3.1 Понимает эффективность использования стратегии сотрудничества для достижения поставленной цели,
определяет свою роль в команде
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата
(решения
лингвистической
задачи)

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
разрабатывать
план групповых и
организационных
коммуникаций (ко
ммуникационных
процессов) в ходе
решения
лингвистической
задачи

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения
поставленной цели
УК-3.2 Понимает особенности поведения выделенных групп людей, с которыми работает/взаимодействует,
учитывает их в своей деятельности (выбор категорий групп людей осуществляется образовательной организацией
в зависимости от целей подготовки – по возрастным особенностям, по этническому или религиозному признаку,
социально незащищенные слои населения и т.п.).
  Знать:
системные
характеристики
участников
социокультурного
процесса,
основные формы
социального
взаимодействия,
типы социальной
коммуникации

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
Уметь: на
практике выявить
значимые
качества
участников
социокультурного
взаимодействия
для эффективной
коммуникации и
совместной
деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
примами и
методами
эффективной
коммуникации
для совместной
деятельности и
отношений на
личностном и
групповом
уровнях

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения
поставленной цели
УК-3.3 Прогнозирует результаты (последствия) личных действий и планирует последовательность шагов для
достижения заданного результата
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата
(решения
лингвистической
задачи)

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
разрабатывать
командную
стратегию

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-4: Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.2 Использует коммуникативные технологии при поиске необходимой информации в процессе решения
стандартных коммуникативных задач на государственном и иностранном (ых) языках
  Знать: основные
понятия культуры
и этики речи;
нормативные,
коммуникативные
, этические
аспекты устной и
письменной речи;
коммуникативные
технологии

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: вести
поиск
необходимой
информации для

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
решения
стандартных
коммуникативных
задач;
использовать
знание языковых
норм
Владеть:
навыками
решения
стандартных
коммуникативных
задач; методами с
овершенствовани
я навыков
грамотного
письма и
говорения

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-4: Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах),
для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.3 Ведет деловую переписку, учитывая особенности стилистики официальных и неофициальных писем,
социокультурные различия в формате корреспонденции на государственном и иностранном (ых) языках
  Знать: основы
составления,
оформления и
редактирования
научных и официа
льно-деловых
текстов,
особенности
коммуникативных
стратегий и
тактик в деловой
сфере
профессионально
й деятельности;
особенности
стилистики
официальных и
неофициальных
писем;
социокультурные
различия в
формате
корреспонденции;
правила
организации
личной и деловой
письменной
коммуникации;
речевой этикет,
отражающий
особенности
культуры страны
изучаемого языка

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
определять
природу,
структуру и
основные
элементы
деловой
коммуникации,
соблюдать
стилистические и
языковые нормы в
официально-
деловом
письменном
тексте, строить,

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
оформлять и
редактировать
основные официа
льно-деловые
тексты,
анализировать
коммуникативные
стратегии и
тактики в деловой
сфере
профессионально
й деятельности;
осуществлять
обмен деловой
корреспонденцие
й на иностранном
языке с учетом
языковых норм и
социокультурных
различий
Владеть:
навыками
использования
современных
принципов
деловой
коммуникации в
профессионально
й деятельности;
стилистическими
и языковыми
нормами официал
ьно-делового
стиля; навыками
организации
письменной
иноязычной речи;
навыками
употребления
функционально д
ифференцирован
ных языковых
средств в
соответствии с
конкретными ком
муникативными
целями

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-5: Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия
УК-5.1 Отмечать и анализировать особенности межкультурного взаимодействия (преимущества и возможные
проблемные ситуации), обусловленные различием этических, религиозных и ценностных систем
  Знать:
особенности
межкультурного
взаимодействия;
основные типы
мировоззрения

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: выявлять
обусловленные
различием
этических,
религиозных и
ценностных
систем
особенности
межкультурного
взаимодействия;
преодолевать
культурный
барьер,
воспринимая

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
межкультурные
различия;
конструктивно вз
аимодействовать
с
представителями
разных
социокультурных
типов
Владеть:
способностью
использовать
набор
коммуникативных
средств и делать
их правильный
выбор в
зависимости от
ситуации
общения;
навыком
эффективной
коммуникации на
основе
толерантности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-5: Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия
УК-5.2 Демонстрировать уважительное отношение к историческому наследию и социокультурным традициям
различных социальных групп, опирающиеся на знание этапов исторического развития России (включая основные
события, основных исторических деятелей) в контексте мировой истории и ряда культурных традиций мира (в
зависимости от среды и задач образования), включая мировые религии, философские и этические учения
  Знать: историю
развития
общества;
основные типы
мировоззрения

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
анализировать
закономерности
исторического
развития;
реализовывать
уважительное
отношение к
историческому
наследию и
социокультурным
традициям
различных
социальных
групп,
опирающееся на
знание этапов кул
ьтурно-
исторического и
социокультурного
развития России,
и других регионов
в контексте ряда
культурных
традиций мира;
анализировать
закономерности
исторического
развития

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
анализировать
закономерности
исторического
развития;
реализовывать

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
уважительное
отношение к
историческому
наследию и
социокультурным
традициям
различных
социальных
групп,
опирающееся на
знание этапов кул
ьтурно-
исторического и
социокультурного
развития России,
и других регионов
в контексте ряда
культурных
традиций мира;
анализировать
закономерности
исторического
развития
УК-5: Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия
УК-5.3 Придерживаться принципов недискриминационного взаимодействия основанного на толерантном
восприятии культурных особенностей представителей различных этносов и конфессий, при личном и массовом
общении для выполнения поставленной цели
  Знать:
принципы
толерантного
отношения к
культурным
особенностям
представителей
различных
этносов и
конфессий;
основные типы
мировоззрения;
типы социального
взаимодействия
на групповом и
индивидуальном
уровнях

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
реализовывать не
дискриминационн
ое толерантное
восприятие
культурных
особенностей в
личном и
массовом
общении, и
выполнении
поставленной
задачи;
конструктивно вз
аимодействовать
с
представителями
разных
социокультурных
типов; работать с
нормативными и
правовыми
документами

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
способностью
придерживается

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении

Успешное и
систематическое
применение
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
принципов недиск
риминационного
взаимодействия и
толерантного
восприятия
культурных
особенностей
представителей
различных
этносов, и
конфессий;
навыком
эффективной
коммуникации на
основе
толерантности

навыков
допускаются
пробелы

навыков

ОПК-1: Способен формулировать цели и задачи исследования, выявлять приоритеты решения задач, выбирать и
создавать критерии оценки результатов исследования
ОПК-1.1 Формулирует цели и задачи исследований, выявляя приоритеты решения задач
  Знать: основные
принципы
формулировки
цели и
постановки
задачи
исследования

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь:
составлять план
проведения
эксперимента в
соответствие с
задачей
исследования

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
решения научных
и проектных
задач с
использованием
современных
технологий
научных
исследований

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-1: Способен формулировать цели и задачи исследования, выявлять приоритеты решения задач, выбирать и
создавать критерии оценки результатов исследования
ОПК-1.2 Формирует критерии оценки результатов исследования
  Знать: критерии
оценки
результатов
исследования;
современные
методы эксперим
ентальных
исследований и
обработки
результатов экспе
риментальных
исследований

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: выбирать
методики
исследований и
планировать, и
проводить экспер
иментальные
исследования;
проявлять
инициативу в
научных
исследованиях

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть: Частичное Несистематическо В Успешное и
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
методикой
работы с
техническими
средствами
измерений,
современными
методиками
измерений;
критериями
оценки
результатов
исследования;
критериями
оценки
результатов
исследования

владение
навыками

е применение
навыков

систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

систематическое
применение
навыков

ПКУВ-5: Проектирование особо сложной технологической оснастки механосборочного производства
ПКУВ-5.1 Проектирование особо сложных станочных приспособлений
  Знать: методику
проектирования
приспособлений
для установки
заготовок;
структура
требований к
станочному
приспособлению;
виды и
характеристики
силовых
механизмов
станочных
приспособлений;
виды и
характеристики
приводов
станочных
приспособлений;
методику
точностного
расчета
станочных
приспособлений;
методики
прочностных и
жесткостных
расчетов

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Экзамен

Уметь: читать
технологическую
и
конструкторскую
документацию;
выбирать
стандартные
установочные
элементы особо
сложных
станочных
приспособлений;
выбирать тип
привода
станочных
приспособлений;
разрабатывать
конструкцию
силовых
механизмов особо
сложных
станочных
приспособлений;

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
разрабатывать и
оформлять
конструкторскую
документацию
Владеть: анализ
технологической
операции, для
которой
проектируется
особо сложное
станочное
приспособление;
проектирование
установочных
элементов особо
сложного
станочного
приспособления;
проектирование
направляющих
элементов особо
сложного
станочного
приспособления;
проектирование
вспомогательных
элементов особо
сложного
станочного
приспособления

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

7.3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

Вопросы к государственному экзамену по дисциплине

Б1.В.ДВ.4 Оптимальное проектирование

1. Виды оборудования, используемые в производстве. Ускорение производства
технологическое обоснование применения и внедрения нового оборудования 

2. ЕСКД. Дать определение ГОСТу, ОСТу и РД. Для чего применяют ГОСТы.
Обозначения, применяемые в конструкторской документации и их назначение. 

3. Унификация. Пути унификации. Проблемы унификации. Стандартизация основных
узлов. 

4. Оборудование, используемое в пищевой промышленности. Общие черты и различия.
Влияние специфики производства на выбор оборудования. 

5. Вспомогательное технологическое оборудование. 
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6. Материальный и тепловой расчет оборудования. 

7. Аппаратурное оформление технологии. 

8. Рабочий проект и его состав. 

9. Техника безопасности и экологические нормы при проектировании оборудования. 

10. Применение дополнительных энергоносителей. Обоснование способа
производства. 

11. Основные расчеты при проектировании оборудования пищевых производств.
Конструкционные материалы, применяемые при изготовлении оборудования. Методика
выбора конструкционных материалов 

12. Теория процесса отделения посторонних примесей. 

13. Классификация центрифуг.Область применения 

14. Оборудование для абсорбации. 

15. Конструкция, технические характеристики ректификационной колонны. 

16. Машины для тепловой обработки пищевых продуктов. Классификация видов
тепловой обработки. Устройство, принцип работы, расчет основных параметров. 

17. Оборудование для транспортировки. 

18. Общие сведения о процессе абсорбции, область практического применения.

19. Физико-химические основы процесса ректификации. 

20. Марки сталей и сплавов в зависимости от условий работы. 

21. Основные сведения о гидро и пневмоприводе. 

22. Проблемы и способы транспортировки жидких пищевых продуктов 

23. Проблемы и способы транспортировки сыпучих пищевых продуктов 

24. Технологические требования, предъявляемые к оборудованию в зависимости от
профиля предприятия. 
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25. Охрана труда и требования экологичности оборудования. 

Вопросы к государственному экзамену по дисциплине

Б1.В.ДВ.2 Технологические основы конструирования машин

1. Основные требования по расчету и проектированию теплообменных аппаратов. 

2. Основы теплового расчета выпарного аппарата. 

3. Конструкционный расчет змеевикового теплообменного аппарата. 

4. Конструкционный расчет кожухотрубчатого теплообменного аппарата. 

5. Виды циклограмм и методы их построения. 

6. Расчет толщины тонкостенной цилиндрической оболочки, работающей под
избыточным внутренним давлением. 

7. Расчет тонкостенной цилиндрической оболочки, работающей под избыточным
наружным давлением. 

8. Расчет толщины стенки эллиптического днища аппарата. 

9. Расчет толщины стенки конического днища аппарата. 

10. Основные кинематические зависимости исполнительного кулисного механизма. 

11. Расчет тепловой изоляции теплообменного аппарата. 

12. Основы гидравлического расчета аппаратов. 

13. Общие кинематические зависимости базисных исполнительных механизмов. 

14. Классификация машин для просеивания сыпучих продуктов. Плоское неподвижное
сито. 

15. Расчет рабочей частоты колебания горизонтального сита с движением в
горизонтальной плоскости. 

16. Расчет рабочей частоты колебания горизонтального сита с движением в наклонной
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плоскости. 

17. Расчет рабочей частоты колебания наклонного сита с движением в горизонтальной
плоскости. 

18. Прочностной расчет диска ротора молотковой мельницы. 

19. Способы уравновешивания приводных механизмов качающихся сит. 

20. Определение критической скорости вращения быстровращающихся валов. 

21. Расчет минимального диаметра валков вальцевых мельниц. 

22. Методика определения производительности валковых машин. 

23. Определение рабочей частоты вращения барабанного сита. 

24. Расчет мощности привода вала лопастной мешалки. 

25. Определение мощности привода барабанного сита. 

Вопросы к государственному экзамену по дисциплине

Б1.В.ДВ.4  Проектно-конструкторская деятельность

1. Цели, задачи и специфика проектно–конструкторской деятельности предприятий
для производства пищевых продуктов. Общая схема организации проектирования. 

2. Основные этапы и стадии проектирования пищевых производств и оборудования, по
схеме принятой проектными организациями отрасли.

3. Основные требования, предъявляемые к конструкторской документации.

4. Технологический процесс изготовления машин.

5. Инновационные и технологические риски при внедрении новых технологий.

6. Виды и состав изделий. 

7. Порядок разработки нового изделия.
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8. Стадии разработки конструкторской документации. 

9. Методы, способствующие поиску лучших конструктивных решений.

10. Контроль конструкторской документации. Технологичность конструкции изделия. 

11. Проектные и проверочные расчеты.

12. Оптимальные решения при создании продукции с учетом требований качества,
надежности и стоимости, а также сроков исполнения, безопасности жизнедеятельности и
экологической чистоты производства.

13. Инновационные и технологические риски при внедрении новых технологий.

14. Современные методы проектирования технологического процесса изготовления
машин, оборудования и объектов с определением рациональных технологических режимов
работы специального оборудования.

15. Основные требования, предъявляемые к выбору конструкционных материалов при
проектировании пищевого оборудования.

16. Основные пути совершенствования проектных работ.

17. Технологический процесс как основа для проектирования.

18. Основные стадии проектирования пищевых производств и оборудования.

19. Основные показатели для оценки экономической эффективности производства от
внедрения новой техники.

20. Технические условия, паспорт, техническое описание проекта.

21. Технологическая подготовка производства к выпуску новой продукции.

22. Проектирование подъемно-транспортного оборудования.

23. Специфика проектно – конструкторской деятельности предприятий для
производства пищевых продуктов.

24. Методы, способствующие поиску лучших конструктивных решений.

25. Технологичность конструкции изделия. Проектные и проверочные расчеты.
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7.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний,
умений и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

Требования к государственному экзамену

Служит для проверки результатов обучения в целом и в полной мере позволяет
оценить совокупность приобретенных обучающимся универсальных и профессиональных
компетенций. Государственный экзамен по своему содержанию будет реализован в виде
междисциплинарного экзамена по направлению (специальности), в котором ответ на задание
(вопрос) требует знание из различных дисциплин; итогового экзамена по отдельной
дисциплине. Междисциплинарный экзамен по направлению подготовки (специальности)
должен наряду с оценкой уровня освоения содержания отдельных профильных дисциплин
оценить также знания и навыки, вытекающие из общих требований к уровню подготовки
выпускника, предусмотренных соответствующим образовательным стандартом по
направлению подготовки (специальности).  

Критерии оценки знаний на государственном экзамене.

В критерии оценки, определяющие уровень и качество подготовки магистрантов к
государственному экзамену, его общекультурных, общепрофессиональных и
профессиональных компетенции, входят: 

- уровень готовности к осуществлению основных видов научно-исследовательской
деятельности в соответствии с квалификационной характеристикой;

- уровень освоения магистранта материала, предусмотренного рабочими программами
дисциплин;  

- обоснованность, четкость, полнота изложения ответов;  

- уровень информационной и коммуникативной культуры.·

Оценка «отлично» выставляется, если:

- обучающийся глубоко и прочно усвоил программный материал в полном объеме,
исчерпывающе, грамотно и логически стройно его излагает, четко формулирует основные
понятия, приводит соответствующие примеры, уверенно владеет методологией курса,
свободно ориентируется в его внутренней структуре, четко выявляет меж предметные связи
с другими учебными дисциплинами;

- всесторонне и полностью раскрывает содержание вопросов по экзаменационному
билету с использованием нормативно-технической документации, технической литературы;

- ответы на вопросы по экзаменационному билету проиллюстрированы примерами,
цифровыми данными, схемами, графиками, формулами, подтверждающими и углубляющими
содержание вопросов;
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- теоретические положения увязаны с практикой;

- продемонстрировано знание современных проблем в области задач определенных
кругом вопросов экзаменационного билета;

- имеется собственная аргументированная позиция по данным вопросам;

- обучающийся умеет самостоятельно анализировать и правильно оценивать
конкретные производственные ситуации;

- даны правильные ответы на дополнительные вопросы;

- обучающийся свободно выражает свои мысли, владеет профессиональным языком,
умеет вести научную дискуссию;

- ответ конкретен, логичен, последователен.

Оценка «хорошо» выставляется, если:

- обучающийся твердо усвоил программный материал, грамотно и по существу
излагает его без существенных ошибок, правильно применяет теоретические положения при
решении конкретных задач, с небольшими погрешностями приводит формулировки
определений, не допускает существенных неточностей при ответе;

- правильно раскрыто содержание вопросов по экзаменационному билету;

- ответы на вопросы по экзаменационному билету проиллюстрированы примерами,
цифровыми данными, схемами, графиками, формулами, подтверждающими и углубляющими
его содержание;

- продемонстрировано знание современных проблем в области задач определенных
кругом вопросов экзаменационного билета;

- допущены некоторые неточности при ответе на дополнительные вопросы;

- обучающийся свободно выражает свои мысли, владеет профессиональным языком, но
не всегда четок, логичен и последователен в изложении ответа.

Оценка «удовлетворительно» выставляется, если:

- обучающийся не совсем твердо владеет программным материалом, знает основные
теоретические положения изучаемого курса, обладает достаточными для продолжения
обучения и предстоящей профессиональной деятельности знаниями;
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- получены в основном правильные, но недостаточно полные ответы на вопросы по
билету;

- выявлены слабые знания современных проблем в области технологии и оборудования
продуктов питания из растительного сырья, а также недостаточное умение увязать
теоретические знания с практикой;

- имеются затруднения в ответе на дополнительные вопросы.

Оценка «неудовлетворительно» ставится, если:

- обучающийся имеет серьезные пробелы в знании учебного материала, допускает
принципиальные ошибки при выполнении предусмотренных программой контрольных
заданий;

- ответы на вопросы экзаменационного билета поверхностны;

- выявлено незнание ключевых вопросов, слабое знание нормативно-технических
документов, современных проблем в области технологии и оборудования продуктов питания
из растительного сырья;

- отсутствуют ответы на дополнительные вопросы.
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8. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
(модуля)

  

8.1. Основная литература
Название Ссылка

Романов, Е. В. Методология технологического
проектирования: Часть II/Романов Е.В., 2-е изд.,
стереотипное - Москва : НИЦ ИНФРА-М, 2016. - 175 с.ISBN
978-5-16-104302-8 (online). - Текст : электронный. - URL:
https://znanium.com/catalog/product/544260

https://znanium.ru/catalog/document?id=203638

Инженерные методы расчета задач нелинейного
теплообмена при ламинарном течении жидкости в
каналах/ВидинЮ.В., ЗлобинВ.С., ИвановВ.В. и др. -
Краснояр.: СФУ, 2015. - 156 с.: ISBN 978-5-7638-3156-6. -
Текст : электронный. - URL:
https://znanium.com/catalog/product/550413

https://znanium.ru/catalog/document?id=91384

М 54 Методические рекомендации по написанию и
оформлению и выполнению выпускной
квалификационной работы (магистерской диссертации) :
для обучающихся направления подготовки магистратуры
15.04.02 - "Технологические машины и оборудование"
(магистерская программа - "Машины и аппараты
пищевых производств") всех форм обучения / М-во науки
и высш. образования РФ, ФГБОУ ВО Майкоп. гос. технол.
ун-т, Каф. технологии, машин и оборудования пищевых
пр-в ; составители: Сиюхов Х.Р., Сиюхова Б.Б. - Майкоп :
Б.и., 2021. - 100 с. - Текст : электронный. - Прил.: с.
62-100. - Режим доступа: свободный. - Библиогр.: с. 58-61
(48 назв.)

http://lib.mkgtu.ru:8002/utils/libdata.php?id=2100056406&D
OK=0CB014&BASE=0007AA

  

8.2. Дополнительная литература
Название Ссылка

Чернавский, С. А. Проектирование механических передач
: учебное пособие / С.А. Чернавский, Г.А. Снесарев, Б.С.
Козинцов [и др.] ; под общ. ред. Б.С. Козинцова, М.Б.
Козинцовой. — 7-е изд., перераб. и доп. — Москва :
ИНФРА-М, 2022. — 536 c. — (Высшее образование:
Бакалавриат). - ISBN 978-5-16-004470-5. - Текст :
электронный. - URL:
https://znanium.ru/catalog/product/1838401

https://znanium.ru/catalog/document?id=399452

Инженерные методы расчета задач нелинейного
теплообмена при ламинарном течении жидкости в
каналах [Электронный ресурс]: монография/ Видин Ю.В.
и др. - Краснояр.: СФУ, 2015. - 156 с.

https://znanium.ru/catalog/document?id=91384

Ларкин, Д. К. Тепломассообменное оборудование
предприятий : учебник для вузов / Д. К. Ларкин. — 2-е
изд. — Москва : Издательство Юрайт, 2025. — 246 с. —
(Высшее образование). — ISBN 978-5-534-12032-5. —
Текст : электронный // Образовательная платформа
Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/565864

 https://urait.ru/bcode/565864

Преображенская, Е. В. Автоматизация производственных
процессов в машиностроении : учебное пособие / Е. В.
Преображенская, Н. С. Баранова. — Москва : РТУ МИРЭА,
2023. — 89 с. — ISBN 978-5-7339-1777-1. — Текст :
электронный // Лань : электронно-библиотечная система.
— URL: https://e.lanbook.com/book/368696

 https://e.lanbook.com/book/368696

  

8.3. Информационно-телекоммуникационные ресурсы сети «Интернет»

Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО "ЗНАНИУМ".
– Москва, 2011 - – URL: http://znanium.com/catalog. - Режим доступа: для зарегистрир.
пользователей. – Текст: электронный.Фонд ЭБС формируется с учетом всех изменений

197/209



образовательных стандартов и включает учебники, учебные пособия, УМК, монографии,
авторефераты, диссертации, энциклопедии, словари и справочники, законодательно-
нормативные документы, специальные периодические издания и издания, выпускаемые
издательствами вузов. http://znanium.com/catalog/ IPRBooks. Базовая коллекция : электронно-
библиотечная система : сайт / Общество с ограниченной ответственностью Компания "Ай Пи
Ар Медиа". – Саратов, 2010 - . – URL: http://www.iprbookshop.ru/586.html - Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст электронный.Является распространенным
образовательным электронным ресурсом для высших и средних специальных учебных
заведений, научно-исследовательских институтов, публичных библиотек, приобретающих
корпоративный доступ для своих обучающихся, преподавателей и т.д. ЭБС включает учебную
и научную литературу по направлениям подготовки высшего и среднего профессионального
образования.ЮРАЙТ : электронно-библиотечная система : сайт / ООО «Электронное
издательство Юрайт». – Москва, 2020 – . – URL: https://urait.ru/ – Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст электронный. Образовательная платформа Юрайт —
образовательный ресурс, электронная библиотека и интернет-магазин, где читают и
покупают электронные и печатные учебники авторов — преподавателей ведущих
университетов для всех уровней профессионального образования, а также пользуются видео-
и аудиоматериалами, тестированием и сервисами для преподавателей, доступными 24 часа 7
дней в неделю.---------------------------------КонсультантПлюс : справочно правовая система: [сайт]. –
Москва, 1997. – URL: http://www.consultant.ru. – Режим доступа: с компьютеров университета
(локальная версия). – Текст: электронный.ЗАО "КонсультантПлюс" (ИНН 7702044361)
осуществляет деятельность в области информационных технологий, является разработчиком
справочной правовой системы КонсультантПлюс.Масштабные некоммерческие проекты
КонсультантПлюс разработаны в помощь бухгалтерам и финансовым специалистам, юристам,
студентам юридических и экономических специальностей. (https://www.consultant.ru/about/ ©
КонсультантПлюс, 1992-2024)ИПО "ГАРАНТ": информационно-правовое обеспечение. – Москва,
– URL: https://www.garant.ru/. – Режим доступа: с компьютеров университета (локальная
версия). – Текст: электронный.Компания "Гарант" - одна из ведущих информационных
компаний России. Она является разработчиком компьютерной справочной правовой системы
ГАРАНТ и комплекса информационно-правового обеспечения (ИПО).В настоящее время при
помощи ИПО ГАРАНТ свои задачи решают сотни тысяч специалистов по всей стране. Доступ к
открытым информационным правовым ресурсам, поддерживаемым компанией, имеют
миллионы граждан. Компанией реализованы инновационные решения с применением
новейших компьютерных технологий, интернета, мобильных устройств, интерактивного
формата представления данных, спутниковых технологий. Это позволяет всем, кому
необходима правовая информация, быстро и точно находить ее, будучи при этом в любой
точке страны. http://www.iprbookshop.ru/586.html Национальная электронная библиотека (НЭБ)
: федеральная государственная информационная система : сайт / Министерство культуры
Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.НЭБ -
проект Российской государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная
электронная библиотека (НЭБ) разрабатывается ведущими российскими библиотеками при
поддержке Министерства культуры Российской Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить
свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем изданным, издаваемым и
хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время
проект НЭБ включает более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей каталогов.
https://нэб.рф/ Электронная библиотека: библиотека диссертаций : сайт / Российская
государственная библиотека. – Москва : РГБ, 2003. – URL: http://diss.rsl.ru/?lang=ru. – Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.В соответствии с приказом
генерального директора РГБ № 55 от 02.03.2012 г. пользователям Виртуальных читальных
залов разрешен ЗАКАЗ на печать полных текстов диссертаций из ЭБД РГБ. При первом
обращении к ресурсам ЭБД РГБ необходимо пройти регистрацию в виртуальном читальном
зале РГБ.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА (РНБ) : сайт / Российская национальная
библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для зарегистрир.
пользователей. – Текст: электронный. "... одна из крупнейших в мире и вторая по величине
фондов в Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит
национальную память, способствует просвещению населяющих Россию народов и
распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится более 38,6 млн экз.
произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
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носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс.
читателей, которым выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за
год свыше 10 млн удаленных пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую
преемственность, верность библиотечным традициям, заложенным еще в Императорской
Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное учреждение,
оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы
времени." (цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) http://diss.rsl.ru/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL:
https://elibrary.ru/defaultx.asp. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст:
электронный.Платформа eLIBRARY.RU была создана в 1999 году по инициативе Российского
фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым электронного
доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с
русскоязычными публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной
периодики на русском языке в мире. https://elibrary.ru/defaultx.asp CYBERLENINKA : научная
электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL: https://cyberleninka.ru// - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.КиберЛенинка - это научная
электронная библиотека, построенная на парадигме открытой науки (Open Science),
основными задачами которой является популяризация науки и научной деятельности,
общественный контроль качества научных публикаций, развитие междисциплинарных
исследований, современного института научной рецензии, повышение цитируемости
российской науки и построение инфраструктуры знаний.РНЦИ (Российский центр научной
информации) Ресурсы открытого доступа : сайт. – Москва. – URL:
https://podpiska.rcsi.science/resources/ - Режим доступа: свободный. – Текст:
электронный.Материалы о полнотекстовых коллекциях журналов и книг, диссертаций,
материалов конференций и др.; библиографических, реферативно-аналитических, предметно-
ориентированных и фактографических базах данных: В подразделе “Ресурсы открытого
доступа” собрана информация о наиболее востребованных открытых библиотеках и онлайн-
сервисах.РНЦИ (Российский центр научной информации) Ресурсы бессрочного доступа : сайт.
– Москва. – URL: https://podpiska.rcsi.science/resources/termless/ - Режим доступа: свободный. –
Текст: электронный.Материалы о полнотекстовых коллекциях журналов и книг, диссертаций,
материалов конференций и др.; библиографических, реферативно-аналитических, предметно-
ориентированных и фактографических базах данных: В подразделе “Ресурсы бессрочного
доступа” представлена информация о ресурсах, доступных организациям в рамках
централизованной (национальной) подписки бессрочно, в соответствии с лицензионными
соглашениями.РНЦИ (Российский центр научной информации) - Книги, изданные при
поддержке РФФИ : сайт. – Москва. – URL: https://www.rfbr.ru/library/books - Режим доступа:
свободный. – Текст: электронный.Springer JournalsБаза данных, содержащая полнотекстовые
журналы издательства Springer (год издания - 2023 г.),а именно тематическую коллекцию Life
Sciences Package на платформе: https://link.springer.com/ Nature JournalsБаза данных,
содержащая полнотекстовые журналы Nature Publishing Group, а именно журналы Nature
journals, Academic journals,Scientific American (год издания - 2023 г.) тематической коллекции
Life Sciences Package на платформе https://www.nature.com/eBook Collections (i.e. 2023 eBook
collections)Полнотекстовая коллекция электронных книг (монографий) издательства Springer
Nature по различным отраслям знаний на английском языке(год издания - 2023 г., в т.ч.
выпущенных в 2022 г.), а именно тематические коллекции книг: Physical Sciences, Social
Sciences, Life Sciences, Engineering Packages.На платформе: http://link.springer.com/
https://cyberleninka.ru/
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9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модуля)

  

РПД заголовок

  

Раздел / Тема

с указанием основных учебных
элементов

  

Формир
уемые

компете
нции

  

Методы обучения

  

Способы (формы)
обучения

  

Средства обучения

  

1

  

2

  

3

  

4

  

5
  

Предмет, цели и задачи курса
при подготовке магистра.

Специфика проектно –
конструкторской деятельности
предприятий для
производства пищевых
продуктов. Связь курса с
другими общеинженерными и
специальными дисциплинами
в научном познании мира

  

ОПК-13

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая

деятельность, частично-
поисковый.

  

Самостоятельная работа
магистранта, домашние

задания

  

Учебники, средства
наглядности, устная речь

  

История развития Общая
схема организации
проектирования. Состав
исходных данных для
проектирования пищевых
объектов и оборудования для
типовых и инновационных
технологических процессов.
Основные этапы и стадии
проектирования пищевых
производств и оборудования,
по схеме принятой
проектными организациями
отрасли.

  

ПКУВ-5
ПКУВ- 5.1

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая

деятельность, частично-
поисковый

  

Самостоятельная работа
магистранта, домашние

задания

  

Учебники, средства
наглядности, устная речь
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Практическое занятие №1:

«Основные стадии
проектирования пищевых
производств и оборудования.
Инновационные и
технологические риски при
внедрении новых технологий».

  

ПКУВ-5
ПКУВ- 5.1

  

Практическое занятие
Приобретение знаний,

формирование умений и
навыков.

Закрепление

  

Самостоятельная работа
магистранта, домашние

задания

  

Учебники

, средства нагляднос ти,
устная речь

  

Разнообразие оборудования
применяемого при
производстве пищевых
продуктов. Общие операции и
средства механизации в
производстве.

Технологический процесс
изготовления машин.

Проектирование оборудования
для разборочно-сборочных
работ. Проектирование
подъемно-транспортного
оборудования. Манипуляторы
подвесные универсальные, их
роль в механизации
промышленности, погрузочно-
разгрузочных работ.

Пневмоинструмент, его
применение и роль в снижении
трудозатрат.
Пневмооборудование.

  

ПКУВ-5
ПКУВ- 5.1

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая

деятельность, частично-
поисковый.

  

Самостоятельная работа
магистранта, домашние

задания

  

Учебники

, средства нагляднос ти,
устная речь

  

Практическое занятие №2

«Технологический процесс
изготовления машин как
основа для проектирования.

  

ПКУВ-5
ПКУВ- 5.1

  

Практическое занятие
Приобретение знаний,

формирование умений и
навыков.

Закрепление

  

Самостоятельная работа
магистранта, домашние

задания

  

Самостоя тельная работа
магистран та, домашние
задания
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Нормы выработки и
технологические нормативы
на расход материалов,
заготовок, топлива и
электроэнергии. Оптимальные
решения при создании
продукции с учетом
требований качества,
надежности и стоимости, а
также сроков исполнения,
безопасности
жизнедеятельности и
экологической чистоты
производства».

  

Принципы и задачи
конструирования. Виды и
состав изделий. Порядок

  

ПКУВ-5
ПКУВ- 5.1

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая

  

Самостоятельная работа
магистранта,

  

Учебники

, средства наглядности
  

разработки нового изделия.
Стадии разработки
конструкторской
документации. Методы,
способствующие поиску
лучших конструктивных
решений. Контроль
конструкторской
документации.

Технологичность конструкции
изделия. Проектные и
проверочные расчеты.

  

деятельность,
частично-поисковый

  

домашние задания

  

 устная речь

  

Практическое занятие №3

«Технико-экономическая
эффективность
проектирования. Проектно –
конструкторская
документация. Эскизные,
технические и рабочие

  

ПКУВ-5
ПКУВ- 5.1

  

Практическое занятие
Приобретение знаний,

формирование умений и
навыков.

Закрепление

  

Самостоятельная работа
магистранта, домашние

задания

  

Учебники

, средства нагляднос ти,
устная речь
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проекты технических
разработок с использованием
средств автоматизации
проектирования и передового
опыта разработки
конкурентоспособных
изделий».

  

Использование           методов
моделирования
технологических     процессов
пищевых              производств.
Применение  вычислительной
техники        и        элементов
автоматизированного
проектирования                  при
выполнении расчетных работ.

  

ПКУВ-5
ПКУВ- 5.1

  

Чтение, приобретение о
знаний, применение
знаний, творческая

деятельность,
частично-поисковый

  

стоятельная работа
странта,  домашние

задания

  

Учебники

, средства нагляднос ти,
устная речь

  

Практическое   занятие   №4

«Современные             методы
проектирования
технологического      процесса
изготовления                машин,
оборудования  и  объектов  с
определением   рациональных
технологических       режимов
работы                специального
оборудования».

  

ПКУВ-5
ПКУВ- 5.1

  

Практическое занятие
Приобретение знаний,

формирование умений и
навыков.

Закрепление

  

Самостоятельная работа
магистранта, домашние

задания

  

Учебники

, средства нагляднос ти,
устная речь

  

Раздел/Тема

с указанием основных
учебныхэлементов

  

Формиру
емыекомпетенции

  

Методыобучения

  

Способы
(формы)обучения

  

Средства обучения

  

Тема 1. Вводная часть

  

ОПК-8.1, ОПК-8.2,

ПКУВ-2.1., ПКУВ-2.2

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая
деятельность

  

Самостоятельная
работа
обучающегося,
домашние задания

  

Учебники, учебные
пособия
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Тема 2. Общие вопросы
проектирования машин и
аппаратов Тема 2.

Исполнительные механизмы
машин

  

ОПК-8.1, ОПК-8.2,

ПКУВ-2.1., ПКУВ-2.2

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая
деятельность

  

Самостоятельная
работа
обучающегося,
домашние задания

  

Учебники, учебные
пособия

  

Тема 3. Исполнительные
механизмы машин

  

ОПК-8.1, ОПК-8.2,

ПКУВ-2.1., ПКУВ-2.2

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая
деятельность, частично-
поисковый

  

Комбинированные
занятия,
самостоятельная
работа
обучающегося,
домашние задания

  

Учебники, учебные
пособия

  

Тема 4. Вибрационное
оборудование  пищевых
производств

  

ОПК-8.1, ОПК-8.2,

ПКУВ-2.1., ПКУВ-2.2

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая
деятельность

  

Самостоятельная
работа
обучающегося,
домашние задания

  

Учебники, учебные
пособия

  

Тема 5. Тепловая и
емкостная аппаратура

  

ОПК-8.1, ОПК-8.2,

ПКУВ-2.1., ПКУВ-2.2

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая
деятельность

  

Самостоятельная
работа
обучающегося,
домашние задания

  

Учебники, учебные
пособия

  

Тема 6. Машины с
вращающимися рабочими
органами

  

ОПК-8.1, ОПК-8.2,

ПКУВ-2.1., ПКУВ-2.2

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая
деятельность

  

Самостоятельная
работа
обучающегося,
домашние задания

  

Учебники, учебные
пособия

  

Тема 7. Поршневые машины

  

ОПК-8.1, ОПК-8.2,

ПКУВ-2.1., ПКУВ-2.2

  

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая
деятельность, частично-
поисковый

  

Комбинированные
занятия,
самостоятельная
работа
обучающегося,
домашние задания

  

Учебники, учебные
пособия
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Тема 8. Современные методы
экспериментальных
исследований

ОПК-8.1, ОПК-8.2,

ПКУВ-2.1., ПКУВ-2.2

Чтение, приобретение
знаний, применение
знаний, творческая
деятельность

Самостоятельная
работа
обучающегося,
домашние задания

Учебники, учебные
пособия
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10. Перечень информационных технологий, используемых при
осуществлении образовательного процесса по дисциплине (модулю),
включая перечень программного обеспечения и информационных
справочных систем (при необходимости)

10.1. Перечень необходимого программного обеспечения

  Название
1C Предприятие 8.3 - учебная версия Свободная лицензия
7-Zip Свободная лицензия
Adobe Reader DC Свободная лицензия
Autodesk AutoCAD Свободная лицензия
Microsoft Office Word 2010 Номер продукта 14.0.6024.1000 SP1 MSO 02260-018-0000106-48095
Microsoft .NET Framework 4.7 Свободная лицензия

10.2. Перечень необходимых информационных справочных систем:

  

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индивидуальным
неограниченным доступом к электронно-библиотечным системам:

Название
Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО 'ЗНАНИУМ'. – Москва, 2011 - – URL:
http://znanium.com/catalog. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.Фонд ЭБС
формируется с учетом всех изменений образовательных стандартов и включает учебники, учебные пособия, УМК,
монографии, авторефераты, диссертации, энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные
документы, специальные периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов.
http://znanium.com/catalog/
IPRBooks. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / Общество с ограниченной
ответственностью Компания 'Ай Пи Ар Медиа'. – Саратов, 2010 - . – URL: http://www.iprbookshop.ru/586.html - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст электронный.Является распространенным образовательным
электронным ресурсом для высших и средних специальных учебных заведений, научно-исследовательских
институтов, публичных библиотек, приобретающих корпоративный доступ для своих обучающихся, преподавателей
и т.д. ЭБС включает учебную и научную литературу по направлениям подготовки высшего и среднего
профессионального образования.ЮРАЙТ : электронно-библиотечная система : сайт / ООО «Электронное
издательство Юрайт». – Москва, 2020 – . – URL: https://urait.ru/ – Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. –
Текст электронный. Образовательная платформа Юрайт — образовательный ресурс, электронная библиотека и
интернет-магазин, где читают и покупают электронные и печатные учебники авторов — преподавателей ведущих
университетов для всех уровней профессионального образования, а также пользуются видео- и аудиоматериалами,
тестированием и сервисами для преподавателей, доступными 24 часа 7 дней в
неделю.---------------------------------КонсультантПлюс : справочно правовая система: [сайт]. – Москва, 1997. – URL:
http://www.consultant.ru. – Режим доступа: с компьютеров университета (локальная версия). – Текст:
электронный.ЗАО 'КонсультантПлюс' (ИНН 7702044361) осуществляет деятельность в области информационных
технологий, является разработчиком справочной правовой системы КонсультантПлюс.Масштабные некоммерческие
проекты КонсультантПлюс разработаны в помощь бухгалтерам и финансовым специалистам, юристам, студентам
юридических и экономических специальностей. (https://www.consultant.ru/about/ © КонсультантПлюс, 1992-2024)ИПО
'ГАРАНТ': информационно-правовое обеспечение. – Москва, – URL: https://www.garant.ru/. – Режим доступа: с
компьютеров университета (локальная версия). – Текст: электронный.Компания 'Гарант' - одна из ведущих
информационных компаний России. Она является разработчиком компьютерной справочной правовой системы
ГАРАНТ и комплекса информационно-правового обеспечения (ИПО).В настоящее время при помощи ИПО ГАРАНТ
свои задачи решают сотни тысяч специалистов по всей стране. Доступ к открытым информационным правовым
ресурсам, поддерживаемым компанией, имеют миллионы граждан. Компанией реализованы инновационные
решения с применением новейших компьютерных технологий, интернета, мобильных устройств, интерактивного
формата представления данных, спутниковых технологий. Это позволяет всем, кому необходима правовая
информация, быстро и точно находить ее, будучи при этом в любой точке страны. http://www.iprbookshop.ru/586.html
Национальная электронная библиотека (НЭБ) : федеральная государственная информационная система : сайт /
Министерство культуры Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.НЭБ - проект Российской
государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная электронная библиотека (НЭБ)
разрабатывается ведущими российскими библиотеками при поддержке Министерства культуры Российской
Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем
изданным, издаваемым и хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время проект НЭБ включает
более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей каталогов. https://нэб.рф/
Электронная библиотека: библиотека диссертаций : сайт / Российская государственная библиотека. – Москва : РГБ,
2003. – URL: http://diss.rsl.ru– Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.В соответствии с
приказом генерального директора РГБ № 55 от 02.03.2012 г. пользователям Виртуальных читальных залов разрешен
ЗАКАЗ на печать полных текстов диссертаций из ЭБД РГБ. При первом обращении к ресурсам ЭБД РГБ необходимо
пройти регистрацию в виртуальном читальном зале РГБ.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА (РНБ) : сайт /
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Название
Российская национальная библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для зарегистрир.
пользователей. – Текст: электронный. '... одна из крупнейших в мире и вторая по величине фондов в Российской
Федерации – служит российской культуре и науке, хранит национальную память, способствует просвещению
населяющих Россию народов и распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится более 38,6 млн
экз. произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных носителях, доступных
широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс. читателей, которым выдается до 5 млн
изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за год свыше 10 млн удаленных пользователей. ... Сохраняя
культурную и историческую преемственность, верность библиотечным традициям, заложенным еще в
Императорской Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное учреждение, оснащенное
новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы времени.' (цитата с сайта РНБ:
http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) http://diss.rsl.ru/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL: https://elibrary.ru/. - Режим доступа:
для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.Платформа eLIBRARY.RU была создана в 1999 году по
инициативе Российского фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым электронного
доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с русскоязычными
публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной периодики на русском языке в мире.
https://elibrary.ru/defaultx.asp
CYBERLENINKA : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL: https://cyberleninka.ru// - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.КиберЛенинка - это научная электронная
библиотека, построенная на парадигме открытой науки (Open Science), основными задачами которой является
популяризация науки и научной деятельности, общественный контроль качества научных публикаций, развитие
междисциплинарных исследований, современного института научной рецензии, повышение цитируемости
российской науки и построение инфраструктуры знаний.РНЦИ (Российский центр научной информации) Ресурсы
открытого доступа : сайт. – Москва. – URL: https://podpiska.rcsi.science/resources/ - Режим доступа: свободный. – Текст:
электронный.Материалы о полнотекстовых коллекциях журналов и книг, диссертаций, материалов конференций и
др.; библиографических, реферативно-аналитических, предметно-ориентированных и фактографических базах
данных: В подразделе “Ресурсы открытого доступа” собрана информация о наиболее востребованных открытых
библиотеках и онлайн-сервисах.РНЦИ (Российский центр научной информации) Ресурсы бессрочного доступа : сайт.
– Москва. – URL: https://podpiska.rcsi.science/resources/termless/ - Режим доступа: свободный. – Текст:
электронный.Материалы о полнотекстовых коллекциях журналов и книг, диссертаций, материалов конференций и
др.; библиографических, реферативно-аналитических, предметно-ориентированных и фактографических базах
данных: В подразделе “Ресурсы бессрочного доступа” представлена информация о ресурсах, доступных
организациям в рамках централизованной (национальной) подписки бессрочно, в соответствии с лицензионными
соглашениями.РНЦИ (Российский центр научной информации) - Книги, изданные при поддержке РФФИ : сайт. –
Москва. – URL: https://www.rfbr.ru/library/books - Режим доступа: свободный. – Текст: электронный.Springer
JournalsБаза данных, содержащая полнотекстовые журналы издательства Springer (год издания - 2023 г.),а именно
тематическую коллекцию Life Sciences Package на платформе: https://link.springer.com/ Nature JournalsБаза данных,
содержащая полнотекстовые журналы Nature Publishing Group, а именно журналы Nature journals, Academic
journals,Scientific American (год издания - 2023 г.) тематической коллекции Life Sciences Package на платформе
https://www.nature.com/eBook Collections (i.e. 2023 eBook collections)Полнотекстовая коллекция электронных книг
(монографий) издательства Springer Nature по различным отраслям знаний на английском языке(год издания - 2023
г., в т.ч. выпущенных в 2022 г.), а именно тематические коллекции книг: Physical Sciences, Social Sciences, Life
Sciences, Engineering Packages.На платформе: http://link.springer.com/ https://cyberleninka.ru/

  

Для обучающихся обеспечен доступ (удаленный доступ) к следующим современным
профессиональным базам данных, информационным справочным и поисковым системам:

Название
Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО 'ЗНАНИУМ'. – Москва, 2011 - – URL:
http://znanium.com/catalog. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.Фонд ЭБС
формируется с учетом всех изменений образовательных стандартов и включает учебники, учебные пособия, УМК,
монографии, авторефераты, диссертации, энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные
документы, специальные периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов.
http://znanium.com/catalog/
IPRBooks. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / Общество с ограниченной
ответственностью Компания 'Ай Пи Ар Медиа'. – Саратов, 2010 - . – URL: http://www.iprbookshop.ru/586.html - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст электронный.Является распространенным образовательным
электронным ресурсом для высших и средних специальных учебных заведений, научно-исследовательских
институтов, публичных библиотек, приобретающих корпоративный доступ для своих обучающихся, преподавателей
и т.д. ЭБС включает учебную и научную литературу по направлениям подготовки высшего и среднего
профессионального образования.ЮРАЙТ : электронно-библиотечная система : сайт / ООО «Электронное
издательство Юрайт». – Москва, 2020 – . – URL: https://urait.ru/ – Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. –
Текст электронный. Образовательная платформа Юрайт — образовательный ресурс, электронная библиотека и
интернет-магазин, где читают и покупают электронные и печатные учебники авторов — преподавателей ведущих
университетов для всех уровней профессионального образования, а также пользуются видео- и аудиоматериалами,
тестированием и сервисами для преподавателей, доступными 24 часа 7 дней в
неделю.---------------------------------КонсультантПлюс : справочно правовая система: [сайт]. – Москва, 1997. – URL:
http://www.consultant.ru. – Режим доступа: с компьютеров университета (локальная версия). – Текст:
электронный.ЗАО 'КонсультантПлюс' (ИНН 7702044361) осуществляет деятельность в области информационных
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Название
технологий, является разработчиком справочной правовой системы КонсультантПлюс.Масштабные некоммерческие
проекты КонсультантПлюс разработаны в помощь бухгалтерам и финансовым специалистам, юристам, студентам
юридических и экономических специальностей. (https://www.consultant.ru/about/ © КонсультантПлюс, 1992-2024)ИПО
'ГАРАНТ': информационно-правовое обеспечение. – Москва, – URL: https://www.garant.ru/. – Режим доступа: с
компьютеров университета (локальная версия). – Текст: электронный.Компания 'Гарант' - одна из ведущих
информационных компаний России. Она является разработчиком компьютерной справочной правовой системы
ГАРАНТ и комплекса информационно-правового обеспечения (ИПО).В настоящее время при помощи ИПО ГАРАНТ
свои задачи решают сотни тысяч специалистов по всей стране. Доступ к открытым информационным правовым
ресурсам, поддерживаемым компанией, имеют миллионы граждан. Компанией реализованы инновационные
решения с применением новейших компьютерных технологий, интернета, мобильных устройств, интерактивного
формата представления данных, спутниковых технологий. Это позволяет всем, кому необходима правовая
информация, быстро и точно находить ее, будучи при этом в любой точке страны. http://www.iprbookshop.ru/586.html
Национальная электронная библиотека (НЭБ) : федеральная государственная информационная система : сайт /
Министерство культуры Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.НЭБ - проект Российской
государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная электронная библиотека (НЭБ)
разрабатывается ведущими российскими библиотеками при поддержке Министерства культуры Российской
Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем
изданным, издаваемым и хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время проект НЭБ включает
более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей каталогов. https://нэб.рф/
Электронная библиотека: библиотека диссертаций : сайт / Российская государственная библиотека. – Москва : РГБ,
2003. – URL: http://diss.rsl.ru/ – Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.В соответствии
с приказом генерального директора РГБ № 55 от 02.03.2012 г. пользователям Виртуальных читальных залов
разрешен ЗАКАЗ на печать полных текстов диссертаций из ЭБД РГБ. При первом обращении к ресурсам ЭБД РГБ
необходимо пройти регистрацию в виртуальном читальном зале РГБ.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА
(РНБ) : сайт / Российская национальная библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. '... одна из крупнейших в мире и вторая по величине фондов в
Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит национальную память, способствует
просвещению населяющих Россию народов и распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится
более 38,6 млн экз. произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс. читателей, которым
выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за год свыше 10 млн удаленных
пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую преемственность, верность библиотечным традициям,
заложенным еще в Императорской Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное
учреждение, оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы времени.'
(цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) http://diss.rsl.ru/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL: https://elibrary.ru/- Режим доступа:
для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.Платформа eLIBRARY.RU была создана в 1999 году по
инициативе Российского фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым электронного
доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с русскоязычными
публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной периодики на русском языке в мире.
https://elibrary.ru/defaultx.asp
CYBERLENINKA : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL: https://cyberleninka.ru// - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный.КиберЛенинка - это научная электронная
библиотека, построенная на парадигме открытой науки (Open Science), основными задачами которой является
популяризация науки и научной деятельности, общественный контроль качества научных публикаций, развитие
междисциплинарных исследований, современного института научной рецензии, повышение цитируемости
российской науки и построение инфраструктуры знаний.РНЦИ (Российский центр научной информации) Ресурсы
открытого доступа : сайт. – Москва. – URL: https://podpiska.rcsi.science/resources/ - Режим доступа: свободный. – Текст:
электронный.Материалы о полнотекстовых коллекциях журналов и книг, диссертаций, материалов конференций и
др.; библиографических, реферативно-аналитических, предметно-ориентированных и фактографических базах
данных: В подразделе “Ресурсы открытого доступа” собрана информация о наиболее востребованных открытых
библиотеках и онлайн-сервисах.РНЦИ (Российский центр научной информации) Ресурсы бессрочного доступа : сайт.
– Москва. – URL: https://podpiska.rcsi.science/resources/termless/ - Режим доступа: свободный. – Текст:
электронный.Материалы о полнотекстовых коллекциях журналов и книг, диссертаций, материалов конференций и
др.; библиографических, реферативно-аналитических, предметно-ориентированных и фактографических базах
данных: В подразделе “Ресурсы бессрочного доступа” представлена информация о ресурсах, доступных
организациям в рамках централизованной (национальной) подписки бессрочно, в соответствии с лицензионными
соглашениями.РНЦИ (Российский центр научной информации) - Книги, изданные при поддержке РФФИ : сайт. –
Москва. – URL: https://www.rfbr.ru/library/books - Режим доступа: свободный. – Текст: электронный.Springer
JournalsБаза данных, содержащая полнотекстовые журналы издательства Springer (год издания - 2023 г.),а именно
тематическую коллекцию Life Sciences Package на платформе: https://link.springer.com/ Nature JournalsБаза данных,
содержащая полнотекстовые журналы Nature Publishing Group, а именно журналы Nature journals, Academic
journals,Scientific American (год издания - 2023 г.) тематической коллекции Life Sciences Package на платформе
https://www.nature.com/eBook Collections (i.e. 2023 eBook collections)Полнотекстовая коллекция электронных книг
(монографий) издательства Springer Nature по различным отраслям знаний на английском языке(год издания - 2023
г., в т.ч. выпущенных в 2022 г.), а именно тематические коллекции книг: Physical Sciences, Social Sciences, Life
Sciences, Engineering Packages.На платформе: http://link.springer.com/ https://cyberleninka.ru/
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11. Описание материально-технической базы необходимой для
осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)

  Наименования специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Оснащенность специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Перечень лицензионного
программного обеспечения.

Реквизиты подтверждающего
документа

Учебные аудитории для проведения
консультаций: № ауд. Л-22 адрес: г.
Майкоп, ул. Первомайская 191.

Переносное мультимедийное
оборудование, Перечень
лицензионного программного
обеспечения. Реквизиты
подтверждающего документа
Учебные аудитории для проведения
консультаций: № ауд. Л-22 адрес: г.
Майкоп, ул. Первомайская 191.
свободно доска, мебель для
аудиторий, компьютерный класс на
15 посадочных мест,

1C Предприятие 8.3 - учебная версия
Свободная лицензия7-Zip Свободная
лицензияAdobe Reader DC Свободная
лицензияAutodesk AutoCAD
Свободная лицензияMicrosoft Office
Word 2010 Номер продукта
14.0.6024.1000 SP1 MSO
02260-018-0000106-48095Microsoft
.NET Framework 4.7 Свободная
лицензия

Аудитория для сдачи
государственного экзамена и защиты
магистерской диссертации: № ауд.
Л-3 адрес: г. Майкоп, ул.
Первомайская 191.

Переносное мультимедийное
оборудование, Перечень
лицензионного программного
обеспечения. Реквизиты
подтверждающего документа
Учебные аудитории для проведения
консультаций: № ауд. Л-23 адрес: г.
Майкоп, ул. Первомайская 191.
свободно доска, мебель для
аудиторий, компьютерный класс на
25 посадочных мест,

1C Предприятие 8.3 - учебная версия
Свободная лицензия7-Zip Свободная
лицензияAdobe Reader DC Свободная
лицензияAutodesk AutoCAD
Свободная лицензияMicrosoft Office
Word 2010 Номер продукта
14.0.6024.1000 SP1 MSO
02260-018-0000106-48095Microsoft
.NET Framework 4.7 Свободная
лицензия

Учебные аудитории для
самостоятельной работы: читальный
зал: г. Майкоп, ул. Первомайская
,191, 3 этаж..

Переносное мультимедийное
оборудование, доска, оснащенный
компьютерами Pentium с выходом в
Интернет

1C Предприятие 8.3 - учебная версия
Свободная лицензия7-Zip Свободная
лицензияAdobe Reader DC Свободная
лицензияAutodesk AutoCAD
Свободная лицензияMicrosoft Office
Word 2010 Номер продукта
14.0.6024.1000 SP1 MSO
02260-018-0000106-48095Microsoft
.NET Framework 4.7 Свободная
лицензия

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

209/209

http://www.tcpdf.org

