
Аннотация

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.ДВ.04.01 Современные методы
исследования товаров"

направления подготовки бакалавров "38.03.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товароведение и экспертиза в сфере производства и обращения
сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров"

программа подготовки "Бакалавр"

Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Ц ель изучения дисциплины — формирование теоретических знаний для выбора прикладных
методов исследования химического состава, физических, физико-химических, биохимических,
структурно-механических свойств сырья и готовой продукции и практических навыков
самостоятельного выполнения исследований при решении научно-исследовательских и
производственных задач с использованием современной аппаратуры и методов исследования
свойств сырья, полуфабрикатов и готовой продукции

Задачи дисциплины : 

 • научить обучающихся постановке задач исследования, выбору методов экспериментальной
работы, интерпретации и представлению результатов научных исследований; 

 • научить обучающихся готовности применять современных методов исследований;

  • научить обучающихся способности к профессиональной эксплуатации современного
оборудования и приборов в соответствии с целями образовательной программы
магистратуры; 

 • научить обучающихся самостоятельному выполнению исследования при решении научно-
исследовательских и производственных задач с использованием современной аппаратуры и
методов исследования свойств сырья, полуфабрикатов и готовой продукции при выполнении
исследований в области проектирования.

Основные блоки и темы дисциплины
Раздел дисциплины

 Принципы выбора метода исследований. Правила отбора проб и подготовка к анализу. Основы
сенсорного анализа мясной и молочной продукции
Спектральные методы исследования: фотометрия, ИК-спектрометрия, молекулярно-
люминесцентная спектрометрия, турбидиметрия, нефелометрия. Поляриметрия.
Рефрактометрия
Ультразвуковой метод анализа. Электрохимические методы анализа: кондуктометрия,
потенциометрия
Электрофоретические и реологические методы исследований
Хроматографические методы исследования: Сфера их применения в мясной и молочной
отраслях
 Инструментальные методы исследования в оценке состава, качества сырья и готовой мясной и
молочной продукции. Экскурсия в испытательную лабораторию

Место дисциплины в структуре ОП

Дисциплина «Современные методы исследования товаров» относится к дисциплинам
вариативной части дисциплин по выбору

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать
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следующими компетенциями:
ПКУВ-4: Способен осуществлять анализ причин, вызывающих снижение качества продукции и разрабатывать
мероприятия по их устранению.
ПКУВ-4.1 Выявляет причины возникновения и проводит анализ дефектов, вызывающих ухудшение
качественных и количественных показателей продукции на различных стадиях производства
основные методы квалиметрического
анализа продукции при производстве
изделий.

применять актуальную нормативную
документацию в области управления
качеством производства изделий.

навыками применения методов
квалиметрического анализа
продукции.

ПКУВ-4: Способен осуществлять анализ причин, вызывающих снижение качества продукции и разрабатывать
мероприятия по их устранению.
ПКУВ-4.1 Выявляет причины возникновения и проводит анализ дефектов, вызывающих ухудшение
качественных и количественных показателей продукции на различных стадиях производства
основные методы квалиметрического
анализа продукции при производстве
изделий.

применять актуальную нормативную
документацию в области управления
качеством производства изделий.

навыками применения методов
квалиметрического анализа
продукции.

ПКУВ-4: Способен осуществлять анализ причин, вызывающих снижение качества продукции и разрабатывать
мероприятия по их устранению.
ПКУВ-4.2 Разрабатывает корректирующие действия по устранению дефектов, вызывающих ухудшение
качественных и количественных показателей продукции на различных стадиях производства
виды возможных дефектов,
возникающих при нарушении стадий
производства продукции.

анализировать дефекты,
вызывающие ухудшение качества;
корректировать действия по
устранению дефектов, вызывающих
ухудшение качественных и
количественных показателей
продукции на различных стадиях
производства.

навыками выявления дефектов и
разрабатывать корректирующие
действия по устранению дефектов,
вызывающих ухудшение
качественных и количественных
показателей продукции на различных
стадиях производства.

ПКУВ-2: Способен осуществлять выборочный контроль качества сырья, материалов, полуфабрикатов и готовой
продукции.
ПКУВ-2.1 Проводит систематический выборочный контроль качества сырья, материалов, полуфабрикатов
и готовой продукции в соответствии с требованиями технической документации
нормативные и методические
документы, регламентирующие
вопросы качества продукции;
требования к качеству сырья,
материалов, полуфабрикатов,
комплектующих изделий и готовой
продукции.

анализировать техническую
документацию; использовать
средства измерения и контроля для
проведения измерений
характеристик продукции.

навыками определения соответствия
характеристик материалов,
полуфабрикатов, покупных изделий и
готовой продукции требованиям
нормативных документов.

ПКУВ-2: Способен осуществлять выборочный контроль качества сырья, материалов, полуфабрикатов и готовой
продукции.
ПКУВ-2.2 Проводит систематический выборочный контроль хранения материалов, полуфабрикатов,
покупных изделий и готовой продукции
нормативные и методические
документы, регламентирующие
вопросы хранения материалов,
полуфабрикатов, покупных изделий и
готовой продукции.

анализировать техническую
документацию; использовать
средства измерения и контроля для
проведения измерений
характеристик продукции при
выборочном контроле хранения.

навыками определения соответствия
характеристик материалов,
полуфабрикатов, покупных изделий и
готовой продукции нормативным
документам при выборочном
контроле хранения.

ПКУВ-1: Способен оценивать качество и готовить заключения о соответствии поступающих в организацию сырья,
материалов, полуфабрикатов, комплектующих изделий требованиям нормативных и технических документов
ПКУВ-1.1 Проводит контроль фактического уровне качества поступающих в организацию сырья,
материалов, полуфабрикатов, комплектующих изделий требованиям нормативных и технических
документов
нормативные и методические
документы, регламентирующие
вопросы качества продукции и
входного контроля качества.

проводить приемку сырья,
материалов, полуфабрикатов,
комплектующих изделий и готовой
продукции по качеству.

Навыками оценки влияние качества
сырья и материалов на качество
готовой продукции.

ПКУВ-1: Способен оценивать качество и готовить заключения о соответствии поступающих в организацию сырья,
материалов, полуфабрикатов, комплектующих изделий требованиям нормативных и технических документов
ПКУВ-1.2 Разрабатывает предложения по повышению качества получаемой продукции
нормативные и методические
документы, регламентирующие
вопросы качества продукции и
входного контроля качества.

проводить учет и систематизацию
данных о фактическом уровне
качества получаемой продукции.

навыками анализа поставщиков
продукции с точки зрения
соотношения \\\"цена-качество\\\".

Дисциплина "Современные методы исследования товаров" изучается посредством лекций, все
разделы программы закрепляются практическими, лабораторными занятиями, выполнением
контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научно-технической литературой
и завершается экзаменом.

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 108 часа, 3 зачетные еденицы.
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Вид промежуточной аттестации:  Зачет.
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