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План Учебный план бакалавриата '35.03.07 ТП ОФО 2024.plx', код_направления 35.03.07, профиль : Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции, год начала подготовки 2'
- - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад. часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Блок/

часть
Экза
мен Зачет Зачет с 

оц. КП КР Экспер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб. СР Конт

роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 182 182 6893.05 6893.05 3527.5 2277 1088.55
Обязательная часть 104 н о 

1

3744 3744 1797.7 1349.25 597.05
+ Б1.О.01 История РОССИИ 61.0 2 1 4 4 36 144 144 116.6 18.75 8.65
+ Б1.О.02 Философия 61.0 1 4 4 36 144 144 51.35 57 35.65
+ 61.0.03 Иностранный язык 61.0 3 12 10 10 36 360 360 153.85 170.5 35.65
+ 61.0.04 Математика 61.0 2 1 б 6 36 216 216 85.6 94.75 35.65
+ Б1.О.05 Физика 61.0 2 1 5 5 36 180 180 102.6 41.75 35.65 ;
+ 61.0.06 Русский язык и культура речи 61.0 1 2 2 36 72 72 34.25 37.75
+ Б1.О.07 Адыгейский язык 61.0 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75
+ Б1.О.08 Ботаника 61.0 1 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65
+ Б1.О.09 Зоология 61.0 1 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ Б1.0.Ю Физиология растений 61.0 1 3 3 36 108 108 34.25 73.75
+ 61.С .11 Неорганическая и аналитическая химия 61.0 1 3 3 36 108 108 34.35 20 53.65
+ 61.0.12 Органическая химия 61.0 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75
+ 61.0.13 Биохимия 61.0 2 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ 61.0.14 Морфология и физиология 
сельскохозяйственных животных 61.0 2 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65 1

+ 61.0.15 История и культура адыгов 61.0 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75
4- 61.0.16 Психология 61.0 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75
+ Б1.0.17 Основы российской государственности 61.0 1 2 2 36 72 72 54.25 17.75
+ 61.0.18 Микробиология 61.0 3 3 3 36 108 108 51.25 56.75
+ 61.0.19 Экология 61.0 3 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ 61.0.20 Физическая и коллоидная химия 61.0 3 3 3 36 108 108 34.35 38 35.65
+ 61.0.21 Культурология 61.0 3 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ 61.0.22 Генетика растений и животных 61.0 3 3 3 36 108 108 51.25 56.75
+ 61.0.23 Производство продукции растениеводства 51.0 3 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65
+ 61.0.24 Производство продукции животноводства 61.0 4 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65
+ 61.0.25 Информационные технологии 61.0 4 3 3 36 108 108 51.25 56.75
+ 61.0.26 Правоведение 61.0 4 3 3 36 108 108 34.35 38 35.65
+ 61.0.27 Биохимия сельскохозяйственной продукции 61.0 4 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65
+ 61.0.28 Цифровая трансформация отрасли 61.0 6 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ 61.0.29
Основы научных исследований в технологии 
хранения и переработки сельскохозяйственной 
продукции

61.0 6 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ 61.0.30 Физическая культура и спорт 61.0 56 2 2 36 72 72 68.5 3.5

+ 61.0.31 Цифровые технологии в 
профессиональной деятельности Б1.0 5 5 5 5 180 180 103.6 40.75 35.65

+ 61.0.31.01 Цифровые технологии в профессиональной 
деятельности 61.0 5 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ 61.0.31.02 Системы искусственного интеллекта 61.0 5 2 2 36 72 72 52.25 19.75

+ 61.0.32
Модуль "Безопасность 
жизнедеятельности, основы военной 
подготовки"

Б1.0 66 4 4 144 144 68.5 75.5

+ 61.0.32.01 Безопасность жизнедеятельности 61.0 6 2 2 36 72 72 34.25 37.75
61.0.32.02 Основы военной подготовки 61.0 б 2 2 36 72 72 34.25 37.75

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 78 78 3149.05 3149.05 1729.8 927.75 491.5

+ Б1.В.01 Земледелие с основами почвоведения и 
агрохимии 61.в 3 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65
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План Учебный план бакалавриата ’35.03.07 ТП ОФО 2024.plx', код направления 35.03.07, профиль
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

з.е. Лек Лаб Пр СРП ПП СР КРАТ Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СРП

СРП
пр.

Г10ДГ0Т

ПП СР СР пр. 
подгот КРАт Конт

роль

30 254 51 272 1.75 407.25 1.4 160.6 25 187 68 256 1.25 302.75 1.75 151.25
30 254 51 204 1.75 407.25 1.4 160.6 25 187 68 188 1.25 302.75 1.75 151.25
2 32 32 0.25 7.75 2 34 18 11 0.35 8.65
4 3*1 17 57 0.35 35.65

3 51 0.25 56.75 3 51 0.25 56.75

3 17 17 0.25 73.75 3 17 34 21 0.35 35.65

2 34 17 0.25 20.75 3 17 17 17 21 0.35 35.65

2 17 17 0.25 37.75

2 17 17 0.25 37.75

3 34 17 21 0.35 35.65

3 34 17 21 0.35 35.65

3 17 17 0.25 73.75

3 17 17 20 0.35 53.65

2 17 17 0.25 37.75

3 17 34 21 0.35 35.65

3 34 17 21 0.35 35.65 ;

2 17 17 0.25 37.75

2 17 17 0.25 37.75

2 18 36 0.25 17.75

68 68
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План Учебный план бакалавриата '35.03.07 ТП ОФО 2024.plx', код направления 35.03.07, профиль : Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции, год начала подготовки Ъ
Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

з.е. Лек Лаб Пр СРП ПП СР КРАт Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр Пр пр. 

подгот СРП
С.РП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт Конт
роль

29 170 119 238 1.5 439.5 1.4 142.6 23 136 68 272 2 2.25 237.75 1.75 178.25

20 102 85 119 1 305 1.05 106.95 12 68 68 51 0.25 136.75 1.05 106.95

4 51 57 0.35 35.65

3 17 34 0.25 56.75

2 17 17 0.25 37.75

3 17 17 38 0.35 35.65

2 17 17 0.25 37.75

3 17 34 0.25 56.75

3 17 34 21 0.35 35.65

3 17 34 21 0.35 35.65

3 17 34 0.25 56.75

3 17 17 38 0.35 35.65

3 17 34 21 0.35 35.65

9 68 34 119 0.5 134.5 0.35 35.65 11 68 221 2 2 101 0.7 71.3

3 34 17 21 0.35 35.65
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Курс 3
Семестр 5 Семестр 6

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр СРП ПП СР КРАт Конт

роль з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАТ
КРАт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр. 
подгот

20 119 153 2 154 1.25 227.75 1.05 98.3 24 187 136 2 136 3.75 318.25 1.4 115.6
6 51 51 35 0.5 42.5 0.35 35.65 11 85 34 85 1 155 0.35 35.65

______ 1

_____ _

1

1

\

3 17 34 0.25 56.75

3 17 34 21 0.35 35.65

1 17 17 0.25 1.75 1 17 17 0.25 1.75

5 34 51 18 0.25 40.75 0.35 35.65

3 17 34 21 0.35 35.65

2 17 17 18 0.25 19.75

4 34 34 0.5 75.5

2 17 17 0.25 37.75

2 17 17 0.25 37.75

14 68 102 2 119 0.75 185.25 0.7 62.65 13 102 102 2 51 2.75 163.25 1.05 79.95
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капсппс k-i hc(jc:ijcjuuikci иельииАианисшеннии продукции, год начала подготовки Ъ

Курс 4
Закрепленная кафедраСеместр 7 Семестр 8

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт
КРАт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр. 
подгот

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр

Пр пр. 
подгот СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт
КРАт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр. 
подгот

Код Наименование

12 112 126 6 3 110 0.7 80.65 L ! & 132 99 2 55 2 2.25 233.75 1.05 161.3

2 Истории и права

1 Философии, социологии и педагогики

4 Иностранных языков

7 Математики, физики и системного

7 Математики, физики и системного

25 Маркетинга, сервиса и туризма

25 Маркетинга, сервиса и туризма

17 Ландшафтной архитектуры и лесного

30 Технологии производства

30 Технологии производства

19 Химии и физико-химических методов

19 Химии и физико-химических методов

19 Химии и физико-химических методов

30 Технологии производства 
сельскохозяйственной продукции

2 Истории и права

1 Философии, социологии и педагогики

1 Философии, социологии и педагогики

29 Технологии пищевых продуктов и

16 Экологии и защиты окружающей

19 Химии и физико-химических методов

1 Философии, социологии и педагогики

30 Технологии производства

30 Технологии производства

30 Технологии производства

6 Информационной безопасности и

2 Истории и права

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

5 Физического воспитания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

6 Информационной безопасности и

20 Технологии, машин и оборудования

20 Технологии, машин и оборудования

12 112 126 6 3 110 0.7 80.65 19 132 99 2 55 2 2.25 233.75 1.05 161.3

30 Технологии производства 
сельскохозяйственной продукции
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- - - * Формы пром. атт. з.е. - Итого акад. часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Блок/

часть
Экза
мен Зачет Зачет с 

оц. КП КР Экспер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб. СР Конт

роль

+ Б1.В.02 Основы ветеринарии и биотехника 
размножения животных Б1.В 3 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.В.03 Механизация и автоматизация технологических 
процессов растениеводства и животноводства Б1.В 3 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.В.04 Кормопроизводство Б1.В 4 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.В.05 Оборудование пищевых перерабатывающих 
производств Б1.В 5 3 3 36 108 108 34.25 73.75

+ Б1.В.06 Основы производства пектина и 
пектинопродуктов Б1.В б 3 3 36 108 108 51.35 30 26.65

+ Б1.В.07 Основы биотехнологии переработки 
сельскохозяйственной продукции Б1.В 7 3 3 36 108 108 56.25 51.75

+ Б1.В.08 Проектный практикум Б1.В 45 4 4 36 144 144 136.5 7.5

+ Б1.В.09 Элективные дисциплины по физической 
культуре и спорту Б1.В 123456 340 340 340

+ Б1.В.10 Модуль получения квалификации 
"Рабочий плодоовощного хранилища" Б1.В 455 4 7 7 252.35 252.35 121.2 59.5 71.65

+ Б1.В.10.01 Сооружения и оборудование для хранения 
сельскохозяйственной продукции Б1.В 4 4 4 4 36 144 144 69.85 38.5 35.65

+ 61.В.10.02 Хранение и переработка фруктов и овощей 61.В 5 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ Б1.В. Ю.ОЗ(К) Квалификационный экзамен по модулю 
"Рабочий плодоовощного хранилища " Б1.В 5 0.35 0.35 0.35

+ 61.В.11 Модуль получения квалификации
"Пекарь" Б1.В 67 57 6 10 10 360.35 360.35 192.35 141 27

+ Б1.В.11.01 Технология хранения и переработки продукции 
растениеводства Б1.В 6 5 6 7 7 36 252 252 122.1 103.25 26.65

+ Б1.В.11.02 Технохимический контроль 
сельскохозяйственной продукции Б1.В 7 3 3 36 108 108 70.25 37.75

+ Б1.В. 11.03(К) Квалификационный экзамен по модулю 
"Пекарь" Б1.В 7 0.35 0.35 0.35

+ Б1.В.12 Модуль получения квалификации 
"Сыродел" Б1.В 7888 6 7 8 13 13 468.35 468.35 228.3 87.75 152.3

+ Б1.В.12.01 Технология хранения и переработки продукции 
животноводства Б1.В 7 б 7 б 6 36 216 216 127.1 44.25 44.65

+ Б1.В.12.02 Технология молока и молочных продуктов Б1.В 8 8 4 4 36 144 144 56.85 33.5 53.65
+ Б1.В.12.03 Технология производства сыра Б1.В 8 3 3 36 108 108 44.35 10 53.65

+ Б1.В.12.04(К) Квалификационный экзамен по модулю 
"Сыродел" Б1.В 8 0.35 0.35 0.35

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 Б1.В 4 3 3 108 108 51.35 21 35.65
+ Б1.В.ДВ.01.01 Безопасность пищевого сырья и продуктов 

питания Б1.В 4 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

- Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки в продуктах питания Б1.В 4 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 Б1.В 5 3 3 108 108 51.35 30 26.65
+ Б1.В.ДВ.02.01 Холодильная технология Б1.В 5 3 3 36 108 108 51.35 30 26.65

- Б1.В.ДВ.02.02
Основы применения холода в технологии 
хранения и переработки сельскохозяйственной 
продукции

Б1.В 5 3 3 36 108 108 51.35 30 26.65

+ 61.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.03 Б1.В 6 3 3 108 108 34.35 47 26.65
+ Б1.В.ДВ.03.01 Переработка вторичных растительных ресурсов Б1.В б 3 3 36 108 108 34.35 47 26.65

- Б1.В.ДВ.03.02 Переработка вторичных животных ресурсов 61.В 6 3 3 36 108 108 34.35 38 35.65
+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.04 Б1.В 8 3 3 108 108 55.25 52.75

■> . / \ ^ а п с п и с  vi iic | jc f j< a w u Iло u c j ib ^ K U A u jM i/u jiь е н н и и  п р о д у к ц и и ,  г о д  н а ч а л а  ПОДГОТОВКИ Z\

6 из 20



Курс 1
Семестр 1 Семестр 2

з.е. Лек Лаб Пр СРП ПП СР КРАТ Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт Конт
роль

68 68

/ \ p an orm c: ki i i c p c p a u u m d  ocj ibl/MJALMM/lU I BfcJHHUH 1фО ДуКЦИИ, ГОД Н а ч а л а  ПОДГОТОВКИ 2<
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Курс 2 ~ "
Семестр 3 Семестр 4

з.е. Лек Лаб Пр СРП ПП СР КРАт Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр Пр пр. 

подгот СРП
СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт Конт
роль

3 17 34 0.25 56.75

3 17 34 0.25 56.75

2 17 17 0.25 37.75

2 68 0.25 3.75

68 68

4 34 34 2 1.5 38.5 0.35 35.65

4 34 34 2 1.5 38.5 0.35 35.65

3 17 34 21 0.35 35.65
3 17 34 21 0.35 35.65

3 17 34 21 0.35 35.65

«» I • A ôncnm: vi n c |jc|jawma u c jibUKUAUJHHUI ЬКННии п р о д у к ц и и , ГОД Н а ч а л а  ПОДГОТОВКИ А
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Курс 3
Семестр 5 Семестр 6

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр СРП МП СР КРАт Конт

роль з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт
КРАт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр. 
подгот

3 17 17 0.25 73.75

3 17 34 30 0.35 26.65

2 68 0.25 3.75

34 34

3 17 34 2 21 0.35 36

3 17 34 2 21 0.35 35.65

0.35

3 17 34 0.25 56.75 4 34 34 2 2.5 46.5 0.35 26.65

3 17 34 0.25 56.75 4 34 34 2 2.5 46.5 0.35 26.65

3 34 34 0.25 39.75

3 34 34 0.25 39.75

3 17 34 30 0.35 26.65
3

3

17 34 30 0.35 26.65

17 34 30 0.35 26.65

3 17 17 47 0.35 26.65
3 17 17 47 0.35 26.65

3 17 17 38 0.35 35.65

.wvy.w^, и р ш у ш ш  . A | j a n c n n c  m I i c | j c | j a u u iк<я o c j ib U K U A U jM w c iь е н н и и  п р о д у к ц и и ,  г о д  начала ПОДГОТОВКИ
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Курс 4
Закрепленная кафедраСеместр 7 Семестр 8

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр

ПОДГОТ
Пр СРП

СРП
пр

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт
КРАт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр. 
подгот

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр Ир пр. 

подгот СРП
СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт
КРАт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр. 
подгот

Код Наименование

30 Технологии производства 
сельскохозяйственной продукции

30 Технологии производства 
сельскохозяйственной продукции

30 Технологии производства

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 28 28 2 0.25 51.75 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

5 Физического воспитания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации литания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 28 42 2 0.25 37.75 0.35

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 28 42 2 0.25 37.75 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

0.35 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 28 28 2 2.5 4.5 0.35 44.65 7 44 55 2 1.5 43.5 0.7 107.65

3 28 28 2 2.5 4.5 0.35 44.65 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

4 22 33 2 1.5 33.5 0.35 53.65 29 Технологии пищевых продуктов и

3 22 22 10 0.35 53.65 29 Технологии пищевых продуктов и

0.35 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

3 22 33 2 0.25 52.75
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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Блок/

часть
Экза
мен Зачет Зачет с 

оц. КП КР Экслер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экслер
тное

По
плану

Конт.
раб. СР Конт

роль

+ Б1.В.ДВ.04.01 Санитария на перерабатывающих 
предприятиях Б1.В 8 3 3 36 108 108 55.25 52.75

- Б1.В.ДВ.04.02 Гигиена на перерабатывающих предприятиях Б1.В 8 3 3 36 108 108 55.25 52.75

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.05 Б1.В 7 3 3 108 108 56.35 16 35.65
+ Б1.В.Д3.05.0! Технология сахара и сахаристых веществ Б1.В 7 3 3 36 108 108 56.35 16 35.65

- Б1.В.ДВ.05.02 Технология кондитерских изделий Б1.В 7 3 3 36 108 108 56.35 16 35.65

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.06 Б1.В 8 3 3 108 108 44.25 63.75
+ Б1.В.ДВ.06.С1 Информационное управление 

технологическими системами Б1.В 8 3 3 36 108 108 44.25 63.75

- Б1.В.ДВ.05.02 Компьютерное управление технологическими 
системами Б1.В 8 3 3 36 108 108 44.25 63.75

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ. 07 Б1.В 8 3 3 108 108 44.35 10 53.65
+ Б1.В.ДВ.07.01 Технология продуктов из вторичного молочного 

сырья Б1.В 8 3 3 36 108 108 44.35 10 53.65

- Б1.В.ДВ.07.02 Технология побочных продуктов убоя животных Б1.В 8 3 3 36 108 108 44.35 10 53.65

+ 51.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.08 Б1.В 8 3 3 108 108 44.25 63.75
+ Б1.В.ДВ.08.01 Инновационные технологии в хранении и 

переработке продукции растениеводства Б1.В 8 3 3 36 108 108 44.25 63.75

- Б1.В.ДВ.08.С2 Инновационные технологии в хранении и 
переработке продукции животноводства Б1.В 8 3 3 36 108 108 44.25 63.75

Блок 2.Практика 36 36 1296 1296 337.4 816 142.6
Обязательная часть 30 30 1080 1080 289.05 684 106.95

+ Б2.О.01 Учебная практика Б2.0 24 6 6 216 216 96 120

Б2.О.01.0ЦУ)
Ознакомительная практика (в том числе 
получение первичных навыков научно- 
исследовательской работы)

Б2.0 24 б 6 36 216 216 96 120

+ Б2.О.02 Производственная практика Б2.0 677 24 24 864 864 193.05 564 106.95
+ Б2.0.02.01(П) Технологическая практика 1 Б2.0 6 6 6 36 216 216 48.35 132 35.65

+ Б2.0.02.02{П) Технологическая практика 2 Б2.0 7 6 6 36 216 216 48.35 132 35.65

+ Б2.0.02.03(П) Научно-исследовательская работа Б2.0 7 12 12 36 432 432 96.35 300 35.65

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 6 6 2.16 216 48.35 132 35.65
+ Б2.В.01 Производственная практика Б2.В 8 6 6 216 216 48.35 132 35.65
+ Б2.В.01.01(П) Преддипломная практика Б2.В 8 6 б 36 216 216 48.35 132 35.65

Блок З.Государственная итоговая аттестация 6 6 216 216 20.5 160 35.5

+ Б3.01СД)
Выполнение и защита выпускной 
квалификационной работы БЗ 8 6 6 36 216 216 20.5 160 35.5

ФТД.Факультативы 4 4 144 144 68.5 75.5

+ ФТД.01 Продуктовые расчеты по переработке 
сельскохозяйственной продукции ФТД 5 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ ФТД.02 Строевая подготовка, военная топография ФТД 6 2 2 36 72 72 34.25 37.75

К.М.Комплексные модули 16 16 576.5 576.5 261.6 278.75 36.15

+ К.М.01
Программа профессиональной 
переподготовки "Экономика и 
предпринимательство”

к .м 58 44568 16 16 576.5 576.5 261.6 278.75 36.15

+ К.М.01.01 Экономика Б1.0 4 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ К.М.01.02 Стандартизация и сертификация 
сельскохозяйственной продукции Б1.0 4 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ К.М.01.03
Организация производства и 
предпринимательства в агропромышленном 
комплексе

Б1.0 5 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65
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Курс 1
Семестр 1 Семестр 2

з.е. Лек Лаб Пр СРП пп С Р КРАт Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр.

ПОДГОТ
КРАт Конт

роль

3 48 48 60 60

3 48 48 60 60

3 48 48 60 fifi
3 48 48 60 60
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Курс 2
Семестр 3 Семестр 4

з.е. Лек Лэб Пр СРП пп СР КРАт Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр

Пр пр. 
подгот СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт Конт
роль

3 48 48

isы

60

3 48 48 60 60

3 48 42 60 £2

3 48 48 60 60

б 51 51 0.5 113.5

6 51 51 0.5 113.5

3 34 17 0.25 56.75

3 17 34 0.25 56.75
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Курс 3
Семестр 5 Семестр 6

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр СРП пп СР КРЛт Конт

роль з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр СРП

СРП
пр.

ПОДГОТ

ПП СР СР пр. 
подгот КРЛт

КРЛт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр. 
подгот

6 48 48 132 132 0.35 0.35 35.65 35.65

6 48 48 132 1.32 0.35 0 35 35.65 35.65

6 48 48 132 132 0.35 0,35 35.65 25,65

6 48 18 132 132 0.35 0JS 35.65 35.65

2 17 17 0.25 37.75 2 17 17 0.25 37.75

2 17 17 0.25 37.75

2 17 17 0.25 37.75

5 34 51 0.25 58.75 0.35 35.65 3 17 34 0.25 56.75

5 34 51 0.25 58.75 0.35 35 .65 3 17 34 0.25 56.75

3 17 34 21 0.35 35.65
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Курс 4
Закрепленная кафедра

Семестр 7 Семестр 8

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

ПОДГ'ОТ
пр СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр

ПОДГОТ
КРАт

КРАт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр 
подгот

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

подгот
Пр Пр пр 

подгот СРП
СРП
пр

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт
КРАт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр. 
подгот

Код Наименование

3 22 33 2 0.25 52.75 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 22 33 2 0.25 52.75 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 28 28 16 0.35 35.65
3 28 28 16 0.35 35.65 29 Технологии пищевых продуктов и

3 28 28 16 0.35 35.65 29 Технологии пищевых продуктов и

3 22 22 0.25 63.75
3 22 22 0.25 63.75 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

3 22 22 0.25 63.75 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 22 22 10 0.35 53.65
3 22 22 10 0.35 53.65 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

3 22 22 10 0.35 53.65 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

3 22 22 0.25 63.75
3 22 22 0.25 63.75 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

3 22 22 0.25 63.75 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

18 144 144 432 432 0.7 0.7 71.3 71.3 6 '18 48 132 132 0.35 0.35 35.65 35.65

18 144 144 432 432 0.7 0.7 71.3 71.3

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

18 144 144 432 432 0.7 5LZ 71.3 71.3
29 Технологии пищевых продуктов и

6 48 as 132 Ш 0.35 0Л5 35.65 3L65 29 Технологии пищевых продуктов и

12 96 93. 300 2QQ 0.35 0.35 35.65 25-65 29 Технологии пищевых продуктов и

6 ‘18 48 132 132 0.35 0.35 35.65 35,65

6 48 4S 132 132 0.35 0.35 35.65 35.65
6 48 18 132 122 0.35 0,25. 35.65 35,65 29 Технологии пищевых продуктов и

6 20 160 0.5 35.5

6 20 160 0.5 35.5 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

5 Физического воспитания

2 11 11 0.25 49.75 0.5

2 11 11 0.25 49.75 0.5

25 Маркетинга, сервиса и туризма

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

25 Маркетинга, сервиса и туризма

15 из 20



I IJ ic in  У 4 C U H D ii'i i и icm  u a a a j  ic iD p u a  i a  .\j s j  $ i i » w  ^  w  *-v *- . .^ . .................. —--------—. -  • , ..,----------r

- - - - Формы пром. атт. з.е. Итого акад.часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Блок/

часть
Экза
мен Зачет Зачет с 

оц. КП КР Экспер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экспер

тное
По

плану
Конт.
раб. СР Конт

роль

+ К.М.01.04 Маркетинг Б1.0 5 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ К.М.01.05 Технологическое предпринимательство Б1.0 6 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ К.М.01.06 Менеджмент Б1.0 8 2 2 36 72 72 22.25 49.75

•b К.М.01.07(К)
Итоговая аттестация по программе 
профессиональной переподготовки "Экономика 
и предпринимательство"

К.М S 0.5 0.5 0.5
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Курс 1
Семестр 1 Семестр 2

з.е. Лек Лаб Пр СРП пп СР КРАт Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр. 

подгот КРАТ Конт
роль
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Курс 2
Семестр 3 Семестр 4

з.е. Лек Лаб Пр СРП ПП СР КРАт Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр

Пр пр. 
под гот СРП

СРП
пр.

подгот
ПП СР СР пр.

ПОДГОТ
КРАт Конт

роль
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___________________________________________________ Курс 3
Семестр 5 Семестр 6

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

ПОДГОТ
Пр СРП ПП СР КРАт Конт

роль з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

ПОДГОТ
Пр СРП

СРП
пр.

ПОДГОТ
ПП СР СР п р . 

ПОДГОТ
КРАт

КРАт
пр.

ПОДГОТ

Конт
роль

Контро 
ль пр.
ПОДГОТ

2 17 17 0.25 37.75

3 17 34 0.25 56.75
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Курс 4
Закрепленная кафедраСеместр 7 Семестр 8

з.е. Яек Лаб
Лаб
пр.

Г10ДГ0Т
Пр СРП

СРП
пр.

подгот
пп СР СР пр. 

подгот КРЛт
КРЛт
пр.

подгот

Конт
ро/п»

Контро 
ль пр. 
подгот

з.е. Лек Лаб
Лаб
пр.

ПОДГОТ
Пр Пр пр. 

подгот СРП
СРП
пр.

ПОДГОТ
ПП СР СР пр. 

подгот КРАт
КРАт
пр.

подгот

Конт
роль

Контро 
ль пр. 
подгот

Код Наименование

25 Маркетинга, сервиса и туризма

29 Технологии пищевых продуктов и

2 11 11 0.25 49.75 12 Менеджмента и региональной

0.5 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания
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