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- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов Курс 1
Семестр 1 Семестр 2

Считать в 
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачете
ОЦ.

Экспер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экспер

тное
По

плану
Конт.
раб. СР Конт

роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт

роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 30 30 1080 1080 102 908 70 2 2 6 60 4 13 18 26 393 31

Базовая часть *'  V  ' ' Ojj't Г  v ' 9 9 324 324 32 270 22 2 2 6 60 4 7 10 14 210 18

+ Б1.Б.01 История и философия науки 2 4 4 36 144 144 14 121 9 4 6 8 121 9

+ Б1.Б.02 Иностранный язык 2 1 5 5 36 180 180 18 149 13 2 2 б 60 4 3 4 6 89 9

Вариативная часть 21 21 756 756 70 638 48 6 8 12 183 13

+ Б1.8.01
Технология обработки, хранения и переработки 
злаковых, бобовых культур и крупяных 
продуктов

4 4 4 36 144 144 14 121 9

+ Б1.В.02 Технология плодоовощной продукции и 
виноградарства 2 3 3 36 108 108 10 89 9 3 4 6 89 9

+ Б1.В.03
Современные технологии производства 
функциональных и специализированных 
продуктов питания

4 3 3 36 108 108 10 89 9

+ Б1.8.04 Педагогика и психология высшей школы 4 3 3 36 108 108 10 89 9

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 2 3 3 108 108 10 94 4 3 4 6 94 4

+ Б1.В.ДВ.01.01 Математические методы статистической 
обработки экспериментальных данных 2 3 3 36 108 108 10 94 4 3 4 6 94 4

- Б1.В.ДВ.01.02 Основы математического моделирования 2 3 3 36 108 108 10 94 4 3 4 6 94 4

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 3 3 3 108 108 10 94 4

+ Б1.В.ДВ.02.01 Методы научных исследований 3 3 3 36 108 108 10 94 4

- Б1.В.ДВ.02.02 Программное обеспечение НИР 3 3 3 36 108 108 10 94 4

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.З 3 2 2 72 72 6 62 4

+ Б1.В.ДВ.03.01 Патентоведение 3 2 2 36 72 72 6 62 4

- Б1.В.ДВ.03.02 Библиография 3 2 2 36 72 72 6 62 4

Блок 2.Практики 21 21 756 756 756

Вариативная часть 21 21 756 756 756

+ Б2.В.01(П)
Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности (педагогическая практика)

3 9 9 36 324 324 324

+ Б2.В.02(П)
Практика по получению профессиональных 
умений и опьпз профессиональной 
деятельности (производственная практика)

5 12 12 36 432 432 432

Блок З.Н

_______
180

180

180

180

6480

6480

6480

6480

6480

6480

18

18

' 648

648

27

27

972

972

+ БЗ.В.01(Н) Научно-исследовательская деятельность 123456
7 105 105 36 3780 3780 3780 18 648 15 540

+ БЗ.В.02(Н) Научно-исследовательская деятельность 24 24 24 36 864 864 864 12 432

+ БЗ.В.ОЗ(Н)
Подготовка научно-квалификационной работы 
(диссертации) на соискание ученой степени 
кандидата наук

89 51 51 36 1836 1836 1836

осударственная итоговая аттестация 
часть

9

9

9

9

324

324

324

324

14

14

292

292

18

18 — —

Б4.Б.01(Г) Подготовка и сдача государственного экзамена 9 3 3 36 108 108 14 85 9

+ Б4.Б.02(Д)
Преставление научного доклада об основных 
результатах подготовленной научно
квалификационной работы (диссертации)

9 6 6 36 216 216 207 9



Курс 2 Курс 3 Курс 4
Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8

з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт

роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Кот-

роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт

роль

5 6 10 156 8 10 14 20 299 27

. —

5 6 10 156 8 10 14 20 299 27 •

4 6 8 121 9

3 4 6 89 9

3 4 6 89 9

3 4 6 94 4

3 4 6 94 4

3 4 б 94 4

2 2 4 62 4

2 2 4 62 4

2 2 4 62 4

9

9

324

324

12

12

432

432 — —

9 324

12 432

9 324 27 972 9 324 24 864 15 540
Л 324 27 972 9 324 24 864 15 540

0 324 15 540 9 324 24 864 15 540

12 432

36 1296

— :
... ....

'
— .....

—



Курс 5
Закрепленная кафедра -Семестр 9 Семестр А

з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Кот-

роль Код Наименование Компетенции

■ —
—

1 Философии, социологии и педагогики ОПК-2; ОПК-3; УК-1; ОПК-1; УК-2; ОПК-6; ОПК-7; ПК-2; ПК-4; ПК-5

4 Иностранных языков УК-3; УК-4; УК-б; ОПК-7; ОПК-2

' '

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-1; УК-3; УК-5; УК-б; УК-1; ОПК-5; ОПК-7; ОПК-б; 
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-1; УК-3; УК-5; УК-6; УК-1; ОПК-5; ОПК-7; ОПК-6; 
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-1; УК-3; УК-5; УК-б; УК-1; ОПК-5; ОПК-7; ОПК-б; 
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

1 Философии, социологии и педагогики
ОПК-2; УК-1; УК-б; УК-3; УК-5; ОПК-б; ОПК-7; ПК-2; ПК-3; ПК-5; ПК-1

ОПК-2; ОПК-3; УК-1; УК-4; УК-6; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-7; ОПК-5; ПК-2; 
ПК-3; ПК-4; ПК-1

7 Высшей математики и системного 
анализа

ОПК-2; ОПК-3; УК-1; УК-4; УК-6; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-7; ОПК-5; ПК-2; ПК-3; 
ПК-4; ПК-1

7 Высшей математики и системного 
анализа

ОПК-2; ОПК-3; УК-1; УК-4; УК-6; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-7; ОПК-5; ПК-2; ПК-3; 
ПК-4; ПК-1

УК-1; ОПК-3; ОПК-1; УК-3; ОПК-2; ОПК-5; ОПК-4; ПК-2; ПК-3; ПК-5; 
ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

УК-1; ОПК-3; ОПК-1; УК-3; ОПК-2; ОПК-5; ОПК-4; ПК-2; ПК-3; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-3; УК-1; ОПК-2; УК-3; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-5; ПК-2; ПК-3; ПК-5; ПК-1

ОПК-5; УК-6; УК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-5

20 Технологии, машин и оборудования ОПК-5; УК-б; УК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-5

17 Ландшафтной архитектуры и лесного УК-б; ОПК-5; УК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-5

: ;
:

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

УК-б; ОПК-4; УК-1; УК-5; ОПК-5; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-б; ОПК-7; ПК-2; ПК-3; 
ПК-4; ПК-5

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

УК-1; ОПК-5; УК-5; УК-6; ОПК-б; УК-4; ОПК-4; ОПК-7; УК-3; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-1

15

15

540

540 —

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-1; УК-б; ОПК-3; ОПК-2; УК-3; УК-2; УК-5; УК-4; УК-1; ОПК-7; ОПК-4; ОПК- 
5; ОПК-6; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и

15 540 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-1; УК-6; ОПК-3; ОПК-2; УК-3; УК-2; УК-5; УК-4; УК-1; ОПК-7; ОПК-4; ОПК- 
5; ОПК-6; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

9

9

14

14

292

292

18

18 —
--------------------------------------------------------------------------------------------- --------------------------------------------------------------------------------

3 14 85 9 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-1; УК-6; ОПК-3; ОПК-2; УК-3; УК-2; УК-5; УК-4; УК-1; ОПК-7; ОПК-4; ОПК- 
5; ОПК-б; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

6 207 9 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-1; УК-б; ОПК-3; ОПК-2; УК-3; УК-2; УК-5; УК-4; УК-1; ОПК-7; ОПК-4; ОПК- 
5; ОПК-б; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1



- - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов Курс 1
Семестр 1 Семестр 2

Считать в 
плане Индекс Наименование Зкза

мен Зачет Зачете
оц.

Экспер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб. СР Кот-

роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт з.е. роль Лек Лаб Пр СР Конт
роль

ФТД.Факультативы

+ [фТД.В.01 |Конструирование продуктов питания

-

3 1

2

2

2
2
2 36

72

72

72

72

72

8
g

8

60

60

60

4

4

4

—

_________



Курс 2 Курс 3 Курс 4
Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестре

з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт

роль 3.6л Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Кот-

роль з.е. Лек Лаб Пр СР К о т
роль з.е. Лек Лаб Пр СР К о н т

роль

2

2

4

4

4

4
60

60

4

4 — — ___
_________ -----

2 4 4 60 4



Курс 5
Закрепленная кафедра

Семестр 9 Семестр А

з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт

роль Код Наименование Компетенции

— — —
—

29 Технологии пищевых продуктов и | УК-6; ОПК-4; ПК-2



Название практики Курс Сем.
курса

...................

Кафедра + Продолжительное 
ть(недель) Асп.

Часов

на аспиранта на аспиранта 
в неделю на подгруппу на подгруппу 

в неделю

Вид практики: Производственная практика

Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности (педагогическая практика)

2 1
-

6
- -

29 + 6

Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности (производственная практика)

3 1 8

29 + 8

Вид практики: Научно-исследовательская работа

Научно-исследовательская деятельность 1 1 12

29 + 12

Научно-исследовательская деятельность 1 2 10

29 + 10

Научно-исследовательская деятельность 1 2 8

29 + 8

Научно-исследовательская деятельность 2 1 6

29 + 6

Научно-исследовательская деятельность 2 2 10

29 + 10

Научно-исследовательская деятельность 2 2 8

29 + 8

Научно-исследовательская деятельность 3 1 6

29 + 6

Научно-исследовательская деятельность 3 2 16

29 + 16

Научно-исследовательская деятельность 4 1 10

29 + 10



Название практики Курс Сем.
курса Кафедра + Продолжительное 

ть (недель)

Часов

Асп.
на аспиранта на аспиранта 

в неделю на подгруппу на подгруппу 
в неделю

Подготовка научно-квалификационной работы 
(диссертации) на соискание ученой степени 
кандидата наук _

4 2 24

16 + 24

Подготовка научно-квалификационной работы 
(диссертации) на соискание ученой степени 
кандидата наук

5 1 10

■ 29 + 10

Итого по факту 134
Итого по плану 134
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Итого Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

Баз.% Вар.% ДВ(от
Вар.)%

з.е.
Всего Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6 Всего Сем. 7 Сем. 8 Всего Сем. 9 Сем. АМин. Макс. Факт

Итого (с факультативами) 242 242 242 60 20 40 62 25 37 45 21 24 51 15 36 24 24
Итого на подготовку аспиранта 240 240 240 60 20 40 60 23 37 45 21 24 51 15 36 24 24
Дисциплины (модули) 30% 70% 38% 30 30 30 15 2 13 15 5 10
Базовая часть 9 9 9 9 2 7 ■ ■ -
Вариативная часть 21 21 21 6 6 15 5 10
Суммарно Блок 2 "Практики" и Блок 3 "Научные 
исследования" 0% 100% 0% 201 201 201 45 18 27 45 18 27 45 21 24 51 15 36 15 15 Г
Практики 0% 100% 0% 21 21 21 9 9 12 12
Вариативная часть 21 21 21 9 9 12 12
Научно-исследовательская работа 0% 100% 0% 180 180 180 45 18 27 36 9 27 33 9 24 51 15 36 15 15
Вариативная часть 180 180 180 45 18 27 36 9 27 33 9 24 51 15 36 15 15
Государственная итоговая аттестация 100% 0% 0% 9 9 9 9 9
Базовая часть 9 9 9 9 9

Факультативы 2 2 2 2 2
Вариативная часть 1 2 2 2 2 1

Учебная нагрузка (акад.час/нед)
ОП, факультативы 40.5 - 42.4 53.1 - 45.9 47.4 - 36 32 - 30 -
в период гос. экзаменов - - - - - 54

Контактная работа (акад.час/год)
обязательная 25.5 - 52 - 50 - - - 1
необязательная 8 - - 8 - - -

Суммарная контактная работа (акад. час)

Блок Б1 102 - 52 - 50 - - ' -
Блок Б2 - - - - - ,
Блок БЗ - - - - -
Блок Б4 14 - - - - - 14 1
Блок ФТД 8 - - 8 - - -
Итого по всем блокам 124 - 52 - 58 - - - 14

Обязательные формы контроля
ЭКЗАМЕН (Эк) 3 3 3 3 2 2
ЗАЧЕТ (За) 5 2 3 5 3 2 2 1 1 2 1 1 1 1
ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 1 1 1 1

Процент ... занятий от аудиторных (%) лекционных 39.22%


