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Календарный учебный график
Мес Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь

т
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Сводные данные
Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс А

Итого
сем. 1 сем. 2 Всего сем. 3 сем. 4 Всего сем. 5 сем. б Всего сем. 7 сем. 8 Всего

н

Теоретическое обучение и практики 17 17 34 11 17 28 9 27 36 98

П Практика б 6 8 8 14

Н Научные исследования 8 8 8 8 18 16 34 50

Э Экзаменационные сессии 2 2 2 2 4

Г Подготовка к сдаче и сдача 
государственного экзамена

2 2 2

Д
Представление научного доклада по 
научно-квалификационной работе 
(диссертации)

4 4 4

К Каникулы 2 6 8 2 6 8 2 б 8 2 10 12 36

Продолжительность обучения
(не включая нерабочие праздничные дни
и каникулы)

более 39 нед. более 39 нед. более 39 нед. более 39 нед.

Итого 19 __33 . 52 . А9.. . 33 52 19 33 52 20 » 52 208

Аспирантов
Сдающих канд. экз.
Соискателей с руков.
Изучающих ФД
Групп



- - Форма контроля з.е. Итого акад.часов
Курс 1

Сем. 1 Сем. 2

Считать 
в плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с 
оц.

Экспер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экспер
тное

По
плану

Контакт
часы СР Конт

роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт

роль

Блок 1.Дисциплины (модули)
Базовая часть

+ 51.Б.01 История и философия науки 2 4 4 36 144 144 51 57 36 4 17 34 57 36
+ Б 1.5.02 Иностранный язык 2 1 5 5 36 180 180 68 76 36 2 34 38 3 34 38 36

9 О 329 329 119 133 72 2 37 3S 7 17 68 95 77
Вариативная часть

+ Б1.В.01
Технология обработки, хранения и переработки 
злаковых, бобовых культур и крупяных 
продуктов

4 4 4 36 144 144 51 57 36

4- Б1.В.02 Технология плодоовощной продукции и 
виноградарства 2 3 3 36 108 108 34 38 36 3 17 17 38 35

- 51.В.03
Современные технологии производства 
функциональных и специализированных 
продуктов питания

4 3 3 36 108 108 34 38 36

+ 51.8.04 Педагогика и психология высшей школы 4 3 3 36 108 108 34 38 36

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору 51.В.ДВ.1 2 3 3 108 108 51 57 3 17 34 57

+ 51.В.ДВ.01.01 Математические методы статистической 
обработки экспериментальных данных 2 3 3 36 108 108 51 57 3 17 34 57

- 51.ВДВ.01.02 Основы математического моделирования 2 3 3 36 108 108 51 57 3 17 34 57

+ 51.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 3 3 3 108 108 44 64

+ 51.В.ДВ.02.01 Методы научных исследований 3 3 3 36 108 108 44 64

Б1.В.ДВ.02.02 Программное обеспечение НИР 3 3 3 36 108 108 44 64

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.З 3 2 2 72 72 33 39

+ Б1.В.ДВ.03.01 Патентоведение 3 2 2 36 72 72 33 39

- Б1.В.ДВ.03.02 Библиография 3 2 2 36 72 72 33 39
21 21 756 756 281 331 199 6 39 51 95 36
30 30 1080 1080 900 969 216 2 39 33 13 51 119 190 108

Блок 2.Практики
Вариативная часть

+ Б2.В.0!(Л)
Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной деятельности 
(педагогическая практика)

3 9 9 36 324 324 324

+ Б2.В.02(П)
Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной деятельности 
(производственная практика)

5 12 12 36 432 432 432

21 21 756 756 756
21 21 756 756 756

Блок 3.Научно-исследовательская работа

+ БЗ.В.Ш(Н) Научно-исследовательская деятельность 123456 105 105 36 378 0 378 0 3 7 8 0 21 756 12 4 32

+ БЗ.В.02(Н) Научно-исследовательская деятельность 24 24 24 36 8 54 864 864 12 4 32

+ БЗ.В.ОЗ(Н)
Подготовка научно-квалификационной работы 
(диссертации) на соискание ученой степени 
кандидата наук

78 51 51 35 1836 1836 1836

180 180 6980 6980 6980 21 756 29 869 1
180 180 6980 6980 &Г&0 21 756 29 869 ---- 1

Блок 4.Государственная итоговая аттестация



i u -.ан учеоныи план аспирантуры '19.06.01. Промышленная экология и биотехнологии ОФО 2020.р!х'. код направления 19.06.01. направленность программы : 05.18.01 Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных продукте
Курс 2 Курс 3 Курс 4

Сем. 3 Сем. 4 Сем. 5 Сем. 6 Сем. 7 Сем. 8

З.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Лр СР Конт

роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт

роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт

роль

—

I

4 17 34 57 36
1

3 17 17 38 36

3 17 17 38 36

3 2 2 2 2 6 4

3 22 22 64

3 22 22 64

2 1 1 2 2 3 9

2 11 22 39

2 11 22 39

5 33 44 103 10 51 68 133 108
5 33 44 103 10 51 83 133 108

9 3 24

12 4 32

9 324 12 432

9 324 12 432

9 324 15 5 40 12 4 32 36 1296

12 4 3 2

27 972 24 8 64

9 324 <7 972 12 432 36 1296 27 972 24 661
9 324 27 972 12 432 36 1296 27 972 24 664 ____ 1



Пг.ан Учебный план аспирантуры '19.06.01. Промышленная экология и биотехнологии ОФО 2020,р1х'. код направления 19.06.01, направленность программы : 05.18.01 Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных продукто

Закрепленная кафедра -

Код Наименование Компетенции

1 Философии, социологии и педагогики ОПК-2; ОПК-3; УК-1; ОЛК-1; УК-2; ОЛК-6; ОПК-7; ПК-2; ПК-4; ПК-5

4 Иностранных языков УК-3; УК-4; УК-б; ОПК-7; ОПК-2

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-1; УК-3; УК-5; УК-б; УК-l; ОПК-5; ОПК-7; ОПК-6; 
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-1; УК-3; УК-5; УК-б; УК-1; ОПК-5; ОПК-7; ОПК-б; 
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-1; УК-3; УК-5; УК-б; УК-1; ОПК-5; ОПК-7; ОПК-6; 
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

1 Философии, социологии и педагогики ОПК-2; УК-1; УК-б; УК-3; УК-5; ОПК-б; ОПК-7; ПК-2; ПК-3; ПК-5; ПК-1

ОПК-2; ОПК-3; УК-1; УК-4; УК-б; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-7; ОПК-5; ПК-2; 
ПК-3; ПК-4; ПК-1

7 Высшей математики и системного анал!
ОПК-2; ОПК-3; УК-1; УК-4; УК-б; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-7; ОПК-5; ПК-2; ПК-3; 
ПК-4; ПК-1

7 Высшей математики и системного анал!
ОПК-2; ОПК-3; УК-1; УК-4; УК-б; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-7; ОПК-5; ПК-2; ПК-3; 
ПК-4; ПК-1

УК-1; ОПК-3; ОПК-1; УК-3; ОПК-2; ОПК-5; ОПК-4; ПК-2; ПК-3; ПК-5; 
ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и oprai УК-1; ОПК-3; ОПК-1; УК-3; ОПК-2; ОПК-5; ОПК-4; ПК-2; ПК-3; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и oprat УК-1; ОПК-2; ОПК-5; УК-3; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-3; ПК-2; ПК-3; ПК-5; ПК-1
ОПК-5; УК-6; УК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-5

20 Технологии, машин и оборудования п т ОПК-5; УК-6; УК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-5

17 Ландшафтной архитектуры и лесного д УК-6; ОПК-5; УК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-5

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

УК-6; ОПК-4; УК-1; УК-5; ОПК-5; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-6; ОПК-7; ПК-2; ПК-3; 
ПК-4; ПК-5

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

УК-б; ОПК-4; УК-1; УК-5; ОПК-5; УК-4; ОПК-6; ОПК-7; УК-3; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-1; УК-6; ОПК-3; ОПК-2; УК-3; УК-2; УК-5; УК-4; УК-1; ОПК-7; ОПК-4; 
ОПК-5; ОПК-б; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации литания

ОПК-1; УК-б; ОПК-3; ОПК-2; УК-3; УК-2; УК-5; УК-4; УК-1; ОПК-7; ОПК-4; 
СПК-5; ОПК-6; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-1; УК-б; ОПК-3; ОПК-2; УК-3; УК-2; УК-5; УК-4; УК-1; ОПК-7; ОПК-4; 
ОПК-5; ОПК-б; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1



- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Сем. 1 Сем. 2

Считать 
в плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с 
сц.

Экспер
тное ©акт Часов 

в з.е.
Экспер
тнсе

По
плану

Контакт
часы СР Конт

роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт

роль

Базовая часть

+ Б4.Б.01(Г) Подготовка и сдача государственного экзамена 8 3 3 36 108 108 58 36

+ Б4.Б.02(Д)
Преставление научного доклада об основных 
результатах подготовленной научно­
квалификационной работы (диссертации)

8 6 6 35 216 216 180 36

9 9 329 329 19 233 72

9 9 329 329 19 238 72 1
ФТД.Факультативы
Вариативная часть

+ |фтд.В.01 [конструирование продуктов питания ] | 3 | 2 2 36 72 72 22 50
2 2 72 72 22 50

2 2 72 72 22 50



■ ...on j-нсимыи план аспирантуры '19.06.01. Промышленная экология и биотехнологии ОФО 2020.plx'. код направления 19.06.01. направленность программы : 05.18.01 Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных продукт
Курс 2 Курс 3 Курс 4

Сем. 3 Сем. 4 Сем. 5 Сем. б Сем. 7 Сем. 8

з.е. Лек Лаб Пр СР К о н т

роль з .е . Лек Лаб Пр СР К о н т

роль з.е. Лек Лаб Пр СР К о н т

роль з.е. Лек Лаб Пр СР К о н т

роль з.е. Лек Лаб Пр СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр СР К о н т

роль

3 14 58 36

6 180

36
9 М 238 72
9 19 218 Л

2 11 11 50
—

2 11 11 50
2 11 11 50



, - ........о., аспирантуры 19.06.01 Промышленная экология и биотехнологии 0Ф 0  2020.plx’, код направления 19 06.01,

Закрепленная кафедра -

Код Наименование Компетенции

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-1; УК-6; ОПК-3; ОПК-2; УК-3; УК-2; УК-S; УК-4; УК-1; ОПК-7; ОПК-4; 
ОПК-5; ОПК-6; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

ОПК-1; УК-6; СПК-3; ОПК-2; УК-3; УК-2; УК-5; УК-4; УК-1; ОПК-7; СПК-4; 
ОПК-5; СПК-6; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1

Сгхнологии пищевых продуктов и Т ук-5; ОПК-4; ПК-2
1ганизациилитання______________ I _____ ’

направленность программы : 05 18.01 Технология обработки. хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных продукта



„ ...,сп auin|jdnIуры iy.uD.u i. i |ромышленная экология и биотехнологии ОФО 2020.plx', код направления 19.06.01, год начала подготовки 2020
Г....
• Часов

j
Название практики Курс Сем.

курса Кафедра + Продолжительное 
ть (недель) Асп.

на аспиранта на аспиранта 
в неделю

.......

на подгруппу

|

на подгруппу 
в неделю

Вид практики: Производственная практика

Практика по получению проф ессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности  (педагогическая практика)

2 1 6

29 + 6

Практика по получению проф ессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности  (производственная практика)

3 1 8

29 + 8

Вид практики: Научно-исследовательская работа

Научно-исследовательская деятельность 1 1 14

16 + 14

Научно-исследовательская деятельность 1 2 8

16 + 8

Научно-исследовательская деятельность 1 2 8

29 + 8

Научно-исследовательская деятельность 2 1 6

16 + 6

Научно-исследовательская деятельность 2 2 10

16 + 10

Научно-исследовательская деятельность 2 2 8

29 + 8

Научно-исследовательская деятельность 3 1 8

16 + 8

Научно-исследовательская деятельность 3 2 24

16 + 24



^ о и д п о 1 с  д а п н ы ь  Учебный план аспирантуры '19.06.01. Промышленная экология и биотехнологии ОФО 2020.plx't код направления 19.06.01, год начала подготовки 2020

Итого Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Баз.% Вар.% ДВ(от
Вар.)%

з.е.
Всего Сем 1 Сем 2 Всего Сем 3 Сем 4 Всего Сем 5 Сем 6 Всего Сем 7 Сем 8

Мин. Макс. Факт

Итого (с факультативами) 242 242 242 60 23 37 62 25 37 60 24 36 60 27 33

Итого на подготовку аспиранта 240 240 240 60 23 37 60 23 37 60 24 36 60 27 33

Дисциплины (модули) 30% 70% 38% 30 30 30 15 2 13 15 5 10
Базовая часть 9 9 9 9 2 7
Вариативная часть 21 21 21 6 6 15 5 10

Суммарно Блок 2 "Практики" и Блок 3 
"Научные исследования"

0% 100% 0% 201 201 201 45 21 24 45 18 27 60 24 36 51 27 24

Практики 0% 100% 0% 21 21 21 9 9 12 12
Вариативная часть 21 21 21 9 9 12 12

Научно исследовательская работа 0% 100% 0% 180 180 180 45 21 24 36 9 27 48 12 36 51 27 24
Вариативная часть 180 180

О0
0

т-Н 45 21 24 36 9 27 48 12 36 51 27 24

Государственная итоговая аттестация 100% 0% 0% 9 9 9 9 9
Базовая часть 9 9 9 9 9

Факультативы 2 2 2 2 2
Вариативная часть 1 2 2 2 2

Учебная нагрузка (акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО) 47.4 - 48.8 46.6 - 45.9 46.6 - 48 48 -

ОП, факультативы (в период экз. сессий) 54 - 54 - 54 - -
в период гос. экзаменов - - - - 54
Контактная работа 4.1 - 2 10 - 7 7 - -

Обязательные формы контроля
ЭКЗАМЕН (Эк) 3 3 3 3 2 2
ЗАЧЕТ (За) 5 2 3 5 3 2 2 1 1 2 1 1
ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 1 1 1 1

Процент ... занятий от аудиторных лекционных 33.75%


