
Аннотация

учебной дисциплины Д/.-В.26 Товароведение продовольственных товаров 

по направлению подготовки бакалавров 19.03.04 Технология продукции и 

организация и общественного питания

Целью изучения курса освоения дисциплины формирование у обучающихся 

прочных знаний по вопросам классификации, ассортимента, стандартизации 

продовольственных товаров, их полезных свойств, качества, оптимальных условий, 

способов и режимов хранения (тара, упаковочные материалы), выработка умения и 

навыков по оценке качества товаров, а также определение пороков и дефектов, удобных 

маршрутов транспортировки.

Задачи курса :

-дать обучающимся научную информацию, теоретическую и практическую 

подготовку в определении полезных свойств товаров, изучении эффективных способов их 

использования, в вопросах снижения потерь при транспортировке, хранении и реализации 

продовольственных товаров;

- рассмотреть номенклатуру показателей и полезных свойств товаров;

- изучить эффективные способы определения органолептических показателей качества, 

-дать теоретические и практические основы товароведения, возможные источники

ошибок при проведении органолептической оценки продуктов, уметь обоснованно 

применять методы сенсорного анализа для решения поставленных задач, организовать на 

современном уровне дегустационную экспертизу качества продовольственных товаров с 

гарантией объективности и надежности результатов.

Основные блоки и темы дисциплины:

Предмет, цели и задачи товароведения как научной дисциплины. Принципы 

товароведения. Состояние потребительского рынка продовольственных товаров. Объекты 

и субъекты товароведной деятельности. Показатели, характеризующие технологическую 

ценность. Методы исследования качества продовольственных товаров. Факторы, 

влияющие на изменение свойств продовольственных товаров при транспортировке и 

хранении. Процессы, происходящие в пищевых продуктах при хранении (физические, 

физико-химические, химические, биохимические, микробиологические). Вредители 

пищевых продуктов. Количественные и качественные потери при хранении и 

транспортировке (естественная убыль и нормируемая убыль). Классификация 

ассортимента продовольственных товаров. Зерномучные товары. Зерно. Свежие плоды.
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Классификация. Вкусовые товары. Молочные товары. Мясные товары.

Учебная дисциплина «Товароведение продовольственна товаров» входит в 

перечень курсов базовой части ОП

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать следующими 

компетенциями

ОПК- 3 способность осуществлять технологический контроль соответствия качества 

производимой продукции и услуг установленным нормам;

ПК-6 способность организовывать документооборот по производству на предприятии

питания, использовать нормативную, техническую, технологическую документацию в

условиях производства продукции питания.

В результате освоения дисциплины обучающийся должен: 
иметь: представление о технологическом контроле соответствия качества производимой 
продукции и услуг установленным нормам (ОПК -3); представление о документооборот 
по производству на предприятии питания, нормативной, технической, технологической 
документации в условиях производства продукции питания (ПК-6);
знать: основы технологического контроля соответствия качества производимой 
продукции и услуг установленным нормам (ОПК -3); организацию документооборота по 
производству на предприятии питания, нормативную, техническую, технологическую 
документацию в условиях производства продукции питания (ПК-6);
уметь: осуществлять технологический контроль соответствия качества производимой 
продукции и услуг установленным нормам (ОПК -3); организовывать документооборот по 
производству на предприятии питания, использовать нормативную, техническую, 
технологическую документацию в условиях производства продукции питания. (ПК-6); 
владеть: способностью осуществлять технологический контроль соответствия качества 
производимой продукции и услуг установленным нормам (ОПК -3); способностью 
организовывать документооборот по производству на предприятии питания, использовать 
нормативную, техническую, технологическую документацию в условиях производства 
продукции питания (ПК-6).

Дисциплина «Товароведение продовольственных товаров» изучается посредством

лекций, все разделы программы закрепляются лабораторными работами, выполнением

контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научной литературой.

Общая трудоемкость дисциплины составляет 108 часов, 3 зачетные единицы.

Вид промежуточной аттестации: зачет
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