
Аннотация

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.09 Технология производства пищевых
продуктов функционального и специального назначения"

направления подготовки бакалавров "19.03.04 Технология продукции и организация
общественного питания"

профиль подготовки "Технология продуктов общественного питания"

программа подготовки "бакалавр"

Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Цель изучения учебной дисциплины: формирование теоретических и практических
знаний о пищевых продуктах функционального и специального назначения, их
классификации, особенностях химического состава и технологических процессах, а также
методах проверки качества сырья, полуфабрикатов и готовой продукции.

Задачи изучения учебной дисциплины:

- овладение знаниями по теории технологии продуктов питания функционального и
специального назначения, включая понятия о категории таких продуктов, их примерной
классификации, функциональной добавке, определяющей направление изучаемых продуктов,
требованиям рынка к функциональным продуктам питания;

- овладение знаниями по основам технологии функционального питания, включая
подготовку и подработку сырья для функциональных продуктов питания,
последовательность технологических процессов, правила внесения компонентов,
обеспечивающих функциональность получаемых продуктов, контролю качества готовой
продукции.

Основные блоки и темы дисциплины
Раздел дисциплины

Научные принципы обогащения пищевых продуктов микронутриентами.
Научные основы функционального питания. Теории и концепции питания.
Общая характеристика и принципы производства пищевых продуктов функционального и
специального назначения.
Технология специализированных продуктов детского питания.
Специализированное питание для беременных, рожениц и кормящих матерей.
Питание людей пожилого и старческого возраста.
Технология специализированных продуктов питания для спортсменов.
Технологии получения продуктов лечебно-профилактического питания.
Пищевые и биологически активные добавки.
Экзамен в устной форме

Место дисциплины в структуре ОП

Дисциплина «Технология производства пищевых продуктов функционального и
специального назначения» входит в вариативную часть ОП направления подготовки
бакалавров 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания.

Для успешного освоения дисциплины необходимы знания по следующим дисциплинам
и разделам ОП: «Физиология питания», «Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания», «Микробиология», «Физико-химические методы анализа», «Ферменты и
витамины в пищевых продуктах», «Пищевые токсины», «Санитария и гигиена питания»,
«Метрология, стандартизация и сертификация», «Технология продукции общественного
питания», «Организация мучного и кондитерского производства», «Лечебно-
профилактическое питание».
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В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать
следующими компетенциями:
ПКУВ-6: Готов устанавливать и определять приоритеты в сфере производства продукции питания, обосновывать
принятие конкретного технического решения при разработке новых технологических процессов производства
продукции питания; выбирать технические средства и технологии с учетом экологических последствий их
применения
ПКУВ-6.1 Устанавливает и определяет приоритеты в сфере производства продукции питания,
обосновывает принятие конкретного технического решения при разработке новых технологических
процессов производства продукции питания
приоритеты в сфере производства
продукции питания, технические
средства и технологии с учетом
экологических последствий их
применения.

устанавливать и определять
приоритеты в сфере производства
продукции питания, обосновывать
принятие конкретного технического
решения при разработке новых
технологических процессов
производства продукции питания;
выбирать технические средства и
технологии с учетом экологических
последствий их применения.

способностью устанавливать и
определять приоритеты в сфере
производства продукции питания,
обосновывать принятие конкретного
технического решения при
разработке новых технологических
процессов производства продукции
питания; выбирать технические
средства и технологии с учетом
экологических последствий их
применения.

ПКУВ-9: Способен к анализу и критическому осмыслению отечественной и зарубежной научно-технической
информации в сфере общественного питания
ПКУВ-9.1 Владеет методами поиска и анализа отечественной и зарубежной научно-технической
информации в сфере общественного питания
современное состояние теории и
практики в сфере общественного
питания.

анализировать отечественную и
зарубежную научно-техническую
информацию в сфере общественного
питания для определения
приоритетов в развитии науки,
техники и технологии.

методами анализа отечественной и
зарубежной научно-технической
информации в сфере общественного
питания, ее систематизации,
постановки актуальной проблемы для
дальнейшего решения.

ПКУВ-9: Способен к анализу и критическому осмыслению отечественной и зарубежной научно-технической
информации в сфере общественного питания
ПКУВ-9.2 Готов применить в практической деятельности отечественную и зарубежную научно-
техническую информацию в сфере общественного питания
современное состояние теории и
практики в сфере общественного
питания.

анализировать отечественную и
зарубежную научно-техническую
информацию в сфере общественного
питания для определения
приоритетов в развитии науки,
техники и технологии.

методами анализа отечественной и
зарубежной научно-технической
информации в сфере общественного
питания, ее систематизации,
постановки актуальной проблемы для
дальнейшего решения.

Дисциплина "Технология производства пищевых продуктов функционального и специального
назначения" изучается посредством лекций, все разделы программы закрепляются
практическими, лабораторными занятиями, выполнением контрольных работ,
самостоятельной работы над учебной и научно-технической литературой и завершается
экзаменом.

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 72.35 часа, 3 зачетные еденицы.

Вид промежуточной аттестации: Экзамен.
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