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Цель изучения дисциплины -  формирование мировоззрения у студентов о 
многообразии дикорастущих растений, об их распространении в различных природных 
условиях, об использовании в технологии продуктов общественного питания.

Задачами дисциплины являются овладение студентами основных знаний в 
области применения дикорастущих растений в технологии общественного питания.

Основные блоки и темы дисциплины:
Общие сведения о дикорастущих плодах и ягодах. Ресурсы дикорастущих плодов и 

ягод. Роль дикорастущих плодов и ягод в пищевом рационе населения. Общие сведения 
об основных группах веществ, содержащихся в дикорастущих плодово-ягодных 
растениях. Пищевая и диетическая ценность дикорастущих плодов и ягод. Формирование 
химического состава дикорастущих плодов и ягод под влиянием внешней среды. 
Биологически активные вещества дикорастущих плодов и ягод. Характеристика 
дикорастущего сырья с высокой биологической активностью предгорной зоны Адыгеи. 
Современные направления применения дикорастущего сырья для коррекции пищевого 
статуса населения России. Использование БАБ на основе дикорастущего сырья в питании.

Учебная дисциплина «Технология продуктов питания из дикорастущего 
сырья» входит в перечень дисциплин вариативной части ОП.

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать следующими 
компетенциями:

ОПК-2 способность разрабатывать мероприятия по совершенствованию 
технологических процессов производства продукции питания различного назначения.

Знать: основы совершенствования технологических процессов, мероприятия по 
совершенствованию технологических процессов производства продукции питания 
различного назначения.

Уметь: разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических 
процессов производства продукции питания различного назначения.

Владеть: способностью разрабатывать мероприятия по совершенствованию 
технологических процессов производства продукции питания различного назначения.

ПК-4 готовность устанавливать и определять приоритеты в сфере производства 
продукции питания, обосновывать принятие конкретного технического решения при 
разработке новых технологических процессов производства продукции питания; выбирать 
технические средства и технологии с учетом экологических последствий их применения.

Знать: приоритеты в сфере производства продукции питания, критерии обоснования 
принятия конкретного технического решения при разработке новых технологических 
процессов производства продукции питания; выбора технических средства и технологий с 
учетом экологических последствий их применения.

Уметь: устанавливать и определять приоритеты в сфере производства продукции 
питания, обосновывать принятие конкретного технического решения при разработке 
новых технологических процессов производства продукции питания; выбирать 
технические средства и технологии с учетом экологических последствий их применения.

Владеть: готовностью устанавливать и определять приоритеты в сфере 
производства продукции питания, обосновывать принятие конкретного технического 
решения при разработке новых технологических процессов производства продукции 
питания; выбирать технические средства и технологии с учетом экологических 
последствий их применения.
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Г1К-6 способность организовывать документооборот по производству на 
предприятии питания, использовать нормативную, техническую, технологическую 
документацию в условиях производства продукции питания

Знать: организацию документооборота по производству на предприятии питания, 
нормативную, техническую, технологическую документацию в условиях производства 
продукции питания.

Уметь: организовывать документооборот по производству на предприятии питания, 
использовать нормативную, техническую, технологическую документацию в условиях 
производства продукции питания.

Владеть: способностью организовывать документооборот по производству на 
предприятии питания, использовать нормативную, техническую, технологическую 
документацию в условиях производства продукции питания.

ПК-25 способность изучать и анализировать научно-техническую информацию, 
отечественный и зарубежный опыт по производству продуктов питания

Знать: научно-техническую информацию, отечественный и зарубежный опыт по 
производству продуктов питания.

Уметь: изучать и анализировать научно-техническую информацию, отечественный 
и зарубежный опыт по производству продуктов питания.

Владеть: способностью изучать и анализировать научно-техническую информацию, 
отечественный и зарубежный опыт по производству продуктов питания.

Дисциплина «Технология продуктов питания из дикорастущего сырья» изучается 
посредством лекций, все разделы программы закрепляются практическими занятиями, 
выполнением контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научной 
литературой и завершается экзаменом.
Общая трудоемкость дисциплины составляет 144 часа, 4 зачетные единицы.
Вид промежуточной аттестации: экзамен.
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