
Аннотация
рабочей программы учебной дисциплины <<БТВ^15 Теоретические основы 
технологии обществ ен и ого питания»
направления подготовки бакалавров 19103104. Технология продукции и 
(]])гдниз^ия общественного пипмния
профиль ((Технология проектов общественного питания»

Цель изучения дисциплины -  обеспечить студентов теоретическими знаниями 
научных основ технологии продукции общественного питания, практическими навыками 
и умениями, пониманием необходимости ведения технологических процессов с позиций 
современных представлений о рациональном использовании сырья, обеспечения высокого 
качества продукции, ее безопасности для жизни и здоровья потребителя.

Задачами дисциплины являются:
- изучение основных физико-химических свойств сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции;
- изучение влияния параметров технологического процесса на изменение физико­

химических свойств сырья и готовой продукции; характер изменений свойств сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции в ходе технологического процесса;

- изучение технологических процессов производства продукции, современных 
достижений в производстве продукции, новейших технических средств и технологий; 
приоритетов и ресурсосберегающих технологий в производстве продуктов питания.

Основные блоки и темы дисциплины:
Общие представления об организации производства продукции общественного 

питания. Качество продукции общественного питания. Роль воды в формировании 
качества продукции общественного питания. Роль белков в формировании продукции 
общественного питания. Роль жиров в технологии продукции общественного питания. 
Роль углеводов в формировании качества продукции общественного питания.

Учебная дисциплина «Теоретические основы технологии общественного 
питания» входит в перечень дисциплин вариативной части ОП.

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать следующими 
компетенциями:

ОК-7 способность к самоорганизации и самообразованию 
Знать: нормы и правила самоорганизации и самообразования.
Уметь: применить нормы и правила самоорганизации и самообразования.
Владеть: способностью к самоорганизации и самообразованию.
ОПК-2 способность разрабатывать мероприятия по совершенствованию 

технологических процессов производства продукции питания различного назначения
Знать: основы совершенствования технологических процессов, мероприятия по 

совершенствованию технологических процессов производства продукции питания 
различного назначения.

Уметь: разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических 
процессов производства продукции питания различного назначения.

Владеть: способностью разрабатывать мероприятия по совершенствованию 
технологических процессов производства продукции питания различного назначения.

ПК-24 способность проводить исследования по заданной методике и анализировать 
результаты экспериментов.

Знать: основные требования к организации и проведению исследований по 
заданной методике и анализу результатов экспериментов.

Уметь: проводить исследования по заданной методике и анализировать результаты 
экспериментов.

Владеть: способностью проводить исследования по заданной методике и 
анализировать результаты экспериментов.
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ПК-25 способность изучать и анализировать научно-техническую информацию, 
отечественный и зарубежный опыт по производству продуктов питания

Знать: научно-техническую информацию, отечественный и зарубежный опыт по 
производству продуктов питания.

Уметь: изучать и анализировать научно-техническую информацию, отечественный 
и зарубежный опыт по производству продуктов питания.

Владеть: способностью изучать и анализировать научно-техническую информацию, 
отечественный и зарубежный опыт по производству продуктов питания.

Дисциплина «Теоретические основы технологии общественного питания» 
изучается посредством лекций, все разделы программы закрепляются практическими 
занятиями, выполнением контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и 
научной литературой и завершается экзаменом.

Общая трудоемкость дисциплины_&оставляет 180 часов, 5 зачетных единиц 
Вид промежуточной аттеста
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