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1. Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Целью освоения дисциплины «Проектный практикум» является формирование
профессиональной компетентности в области организации проектной деятельности
студентов, реализации технологий проектного обучения, предусмотренных ФГОС ВО. Для
реализации поставленной цели необходимо решить следующие задачи: — усвоение роли
грамотной организации проектной деятельности для эффективного решения
профессиональных задач различной сложности; — изучение основ и методов планирования
проектной деятельности; — изучение основ тайм менеджмента в проектной деятельности; —
выработка навыков формулирования задач для индивидуальной и совместной (коллективной)
проектной деятельности; — применение инновационных креативных технологий и методик
для создания и совершенствования творческих идей; — выработка навыков правильного
оформления готового проекта для презентации (в том числе, заказчику), для выставки,
просмотра, печати, архива.
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2. Место дисциплины (модуля) в структуре ОП по направлению
подготовки (специальности)

Дисциплина «Проектный практикум» входит в вариативную часть и является дисциплиной по
выбору студента, устанавливаемой вузом. Для изучения дисциплины необходимы знания
вопросов предшествующих изучаемых дисциплин - органической химии, микробиологии,
математики для проведения расчетов, а также физиологии питания.
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3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине
(модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения
образовательной программы.

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующей(их) компетенции(й):

ПКУВ-10.1 Определяет под руководством специалиста более
высокой квалификации объекты исследования и
использует современные методы исследований

ПКУВ-10.2 Проводит статистическую обработку результатов опытов,
обобщает результаты опытов и формулирует выводы

УК-2.1 Формулирует в рамках поставленной цели совокупность
взаимосвязанных задач, обеспечивающих ее достижение
в соответствии с действующим законодательством.

УК-2.2 Планирует реализацию задач в зоне своей
ответственности с учетом имеющихся ресурсов и
ограничений исходя из действующих правовых норм.

УК-2.3 Решает конкретные задачи проекта заявленного
качества и за установленное время.

УК-2.4 Публично представляет результаты решения конкретной
задачи проекта

УК-3.1 Понимает эффективность использования стратегии
сотрудничества для достижения поставленной цели,
определяет свою роль в команде.

УК-3.2 Понимает особенности поведения выделенных групп
людей, с которыми работает/взаимодействует, учитывает
их в своей деятельности (выбор категорий групп людей
осуществляется образовательной организацией в
зависимости от целей подготовки – по возрастным
особенностям, по этническому или религиозному
признаку, социально незащищенные слои населения и
т.п.).

УК-3.3 Прогнозирует результаты (последствия) личных
действий и планирует последовательность шагов для
достижения заданного результата.

УК-3.4 Эффективно взаимодействует с другими членами
команды, в т.ч. участвует в обмене информацией,
знаниями и опытом, и презентации результатов работы
команды.
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4. Объем дисциплины (модуля) и виды учебной работы. Общая
трудоемкость дисциплины

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по очной форме обучения.

Формы
контроля

(количество
)

Виды занятий Итого часов з.е.

За Пр СРП СР
Курс 2 Сем. 4 1 68 0.25 3.75   72 2
Курс 3 Сем. 5 1 68 0.25 3.75   72 2

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по заочной форме обучения.

Формы
контроля (
количеств

о)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

За Пр КРАт Контроль СР
Курс 2 Сем. 4 1 8 0.25 3.75 60   72 4
Курс 3 Сем. 5 1 8 0.25 3.75 60   72 4

6/30



5. Структура и содержание учебной и воспитательной деятельности при реализации дисциплины

5.1. Структура дисциплины для очной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Недел
я семе
стра

Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Формы текущего/проме
жуточной контроля

успеваемости текущего
(по неделям семестра),

промежуточной
аттестации (по

семестрам)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Введение в проектное обучение 10
Разработка документации по проекту: паспорт
проекта, дорожная карта, тактический план
реализации

10 1 Защита проекта

Бизнес-игра «Имитационная модель
производственного процесса»

10 1 Защита проекта

Инструменты бережливого производства при
управлении проектами.

10 1 Защита проекта

Инструменты бережливого производства при
управлении проектами

10 1 Защита проекта

Понятие и содержание проектной деятельности 10 1 Защита проекта
 Понятие и содержание проектной деятельности 10 1 Защита проекта
Командообразование 10 1 Защита проекта
Организация, подготовка и реализация
индивидуального и группового проекта

10 0,5 Защита проекта

Предпроектный этап 10 Защита проекта
Обучающие модули по тематике проектов 10 Защита проекта
Работа в проекте 10 Защита проекта
Оформление проекта 10 Оформление проекта
Защита проекта 6 0,5 Защита проекта
ИТОГО: 136 0.5 7.5

5.2. Структура дисциплины для заочной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
Раздел 1. Механическое оборудование. 1 2 1 1 18,8
Раздел 1. Механическое оборудование. 1 1 1 18,8
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Сем Раздел дисциплины Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
Раздел 1. Механическое оборудование. 1 1 1 18,8
Раздел 1. Механическое оборудование. 1 1 1 18,8
Раздел 2. Тепловое оборудование 1 1 1 18,8
Раздел 2. Тепловое оборудование 1 1 1 18,8
Раздел 2. Тепловое оборудование 1 1 1 18,8
Раздел 2. Тепловое оборудование 1 2 1 1,65 19,4
Промежуточная аттестация 0,35
ИТОГО: 16 0.5 7.5 120
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5.4. Содержание разделов дисциплины (модуля) «Проектный практикум», образовательные технологии

Лекционный курс

Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Введение в проектное
обучение

Представление о
проектном обучении как
технологии,
ориентированной на
компетентностное
обучение. Выстраивание
вертикальных и
горизонтальных связей.
Организация системы
коммуникации участников
групп. Электронная инфо
рмационнообразовательн
ая среда МГТУ. Проектный
пул

Знать: Уметь: Владеть: , Лекция-беседа

Разработка документации
по проекту: паспорт
проекта, дорожная карта,
тактический план
реализации

Порядок формирования,
технология и оформление
паспорта проекта,
дорожной карты проекта,
тактический план проекта

Знать: Уметь: Владеть: , Лекция-беседа

Бизнес-игра
«Имитационная модель
производственного
процесса»

Учебно-имитационный
тренинг «Фабрика
процессов» (имитация
реального
производственного
процесса, позволяющая
участникам сравнить
классический и
"бережливый"

Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

Инструменты
бережливого
производства при
управлении
проектами.

Инструменты
бережливого
производства при
управлении
проектами.

Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

Понятие и
содержание
проектной

Проект. Типология
проектов. Основные
характеристики

Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

Командообразование Формирование
командного духа.
Неформальные

Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

Организация,
подготовка и
реализация

«Человек-оркестр».
Смена условных
ролей в

Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

Предпроектный этап в индивидуальном
проекте.
Самопроверка и

Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

Обучающие модули
по тематике проектов

Специализированные
консультации
профильных

Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

Работа в проекте Формирование и
движение по
дорожной карте.

Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

Оформление проекта Оформление проекта Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

Защита проекта Защита проета Знать: Уметь:
Владеть:|/textarea|

ИТОГО:

9/30



деятельности проектной
деятельности.
Понятие о
внеаудиторной
самостоятельной
работе студента по
поиску информации
для обеспечения
проекта. Понятие об
авторском праве.
Необходимые условия
для организации
проектной
деятельности. Формы
самостоятельной
работы. Система
регулярного контроля
качества
самостоятельной
части проектной
работы. Понятии
эскиза, зарисовки,
описания, плана,
трехмерного, макета
и принципиального
макета, раскладки,
развертки,

отношения
сотрудников. Чувство
сплоченности.
Формирование
устойчивого чувства
«мы». Доверие,
понимание и
принятие
индивидуальных
особенностей.
Мотивация на
совместную
деятельность.
Создание опыта
высокоэффективных
совместных действий.
Неформальный
авторитет. Функцион
альноролевое
распределение в
команде. Подбор
персонала и
оптимизация
структуры. Слияния,
поглощения

индивидуального и
группового проекта

индивидуальном
проекте.
Самопроверка и
анализ.
Консультирование.
Роль руководителя
проекта.
Оппонирование. Этап
окончательного
выбора и принятие
решения. Роль и
место заказчика
проекта в процессе
проектирования.
Распределение ролей
в проектной работе
группы.
Распределение
заданий по сбору
материалов.
Формулирование
задач. Лидерство.
Конкурентность идей.
Рефлексирование
своей деятельности.
Эскизы в проекте как
язык визуального
обмена информацией,
краткий способ
формулирования
концепции, способ
записи идеи.
Варианты идей и
решений как
неотъемлемая часть
проекта. Психология
выбора. Логическое
структурное «дерево»
как принцип развития
и управления

анализ.
Консультирование.
Роль руководителя
проекта.
Оппонирование. Этап
окончательного
выбора и принятие
решения. Роль и
место заказчика
проекта в процессе
проектирования.
Распределение ролей
в проектной работе
группы.
Распределение
заданий по сбору
материалов.
Формулирование
задач. Лидерство.
Конкурентность идей.
Рефлексирование
своей деятельности.
Эскизы в проекте как
язык визуального
обмена информацией,
краткий способ
формулирования
концепции, способ
записи идеи.
Варианты идей и
решений как
неотъемлемая часть
проекта. Психология
выбора. Логическое
структурное «дерево»
как принцип развития
и управления
проектным процессом

специалистов.
Экономическое
обоснование
проектного решения.
Юридическое
сопровождение
проекта.
Психологические
аспекты работы в
проектных группах.
Расчетные работы.
Программные
продукты и
информационные
системы,
обеспечивающие
проект. Модуль
«Фабрики
процессов»:
разработка
регламентов,
стандартизация и
визуализация,
картирование
потоков создания
ценностей,
методические
рекомендации по
оформлению проекта
и его презентация

Формирование и
движение по
тактическому плану
реализации проекта.
Участие в
организационных и
рабочих
мероприятиях

  

5.5. Практические занятия, их наименование, содержание и объем в часах

  Сем № раздела дисциплины Наименование практических занятий Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6
Введение в проектное обучение 10 1
Разработка документации по проекту:
паспорт проекта, дорожная карта,
тактический план реализации

10 1

Бизнес-игра «Имитационная модель
производственного процесса»

10 2

Инструменты бережливого производства
при управлении проектами.

10 1

Инструменты бережливого производства
при управлении проектами

10 2

Понятие и содержание проектной
деятельности

10 1

 Понятие и содержание проектной
деятельности

10 1

Командообразование 10 1
Организация, подготовка и реализация
индивидуального и группового проекта

10 1

Предпроектный этап 10 1
Обучающие модули по тематике проектов 10 1
Работа в проекте 10 1
Оформление проекта 10 1
Защита проекта 6 1
ИТОГО: 136 16

  

Симуляционные занятия, их наименование, содержание и объем в часах

Учебным планом не предусмотрено

  

5.6. Лабораторные занятия, их наименование и объем в часах

Учебным планом не предусмотрено

  

5.7. Примерная тематика курсовых проектов (работ)
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проектным процессомУчебным планом не предусмотрено
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5.8. Самостоятельная работа студентов

Содержание и объем самостоятельной работы студентов

  Сем Разделы и темы рабочей программы
самостоятельного изучения

Перечень домашних заданий и других вопросов для самостоятельного
изучения

Сроки
выпол
нения

Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7
8

Введение в проектное обучение 8
Разработка документации по проекту:
паспорт проекта, дорожная карта,
тактический план реализации

2 8

Бизнес-игра «Имитационная модель
производственного процесса»

8

Инструменты бережливого производства
при управлении проектами.

8

Инструменты бережливого производства
при управлении проектами

8

Понятие и содержание проектной
деятельности

2 8

 Понятие и содержание проектной
деятельности

8

Командообразование 8
Организация, подготовка и реализация
индивидуального и группового проекта

1 8

Предпроектный этап 10
Обучающие модули по тематике проектов 10
Работа в проекте 1 10
Оформление проекта 1 10
Защита проекта 1
ИТОГО: 8 120

  

5.9. Календарный график воспитательной работы по дисциплине

  Модуль Дата, место проведения Название мероприятия Форма проведения
мероприятия

Ответственный Достижения
обучающихся

Модуль 7 Вовлечение
обучающихся в
профориентационную
деятельность

4 семестр Проффесиональная
деятельность выпускника

Лекция Некрасова ОПК-3.1; ОПК-3.2; ПКУВ-3.1;
ПКУВ-3.2; ПКУВ-7.1;
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6. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной
работы обучающихся по дисциплине (модулю).

  

6.1. Методические указания (собственные разработки) 
Название Ссылка

687(07) М 54 Методические указания к выполнению
практических работ дисциплины «Проектный практикум»
: для обучающихся по направлению подготовки 29.03.01
«Технология изделий легкой промышленности», профиль
подготовки (направленность) «Технологии швейных
изделий» / Минобрнауки России, ФГБОУ ВПО Майкоп. гос.
технол. ун-т, Технол. фак., Каф. стандартизации,
метрологии и товар. экспертизы ; составитель Царева
Л.С. - Майкоп : Б/и, 2019. - 39 с. - Текст : электронный. -
Режим доступа: свободный. - Библиогр.: с. 39 (10 назв.)

http://lib.mkgtu.ru:8002/libdata.php?id=2100058589

332.3(07) У 91 Учебно-методическое пособие для
изучения дисциплины «Проектный практикум» : для
обучающихся по направлению подготовки 21.03.02
Землеустройство и кадастры / Минобрнауки России, Фил.
ФГБОУ ВО "МГТУ" в пос. Яблоновском, Каф. нетегаз. дела
и землеустройства ; составители: И.В. Щербатов, Т.А.
Щербатова. - Майкоп : Б.и, 2023. - 30 с. - Текст :
электронный. - Режим доступа: свободный. - Библиогр.: с.
29-30 (6 назв.)

http://lib.mkgtu.ru:8002/libdata.php?id=2100058358

338.48(07) М 54 Методические указания по изучению
дисциплины «Проектный практикум» : для студентов
всех форм обучения направления подготовки бакалавров
43.03.02 Туризм, профиль подготовки Технология и
организация туроператорских и турагентских услуг /
Минобрнауки России, ФГБОУ ВО Майкоп. гос. технол. ун-т,
Фак. экономики и упр., Каф. маркетинга, сервиса и
туризма ; составитель Галинская Н.Н. - Майкоп : Б.и,
2023. - 53 с. - Текст : электронный. - Режим доступа:
свободный

http://lib.mkgtu.ru:8002/libdata.php?id=2100058470

656.13(07) П 79 Проектный практикум [Электронный
ресурс] : методические рекомендации по организации
самостоятельной работы студента : для направления
подготовки 23.03.01 Технология транспортных процессов
(для всех форм обучения) / М-во науки и высш.
образования РФ, Фил. ФГБОУ ВО Майкоп. гос. технол. ун-т
в пос. Яблоновском, Каф. инженер. дисциплин и
таможен. дела ; [составитель И.Н. Чуев]. - Яблоновский :
Б.и., 2018. - 13 с. - Библиогр.: с. 10 (14 назв.)

http://lib.mkgtu.ru:8002/libdata.php?id=2100053947

  

6.2. Литература для самостоятельной работ
Название Ссылка

  Тихомирова, О.Г. Управление проектами: практикум :
учебное пособие / О.Г. Тихомирова. - Москва : ИНФРА-М,
2021. - 273 с. - (Высшее образование: Бакалавриат). - ЭБС
Знаниум. - URL:
https://znanium.com/catalog/product/1221080. - Режим
доступа: по подписке. - ISBN 978-5-16-011601-3. - ISBN
978-5-16-103954-0

https://znanium.com/catalog/product/1221080

  Попов, Ю.И. Управление проектами : учебное пособие /
Ю.И. Попов, О.В. Яковенко. - Москва : ИНФРА-М, 2021. -
208 с. - Текст : электронный. - (Учебники для программы
МВА). - ЭБС Знаниум. - URL:
http://znanium.com/catalog/document?id=361132. - Режим
доступа: по подписке. - ISBN 978-5-16-002337-3. - ISBN
978-5-16-106614-0

http://znanium.com/catalog/document?id=361132

  Трубилин, А.И. Управление проектами : учебное пособие
/ А.И. Трубилин, В.И. Гайдук, А.В. Кондрашова. - Саратов :
Ай Пи Ар Медиа, 2019. - 163 с. - ЭБС IPR Books. - URL:
http://www.iprbookshop.ru/86340.html. - Режим доступа: по
подписке. - ISBN 978-5-4497-0069-8

http://www.iprbookshop.ru/86340.html

  Корнеев, В.И. Визуализация в научных исследованиях :
учебное пособие / В.И. Корнеев, Л.Г. Гагарина, М.В.

https://znanium.com/catalog/document?id=374389
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Название Ссылка
Корнеева. - Москва : ИНФРА-М, 2021. - 400 с. - (Высшее
образование: Магистратура). - ЭБС Знаниум. - URL:
https://znanium.com/catalog/document?id=374389. - Режим
доступа: по подписке. - ISBN 978-5-16-015308-7. - ISBN
978-5-16-109433-4

  

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из числа
инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья (ОВЗ) предоставляются в формах,
адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации:

Для лиц с нарушениями зрения:

в печатной форме увеличенным шрифтом,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла,
в печатной форме на языке Брайля.

Для лиц с нарушениями слуха:

в печатной форме,
в форме электронного документа.

Для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата:

в печатной форме,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла.
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7. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной
аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)

7.1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ПКУВ-10.1 Определяет под руководством специалиста более высокой квалификации объекты исследования и
использует современные методы исследований

8 9 Теоретические основы
технологии общественного
питания

45 45 Проектный практикум
7 7 Основы научных

исследований в технологии
продукции общественного
питания

7 7 Научные основы
индустриальных
технологий общественного
питания

24 46 Учебная практика
7 8 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

8 9 Преддипломная практика, в
том числе научно-
исследовательская работа

6 7 Производственная практика
ПКУВ-10.2 Проводит статистическую обработку результатов опытов, обобщает результаты опытов и формулирует
выводы

8 9 Теоретические основы
технологии общественного
питания

45 45 Проектный практикум
7 7 Основы научных

исследований в технологии
продукции общественного
питания

7 7 Научные основы
индустриальных
технологий общественного
питания

24 46 Учебная практика
7 8 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

6 7 Производственная практика
8 9 Преддипломная практика, в

том числе научно-
исследовательская работа

УК-2.1 Формулирует в рамках поставленной цели совокупность взаимосвязанных задач, обеспечивающих ее
достижение в соответствии с действующим законодательством.

4 3 Правоведение
45 45 Проектный практикум

УК-2.2 Планирует реализацию задач в зоне своей ответственности с учетом имеющихся ресурсов и ограничений
исходя из действующих правовых норм.

4 3 Правоведение
45 45 Проектный практикум

УК-2.3 Решает конкретные задачи проекта заявленного качества и за установленное время.
45 45 Проектный практикум

УК-2.4 Публично представляет результаты решения конкретной задачи проекта
45 45 Проектный практикум

УК-3.1 Понимает эффективность использования стратегии сотрудничества для достижения поставленной цели,
определяет свою роль в команде.

45 45 Проектный практикум
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

УК-3.2 Понимает особенности поведения выделенных групп людей, с которыми работает/взаимодействует,
учитывает их в своей деятельности (выбор категорий групп людей осуществляется образовательной организацией
в зависимости от целей подготовки – по возрастным особенностям, по этническому или религиозному признаку,
социально незащищенные слои населения и т.п.).

45 45 Проектный практикум
УК-3.4 Эффективно взаимодействует с другими членами команды, в т.ч. участвует в обмене информацией,
знаниями и опытом, и презентации результатов работы команды.

45 45 Проектный практикум
УК-3.3 Прогнозирует результаты (последствия) личных действий и планирует последовательность шагов для
достижения заданного результата.

45 45 Проектный практикум

7.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных
этапах их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
УК-3: Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде
УК-3.2 Понимает особенности поведения выделенных групп людей, с которыми работает/взаимодействует,
учитывает их в своей деятельности (выбор категорий групп людей осуществляется образовательной организацией
в зависимости от целей подготовки – по возрастным особенностям, по этническому или религиозному признаку,
социально незащищенные слои населения и т.п.).
  Знать:
системные
характеристики
участников
социокультурного
процесса,
основные формы
социального
взаимодействия,
типы социальной
коммуникации.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: на
практике выявить
значимые
качества
участников
социокультурного
взаимодействия
для эффективной
коммуникации и
совместной
деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
примами и
методами
эффективной
коммуникации
для совместной
деятельности и
отношений на
личностном и
групповом
уровнях.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде
УК-3.3 Прогнозирует результаты (последствия) личных действий и планирует последовательность шагов для
достижения заданного результата.
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
(решения
лингвистической
задачи).
Уметь:
разрабатывать
командную
стратегию.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде
УК-3.4 Эффективно взаимодействует с другими членами команды, в т.ч. участвует в обмене информацией, знаниями
и опытом, и презентации результатов работы команды.
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата
(решения
лингвистической
задачи).

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
формулировать
задачи для
достижения
поставленной
перед командой
цели.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-3: Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде
УК-3.1 Понимает эффективность использования стратегии сотрудничества для достижения поставленной цели,
определяет свою роль в команде.
  Знать: методики
выстраивания пос
ледовательности
действий для
достижения
заданного
результата
(решения
лингвистической
задачи).

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь:
разрабатывать
план групповых и
организационных
коммуникаций (ко
ммуникационных

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
процессов) в ходе
решения
лингвистической
задачи.
Владеть:
умением
анализировать,
проектировать и
организовывать
межличностную и
групповую
коммуникацию в
команде для
достижения
поставленной
цели.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения,
исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений
УК-2.4 Публично представляет результаты решения конкретной задачи проекта
  Знать:
необходимые для
осуществления
профессионально
й деятельности
системные знания
в области
экономики.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: -
проводить анализ
поставленной
цели и
формулировать
задачи,
необходимые для
ее достижения,
анализировать
альтернативные
варианты;
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности; -
планировать
собственную
деятельность
исходя из
имеющихся
ресурсов.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
методикой
построения,
анализа и
применения
моделей для
оценки состояния
и прогноза
развития
экономических
процессов, и
явлений.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения,
исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений
УК-2.3 Решает конкретные задачи проекта заявленного качества и за установленное время.
  Знать: основные
методы оценки
разных способов
решения
профессиональны
х задач.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Частичные умения Неполные умения Умения полные, Сформированные
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности.

допускаются
небольшие
ошибки

умения

Владеть:
навыками
применения
современного
инструментария
для решения
экономических

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения,
исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений
УК-2.2 Планирует реализацию задач в зоне своей ответственности с учетом имеющихся ресурсов и ограничений
исходя из действующих правовых норм.
  Знать: -
основные понятия
и категории
права,
ориентироваться
в системе
законодательства
для реализации
различных
правовых
документов по
проектированию,
конструированию,
производству и
сопровождению
объектов
профессионально
й деятельности-
необходимые для
осуществления
профессионально
й деятельности
системные знания
в области
экономики.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: -
воспринимать и
обобщать
информацию, а
также
юридические
факты и
возникающие в
связи с ними
правовые
отношения-
соотносить
главное и
второстепенное,
решать
поставленные
задачи в
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть: -
навыками поиска
требуемой
правовой
информации и
подготовки
базовых
документов
правового
характера-
навыками

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
применения
современного
инструментария
для решения
экономических
задач.
УК-2: Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения,
исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений
УК-2.1 Формулирует в рамках поставленной цели совокупность взаимосвязанных задач, обеспечивающих ее
достижение в соответствии с действующим законодательством.
  Знать: - понятия
государства,
права, нормы
права; основы
конституционного
строя России;
основы
гражданского,
трудового, админ
истративного,
уголовного,
экологического и
семейного права;
содержание
правового статуса
человека и
гражданина,
способы
осуществления и
защиты
гражданами
своих прав и
свобод.- основные
методы оценки
разных способов
решения
профессиональны
х задач.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: - работать
с нормативными и
правовыми
документами,
критически
оценивать свои
достоинства и
недостатки,
намечать пути и
выбирать
средства
развития
достоинств и
устранения
недостатков;-
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть: -
навыками
использования
нормативных и
правовых
документов;
способностью
использовать
общеправовые
знания в
различных сферах
деятельности, в
том числе с

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
учетом
социальной
политики
государства,
международного
и российского
права- методикой
построения,
анализа и
применения
моделей для
оценки состояния
и прогноза
развития
экономических
процессов, и
явлений.
ПКУВ-10: Способен проводить научные исследования по общепринятым методикам, составлять их описание,
формулировать выводы и предложения
ПКУВ-10.2 Проводит статистическую обработку результатов опытов, обобщает результаты опытов и формулирует
выводы
  Знать: объекты
и методы научных
исследований в
сфере
общественного
питания,
планирование и
постановку
эксперимента.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: проводить
научные
исследования по
общепринятым
методикам,
составлять их
описание,
формулировать
выводы и
предложения.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
методами
планирования и
постановки
эксперимента,
методами
проведения
научных
исследований,
анализа и
статистической
обработки экспер
иментальных
данных.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-10: Способен проводить научные исследования по общепринятым методикам, составлять их описание,
формулировать выводы и предложения
ПКУВ-10.1 Определяет под руководством специалиста более высокой квалификации объекты исследования и
использует современные методы исследований
  Знать: объекты
и методы научных
исследований в
сфере
общественного
питания,
планирование и
постановку
эксперимента.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: проводить
научные
исследования по

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
общепринятым
методикам,
составлять их
описание,
формулировать
выводы и
предложения.

ошибки

Владеть:
методами
планирования и
постановки
эксперимента,
методами
проведения
научных
исследований,
анализа и
статистической
обработки экспер
иментальных
данных.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

7.3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

Понятие управления проектами 2. Стандарты и нормативные акты в управлении проектами. 3.
Участники проекта 4. Фазы реализации проекта 5. Жизненный цикл проекта 6. Процессы
управления проектами 7. Инициация проекта. 8. Понятие Устава проекта 9. Разработка Устава
проекта 10. Управление содержанием проекта. Создание базового плана. 11. Состав офиса
проекта 12. Система взаимоотношений участников проекта 13. Организация проектной
команды 14. Основные аспекты формирования проектной команды 15. Структура проектной
команды 16. Иерархическая структура работ (ИСР) 17. Управление работами проекта 18.
Управление сроками проекта. 19. Управление стоимостью проекта. 20. Оценка стоимости
«сверху вниз», «снизу вверх» 21. Оценка жизнеспособности и реализуемости проекта 22.
Маркетинговое обеспечение проекта 23. Состав проектной документации. Порядок
разработки 24. Технико-экономическое обоснование проекта 25. Бизнес-план и его
особенности 26. Экспертиза строительных проектов 27. Экологическая экспертиза проектов
28. Цель и содержание контроля проекта 29. Мониторинг работ и анализ результатов 30.
Управление изменениями 31. Управление качеством проекта 32. Стандарты качества
проектов 33. Управление трудовыми ресурсами проекта. 34. Управление коммуникациями
проекта 35. Управление контактами и поставками 36. Применение логистики в реализации
проектов 37. Сетевые графики 38. Графики Ганта. 39. Управление рисками проекта 40.
Планирование управления рисками. 41. Сущность и виды проектных рисков 42.
Информационные технологии управления проектами 43. Интегрированная информационная
система

7.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний,
умений и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

Тестовы
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Критерии оценки:

Тест для текущего контроля знаний состоит из заданий с выбором одного ответа из 5-ти
предложенных. Тип заданий – закрытый, количество заданий для тестов – 30-50, количество
вариантов тест-билетов – 15, в варианте 10 тестов. За правильный ответ –0,5 балла, за
неправильный или неуказанный ответ – 0 баллов. Оценивается по 5-бальной шкале.

Опрос – диалог преподавателя с аспирантом, цель которого – систематизация и уточнение
имеющихся знаний, проверка его индивидуальных возможностей усвоения материала.

Критерии оценки:

5 баллов – аспирант демонстрирует знание материала по разделу, основанные на
ознакомлении с обязательной литературой и современными публикациями; активно участвует
в дискуссии; дает логичные, аргументированные ответы на поставленные вопросы.

4 балла – аспирант демонстрирует знание материала по разделу, основанные на
ознакомлении с обязательной литературой; участвует в дискуссии при дополнительных
вопросах преподавателя; дает не всегда логичные и аргументированные ответы на
поставленные вопросы.

3 балла – аспирант демонстрирует недостаточные знание материала по разделу, основанные
на ознакомлении только с обязательной литературой; не участвует в дискуссии; затрудняется
ответить на уточняющие вопросы.

е задания
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8. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
(модуля)

  

8.1. Основная литература
Название Ссылка

1. Оборудование предприятий общественного питания. В
3-х ч. Ч. 2. Тепловое оборудование: учебник для
студентов вузов / В.П. Кирпичников, М.И. Ботов. - М.:
Академия, 2010. - 496 с. 2. Корнюшко Л.М. Механическое
оборудование предприятий общественного питания:
учебник. - Спб: Гиорд, 2006. – 356 с.

  

8.2. Дополнительная литература
Название Ссылка

Васюкова, А. Т. Справочник повара [Электронный ресурс]:
учебное пособие / А. Т. Васюкова. - М.: Дашков и К, 2013. -
496 с. - ЭБС «Znanium.com» - Режим доступа:
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=415067

  

8.3. Информационно-телекоммуникационные ресурсы сети «Интернет»

- Образовательный портал ФГБОУ ВО «МГТУ» [Электронный ресурс]: Режим доступа:
https://mkgtu.ru/ - Официальный сайт Правительства Российской Федерации. [Электронный
ресурс]: Режим доступа: http://www.government.ru - Информационно-правовой портал
«Гарант» [Электронный ресурс]: Режим доступа: http://www.garant.ru/ - Научная электронная
библиотека www.eLIBRARY.RU – Режим доступа: http://elibrary.ru/ - Электронный каталог
библиотеки – Режим доступа: // http://lib.mkgtu.ru:8004/catalog/fol2; - Единое окно доступа к
образовательным ресурсам: Режим доступа: http://window.edu.ru/  
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9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модуля)
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10. Перечень информационных технологий, используемых при
осуществлении образовательного процесса по дисциплине (модулю),
включая перечень программного обеспечения и информационных
справочных систем (при необходимости)

10.1. Перечень необходимого программного обеспечения

  Название
1C Предприятие 8.3 - учебная версия Свободная лицензия
7-Zip Свободная лицензия
Adobe Reader DC Свободная лицензия
Anaconda For Windows Python 3.6 Свободная лицензия
AndroidStudio Свободная лицензия
Autodesk 3DMAX - учебная версия Свободная лицензия
Autodesk AutoCAD Свободная лицензия
Autodesk FuSION360 - учебная версия Свободная лицензия
Autodesk Inventor - учебная версия Свободная лицензия
Autodesk Maya - учебная версия Свободная лицензия

10.2. Перечень необходимых информационных справочных систем:

  

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индивидуальным
неограниченным доступом к электронно-библиотечным системам:

Название

  

Для обучающихся обеспечен доступ (удаленный доступ) к следующим современным
профессиональным базам данных, информационным справочным и поисковым системам:

Название
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11. Описание материально-технической базы необходимой для
осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)

  Наименования специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Оснащенность специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Перечень лицензионного
программного обеспечения.

Реквизиты подтверждающего
документа

Кабинет проектирования
предприятий общественного питания
(2-2-42а) 385000, Республика Адыгея,
г. Майкоп, ул. Гоголя; ул.
Первомайская, дом № 17; дом № 210
(385000, Республика Адыгея, г.
Майкоп, ул.Гоголя; ул.Первомайская,
дом №17; дом № 210, строение №1),
Учебный корпус № 2

компьютер, мультимедийное
оборудование (проектор, экран)

Лаборатория производства
кулинарной продукции; Кабинет
технологии продукции
общественного питания; Учебные
технологические линии по
переработке сельскохозяйственной
продукции (2-2-27) 385000,
Республика Адыгея, г. Майкоп, ул.
Гоголя; ул. Первомайская, дом № 17;
дом № 210 (385000, Республика
Адыгея, г. Майкоп, ул.Гоголя;
ул.Первомайская, дом №17; дом №
210, строение №1), Учебный корпус
№ 2

Ванна моечная сдвоенная; вытяжной
зонт ЗВЭ; гигрометр
психрометрический типа Вита;
емкость из нерж. стали для
изготовления сыра; печь
конвекционная электрическая
«WLBake»; плита электрическая
ПЭ-0,48М с жарочным шкафом
(конфорка тен); расстоечный шкаф
«WLBake»; стол разделочный
пристенный (2 шт.) СРП-1 1500/600
нерж.; блендер «Tefal»; весы
настольные бытовые ВНБ-5;
йогуртница «Brand»; кофемашина
«Oscar»; кухонные электронные весы
«Atlant»; лапшерезка (2 шт.);
льдодробитель; машинка для
запаивания пакетов (сварщик) серии
EFS-200; миксер «KARMA GLOBAL LTD
т.м. JEJU»; мороженица «Saturn»;
мясорубка «BOSCH»; скороварка;
соковыжималка «Polaris»; термос (2
шт.); бойлер для воды; стеллаж;
компьютер;Кондитерская
витрина;Скороварка; Телевизор LED
43 «DEXP»;

Кабинет проектирования
предприятий общественного питания
(2-2-42а) 385000, Республика Адыгея,
г. Майкоп, ул. Гоголя; ул.
Первомайская, дом № 17; дом № 210
(385000, Республика Адыгея, г.
Майкоп, ул.Гоголя; ул.Первомайская,
дом №17; дом № 210, строение №1),
Учебный корпус № 2

компьютер, мультимедийное
оборудование (проектор, экран)

Лаборатория производства
кулинарной продукции; Кабинет
технологии продукции
общественного питания; Учебные
технологические линии по
переработке сельскохозяйственной
продукции (2-2-27) 385000,
Республика Адыгея, г. Майкоп, ул.
Гоголя; ул. Первомайская, дом № 17;
дом № 210 (385000, Республика
Адыгея, г. Майкоп, ул.Гоголя;
ул.Первомайская, дом №17; дом №
210, строение №1), Учебный корпус
№ 2

Ванна моечная сдвоенная; вытяжной
зонт ЗВЭ; гигрометр
психрометрический типа Вита;
емкость из нерж. стали для
изготовления сыра; печь
конвекционная электрическая
«WLBake»; плита электрическая
ПЭ-0,48М с жарочным шкафом
(конфорка тен); расстоечный шкаф
«WLBake»; стол разделочный
пристенный (2 шт.) СРП-1 1500/600
нерж.; блендер «Tefal»; весы
настольные бытовые ВНБ-5;
йогуртница «Brand»; кофемашина
«Oscar»; кухонные электронные весы
«Atlant»; лапшерезка (2 шт.);
льдодробитель; машинка для
запаивания пакетов (сварщик) серии
EFS-200; миксер «KARMA GLOBAL LTD
т.м. JEJU»; мороженица «Saturn»;
мясорубка «BOSCH»; скороварка;
соковыжималка «Polaris»; термос (2
шт.); бойлер для воды; стеллаж;
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компьютер;Кондитерская
витрина;Скороварка; Телевизор LED
43 «DEXP»;

Кабинет проектирования
предприятий общественного питания
(2-2-42а) 385000, Республика Адыгея,
г. Майкоп, ул. Гоголя; ул.
Первомайская, дом № 17; дом № 210
(385000, Республика Адыгея, г.
Майкоп, ул.Гоголя; ул.Первомайская,
дом №17; дом № 210, строение №1),
Учебный корпус № 2

компьютер, мультимедийное
оборудование (проектор, экран)

Лаборатория виноделия и
микробиологии; Лаборатория
процессов и аппаратов пищевых
производств (Л-Л-11) 385000,
Республика Адыгея, г. Майкоп, ул.
Первомайская, дом № 191, Здание
лаборатории

Сушильный шкаф, вакуумный насос
Камовского, установка для отгонки
летучих кислот с паром, установка
для отгонки спирта из
спиртосодержащих жидкостей (вина,
мистели, алкогольные напитки),
дистиллятор, бидистиллятор,
микроскоп для морфологических
исследований МИКМЕД-1; тренажер
для изучения законов гидростатики.
Гидравлический стенд ТМЖ-2;
учебный лабораторный стенд по
исследованию процессов
неизотермического перемешивания
пищевых материалов (модель
ПНП-02); учебный лабораторный
стенд для изучения различных
способов сушки (инфракрасная
сушка, конвективная сушка) (модель
РСС-02); учебный лабораторный
стенд "Установка по изучению
процесса абсорбции" (модель
ИпА-01); учебный лабораторный
стенд "Теплообменник труба в трубе"
(модель Т-01); учебный
лабораторный стенд "Ректификация
(тарельчатая колонна)" РекТК
(модель РекТК)

Лаборатория производства
кулинарной продукции; Кабинет
технологии продукции
общественного питания; Учебные
технологические линии по
переработке сельскохозяйственной
продукции (2-2-27) 385000,
Республика Адыгея, г. Майкоп, ул.
Гоголя; ул. Первомайская, дом № 17;
дом № 210 (385000, Республика
Адыгея, г. Майкоп, ул.Гоголя;
ул.Первомайская, дом №17; дом №
210, строение №1), Учебный корпус
№ 2

Ванна моечная сдвоенная; вытяжной
зонт ЗВЭ; гигрометр
психрометрический типа Вита;
емкость из нерж. стали для
изготовления сыра; печь
конвекционная электрическая
«WLBake»; плита электрическая
ПЭ-0,48М с жарочным шкафом
(конфорка тен); расстоечный шкаф
«WLBake»; стол разделочный
пристенный (2 шт.) СРП-1 1500/600
нерж.; блендер «Tefal»; весы
настольные бытовые ВНБ-5;
йогуртница «Brand»; кофемашина
«Oscar»; кухонные электронные весы
«Atlant»; лапшерезка (2 шт.);
льдодробитель; машинка для
запаивания пакетов (сварщик) серии
EFS-200; миксер «KARMA GLOBAL LTD
т.м. JEJU»; мороженица «Saturn»;
мясорубка «BOSCH»; скороварка;
соковыжималка «Polaris»; термос (2
шт.); бойлер для воды; стеллаж;
компьютер;Кондитерская
витрина;Скороварка; Телевизор LED
43 «DEXP»;

Лаборатория производства
кулинарной продукции; Кабинет
технологии продукции
общественного питания; Учебные
технологические линии по

Ванна моечная сдвоенная; вытяжной
зонт ЗВЭ; гигрометр
психрометрический типа Вита;
емкость из нерж. стали для
изготовления сыра; печь
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переработке сельскохозяйственной
продукции (2-2-27) 385000,
Республика Адыгея, г. Майкоп, ул.
Гоголя; ул. Первомайская, дом № 17;
дом № 210 (385000, Республика
Адыгея, г. Майкоп, ул.Гоголя;
ул.Первомайская, дом №17; дом №
210, строение №1), Учебный корпус
№ 2

конвекционная электрическая
«WLBake»; плита электрическая
ПЭ-0,48М с жарочным шкафом
(конфорка тен); расстоечный шкаф
«WLBake»; стол разделочный
пристенный (2 шт.) СРП-1 1500/600
нерж.; блендер «Tefal»; весы
настольные бытовые ВНБ-5;
йогуртница «Brand»; кофемашина
«Oscar»; кухонные электронные весы
«Atlant»; лапшерезка (2 шт.);
льдодробитель; машинка для
запаивания пакетов (сварщик) серии
EFS-200; миксер «KARMA GLOBAL LTD
т.м. JEJU»; мороженица «Saturn»;
мясорубка «BOSCH»; скороварка;
соковыжималка «Polaris»; термос (2
шт.); бойлер для воды; стеллаж;
компьютер;Кондитерская
витрина;Скороварка; Телевизор LED
43 «DEXP»;
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