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1. Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

  Целью изучения дисциплины «Оборудование перерабатывающих предприятий» являются:

- формирование и развитие у обучающихся базовых компетентностей в области эксплуатации
оборудования на оптимальных режимах работы с наибольшей производительностью;

- изучение бакалавром принципов функционирования и особенности эксплуатации
современного оборудования для проведения технологических процессов;

- ознакомление с методологией создания автоматических машин, линий и робото-
технологических комплексов для проведения технологических процессов обработки
материалов и изделий;

- приобретение навыков осуществлять расчеты, связанные с определением технологических и
конструктивных параметров машин и механизмов, с определением прочностных
характеристик основных деталей конструкции;

- приобретение навыков составлять принципиальные схемы и выбирать компоновки
оборудования для проведения процессов обработки материалов и изделий.
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2. Место дисциплины (модуля) в структуре ОП по направлению
подготовки (специальности)

Дисциплина «Оборудование перерабатывающих предприятий» является обязательной
дисциплиной вариативной части образовательной программы подготовки бакалавров 

по направлению 27.03.01 "Стандартизация и метрология" по профилю подготовки
"Стандартизация и сертификация".
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3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине
(модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения
образовательной программы.

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующей(их) компетенции(й):

ПКУВ-5.1 Разрабатывает структуру стандартов организации, в том
числе по системе управления качеством

ПКУВ-5.2 Разрабатывает требования к содержанию стандартов
организации, в том числе по системе управления
качеством
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4. Объем дисциплины (модуля) и виды учебной работы. Общая
трудоемкость дисциплины

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по очной форме обучения.

Формы
контроля (
количеств

о)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

За Лек Пр СРП СР
Курс 2 Сем. 4 1 17 34 0.25 56.75   108 3

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по заочной форме обучения.

Формы
контроля
(количес

тво)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

За Лек Пр КРАт Контроль СР
Курс 2 Сем. 4 1 6 8 0.25 3.75 90   108 3
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5. Структура и содержание учебной и воспитательной деятельности при реализации дисциплины

5.1. Структура дисциплины для очной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Недел
я семе
стра

Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Формы текущего/проме
жуточной контроля

успеваемости текущего
(по неделям семестра),

промежуточной
аттестации (по

семестрам)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
4 Введение. Общие сведения о технологическом

оборудовании
1-5 4 8 14 Устный опрос

4 Технологическое оборудование для подготовки и
переработки сельскохозяйственной продукции

6-10 4 8 14 Тестирование

4 Технологическое оборудование для подготовки и
переработки сельскохозяйственной продукции
методами формования

11-14 4 8 14 Устный опрос

4 Оборудование для наполнения крупногабаритной
и малогабаритной тары, упаковочные машины

15-17 5 10 0.25 14,75 Тестирование

ИТОГО: 17 34 0.25 56.75

5.2. Структура дисциплины для заочной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
4 Введение. Общие сведения о технологическом оборудовании 1 2 20
4 Технологическое оборудование для подготовки и переработки сельскохозяйственной продукции 2 2 22
4 Технологическое оборудование для подготовки и переработки сельскохозяйственной продукции

методами формования
2 2 22

4 Оборудование для наполнения крупногабаритной и малогабаритной тары, упаковочные машины 1 2 0,25 3,75 26
ИТОГО: 6 8 0.25 3.75 90
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5.4. Содержание разделов дисциплины (модуля) «Оборудование перерабатывающих предприятий», образовательные
технологии

Лекционный курс

Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
4 Введение. Общие

сведения о
технологическом
оборудовании

4 1 Классификация машин и
аппаратов
перерабатывающих
производств.
Классификация
оборудования
функциональному
признаку. Структурные
элементы машин.
Передаточные
механизмы.
Преобразовательные
механизмы. Детали
машин и их соединения.
Машиностроительные
материалы. Способы
термической и химико-
термической обработки
деталей машин.

ПКУВ-5.2; Знать: методологические
основы разработки
требований к содержанию
стандартов организации,
в том числе по системе
управления качеством.
Уметь: разрабатывать и
оформлять основные
виды нормативных
документов, записей о
качестве, а также
комплекты документов
системы управления
качеством организации.
Владеть: навыками
разработки структуры,
требований к стандартам
организации, в том числе
по системе управления
качеством, навыками
разработки элементов
системы
документооборота в
организации.

, Слайд-лекция

4 Технологическое
оборудование для
подготовки и переработки
сельскохозяйственной
продукции

4 2 Оборудование для
резания. Оборудование
для дробления.
Оборудование для
разделения жидких
пищевых продуктов.
Разделение в поле сил
тяжести. Разделение
смесей методом
фильтрации. Разделение
в поле центробежных сил.

ПКУВ-5.2; Знать: Уметь: Владеть:
методологические основы
разработки требований к
содержанию стандартов
организации, в том числе
по системе управления
качеством. разрабатывать
и оформлять основные
виды нормативных
документов, записей о
качестве, а также
комплекты документов
системы управления
качеством организации.
навыками разработки

, Слайд-лекция

8/28



Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
структуры, требований к
стандартам организации,
в том числе по системе
управления качеством,
навыками разработки
элементов системы
документооборота в
организации.

4 Технологическое
оборудование для
подготовки и переработки
сельскохозяйственной
продукции методами
формования

4 2 Оборудования для
выделения жидких
фракций из твердого
сырья. Оборудование для
соединения компонентов
перемешиванием
получением
тестообразных продуктов
и жидких смесей.
Оборудование для
соединения компонентов,
с целью получения
жидких полупродуктов.
Оборудование для
соединения с целью
получения сыпучих
полуфабрикатов.

ПКУВ-5.2; Знать: Уметь: Владеть:
методологические основы
разработки требований к
содержанию стандартов
организации, в том числе
по системе управления
качеством. разрабатывать
и оформлять основные
виды нормативных
документов, записей о
качестве, а также
комплекты документов
системы управления
качеством организации.
навыками разработки
структуры, требований к
стандартам организации,
в том числе по системе
управления качеством,
навыками разработки
элементов системы
документооборота в
организации.

, Занятие-экскурсия

4 Оборудование для
наполнения
крупногабаритной и
малогабаритной тары,
упаковочные машины

5 1 Оборудование для
наполнения
крупногабаритной тары.
Упаковочные машины, в
которых упаковка
совмещена с
изготовлением тары.
Машины для упаковки
продуктов в готовую тару.
Оборудование для
дозирования жидких,
сыпучих и пастообразных
продуктов. Оборудование
для укупорки, закрытия
наполненной тары и
этикетировочные
машины. Оборудование

ПКУВ-5.2; Знать: методологические
основы разработки
требований к содержанию
стандартов организации,
в том числе по системе
управления качеством.
Уметь: разрабатывать и
оформлять основные
виды нормативных
документов, записей о
качестве, а также
комплекты документов
системы управления
качеством организации.
Владеть: навыками
разработки структуры,
требований к стандартам

, Слайд-лекция
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
для проведения
инспекционных операций
с наполненной тарой

организации, в том числе
по системе управления
качеством, навыками
разработки элементов
системы
документооборота в
организации.

ИТОГО: 17 6
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5.5. Практические занятия, их наименование, содержание и объем в часах

  Сем № раздела дисциплины Наименование практических занятий Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6
4 Введение. Общие сведения о

технологическом оборудовании
Структурные элементы машин. Передаточные механизмы. Преобразовательные
механизмы.

8 2

4 Технологическое оборудование для
подготовки и переработки
сельскохозяйственной продукции

Оборудование для разделения жидких пищевых продуктов. Разделение в поле сил
тяжести. Разделение смесей методом фильтрации.

8 2

4 Технологическое оборудование для
подготовки и переработки
сельскохозяйственной продукции методами
формования

Оборудование для соединения компонентов перемешиванием Разделение в поле
центробежных сил.

8 2

4 Оборудование для наполнения
крупногабаритной и малогабаритной тары,
упаковочные машины

Оборудование для соединения компонентов перемешиванием получением
тестообразных продуктов и жидких смесей. Оборудование для соединения
компонентов, с целью получения жидких полупродуктов.

10 2

ИТОГО: 34 8

  

Симуляционные занятия, их наименование, содержание и объем в часах

Учебным планом не предусмотрено

  

5.6. Лабораторные занятия, их наименование и объем в часах

Учебным планом не предусмотрено

  

5.7. Примерная тематика курсовых проектов (работ)

Учебным планом не предусмотрено
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5.8. Самостоятельная работа студентов

Содержание и объем самостоятельной работы студентов

  Сем Разделы и темы рабочей программы
самостоятельного изучения

Перечень домашних заданий и других вопросов для самостоятельного
изучения

Сроки
выпол
нения

Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7
4 Введение. Общие сведения о

технологическом оборудовании
Классификация машин и аппаратов перерабатывающих производств.
Машиностроительные материалы.

1-8
неделя

14 22

4 Технологическое оборудование для
подготовки и переработки
сельскохозяйственной продукции

Классификация оборудования функциональному признаку. Структурные
элементы машин.

9-12
неделя

14 22

4 Технологическое оборудование для
подготовки и переработки
сельскохозяйственной продукции методами
формования

Передаточные механизмы. Преобразовательные механизмы. Детали машин и их
соединения.

13-15
неделя

14 22

4 Оборудование для наполнения
крупногабаритной и малогабаритной тары,
упаковочные машины

Способы термической и химико- термической обработки деталей машин. 15-17
неделя

15 24

ИТОГО: 57 90

  

5.9. Календарный график воспитательной работы по дисциплине

  Модуль Дата, место проведения Название мероприятия Форма проведения
мероприятия

Ответственный Достижения
обучающихся

Модуль 7 Вовлечение
обучающихся в
профориентационную
деятельность

апрель 2024г. Экскурсия на
перерабатывающие
предприятия

Ачегу З.А. ПКУВ-5.2;
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6. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной
работы обучающихся по дисциплине (модулю).

  

6.1. Методические указания (собственные разработки) 
Название Ссылка

Нет

  

6.2. Литература для самостоятельной работ
Название Ссылка

1. Оборудование перерабатывающих производств
[Электронный ресурс]: учебник / А.А. Курочкин [и др.]. -
М.: ИНФРА-М, 2018. - 363 с. - ЭБС «Znanium.сom» - Режим
доступа: http://znanium.com/catalog/product/915854

 http://znanium.com/catalog/product/915854

2. Оборудование перерабатывающих производств
[Электронный ресурс]: учебник / А.А. Курочкин [и др.]. -
М.: ИНФРА-М, 2018. - 363 с. - ЭБС «Znanium.сom» - Режим
доступа: http://znanium.com/catalog/product/915854

http://znanium.com/catalog/product/915854

  

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из числа
инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья (ОВЗ) предоставляются в формах,
адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации:

Для лиц с нарушениями зрения:

в печатной форме увеличенным шрифтом,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла,
в печатной форме на языке Брайля.

Для лиц с нарушениями слуха:

в печатной форме,
в форме электронного документа.

Для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата:

в печатной форме,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла.
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7. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной
аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)

7.1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ПКУВ-5.1 Разрабатывает структуру стандартов организации, в том числе по системе управления качеством
56 67 Технология разработки

стандартов, технических
регламентов и нормативной
документации

4 5 Основы проектирования
продукции

5 5 Цифровые технологии в
профессиональной
деятельности

456 456 Проектный практикум
7 7 Технологическое

предпринимательство
4 4 Оборудование

перерабатывающих
предприятий

4 4 Процессы и аппараты
пищевых производств

7 8 Разработка стандарта и
нормативной документации
по предприятию по
переработке плодов и
овощей

7 8 Разработка стандарта и
нормативной документации
по предприятию по
производству
хлебобулочных и мучных
кондитерских изделий

6 4 Технологическая (производ
ственно-технологическая)
практика

8 9 Преддипломная практика
7 8 Защита прав потребителей

ПКУВ-5.2 Разрабатывает требования к содержанию стандартов организации, в том числе по системе управления
качеством

56 67 Технология разработки
стандартов, технических
регламентов и нормативной
документации

4 5 Основы проектирования
продукции

5 5 Цифровые технологии в
профессиональной
деятельности

6 6 Цифровая трансформация
отрасли

456 456 Проектный практикум
7 7 Технологическое

предпринимательство
4 4 Оборудование

перерабатывающих
предприятий

4 4 Процессы и аппараты
пищевых производств

7 8 Разработка стандарта и
нормативной документации
по предприятию по
переработке плодов и
овощей

7 8 Разработка стандарта и
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

нормативной документации
по предприятию по
производству
хлебобулочных и мучных
кондитерских изделий

46 46 Технологическая (производ
ственно-технологическая)
практика

8 9 Преддипломная практика
7 8 Защита прав потребителей

7.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных
этапах их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-5: Способность разрабатывать и использовать организационно-распорядительные, нормативные документы и
техническую документацию с учетом требований законодательства и передовых тенденций развития экономики
ПКУВ-5.1 Разрабатывает структуру стандартов организации, в том числе по системе управления качеством
  Знать: основные
положения
национальной и
международной
нормативной базы
в области
документооборот
а систем
управления
качеством;
структуру
документации
системы
управления
качеством
организации и
назначение
основных видов
документов
системы
управления
качеством.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Тестовые
задания

Уметь:
разрабатывать
структуру
содержанию
стандартов
организации, в
том числе по
системе
управления
качеством.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
структуры
стандартов
организации, в
том числе по
системе
управления
качеством,
навыками
разработки
элементов
системы

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
документооборот
а в организации.
ПКУВ-5: Способность разрабатывать и использовать организационно-распорядительные, нормативные документы и
техническую документацию с учетом требований законодательства и передовых тенденций развития экономики
ПКУВ-5.2 Разрабатывает требования к содержанию стандартов организации, в том числе по системе управления
качеством
  Знать:
методологические
основы
разработки
требований к
содержанию
стандартов
организации, в
том числе по
системе
управления
качеством.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Тестовые
задания

Уметь:
разрабатывать и
оформлять
основные виды
нормативных
документов,
записей о
качестве, а также
комплекты
документов
системы
управления
качеством
организации.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
разработки
структуры,
требований к
стандартам
организации, в
том числе по
системе
управления
качеством,
навыками
разработки
элементов
системы
документооборот
а в организации.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

7.3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

Вопросы к зачету для проведения промежуточной аттестации по дисциплине «Оборудование
перерабатывающих предприятий»

1. Классификация машин и аппаратов перерабатывающих производств.

2. Оборудование для фасования и упаковывания вязких и пастообразных пищевых продуктов.
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3.  Аппаратурно-технологическая схема производства муки.

4. Основные машиностроительные материалы.

5. Оборудование для прессования сырья и полуфабрикатов. Классификация оборудования

6. Аппаратурно-технологическая схема переработки зерна в крупу.

7. Структурные элементы машин. Соединения деталей машин и основные типы механизмов.

8. Оборудование для фасования и упаковывания сыпучих пищевых продуктов.

9. Аппаратурно-технологическая схема производства сыра

10. Исполнительные механизмы, применяемые в машинах и аппаратах перерабатывающих
производств.

11. Оборудование для дозирования, розлива, фасования и упаковывания готовой продукции.

12. Аппаратурно-технологическая схема производства макаронных изделий.

13. Основные технологические операции и классификация оборудования.

14. Оборудование для фасования и упаковывания твердых пищевых продуктов.

15. Аппаратурно-технологическая схема производства варенных колбас.

16. Основные машиностроительные материалы.

17. Оборудование для прессования сырья и полуфабрикатов. Классификация оборудования

18. Аппаратурно-технологическая схема переработки зерна в крупу

19. Воздушные сепараторы

20. Оборудование для фасования и упаковывания твердых пищевых продуктов

21. Аппаратурно-технологическая схема производства творога

22. Зерновые сепараторы

  Вопросы для проверки остаточных знаний
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1. Основные понятия о технологическом оборудовании пищевых производств.

2. Классификация оборудования для мойки с/х сырья.

3. Научные основы процесса мойки тары. Классификация машин для мойки тары.

4. Оборудование для мойки стеклянной тары. Машина для ополаскивания и пропарки банок
Н1-КОБ.

5. Оборудование для мойки тары. Модульные туннельные машины для мойки тары RT FUX.
Машина для мойки ящиков Kitzinger Contino 250.

6. Классификация оборудования для очистки и сепарирования сыпучего с/х сырья

7. Воздушно-ситовые сепараторы: сепаратор типа БИС (А 1-БИС-100, А1-БИС-12, А1- БИС- 150).

8. Просеивающие машины с барабанными ситами: просеиватель Бурат ПБ-1,5 (2,5).

9. Принцип действия воздушных сепараторов. Воздушный сепаратор АСО. Принцип действия
магнитных сепараторов. Магнитный сепаратор FBD.

10. Рассев самобалансирующийся ЗРШ4-4М

11. Классификация оборудования для инспекции, калибрования и сортирования штучного
сельскохозяйственного сырья

12. Оборудование для инспекции пищевого растительного сырья. Транспортеры ленточные и
роликовые.

13. Машина для калибровки овощей ВК-КМР

14. Машины для сортирования пищевого сырья (механические «Perfekt», электронные

15. «Perfekt» и оптические Extrasorter)

16. Классификация оборудования для очистки сырья от наружного покрова. Способы очистки
сырья от наружного покрова (перечислить и раскрыть понятия)

17. Горизонтальная обоечная машина РЗ-БГО-6

18. Машина для очистки картофеля, моркови и свеклы от кожуры ВОС 215
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19. Кочерыговысверливатель Titano (Италия) и машина для высверливания кочерыжек из
капусты и отделения плохих листьев ВОС 219

20. Машина для отделения плодоножек М8-КЗП

21. Машина для удаления косточек (косточковыбивная для вишни и косточкоотделительная
для персиков)

22. Классификация оборудования для механической переработки сырья и полуфабрикатов
разделением

23. Рабочие органы и механизмы для резки

24. Шинковальные резательные машины ВОС 218

25. Протирочная машина КПУ-М

26. Вальцовые станки (на примере А1-БЗН)

27. Дробилки (молотковые, конусные). Принцип действия.

28. Пятивалковая мельница

29. Научное обеспечение процесса разделения жидкообразных неоднородных пищевых сред
(отстаивание, сепарирование, центрифугирование)

30. Мембранные методы. Классификация мембранных процессов. Обратный осмос

  31. Центрифуги. Фактор разделения.

32. Сепараторы (график зависимости содержания твердых веществ от размера частиц).
Классификация сепараторов по конструкции барабанов.

33. Классификация сепараторов по технологическому назначению. Схема работы сепаратора-
осветлителя и сепаратора-осадителя.

34. Оборудование для перемешивания сыпучих продуктов

35. Аппаратурно-технологическая схема производства пастеризованного молока
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36. Триеры

37. Оборудование для варки и выпаривания

38. Аппаратурно-технологическая схема производства растительных масел

7.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний,
умений и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

Методические материалы при приеме зачета

Зачет по дисциплине (модулю) служит для оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач. Шкала оценивания приведена в таблице.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

Двухбалльная шкала

  

Не зачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено

Методические материалы по оцениванию тестирования

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
тестирования проверяет преподаватель. Критерии оценивания теста и дидактические
единицы, для которых составлены тестовые задания, сообщаются студенту обычно на первом
занятии по дисциплине. Оценивание ответов на тест определяется в соответствии с таблицей
приведенной ниже: 

  

  Шкала оценивания

  

  Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

100-процентная шкала

  

Неудовлетворительно

  

менее 50 % правильных ответов
  

Удовлетворительно

  

50- 69 % правильных ответов
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Хорошо 70-84 % правильных ответов
  

Отлично

  

85-100 % правильных ответов
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8. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
(модуля)

  

8.1. Основная литература
Название Ссылка

1. Оборудование перерабатывающих производств
[Электронный ресурс]: учебник / А.А. Курочкин [и др.]. -
М.: ИНФРА-М, 2018. - 363 с. - ЭБС «Znanium.сom» - Режим
доступа: http://znanium.com/catalog/product/915854

http://znanium.com/catalog/product/915854

2. Оборудование перерабатывающих производств
[Электронный ресурс]: учебник / А.А. Курочкин [и др.]. -
М.: ИНФРА-М, 2018. - 363 с. - ЭБС «Znanium.сom» - Режим
доступа: http://znanium.com/catalog/product/915854

http://znanium.com/catalog/product/915854

  

8.2. Дополнительная литература
Название Ссылка

2. Оборудование перерабатывающих производств
[Электронный ресурс]: учебник / А.А. Курочкин [и др.]. -
М.: ИНФРА-М, 2018. - 363 с. - ЭБС «Znanium.сom» - Режим
доступа: http://znanium.com/catalog/product/915854

http://znanium.com/catalog/product/915854

  

8.3. Информационно-телекоммуникационные ресурсы сети «Интернет»

Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО "Научно-
издательский центр Инфра-М". – Москва, 2011 - – URL: http://znanium.com/catalog (дата
обновления: 06.06.2019). - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст:
электронный. Фонд ЭБС формируется с учетом всех изменений образовательных стандартов и
включает учебники, учебные пособия, УМК, монографии, авторефераты, диссертации,
энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные документы,
специальные периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов.
http://znanium.com/catalog/ IPRBooks. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система :
сайт / Общество с ограниченной ответственностью Компания "Ай Пи Ар Медиа". – Саратов,
2010 - . – URL: http://www.iprbookshop.ru/586.html - Режим доступа: для зарегистрир.
пользователей. – Текст электронный. Является распространенным образовательным
электронным ресурсом для высших и средних специальных учебных заведений, научно-
исследовательских институтов, публичных библиотек, приобретающих корпоративный доступ
для своих обучающихся, преподавателей и т.д. ЭБС включает учебную и научную литературу
по направлениям подготовки высшего и среднего профессионального образования.
http://www.iprbookshop.ru/586.html Национальная электронная библиотека (НЭБ) :
федеральная государственная информационная система : сайт / Министерство культуры
Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. НЭБ -
проект Российской государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная
электронная библиотека (НЭБ) разрабатывается ведущими российскими библиотеками при
поддержке Министерства культуры Российской Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить
свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем изданным, издаваемым и
хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время
проект НЭБ включает более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей
каталогов.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА (РНБ) : сайт / Российская национальная
библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для зарегистрир.
пользователей. – Текст: электронный. "... одна из крупнейших в мире и вторая по величине
фондов в Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит
национальную память, способствует просвещению населяющих Россию народов и
распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится более 38,6 млн экз.
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произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс.
читателей, которым выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за
год свыше 10 млн удаленных пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую
преемственность, верность библиотечным традициям, заложенным еще в Императорской
Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное учреждение,
оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы
времени." (цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) https://нэб.рф/
CYBERLENINKA : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL:
https://cyberleninka.ru// - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст:
электронный. КиберЛенинка - это научная электронная библиотека, построенная на
парадигме открытой науки (Open Science), основными задачами которой является
популяризация науки и научной деятельности, общественный контроль качества научных
публикаций, развитие междисциплинарных исследований, современного института научной
рецензии, повышение цитируемости российской науки и построение инфраструктуры знаний.
https://cyberleninka.ru/ Федеральное государственное бюджетное учреждение науки
Всероссийский институт научной и технической информации Российской академии наук
(ВИНИТИ РАН) : сайт. – Москва, 2019. – URL: http://www.viniti.ru/. - Текст:
электронный.Основными задачами ВИНИТИ РАН являются: развитие научных основ
информатики и информационных систем; создание интегрированных информационных
систем в области естественных и технических наук; исследование проблем искусственного
интеллекта и создание интеллектуальных информационных систем; совершенствование
методов подготовки научной и технической информации и другие. http://www.viniti.ru/
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9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модуля)

  

Последовательность действий бакалавра при изучении дисциплины

Для бакалавров очной формы обучения  

Учебный план дисциплины предусматривает проведение лекционных и практических занятий. Материал разбит на разделы, каждый
из которых включает лекционный материал, практические работы и перечень тем предназначенных для самостоятельного изучения.  

После каждого лекционного занятия студент должен просмотреть законспектированный материал, с помощью учебной литературы,
рекомендованных источников сети Интернет разобрать моменты оставшиеся непонятными, ответить на контрольные вопросы, приводимые
в конце каждой темы. В случае если на какие-то вопросы найти ответ не удалось, студент должен обратиться на следующем занятии за
разъяснениями к преподавателю.  

Практические работы предназначены для закрепления теоретического материала, получения практических навыков, формирования
отдельных компетенций. Перед занятием бакалавр должен повторить относящийся к указанной преподавателем теме материал. Во время
проведения практического занятия обучающийся должен выполнить все необходимые расчеты, произвести требуемые измерения,
провести их обработку и т.д. По итогам выполненной работы необходимо представить результаты преподавателю, ответить на
контрольные вопросы, приводимые в методических указаниях к выполнению практических работ.  

Для полноценного освоения тем, вынесенных на самостоятельное изучение необходимо пользоваться литературой имеющейся в
библиотеке и рекомендованной преподавателем, доступными источниками электронной библиотечной системы и сети Интернет. В рабочей
программе по дисциплине приводится перечень всех изучаемых тем, практических работ, а также основная, дополнительная литература,
ссылки на источники из электронной библиотечной системы и сети Интернет. В случае если какие-то вопросы остаются неясными во время
аудиторных занятий или консультаций необходимо обратиться к преподавателю.  

Промежуточный контроль – зачет - проводится очно, в устной форме. На подготовку к ответу студенту отводится не менее 40 мин.  

Для обучающихся заочной формы обучения  

Аудиторные занятия состоят из лекций и практических работ в период установочной и экзаменационной сессий.  

В период установочной сессии студенты знакомятся также с перечнем изучаемых тем, выполняемых практических работ,
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контрольных вопросов, правилами выполнения заданий, расписанием консультаций.  

В период между установочной и экзаменационной сессиями обучающийся знакомится с вынесенными на самостоятельное изучение
темами. В случае возникновения вопросов студент может обратиться к преподавателю лично или по электронной почте. В
экзаменационную сессию магистр представляет результаты выполнения практических работ, отвечает на вопросы преподавателя по ним.  

Промежуточный контроль – зачет - проводится очно, в устной форме. На подготовку к ответу студенту отводится не менее 40 мин.  

 Рекомендации по работе с рекомендуемой литературой   

В рабочей программе содержится перечень всех изучаемых в рамках данного курса тем, практических работ и рекомендованных при
их изучении источников. Необходимо помнить, что в конспекте лекций содержится только минимально необходимый теоретический
материал, при самостоятельном изучении тем, подготовке к лабораторным работам и промежуточному контролю необходимо пользоваться
рекомендованной как основной и дополнительной литературой, так и источниками электронных библиотечных систем и сети Интернет.  

Рекомендации по работе с тестовой системой  

Промежуточное тестирование является одним из видов контроля знаний студентов, позволяющим преподавателю выставить оценку в
ведомость учета успеваемости. Преподаватель имеет право проводить дополнительные мероприятия по выявлению достижений студента
для обоснованного выставления оценки.  
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10. Перечень информационных технологий, используемых при
осуществлении образовательного процесса по дисциплине (модулю),
включая перечень программного обеспечения и информационных
справочных систем (при необходимости)

10.1. Перечень необходимого программного обеспечения

  Название
Microsoft Office Word 2010 Номер продукта 14.0.6024.1000 SP1 MSO 02260-018-0000106-48095
Антивирус kaspersky endpoint security Лицензионный договор от 17.02.2021 № 203-20122401
Операционная система Windows Договор от 26.05.2020 № 32009117096 Договор от 17.01.2019 № 31908696765
Microsoft Office Word 2010 Номер продукта 14.0.6024.1000 SP1 MSO 02260-018-0000106-48095
ГИС-Стандарт Лицензионный договор №351 от 26.12.2020 г.

10.2. Перечень необходимых информационных справочных систем:

  

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индивидуальным
неограниченным доступом к электронно-библиотечным системам:

Название
Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО 'Научно-издательский центр
Инфра-М'. – Москва, 2011 - – URL: http://znanium.com/catalog (дата обновления: 06.06.2019). - Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Фонд ЭБС формируется с учетом всех изменений
образовательных стандартов и включает учебники, учебные пособия, УМК, монографии, авторефераты,
диссертации, энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные документы, специальные
периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов. http://znanium.com/catalog/
IPRBooks. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / Общество с ограниченной
ответственностью Компания 'Ай Пи Ар Медиа'. – Саратов, 2010 - . – URL: http://www.iprbookshop.ru/586.html - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст электронный. Является распространенным образовательным
электронным ресурсом для высших и средних специальных учебных заведений, научно-исследовательских
институтов, публичных библиотек, приобретающих корпоративный доступ для своих обучающихся, преподавателей
и т.д. ЭБС включает учебную и научную литературу по направлениям подготовки высшего и среднего
профессионального образования. http://www.iprbookshop.ru/586.html
Национальная электронная библиотека (НЭБ) : федеральная государственная информационная система : сайт /
Министерство культуры Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. НЭБ - проект Российской
государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная электронная библиотека (НЭБ)
разрабатывается ведущими российскими библиотеками при поддержке Министерства культуры Российской
Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем
изданным, издаваемым и хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время проект НЭБ включает
более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей каталогов.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА
(РНБ) : сайт / Российская национальная библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. '... одна из крупнейших в мире и вторая по величине фондов в
Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит национальную память, способствует
просвещению населяющих Россию народов и распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится
более 38,6 млн экз. произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс. читателей, которым
выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за год свыше 10 млн удаленных
пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую преемственность, верность библиотечным традициям,
заложенным еще в Императорской Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное
учреждение, оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы времени.'
(цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) https://нэб.рф/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL: https://elibrary.ru/defaultx.asp. -
Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Платформа eLIBRARY.RU была создана в
1999 году по инициативе Российского фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым
электронного доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с
русскоязычными публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной периодики на русском
языке в мире. https://elibrary.ru/defaultx.asp
Периодические издания доступные обучающимся и сотрудникам ФГБОУ ВО МГТУ по подписке и на основании
контрактов и лицензионных соглашений. /index.php/resursy/37-periodicheskie-izdaniya
Федеральное государственное бюджетное учреждение науки Всероссийский институт научной и технической
информации Российской академии наук (ВИНИТИ РАН) : сайт. – Москва, 2019. – URL: http://www.viniti.ru/. - Текст:
электронный.Основными задачами ВИНИТИ РАН являются: развитие научных основ информатики и информационных
систем; создание интегрированных информационных систем в области естественных и технических наук;
исследование проблем искусственного интеллекта и создание интеллектуальных информационных систем;
совершенствование методов подготовки научной и технической информации и другие. http://www.viniti.ru/
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Для обучающихся обеспечен доступ (удаленный доступ) к следующим современным
профессиональным базам данных, информационным справочным и поисковым системам:

Название

27/28



11. Описание материально-технической базы необходимой для
осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)

  Наименования специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Оснащенность специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Перечень лицензионного
программного обеспечения.

Реквизиты подтверждающего
документа

Кабинет организации таможенного
контроля; Лаборатория метрологии,
стандартизации и сертификации;
Кабинет стандартизации,
сертификации (1-309) 385000,
Республика Адыгея, г. Майкоп, ул.
Первомайская, дом № 191, Здание
учебного корпуса

Проектор, экран, учебные плакаты;
настольный криминалистический
прибор для проверки документов
«Генетика-09.01»,комплект
досмотровых средств
«Поиск-2У»,комплект досмотровых
щупов «КЩ-3М»,малогабаритный
ультрафиолетовый осветитель
«Дозор-В»,ручной металлодетектор
«Меtor 28», Комплект учебного
оборудования «Электрические
измерения и основы
метрологии»,комплект учебно-
лабораторного оборудования
«Приборы и методы измерения
давления», комплект учебного
оборудования «Методы измерения
температуры и влажности».

Учебная аудитория для проведения
занятий лекционного и семинарского
типов (1-311) 385000, Республика
Адыгея, г. Майкоп, ул. Первомайская,
дом № 191, Здание учебного корпуса

Учебная мебель на 50 посадочных
мест, доска, переносное
мультимедийное оборудование
(проектор, экран)
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