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Приложение 1 

Компетентностная модель 

Универсальные компетенции выпускников, установленные вузом и индикаторы их 

достижения 

Категория уни-

версальных 

компетенций 

Код и наименование 

универсальной 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора 

достижения 

универсальной 

компетенции 

Дискрипторы 

Системное и кри-

тическое мышление 

УК-1. Способен 

осуществлять 

критический анализ 

проблемных ситуаций 

на основе системного 

подхода, 

вырабатывать 

стратегию действий 

УК-1.1. 

ИД-1 Анализирует 

проблемную 

ситуацию как систему, 

выявляя ее 

составляющие и связи 

между ними. 

УК-1.2. 

ИД-2 Осуществляет 

поиск вариантов 

решения поставленной 

проблемной 

ситуации на основе 

доступных 

источников 

информации. 

УК-1.3. 

ИД-3 Определяет в 

рамках выбранного 

алгоритма вопросы 

(задачи), подлежащие 

дальнейшей 

разработке. Предлагает 

способы их решения. 

УК-1.4. 

ИД-4 Разрабатывает 

стратегию 

достижения 

поставленной цели как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Знать:  

основные методы 

критического 

анализа; 

методологию 

системного 

подхода. 

Уметь: 

выявлять 

проблемные 

ситуации, 

используя методы 

анализа, синтеза и 

абстрактного 

мышления; 

осуществлять 

поиск решений 

проблемных 

ситуаций на основе 

действий, 

эксперимента и 

опыта; производить 

анализ явлений и 

обрабатывать 

полученные 

результаты; 

определять в 

рамках выбранного 

алгоритма вопросы 

(задачи), 

подлежащие 

дальнейшей 

разработке и 

предлагать способы 

их решения 

Владеть:  
технологиями 

выхода из 

проблемных 

ситуаций, 

навыками 

выработки 



стратегии 

действий; 

навыками 

критического 

анализа. 

Разработка и реа-

лизация проектов 

УК-2. Способен 

управлять проектом 

на всех этапах его 

жизненного цикла 

УК-2.1. 

ИД-1 Разрабатывает 

концепцию проекта 

в рамках обозначенной 

проблемы, 

формулируя цель, 

задачи, актуальность, 

значимость (научную, 

практическую, 

методическую и иную в 

зависимости от 

типа проекта), 

ожидаемые результаты 

и 

возможные сферы их 

применения. 

УК-2.2. 

ИД-2 Способен видеть 

образ результата 

деятельности и 

планировать 

последовательность 

шагов для 

достижения данного 

результата. 

УК-2.3. 

ИД-3 Формирует план-

график 

реализации проекта в 

целом и план 

контроля его 

выполнения. 

УК-2.4. 

ИД-4 Организует и 

координирует работу 

участников проекта, 

способствует 

конструктивному 

преодолению 

возникающих 

разногласий и 

конфликтов, 

обеспечивает работу 

команды 

необходимыми 

ресурсами. 

УК-2.5. 

Знать: 

принципы 

формирования 

концепции проекта 

в рамках 

обозначенной 

проблемы; 

основные 

требования, 

предъявляемые к 

проектной работе и 

критерии оценки 

результатов 

проектной 

деятельности 

Уметь:  
разрабатывать 

концепцию проекта 

в рамках 

обозначенной 

проблемы, 

формулируя цель, 

задачи, 

актуальность, 

значимость 

(научную, 

практическую, 

методическую и 

иную в 

зависимости от 

типа проекта), 

ожидаемые 

результаты и 

возможные сферы 

их применения; 

видеть образ 

результата 

деятельности и 

планировать 

последовательност

ь шагов для 

достижения 

данного результата; 

прогнозировать 

проблемные 

ситуации и риски в 

проектной 



ИД-5 Представляет 

публично результаты 

проекта (или отдельных 

его этапов) в 

форме отчетов, статей, 

выступлений на 

научно-практических 

семинарах и 

конференциях. 

УК-2.6. 

ИД-6 Предлагает 

возможные пути 

(алгоритмы) внедрения 

в практику 

результатов проекта 

(или осуществляет 

его внедрение). 

деятельности.  

Владеть:  
навыками 

составления плана-

графика 

реализации проекта 

в целом и плана-

контроля его 

выполнения; 

навыками 

конструктивного 

преодоления 

возникающих 

разногласий и 

конфликтов. 

Командная работа и 

лидерство 

УК-3. Способен ор-

ганизовывать и 

руководить работой 

команды, выраба-

тывая командную 

стратегию для 

достижения 

поставленной цели 

УК-3.1. 

ИД-1 Вырабатывает 

стратегию 

сотрудничества и на ее 

основе 

организует работу 

команды для 

достижения 

поставленной цели. 

УК-3.2. 

ИД-2 Учитывает в 

своей социальной и 

профессиональной 

деятельности 

интересы, особенности 

поведения и 

мнения (включая 

критические) людей, с 

которыми 

работает/взаимодейству

ет, в 

том числе посредством 

корректировки 

своих действий. 

УК-3.3. 

ИД-3 Обладает 

навыками преодоления 

возникающих в 

команде разногласий, 

споров и конфликтов на 

основе учета 

интересов всех сторон. 

УК-3.4. 

ИД-4 Предвидит 

результаты 

Знать:  

общие формы 

организации 

деятельности 

коллектива; 

психологию 

межличностных 

отношений в 

группах разного 

возраста; основы 

стратегического 

планирования 

работы коллектива 

для достижения 

поставленной цели. 

Уметь:  

создавать в 

коллективе 

психологически 

безопасную 

доброжелательную 

среду; учитывать в 

своей социальной и 

профессиональной 

деятельности 

интересы коллег; 

предвидеть 

результаты 

(последствия) как 

личных, так и 

коллективных 

действий; 

планировать 

командную работу, 

распределять 



(последствия) как 

личных, так и 

коллективных 

действий. 

УК-3.5. 

ИД-5 Планирует 

командную работу, 

распределяет 

поручения и делегирует 

полномочия членам 

команды. Организует 

обсуждение разных 

идей и мнений 

поручения и 

делегировать 

полномочия членам 

команды.  

Владеть: 
навыками 

постановки цели в 

условиях командой 

работы; способами 

управления 

командной работой 

в решении 

поставленных 

задач; навыками 

преодоления 

возникающих в 

коллективе 

разногласий, 

споров и 

конфликтов на 

основе учета 

интересов всех 

сторон. 

Коммуникация УК-4. Способен 

применять совре-

менные  

коммуникативные 

технологии, в том 

числе на 

иностранном(ых) 

языке(ах), для 

академического и 

профессионального  

взаимодействия 

УК-4.1. 

ИД-1 Демонстрирует 

интегративные 

умения, необходимые 

для написания, 

письменного перевода 

и редактирования 

различных 

академических текстов 

(рефератов, эссе, 

обзоров, статей и т.д.) 

УК-4.2. 

ИД-2 Представляет 

результаты 

академической и 

профессиональной 

деятельности на 

различных научных 

мероприятиях, включая 

международные. 

УК-4.3. 

ИД-3 Демонстрирует 

интегративные 

умения, необходимые 

для эффективного 

участия в 

академических и 

профессиональных 

дискуссиях. 

Знать: 
современные 

средства 

информационно-

коммуникационны

х технологий; 

языковой материал 

(лексические 

единицы и 

грамматические 

структуры), 

необходимый и 

достаточный для 

общения в 

различных средах и 

сферах речевой 

деятельности. 

Уметь:  

воспринимать на 

слух и понимать 

содержание 

аутентичных 

общественно-

политических, 

публицистических 

(медийных) и 

прагматических 

текстов, 

относящихся к 



различным типам 

речи, выделять в 

них значимую 

информацию; 

понимать 

содержание 

научно-

популярных и 

научных текстов, 

блогов/веб-сайтов; 

выделять значимую 

информацию из 

прагматических 

текстов справочно-

информационного 

и рекламного 

характера; вести 

диалог, соблюдая 

нормы речевого 

этикета, используя 

различные 

стратегии; 

выстраивать 

монолог; 

составлять деловые 

бумаги, в том числе 

оформлять 

CurriculumVitae/Re

sume и 

сопроводительное 

письмо, 

необходимые при 

приеме на работу; 

вести запись 

основных мыслей и 

фактов (из 

аудиотекстов и 

текстов для 

чтения), запись 

тезисов устного 

выступления/письм

енного доклада по 

изучаемой 

проблеме; 

поддерживать 

контакты при 

помощи 

электронной почты 

Владеть:  

практическими 

навыками 

использования 



современных 

коммуникативных 

технологий; 

грамматическими 

категориями 

изучаемого (ых) 

иностранного (ых) 

языка (ов). 

Межкультурное 

взаимодействие 

УК-5. Способен 

анализировать и 

учитывать 

разнообразие культур 

в процессе 

межкультурного 

взаимодействия 

ИД-1 Адекватно 

объясняет особенности 

поведения и мотивации 

людей 

различного 

социального и 

культурного 

происхождения в 

процессе 

взаимодействия с ними, 

опираясь на 

знания причин 

появления социальных 

обычаев и различий в 

поведении людей. 

УК-5.2. 

ИД-2 Владеет 

навыками создания 

недискриминационной 

среды 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных 

задач. 

Знать: 

различные 

исторические типы 

культур; 

механизмы 

межкультурного 

взаимодействия в 

обществе на 

современном этапе, 

принципы 

соотношения 

общемировых и 

национальных 

культурных 

процессов. 

Уметь: 

объяснить феномен 

культуры, её роль в 

человеческой 

жизнедеятельности

; адекватно 

оценивать 

межкультурные 

диалоги в 

современном 

обществе; 

толерантно 

взаимодействовать 

с представителями 

различных культур.  

Владеть:  

навыками 

формирования 

психологически-

безопасной среды в 

профессиональной 

деятельности;  

навыками 

межкультурного 

взаимодействия с 

учетом 

разнообразия 

культур. 

Самоорганизация и УК-6. Способен оп- УК-6.1. Знать: основы 



саморазвитие 

 (в т.ч. здоровье-

сбережение) 

ределять и реализо-

вывать  

приоритеты собст-

венной деятельности 

и способы ее совер-

шенствования на 

основе самооценки  

 

 

 

 

ИД-1 Находит и 

творчески использует 

имеющийся опыт в 

соответствии с 

задачами саморазвития. 

УК-6.2. 

ИД-2 Самостоятельно 

выявляет мотивы и 

стимулы для 

саморазвития, 

определяя 

реалистические цели 

профессионального 

роста. 

УК-6.3. 

ИД-3 Планирует 

профессиональную 

траекторию с учетом 

особенностей как 

профессиональной, так 

и других видов 

деятельности и 

требований рынка 

труда. 

планирования 

профессиональной 

траектории с 

учетом 

особенностей как 

профессиональной, 

так и других видов 

деятельности и 

требований рынка 

труда. 

Уметь:  
расставлять 

приоритеты 

профессиональной 

деятельности и 

способы ее 

совершенствования 

на основе 

самооценки; 

планировать 

самостоятельную 

деятельность в 

решении 

профессиональных 

задач; подвергать 

критическому 

анализу 

проделанную 

работу; находить и 

творчески 

использовать 

имеющийся опыт в 

соответствии с 

задачами 

саморазвития. 

Владеть:  
навыками 

выявления 

стимулов для 

саморазвития; 

навыками 

определения 

реалистических 

целей 

профессионального 

роста 

Общепрофесиональные компетенции выпускников, установленные вузом и индикаторы 

их достижения 



Наименование 

категории 

(группы) 

общепрофессион

альных 

компетенций по 

ФГОС 

Код и 

наименование 

общепрофессио-

нальной 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора 

достижения обще-

профессиональной 

компетенции 

Дискрипторы 

Планирование 

развития 

предприятия 

ОПК-1. Способен 

разрабатывать 

эффективную 

стратегию, 

инновационную 

политику и 

конкурентоспособные 

концепции 

предприятия 

ИД-1 ОПК-1.  
Определяет 

приоритеты в 

стратегии развития 

предприятия, в его 

финансовой 

деятельности; 

разрабатывает 

эффективную 

инновационную 

политику. 

 ИД-2 ОПК-1.   
Разрабатывает 

конкурентоспособные 

концепции 

Совершенствование 

технологических 

процессов 

производства.   

знать: методы 

анализа состояния и 

прогнозирования 

перспектив развития 

отрасли; 

уметь: проводить 

оценку 

конкурентоспособнос

ти концепции; 

владеть: методами 

повышения 

конкурентоспособнос

ти предприятия в 

рамках обеспечения 

стратегии и политики 

его деятельности. 

Совершенствовани

е технологических 

процессов 

производства 

ОПК-2. Способен 

разрабатывать 

мероприятия по 

совершенствованию 

технологических 

процессов 

производства 

продукции 

различного 

назначения 

ИД-1 ОПК-2.  
Проводит анализ 

технологических 

процессов 

производства 

продукции в 

соответствии с 

потребностями рынка 

ИД-2  ОПК-2.   
Разрабатывает 

мероприятия по 

совершенствованию 

технологических 

процессов 

производства 

продукции 

сельскохозяйственной 

и пищевой 

биотехнологий 

Знать: современные 

инновационные 

методы решения 

задач в 

профессиональной 

деятельности. 

Уметь:  
применять 

адекватные методы 

решения задач в 

профессиональной 

деятельности при 

разработке новых 

технологий с учетом 

достижений мировой 

науки и передовых 

технологий. 

Владеть: 

навыками 

применения 

современных 

методов решения 

задач в 

профессиональной 

деятельности 

Управление ОПК-3. Способен ИД-1 ОПК-3Проводит знать: нормативные 



качеством оценивать риски и 

управлять качеством 

путем использования 

современных 

методов и 

разработки новых 

технологических 

решений 

анализ информации и 

оценивает риски, 

связанные с качеством 

и безопасностью 

продукции и услуг, 

процессами 

производства, 

снабжения, хранения и 

движения продукции 

ИД-2 ОПК-3 Проводит 

анализ информации и 

оценивает риски, 

связанные с качеством 

и безопасностью 

продукции и услуг, 

процесса- 

и методические 

документы, 

регламентирующие 

вопросы систем 

управления 

качеством продукции 

в организации; 

уметь: 

организовывать 

контроль качества и 

управление 

технологическими 

процессами на 

основе стандартных 

и сертификационных 

испытаний; 

владеть: 

современными 

приемами 

стандартных и 

сертификационных 

испытаний по 

определению состава, 

функционально - 

технологических и 

физико-химических 

свойств пищевого 

сырья, материалов и 

готовой продукции. 

Моделирование и 

верификация 

ОПК-4. Способен 

использовать методы 

моделирования 

продуктов питания 

из растительного 

сырья и 

проектирования 

технологических 

процессов 

производства 

продукции 

различного 

назначения 

ИД-1ОПК-4. Выявляет 

современные 

инновационные 

методы 

моделирования 

продуктов питания из 

растительного сырья и 

проектирования 

технологических 

процессов производства 

продукции различного 

назначения. 

ИД-2ОПК-4. 

Применяет адекватные 

методы 

моделирования 

продуктов питания из 

растительного сырья, 

при разработке новых 

технологий с учетом 

достижений мировой 

науки и передовых 

техн ологий. 

Знать: современные 

инновационные 

методы 

моделирования 

продуктов питания из 

растительного сырья 
и проектирования 

технологических 

процессов 

производства 

продукции различного 

назначения. 

 

Уметь:  
применять 

адекватные методы 

моделирования 

продуктов питания из 

растительного сырья 

и проектирования 

технологических 

процессов 

производства 

продукции 



различного 

назначения. 

Владеть: 

навыками 

применения 

современных 

методов 

моделирования 

продуктов питания из 

растительного сырья 
и проектирования 

технологических 

процессов 

производства 

продукции различного 

назначения. 

 

Организация 

научно-

исследовательско

й работы 

ОПК-5. Способен 

проводить научно-

исследовательские и 

научно-

производственные 

работы для 

комплексного 

решения 

приоритетных 

технологических 

задач 

ИД-1 ОПК-5.  
Обосновывает цели и 

задачи исследования; 

анализирует и 

выбирает методы 

исследования. 

ИД-2  ОПК-5. 
Проводит научные 

исследования в 

области 

биотехнологии с 

использованием 

передового 

отечественного и 

зарубежного опыта. 

ИД-3 ОПК-5.  Владеет 

методиками обработки 

результатов 

исследований  

Знать:  
основы научной 

деятельности, задачи 

и методы научного 

исследования 

Уметь:  
вести научные 

исследования, с 

применением 

современных 

методов анализа 

данных. 

Владеть:  
навыками анализа 

полученных данные 

и представлять 

результаты научных 

исследований по 

установленной форме 

ПКУВ-1 
Стратегическое 

управление 

развитием 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья на 

автоматизированн

ых 

технологических 

линиях 

ПКУВ-1.1 
Разработка новых 

технологий 

производства новых 

продуктов питания 

из растительного 

сырья на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

Тип задач профессиональной  

деятельности: технологическая 

Знать: показатели 

эффективности 

технологических 

процессов 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья  

- методы оценки 

эффективности 

технологического 

процесса 

производства, 

трудоемкости 

производства 

Профессиональный 

стандарт 

«Специалист по 

технологии 

продуктов питания из 

растительного 

сырья» 

утвержденный 

приказом 

Министерства труда 

и социальной защиты 

Российской 

Федерации  
от 28 октября 2019 



продукции, расхода 

сырья, материалов, 

энергоресурсов и 

повышения 

производительности 

труда; 

- принципы 

стратегического 

планирования 

развития производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

Уметь:  

- Разрабатывать новые 

технологические 

решения, технологий, 

видов оборудования, 

средств автоматизации 

и механизации 

производства и новых 

видов продуктов 

питания из 

растительного сырья в 

целях обеспечения 

конкурентоспособност

и производства в 

соответствии со 

стратегическим 

планом развития 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

- Разрабатывать новые 

методики проведения 

исследований свойств 

сырья, 

полуфабрикатов и 

готовой продукции, 

позволяющих 

создавать 

современные 

информационно-

измерительные 

комплексы для 

года N 694н 

 



проведения контроля 

качества продуктов 

питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

Владеть: навыками 

разработки новых 

технологических 

решений, технологий, 

видов оборудования, 

средств автоматизации 

и механизации 

производства и новых 

видов продуктов 

питания из 

растительного сырья в 

целях обеспечения 

конкурентоспособност

и производства в 

соответствии со 

стратегическим 

планом развития 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

- навыками создания 

математических 

моделей, 

позволяющих 

исследовать и 

оптимизировать 

параметры 

технологического 

процесса производства 

и улучшать качество 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

- навыками подбора 

существующего 

технологического 

оборудования для 



совершенствования 

существующих 

производств и 

реализации новых 

технологических 

решений в целях 

оптимизации 

технологического 

процесса производства 

продуктов из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях. 

- навыками создания 

математических 

моделей, 

позволяющих 

исследовать и 

оптимизировать 

параметры 

технологического 

процесса производства 

и улучшать качество 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

 

 ПКУВ-1.2 
Внедрение новых 

технологий 

производства новых 

продуктов питания 

из растительного 

сырья на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

Знать: - структуру 

рецептурно-

компонентных и 

технологических 

решений и методы их 

корректировки при 

разработки новых 

видов продуктов 

питания из 

растительного сырья. - 

показатели 

конкурентоспособност

и и потребительских 

качеств продуктов 

питания из 

растительного сырья. 

- виды нормативно-

технической 

документации, 

оформляемой по 

 



результатам внедрения 

технологических 

процессов и систем 

управления 

прогрессивных 

технологий 

производства новых 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

Уметь:  

- производить оценку 

соответствия опытных 

партий новых видов 

продуктов питания из 

растительного сырья 

требованиям 

проектной 

документации. 

- осуществлять 

корректировку 

рецептурно-

компонентных и 

технологических 

решений при 

проведении 

промышленных 

испытаний 

прогрессивных 

технологий и новых 

видов продуктов 

питания из 

растительного сырья. с 

учетом оптимизации 

затрат и повышения 

качества 

производимой 

продукции. 

- организовывать 

внедрение 

прогрессивных 

технологических 

процессов, видов 

оборудования и 

технологической 

оснастки, средств 

автоматизации и 

механизации, 

управляющих 



программ, 

оптимальных режимов 

производства новых 

видов продуктов 

питания из 

растительного сырья. 

- разрабатывать 

нормативно-

техническую 

документацию по 

результатам внедрения 

технологических 

процессов и систем 

управления 

прогрессивных 

технологий 

производства новых 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

Владеть: 
практическими 

навыками в 

организации и 

управлении научно-

исследовательскими и 

производственно-

технологическими 

работами, в том числе 

при проведении 

экспериментов в 

области 

прогрессивных 

технологий 

производства  

перспективных 

продуктов бродильных 

производств 

 

ПКУВ-1.3 
Проведение 

исследований, на 

основе 

моделирования 

биокаталитических, 

химических, 

биохимических, 

физико-химических, 

микробиологических

, 

Тип задач профессиональной  

деятельности: научно-исследовательская 

Знать: 

- Методы 

исследования свойств 

продовольственного 

сырья при 

производстве 

продуктов бродильных 

производств и 

виноделия. 

Профессиональный 

стандарт 

«Специалист по 

технологии 

продуктов питания из 

растительного 

сырья» 

утвержденный 

приказом 



биотехнологических, 

тепло- и 

массообменных, 

реологических 

процессов, 

протекающих при 

производстве 

продуктов питания 

из растительного 

сырья 

 

- биокаталитические, 

химические, 

биохимические, 

физико-химические, 

микро-биологические, 

биотехнологические, 

тепло- и 

массообменные, 

реологические 

процессы, 

протекающие при 

производстве 

продуктов питания из 

растительного сырья; 

методы технического 

контроля качества; 

- методы исследования 

свойств 

продовольственного 

сырья, пищевых 

макро- и 

микроингредиентов, 

технологических 

добавок и 

улучшителей, 

выполняющих 

технологические 

функции. 

- показатели 

патентоспособности 

технического уровня 

новых 

технологических 

решений, технологий 

и новых видов 

биотехнологической 

продукции для 

пищевой 

промышленности с 

целью оформления 

заявок на изобретения 

и промышленные 

образцы и патентных 

документов по 

результатам 

разработки. 

Уметь:  

- Разрабатывать 

инновационные 

программы и проекты 

в области 

прогрессивных 

Министерства труда 

и социальной защиты 

Российской 

Федерации  
от 28 октября 2019 

года N 694н 

 



технологий 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья. 

- использовать 

практические навыки в 

организации и 

управлении научно-

исследовательскими и 

производственно-

технологическими 

работами, в том числе 

при проведении 

экспериментов в 

области 

прогрессивных 

биотехнологий и 

производства 

перспективной 

биотехнологической 

продукции для 

пищевой 

промышленности. 

- проводить 

исследования свойств 

продовольственного 

сырья, пищевых 

макро- и 

микроингредиентов, 

технологических 

добавок и 

улучшителей для 

выработки готовых 

изделий с заданным 

функциональным 

составом и 

свойствами. 

- разрабатывать 

инновационные 

программы и проекты 

в области 

прогрессивных 

технологий 

производства 

биотехнологической 

продукции для 

пищевой 

промышленности. 

- проводить патентные 

исследования и 

определение 

показателей 



технического уровня 

проектируемых 

объектов технологии и 

продукции с целью 

оформления заявок на 

изобретения и 

промышленные 

образцы и патентных 

документов по 

результатам 

разработки новых 

технологических 

решений, технологий 

и новых видов 

биотехнологической 

продукции для 

пищевой 

промышленности 

Владеть:  
- навыками 

сследования свойств 

продовольственного 

сырья, пищевых 

макро- и 

микроингредиентов, 

технологических 

добавок и 

улучшителей, 

выполняющих 

технологические 

функции, для 

придания пищевым 

продуктам 

определенных 
свойств, сохранения 

их качества и 

выработки готовых 

изделий с заданным 

функциональным 

составом и свойствами 

- навыками 

проведение научно-

исследовательских 

работ и 

маркетинговых 

исследований в 

области 

прогрессивных 

биотехнологий и 

новой 

биотехнологической 

продукции для 



пищевой 

промышленности с 

целью поиска и 

разработки новых 

эффективных путей 

получения 

биотехнологических 

продуктов, создания 

современных 

биотехнологий, в том 

числе 

нанобиотехнологий, 

технологий 

рекомбинантных 

дезоксирибонуклеинов

ых кислот, клеточных 

технологий. 

- навыками 

исследования свойств 

продовольственного 

сырья, пищевых 

макро- и 

микроингредиентов, 

технологических 

добавок и 

улучшителей, 

выполняющих 

технологические 

функции, для 

придания пищевым 

продуктам 

определенных свойств, 

сохранения их 

качества и выработки 

готовых изделий с 

заданным 

функциональным 

составом и 

свойствами. 

- навыками разработки 

новых методик 

проведения 

исследований свойств 

сырья, 

полуфабрикатов и 

готовой продукции, 

позволяющих 

создавать 

современные 

информационно-

измерительные 

комплексы для 



проведения контроля 

качества 

биотехнологической 

продукции для 

пищевой 

промышленности. 

- навыками 

проведение патентных 

исследований и 

определение 

показателей 

технического уровня 

проектируемых 

объектов технологии и 

продукции с целью 

оформления заявок на 

изобретения и 

промышленные 

образцы и патентных 

документов по 

результатам 

разработки новых 

технологических 

решений, технологий 

и новых видов 

биотехнологической 

продукции для 

пищевой 

промышленности.  
 

 

ПКУВ-1.4 

Применение  

практических 

навыков в 

организации и 

управлении научно-

исследовательскими 

и производственно-

технологическими 

работами, в том 

числе при 

проведении 

экспериментов 

Тип задач профессиональной  

деятельности: организационно- 

управленческая 

Знать:  

- Технологии 

менеджмента и 

маркетинговых 

исследований рынка 

продукции и услуг в 

области производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

- Принципы 

стратегического 

планирования 

развития производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

 



- Показатели 

эффективности 

технологических 

процессов 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

Уметь:  

- Применять способы 

организации 

производства и 

эффективной работы 

трудового коллектива 

на основе 

современных методов 

управления 

производством 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

- Применять основные 

принципы 

рационального 

использования 

природных ресурсов и 

защиты окружающей 

среды при разработке 

прогрессивных 

технологий 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях 

Владеть: 
Стратегическое 

планирование 

развития производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в организации 

в соответствии с 

государственной 

политикой Российской 



Федерации в области 

здорового питания 

населения на основе 

проведенных научных 

исследований 

 

  
Тип задач профессиональной  

деятельности: проектная 

 

ПКУВ-1.5 

Разработка 

проектных 

предложений и 

бизнес-планов и 

технико-

экономических 

обоснований 

строительства 

новых, 

реконструкции и 

модернизации 

действующих 

предприятий по 

выпуску продуктов 

питания из 

растительного сырья 

Знать:  

- функциональные 

схемы 

технологических 

процессов 

переработки 

растительного сырья;  

проблемы 

рационального 

использования 

сырьевых, 

энергетических и 

других видов 

ресурсов; 

оптимальные и 

рациональные 

технологические 

режимы работы 

оборудования; 

 

-Принципы 

составления 

технологических 

расчетов при 

проектировании новых 

или модернизации 

существующих 

производств и 

производственных 

участков по 

производству 

продуктов питания из 

растительного сырья. 

-Методы 

математического 

моделирования 

технологических 

процессов 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на базе стандартных 

пакетов прикладных 

программ 

Профессиональный 

стандарт 

«Специалист по 

технологии 

продуктов питания из 

растительного 

сырья» 

утвержденный 

приказом 

Министерства труда 

и социальной защиты 

Российской 

Федерации  
от 28 октября 2019 

года N 694н 

 



- новейшие 

достижения науки и 

перспективы создания 

новых технологий, 

материалов, 

оборудования, 

которые могут и 

должны быть 

использованы при 

разработке 

технологической части 

проектов; 

 

Уметь: проектировать 

технологические 

линии, выбирать 

современное 

технологическое 

оборудование; 

подтверждать 

инженерными 

расчетами 

соответствие 

оборудования 

условиям 

технологического 

процесса и 

требованиям 

производства;  

оформлять 

производственно-

техническую 

документацию в 

соответствии с 

требованиями; 

- проводить расчеты 

технологических 

частей проектов по 

производству 

продуктов питания из 

растительного сырья;  

осуществлять расчет и 

подбор основного 

технологического 

оборудования; 

- применять 

полученные знания 

для разработки 

технологического 

проекта на основании 

анализа технического 

заказа и встречных 



вариантов проектно-

технологических 

решений, 

всесторонней оценки 

всех возможных 

решений с учетом 

современного 

состояния; 

Владеть: навыками 

проектирования 

предприятий по 

производству 

продуктов питания из 

растительного сырья. 

- навыками по 

разработке проектных 

предложений и 

бизнес-планов и 

технико-

экономических 

обоснований 

строительства новых, 

реконструкции и 

модернизации 

действующих 

предприятий. 

- : навыками 

использования норм 

проектирования, 

отраслевых 

нормативных 

документов для 

выполнения 

технологических 

частей проектов по 

переработки 

продуктов питания из 

растительного сырья. 

навыками 

использования 

стандартных 

программных средств 

для создания 

технологической части 

проекта. 

 

 

ПКУВ-2 

Стратегический 

менеджмент 

безопасности, 

прослеживаемост

ПКУВ-2.1 

Разработка и 

внедрение 

интегрированной 

системы 

Тип задач профессиональной  

деятельности: технологическая 

Знать:  

- Требования 

безопасности, 

Профессиональный 

стандарт 

«Специалист по 



и и качества 

пищевой 

продукции на 

всех этапах ее 

производства и 

обращения на 

рынке 

менеджмента 

безопасности, 

прослеживаемости и 

качества пищевой 

продукции 

предъявляемые к 

пищевой продукции и 

к процессам 

производства, 

хранения, перевозки, 

реализации и 

утилизации пищевой 

продукции 

- Виды и технологии 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья в 

организациях пищевой 

и перерабатывающей 

промышленности 

-  

Уметь:  

- Разрабатывать 

процедуры выбора 

технологических 

процессов 

производства пищевой 

продукции, 

необходимых для 

обеспечения 

безопасности пищевой 

продукции 

- Разрабатывать 

процедуры проведения 

контроля пищевой 

продукции и пищевого 

сырья, 

технологических 

средств, упаковочных 

материалов, изделий, 

используемых при 

производстве пищевой 

продукции, 

средствами, 

обеспечивающими 

достоверность и 

полноту контроля 

- Определять перечень 

опасных факторов, 

которые могут 

привести в процессе 

производства к 

выпуску в обращение 

пищевой продукции, 

не соответствующей 

требованиям 

законодательства 

безопасности, 

прослеживаемости и 

качеству пищевой 

продукции на всех 

этапах ее 

производства», 

утвержденный 

приказом 

Министерства труда 

и социальной защиты 

Российской 

Федерации от 2 

сентября 2020 года,  

N 556н, 

регистрационный № 

1355 



Российской 

Федерации по 

безопасности пищевой 

продукции 

- Определять перечень 

показателей 

безопасности 

пищевого сырья и 

материалов упаковки, 

для которых 

необходим контроль, 

чтобы предотвратить 

или устранить опасные 

факторы 

Владеть: 

-навыками разработки 

комплекса 

мероприятий по 

управлению 

безопасностью, 

прослеживаемостью и 

качеством пищевой 

продукции на всех 

этапах ее производства 

и обращения на рынке. 

- навыками 

осуществление 

контроля соблюдения 

требований по 

обеспечению 

безопасности, 

прослеживаемости и 

качества 

производственных 

процессов, готовой 

продукции на всех 

этапах ее производства 

и обращения на рынке 

 

 

ПКУВ-2.2 

Проведение 

исследований  

интегрированной 

системы 

менеджмента 

безопасности, 

прослеживаемости и 

качества пищевой 

продукции. 

Тип задач профессиональной  

деятельности: научно-исследовательская 

Знать:  

- Требования 

безопасности, 

предъявляемые к 

пищевой продукции и 

к процессам 

производства, 

хранения, перевозки, 

реализации и 

утилизации пищевой 

продукции. 

Профессиональный 

стандарт 

«Специалист по 

безопасности, 

прослеживаемости и 

качеству пищевой 

продукции на всех 

этапах ее 

производства», 

утвержденный 

приказом 



- Виды и технологии 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья в 

организациях пищевой 

и перерабатывающей 

промышленности 

Уметь: 

- Разрабатывать 

процедуры выбора 

последовательности и 

поточности 

технологических 

операций 

производства пищевой 

продукции с целью 

исключения 

загрязнения пищевого 

сырья и пищевой 

продукции 

- Разрабатывать 

процедуры проведения 

контроля пищевой 

продукции и пищевого 

сырья, 

технологических 

средств, упаковочных 

материалов, изделий, 

используемых при 

производстве пищевой 

продукции, 

средствами, 

обеспечивающими 

достоверность и 

полноту контроля. 

- Разрабатывать 

процедуры проведения 

контроля 

документирования 

информации о 

контролируемых 

этапах 

технологических 

операций и 

результатах контроля 

пищевой продукции 

- Разрабатывать 

процедуры 

обеспечения 

прослеживаемости 

пищевой продукции на 

всех этапах ее 

Министерства труда 

и социальной защиты 

Российской 

Федерации от 2 

сентября 2020 года,  

N 556н, 

регистрационный № 

1355 

 



производства и 

обращения на рынке 

на основе 

формирования в 

режиме реального 

времени связей между 

потоками физических 

материалов и товаров 

с информационными 

потоками о них 

- Определять перечень 

показателей 

безопасности 

пищевого сырья и 

материалов упаковки, 

для которых 

необходим контроль, 

чтобы предотвратить 

или устранить опасные 

факторы 

Владеть: навыками 

разработки комплекса 

мероприятий по 

управлению 

безопасностью, 

прослеживаемостью и 

качеством пищевой 

продукции на всех 

этапах ее производства 

и обращения на рынке 

- навыками разработки 

системы 

прослеживаемости в 

целях обеспечения 

возможности 

документально 

установить 

изготовителя и 

последующих 

собственников 

находящейся в 

обращении пищевой 

продукции, место 

происхождения, 

производства, 

изготовления пищевой 

продукции и пищевого 

сырья 

 

ПКУВ-2.3 

Разработка 

мероприятий по 

Тип задач профессиональной  

деятельности: организационно-

управленческая 

Знать: Технологии  



управлению 

безопасностью, 

прослеживаемостью 

и качеством 

пищевой продукции 

на всех этапах ее 

производства и 

обращения на рынке 

менеджмента и 

маркетинговых 

исследований рынка 

продукции и услуг в 

области производства 

пищевой продукции 

- Принципы 

стратегического 

планирования 

развития производства 

пищевой продукции 

- Показатели 

эффективности систем 

управления качеством 

технологических 

процессов 

производства пищевой 

продукции 

Уметь: Разрабатывать 

инновационные 

программы и проекты 

в области 

прогрессивных 

технологий систем 

управления качеством 

технологических 

процессов 

производства пищевой 

продукции  

Владеть: Разработка 

комплекса 

мероприятий по 

управлению 

безопасностью, 

прослеживаемостью и 

качеством пищевой 

продукции на всех 

этапах ее производства 

и обращения на рынке 

- Осуществление 

контроля соблюдения 

требований по 

обеспечению 

безопасности, 

прослеживаемости и 

качества 

производственных 

процессов, готовой 

продукции на всех 

этапах ее производства 

и обращения на рынке 

  Тип задач профессиональной  



деятельности: проектная 

 

ПКУВ-2.4 

Разработка 

инновационных 

программ и проектов 

в области 

прогрессивных 

технологий систем 

управления 

качеством 

технологических 

процессов 

производства 

пищевой продукции 

 

Знать:  

Требования 

безопасности, 

предъявляемые к 

пищевой продукции и 

к процессам 

производства, 

хранения, перевозки, 

реализации и 

утилизации пищевой 

продукции 

- Виды и технологии 

производства 

продуктов питания из 

растительного сырья в 

организациях пищевой 

и перерабатывающей 

промышленности 

- Принципы 

составления 

технологических 

расчетов при 

проектировании новых 

или модернизации 

существующих 

производств и 

производственных 

участков по 

производству пищевой 

продукции 

Уметь: 

- Разрабатывать 

инновационные 

программы и проекты 

в области 

прогрессивных 

технологий систем 

управления качеством 

технологических 

процессов 

производства пищевой 

продукции 

- Применять способы 

организации 

производства и работы 

трудового коллектива 

на основе методов 

управления 

производством 

пищевой продукции 

Владеть: 

 



Организация 

мониторинга качества 

пищевой продукции с 

учетом спектра 

потенциально опасных 

контаминантов 

химической и 

биологической 

природы, пищевой 

ценности и 

потребительских 

свойств 

- Интеграция системы 

менеджмента 

безопасности пищевой 

продукции, системы 

прослеживаемости и 

системы менеджмента 

качества пищевой 

продукции в единую 

интегрированную 

систему менеджмента 

безопасности, 

прослеживаемости и 

качества пищевой 

продукции на всех 

этапах ее производства 

и обращения на рынке 

 


