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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.ДВ.06.02 Обеспечение сохраняемости
товаров"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный колсалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

Вопросы к зачету для проведения промежуточной аттестации по дисциплине 

1. Перечислите химические, физические и биохимические процессы при хранении
пищевых продуктов.

2. Гидролиз жира. Кислотное число жира. Влияние свободных жирных кислот на
потребительские свойства жиров и жиросодержащих продуктов.

3. Окисление жиров. Влияние продуктов окисления жира на потребительские
свойства пищевых продуктов. Механизм процесса окисления жира. Первичные и вторичные
продукты окисления. Показатели свежести жиров.

4. Окисление жиров. Продукты, не устойчивые к окислению жиров. Факторы,
влияющие на процесс окисления жиров.

5. Неферментативное потемнение пищевых продуктов при их хранении. Виды
неферментативного потемнения. Сущность сахаро-аминной реакции. Промежуточные и
конечные продукты сахаро-аминной реакции. Влияние на потребительские свойства пищевых
продуктов.

6. Факторы, влияющие на интенсивность реакции неферментативного потемнения.
Методы по борьбе с потемнением пищевых продуктов.

7. Биохимические процессы в пищевых продуктах при их хранении. Дыхание, его
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сущность, виды. Пищевые продукты, при хранении которых процесс дыхания играет важную
роль.

8. Факторы, влияющие на процесс дыхания в пищевых продуктах. Хранение плодов
и овощей в МГС и РГС.

9. Окислительные и гидролитические ферментативные процессы при хранении
замороженных плодов, овощей, субпродуктов, продуктов с низкой и промежуточной
влажностью. Автолитические процессы при хранении мяса и рыбы.

10. Перечислите физические процессы при хранении пищевых продуктов.
Изменения температуры и влажности пищевых продуктов. Сорбция и десорбция водяных
паров. Понятия: абсолютная и относительная влажность воздуха, равновесная влажность
продукта.

11. Пищевые продукты, не стойкие к увлажнению (гигроскопичные). Изменение их
потребительских свойств при увлажнении. Увлажнение пищевых продуктов в результате
конденсации паров воды. Хранение гигроскопичных продуктов (на примере сахара-песка) на
складах. 

12. Пищевые продукты, не стойкие к десорбции паров воды при хранении;
изменение потребительских свойств. Меры борьбы с усушкой на холодильниках (на примере
замороженного мяса).

13. Вредители пищевых продуктов. Профилактические мероприятия по борьбе с
насекомыми, грызунами. Правила проведения профилактической дезинсекции. Меры по
борьбе с грызунами.

14. Санитарный режим при хранении пищевых продуктов. Подготовка помещений.
Санитарные правила для предприятий розничной и оптовой торговли.

15. Количественные потери пищевых продуктов, их виды. Нормы естественной
убыли при хранении пищевых продуктов в розничной торговле, на складах, холодильниках,
овощных складах различного типа. Нормируемые предреализационные потери, актируемые
потери.

16. Виды складов для хранения пищевых продуктов. Условия хранения.
Температура при хранении пищевых продуктов. Группы пищевых продуктов, требующие
определённых температурных условий хранения.

17. Требования к относительной влажности воздуха и свету при хранении
различных групп пищевых продуктов.

18. Циркуляция и вентиляция при хранении пищевых продуктов. Общеобменная
принудительная вентиляция и активная вентиляция.

19. Размещение продовольственных товаров на складах. Соблюдение товарного
соседства.

20. Соблюдение правил товарного соседства.

Контрольные вопросы и задания для проведения текущего контроля

Тестовые задания для проведения текущего контроля знаний

Вариант 1

1. При сорбции влаги масса продукта:
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а) возрастает

б) уменьшается

2. При штабельной укладке товара процесс усушки активнее:

а) в верхних слоях

б) в наружных слоях

в) во внутренних слоях

3.  К химическим процессам относят

а) процесс кристаллизации

б) прогоркание жиров

в) процесс старения белков

4. К биохимическим процессам относят:

а) брожение

б) дыхание

в) неферментативное потемнение

5. К микробиологическим процессам относят:

а) обесцвечивание ликероводочных изделий

б) брожение

в) плесневение

 6. Оптимальная температура замороженных продуктов:

а) -250С;
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б) -300С;

в) -180С

7. Стерилизованные и пастеризованные продукты можно хранить при температуре :

а) +350С

б) +250С

в) +100С

8.Выбор оптимальной влажности при хранении определяется:

а) температурой продукта

б) влажностью продукта

9. Цвет мышечной ткани зависит от :

а) оксимиоглобина;

б) миоглобина

10. Естественный цвет мяса при хранении зависит от:

а) температуры воздуха

б) относительной влажности воздуха

в) вентиляции в помещении

11. Испарение влаги с поверхности туш сопровождается :

а) уменьшением  концентрации красящих веществ

б) увеличением концентрации красящих веществ

в) не влияет на концентрацию красящих веществ
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12. Плесневение охлажденного мяса возникает  обычно:

а) при пониженной влажности

б) при повышенной температуре;

в) при повышенной влажности

13. При гнилостной порче цвет мяса становится:

в) зеленой

б) серой

в) не изменяется

14. При длительном хранении мяса наибольшим изменениям подвержены:

а)белки

б) жиры

в) витамины

15. Колебания температуры в камере хранения мяса не должно превышать:

а) +0,5 0С

б) +10С

в) не допускаются колебания температуры

16. Мороженное мясо при хранении в магазине:

а)  подвешивают на крючки

б) укладывают в штабель

17. Прокисание колбасных изделий характеризуется:
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а) появлением кислого запаха

 б) появлением  серого налета

18 Плесневение колбасных изделий возникает:

а) при пониженной влажности воздуха

б) при пониженной температуре воздуха

в) при повышенной влажности воздуха

19. Ослизнение оболочек образуют:

а) слизеобразующие бактерии

б) дрожжи

в) гнилостные бактерии

20. Гнилостные бактерии в полупотрошенных тушках птицы вызывают:

а) позеление жира

б) загар

в) не вызывают изменения

Индивидуальные задания для проведения остаточного контроля знаний по дисциплине

1. Неферментативное потемнение пищевых продуктов.

2. Биохимические процессы при хранении пищевых продуктов.

3. Хранение гигроскопичных продуктов и способы защиты их от увлажнения. 

4.  Усушка пищевых продуктов при хранении и меры борьбы с ней.

5. Способы защиты от потери ароматических веществ при хранении  пищевых
продуктов.

6. Хранение замороженных пищевых продуктов на холодильниках.

7. Хранение крупы и муки.
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8. Хранение консервов.

9. Перевозка скоропортящихся продуктов автомобильным транспортом в
междугороднем сообщении.

10. Перевозка скоропортящихся продуктов железнодорожным транспортом.

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

Тематика рефератов выдается преподавателем в конце семинарского занятия либо по
желанию студентов, либо в соответствии со списком студентов.

Объем реферата – 20-22 страниц печатного текста, включая титульный лист, введение,
заключение и список литературы.

Введение должно содержать указания на актуальность темы, степень ее
разработанности, а также значимость тех работ, которые будут использованы в реферате, и
указание на тот вклад, который авторы данных работ внесли в науку (с указанием фамилий
авторов и их трудов), аргументацию личной заинтересованности по написанию именно этой
темы.

Основная часть работы предполагает характеристику основных научных исследований
по данной проблеме (1-3 исследований). Студенту предлагается не просто изложить те или
иные взгляды на проблему конкретного автора, но и проследить эволюцию этих взглядов (в
частности, исходя из особенностей того исторического периода, когда была написана данная
работа, или других факторов); прокомментировать их, подчеркнуть необходимость
переосмысления этих взглядов на данном этапе развития современного общества или же их
значимость и в настоящее время. Изложение каждого исследования рекомендуется
располагать в последовательном порядке, одно за другим. Сноски обязательно делаются с
указанием той или иной страницы.

Примерный список литературы по темам рефератов приводится ниже. Кроме того,
студент по своему желанию может выбрать соответствующую литературу, не входящую в
данный список. Заключение содержит основные выводы, к которым пришел студент,
анализируя указанную тему.

Изложенное понимание реферата как целостного авторского текста определяет
критерии его оценки:

- новизна текста;

- обоснованность выбора источника;

- степень раскрытия сущности вопроса;

- соблюдения требований к оформлению.

Новизна текста:

а) актуальность темы исследования;

б) новизна и самостоятельность в постановке проблемы, формулирование нового
аспекта известной проблемы;
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в) умение работать с литературой, систематизировать и структурировать материал;

г) самостоятельность оценок и суждений;

д) стилевое единство текста͵ единство жанровых черт.

Степень раскрытия сущности вопроса:

а) соответствие плана теме реферата;

б) соответствие содержания теме и плану реферата;

в) полнота и глубина знаний по теме;

г) умение обобщать, делать выводы, сопоставлять различные точки зрения по одному
вопросу

Обоснованность выбора источников:

а) оценка использованной литературы: привлечены ли наиболее известные работы по
теме исследования (в т.ч. журнальные публикации последних лет, последние статистические
данные, сводки, справки и т.д.).

Соблюдение требований к оформлению:

а) насколько верно оформлены ссылки на используемую литературу, список литературы;

б) оценка грамотности и культуры изложения (в т.ч. орфографической, пунктуационной,
стилистической культуры), владение терминологией;

в) соблюдение требований к объёму реферата.

Обучающийся представляет реферат на рецензию не позднее указанного срока. Для
устного выступления обучающемуся достаточно 10-20 минут.

За подготовку реферата

  

Критерии оценивания реферата:
  

«Отлично»

  

выполнены все требования к написанию и защите реферата:
обозначена проблема и обоснована её актуальность, сделан краткий
анализ различных точек зрения на рассматриваемую проблему и
логично

изложена собственная позиция, сформулированы выводы, тема
раскрыта полностью, выдержан объём, соблюдены требования к
внешнему оформлению, даны правильные ответы на дополнительные
вопросы.

  

«Хорошо»

  

основные требования к реферату и его защите выполнены, но при
этом допущены недочёты. В частности, имеются неточности в
изложении материала; отсутствует логическая последовательность в
суждениях; не выдержан объём реферата; имеются упущения в
оформлении; на дополнительные вопросы при защите даны неполные
ответы.

  

«Удовлетворительно»

  

имеются существенные отступления от требований к реферированию.
В частности: тема освещена лишь частично; допущены фактические
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ошибки в содержании реферата или при ответе на дополнительные
вопросы; во время защиты отсутствует вывод.

«Неудовлетворительно» Тема реферата не раскрыта, обнаруживается существенное
непонимание проблемы.

Методические материалы по оцениванию тестирования

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
тестирования проверяет преподаватель. Критерии оценивания теста и дидактические
единицы, для которых составлены тестовые задания, сообщаются студенту обычно на первом
занятии по дисциплине.

Разработчик: Подписано простой ЭП 19.09.2022 Чич Саида Казбековна

Зав. кафедрой: Подписано простой ЭП 21.09.2022 Тазова Зарета Тальбиевна

Зав. выпускающей кафедрой: Подписано простой ЭП 21.09.2022 Тазова Зарета Тальбиевна
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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.О.06 Техническое регулирование в
товароведной деятельности"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный колсалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

Контрольные вопросы и задания для проведения текущего контроля

1. Понятие технического регулирования.

2. Какие области охватывает техническое регулирование?

3. Принципы технического регулирования.

4. Объекты технического регулирования.

5. Технический регламент: понятие, формы принятия, условия применения.

6. Какие цели достигаются при принятии технических регламентов?

7. Требования технических регламентов ЕАЭС

8. На каких стадиях жизненного цикла продукции осуществляется государственный контроль
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(надзор) за соблюдением требований технических регламентов?

9. Ветеринарно-санитарные и фитосанитарные требования и меры: понятие, особенности
применения, объекты.

10. Понятие стандартизации.

11. Цели и задачи стандартизации.

12. Какие документы относятся к области стандартизации?

13. Какие из перечисленных документов содержат обязательные требования:

национальные стандарты;

технические регламенты;

отраслевые стандарты;

технические условия;

общероссийские классификаторы.

14. Методы стандартизации.

15. При разработке каких нормативных документов используется метод систематизации
объектов?

16. Каким образом комплексная стандартизация позволяет повысить качество продукции?

17. Почему опережающая стандартизация позволяет повысить конкурентоспособность
продукции?

18. Как расшифровать аббревиатуры ГОСТ, ГОСТ Р, ДИН?

19. В каком источнике содержится информация о действующих государственных стандартах
РФ?

20. Какой вариант применения международного стандарта в РФ реализован в стандарте ГОСТ
Р ИСО 9000 – 2001 (судя по обозначению)?

21. Какой вариант применения международного стандарта в РФ реализован в стандарте ГОСТ
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Р 50231 – 92 (ИСО 7173 – 89) (судя по обозначению)?

22. Назовите основные правила, предусматриваемые Соглашением по техническим барьерам
в торговле.

23. Требования, каких международных профессиональных объединений следует учитывать
при продвижении товара на внешний рынок?

24. Приведите примеры технических барьеров из области стандартизации.

25. Каким документом в странах ЕАС представлено техническое законодательство?

26. Какой основной документ является главным результатом работ по Единой системе
классификации и кодирования технико-экономической и социальной информации?

27. В каких случаях технические условия выполняют роль нормативных документов?

28. Перечислите объекты технических условий.

29. Укажите приоритетные направления технического регулирования в области
стандартизации.

30. Оценка соответствия: понятие, формы.

31. Подтверждение соответствия: понятие, формы. Знаки соответствия.

32. Участники процедуры подтверждения соответствия, их права и обязанности.

33. Правовая база подтверждения соответствия.

34. Кто имеет право самостоятельно без участия третьей стороны декларировать
соответствие?

35. Назовите законодательные акты, регулирующие процедуру обязательной сертификации
отечественной продукции.

36. Назовите законодательные акты, регулирующие процедуру обязательной сертификации
продукции, ввозимой на территорию России.

37. Кто утверждает номенклатуру продукции, подлежащей обязательной сертификации? Кто
вводит ее в действие?

38. Кто утверждает перечень продукции, подлежащей декларированию соответствия?
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39. Какими знаками маркируется продукция, прошедшая подтверждение соответствия по
обязательным формам?

40. Кто имеет право заверять копию сертификата соответствия?

41. Что такое схема сертификации?

42. 13. Каково назначение инспекционного контроля?

Контрольные вопросы и задания для проведения промежуточной аттестации

Примерный перечень вопросов к экзамену по дисциплине

1. Понятие технического регулирования.

2. Технический регламент: понятие, формы принятия, условия применения. 

3. Требования технических регламентов ЕАС

4. Зарубежная сертификация

5. Социально-экономическая сущность сертификации. 

6. Значение сертификации в условиях рыночных отношений. 

7. Становление и развитие сертификации в России и за рубежом.

8. Структурные элементы сертификации: цели, задачи, принципы, виды, объекты, субъекты,
средства, методы, база. 

9. Основные функции сертификации.

10. Правовые основы сертификации.

11. Сертификация соответствия.

12. Декларация соответствия.

13. Правила проведения сертификации потребительских товаров и услуг. 

14. Формы и порядок проведения. 

15. Основания для выдачи сертификатов. 

16. Схемы сертификации и схемы декларирования

17. Критерии идентификации и показатели безопасности.

18. Особенности проведения сертификации продовольственных товаров. 

19. Сертификация товаров текстильной и легкой промышленности.

20. Сертификация электрооборудования и электронных изделий.
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21. Сертификация сырьевых товаров.

22. Экологическая сертификация.

23. Сертификация систем качества. 

24. Стандартизация – нормативная база сертификации. 

25. Цели и задачи стандартизации, научные и организационные принципы. 

26. Методология стандартизации.

27. Система стандартизации

28. Экономическая и правовая база стандартизации

29. Международное и региональное сотрудничество в области стандартизации.

30. Применение международных и национальных стандартов на территории Российской
Федерации.

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

Экзамен по дисциплине (модулю) служит для оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

100-процентная шкала

  

Неудовлетворительно 

  

менее 50 % правильных ответов
  

Удовлетворительно 

  

50- 69 % правильных ответов
  

Хорошо

  

70-84 % правильных ответов
  

Отлично

  

85-100 % правильных ответов
  

Двухбалльная шкала

  

Незачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
тестирования проверяет преподаватель. Критерии оценивания теста и дидактические
единицы, для которых составлены тестовые задания, сообщаются студенту обычно на первом
занятии по дисциплине.
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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.ДВ.01.01 Научные основы проектирования
продукции с заданными свойствами и составом"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный колсалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

7.3.Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

7.3.1.Вопросы к зачету для проведения промежуточной аттестации по
дисциплине

1 Современные представления о роли питания в поддержании здоровья человека. 

2 История науки о пище и рациональном питании.

3 Питание как составная часть процесса формирования здорового образа жизни,
концепция здорового питания.

4 Сопоставление теорий сбалансированного и адекватного питания.

5 Математические модели, описывающие технологические процессы. 

6 Мясо и мясные продукты как основной компонент профилактического и лечебного
питания.

7 Изменение некоторых природных свойств мяса современными биотехнологическими
методами (обработка ферментными препаратами). 
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8 Источники и формы пищи. Натуральные, комбинированные и искусственные продукты.

9 Понятие о сбалансированности продуктов питания.

10 Придание продуктам заданных качественных характеристик.

11 Способы оценки качества комбинированных продуктов.

12 Аналоги пищевых продуктов.

13 Оборудование и технологии для получения функциональных продуктов питания.

14 Способы контроля сырья.

15 Требования к качеству готовых продуктов.

16 Критерии пищевой ценности и безопасности пищевых продуктов.

17 Функционально-технологические свойства белков при производстве пищевых
продуктов.

18 Роль белков в питании человека.

19 Критерии оценки пищевой и биологической ценности белков

20 Белки животного и растительного происхождения. Белки рыбы и гидробионтов.

21 Липиды. Структура, физико-химические и функционально-технологические свойства
растительных и животных жиров.

22 Комбинированные белковые продукты, их аналоги.

23 Современные проблемы и основы рационального питания

24 Концепция функционального питания.

25 Рекомендуемые нормы потребления пищевых веществ и энергии.

26 Основные группы пищевых продуктов.

27 Аспекты создания продуктов геродиетического питания. 

28 Аспекты создания продуктов детского питания.

29 Активность воды. Влияние на стабильность продуктов при хранении.

30 Физиологическая роль липидов.

31 Превращение углеводов под действием ферментов.

32 Физиологическая роль углеводов. Методы определения их в пищевых продуктах.

33 Пищевые волокна и их физиологическое значение. 

34 Жирорастворимые витамины. Общая характеристика, химическая природа, суточная
потребность и источники.

35 Водорастворимые витамины. Общая характеристика, химическая природа, суточная
потребность и источники.
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36 Макроэлементы в пищевых продуктах, их физиологическая роль.

37 Микроэлементы в пищевых продуктах, их физиологическая роль.

38 Биологически активные добавки: нутрицевтики и парафармацевтики.

39 Безопасность пищевых продуктов. Классификация токсических веществ.

40 Новые формы белковой пищи.

41 Роль химических веществ в образовании и стабильности дисперсных пищевых систем.

42 Структурообразование в дисперсных системах.

43 Пищевые добавки: стабилизаторы и эмульгаторы.

44 Пищевые добавки: антиоксиданты и синергисты.

45 Концепция государственной политики в области здорового питания.

46 Вегетарианство. Лечебное голодание. Концепция питания предков. Концепция
раздельного питания. 

47 Концепция главного пищевого фактора. Концепция индексов пищевой ценности.
Концепция «живой» энергии. 

48 Концепция «мнимых» лекарств. Концепция абсолютизации оптимальности

49 Влияние объективных и субъективных факторов на выбор продуктов питания
профилактического назначения

50 Анализ белков: принципы, методы, подходы.

51 Антивитамины.

52 Способы витаминизации пищевых продуктов. Методы определения витаминов в
пищевых продуктах.

53 Значение минеральных веществ в оценке биологической безопасности пищевых
продуктов. Методы их определения в пищевых продуктах.

54 Пищевые добавки. Структура и классификация.

55 Вещества, улучшающие внешний вид продуктов: колоранты и отбеливатели.
Химическая природа, механизм действия, применение.

56 Вещества, улучшающие консистенцию: натуральные, полусинтетические и
искусственные загустители, желе- и студнеобразователи. Химическая природа, механизм
действия, применение.

57 Ферменты, классификация. Использование в пищевой промышленности. 

58 Ферментативные методы анализа пищевых продуктов.

59 Антиалиментарные факторы питания. Фальсификация пищевых продуктов.

Контрольные вопросы и задания для проведения текущего контроля

Вопросы текущего контроля по разделу 1 
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1. Перечислите основные задачи при построении рецептуры продукта.

2. Перечислите основные цели при разработке рецептур продуктов с заданными свойствами и
составом.

3. Основные подходы к созданию рецептур с учетом взаимодействия компонентов.

4. Что трактуется под оптимизацией многокомпонентной смеси?

5. Что из себя представляют продукты питания нового поколения?

Вопросы текущего контроля по разделу 2

1. Принципы и условия рационального питания.

2. Оптимальное соотношение животных и растительных белков в рационе питания.

3. Критерии пищевой и биологической ценности.

4. Медико-биологические требования к аминокислотному составу продуктов питания.

5. Этапы проектирования продуктов питания с требуемым комплексом показателей пищевой
ценности.

Вопросы текущего контроля по разделу 3

1. Что понимают под критерием оптимальности математической модели оптимизации
рецептуры продуктов питания?

2. Какие характеристики пищевой ценности пищевых продуктов могут быть приняты в
качестве критериев оптимальности (функции цели)?

3. Выбор ограничений при решении оптимизационных задач по оптимальному соотношению
пищевых ингредиентов продуктов питания.

4. По каким показателям можно производить сравнительный анализ вариантов рецептур

5. Обосновать выбор основных видов сырья для продуктов нового поколения.

6. Критерии пищевой и биологической ценности разрабатываемых продуктов питания.

Тестовые задания для проведения остаточного контроля знаний по дисциплине
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Тематика презентаций по курсу:

1. Классификация современных продуктов питания

2. Современные направления в развитии принципов питания.

3. Рекомендуемые уровни потребления пищевых и биологически активных веществ.

4. Назовите заболевания, связанные с алиментарным фактором.

5. Назовите категории компонентов функционального питания.

6. Как осуществляется контроль показателей безопасности и качества сырья и готовой
продукции?

7. В чем состоит главная причина старения?

8. Охарактеризуйте специфику питания пожилых людей.

9. Назовите этапы компьютерного моделирования многокомпонентных рецептур продуктов.

10. Что такое функция желательности Харрингтона, ее применение и свойства.

Вопросы для проведения контроля остаточных знаний по дисциплине

1. Научные принципы рационального питания.

2. Принципы построения математических моделей рецептур продуктов питания.

3. Виды математических моделей.

4. Алгоритм моделирования рецептуры продукта.

5. Принципы создания комбинированных продуктов питания.

6. Схема производства комбинированных продуктов питания.

7. Цели реализации моделей технологических процессов на ЭВМ.

8. Главные признаки, определяющие пищевую ценность продукта.
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9. Главные признаки, определяющие биологическую ценность продукта.

10. Главные признаки, определяющие энергетическую ценность продукта.

11. Методологические подходы к проектированию рецептур многокомпонентных
пищевыхпродуктов.

12. Сущность способа разработки рецептур продуктов питания с учетом взаимодействия

компонентов.

13. Основные задачи при построении рецептуры с учетом взаимодействия компонентов.

14. Этапы разработки теоретических подходов к созданию и моделированию рецептур
продуктов питания.

15. Рекомендации по созданию рецептур продуктов питания.

16. Проектирование продуктов питания с требуемым комплексом показателей
пищевой ценности.

18. Проектирование продуктов питания с требуемым комплексом показателей энергетической
ценности.

19. Рецептурная оптимизация продукта по критериям пищевой ценности.

20. Проектирование продуктов питания с требуемым комплексом показателей биологической
ценности.

21. Экономико-математическое моделирование в пищевой промышленности.

22. Понятие о натуральных, традиционных, комбинированных, модифицированных аналогах
пищевых продуктов.

23. Три поколения комбинированных продуктов .

24. Методика проектирования комбинированных продуктов .

25. Принцип взаимного обогащения белков.

26. Способы получения структурированных белковых продуктов.

27. Нетрадиционные источники пищевого белка.

28. Способы получения пищевого белка.

6/10



4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

Методические материалы при приеме зачета

Зачет по дисциплине (модулю) служит для оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

Двухбалльная шкала

  

Незачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено

Темы презентаций:

1.Критерии и ключевые факторы успешности продукта. 

2. Основные требования к успешной разработке пищевых продуктов. 

3. Управление процессом разработки продуктов и его совершенствование. 

4. Концептуальная схема комплексного конструирования пищевых продуктов. 

5.Процесс разработки продукта и управление им на примере разработки изолятов
сывороточных белков. 

6. Мясо и мясные продукты как основной компонент профилактического и лечебного
питания. 

7. Использование метода линейного программирования для оптимизации рецептур со
сложным сырьевым составом. 

8. Научное обоснование количества вносимых ингредиентов для выработки продуктов с
заданными свойствами. 

9. Современные подходы к проектированию рецептур продуктов питания 

10. Основные принципы системного моделирования многокомпонентных продуктов
питания.  

11. Основные этапы проектирования рецептур сложных многокомпонентных продуктов
питания 

12. Принципы создания новых видов мясопродуктов с применением методов
компьютерного моделирования. 

13. Основные аспекты, методология моделирования и проектирования новых пищевых
продуктов для функционального питания детерминированных групп населения. 
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14. Математическое моделирование рецептуры диетического мясного продукта.
14.Сопоставление теорий сбалансированного и адекватного питания. 

15. Математические модели, описывающие технологические процессы. 

16. Алгоритм проектирования рецептуры пищевого продукта 

17. Определение цели разработки нового или модификации существующего продукта.
Выбор критерия оптимальности. Выявление ограничений. 

18. Алгоритм расчёта однофазных рецептур. 

19. Алгоритм расчёта многофазных рецептур. 

20. Использование метода нечёткого моделирования для прогнозирования
потребительских характеристик пищевых продуктов.

Методические материалы по оценке реферата

Тематика рефератов выдается преподавателем в конце семинарского занятия либо по
желанию студентов, либо в соответствии со списком студентов.

Объем реферата – 20-22 страниц печатного текста, включая титульный лист, введение,
заключение и список литературы.

Введение должно содержать указания на актуальность темы, степень ее
разработанности, а также значимость тех работ, которые будут использованы в реферате, и
указание на тот вклад, который авторы данных работ внесли в науку (с указанием фамилий
авторов и их трудов), аргументацию личной заинтересованности по написанию именно этой
темы.

Основная часть работы предполагает характеристику основных научных исследований
по данной проблеме (1-3 исследований). Студенту предлагается не просто изложить те или
иные взгляды на проблему конкретного автора, но и проследить эволюцию этих взглядов (в
частности, исходя из особенностей того исторического периода, когда была написана данная
работа, или других факторов); прокомментировать их, подчеркнуть необходимость
переосмысления этих взглядов на данном этапе развития современного общества или же их
значимость и в настоящее время. Изложение каждого исследования рекомендуется
располагать в последовательном порядке, одно за другим. Сноски обязательно делаются с
указанием той или иной страницы.

Примерный список литературы по темам рефератов приводится ниже. Кроме того,
студент по своему желанию может выбрать соответствующую литературу, не входящую в
данный список. Заключение содержит основные выводы, к которым пришел студент,
анализируя указанную тему.

Изложенное понимание реферата как целостного авторского текста определяет
критерии его оценки:

- новизна текста;

- обоснованность выбора источника;

- степень раскрытия сущности вопроса;

- соблюдения требований к оформлению.

Новизна текста:
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а) актуальность темы исследования;

б) новизна и самостоятельность в постановке проблемы, формулирование нового
аспекта известной проблемы;

в) умение работать с литературой, систематизировать и структурировать материал;

г) самостоятельность оценок и суждений;

д) стилевое единство текста͵ единство жанровых черт.

Степень раскрытия сущности вопроса:

а) соответствие плана теме реферата;

б) соответствие содержания теме и плану реферата;

в) полнота и глубина знаний по теме;

г) умение обобщать, делать выводы, сопоставлять различные точки зрения по одному
вопросу

Обоснованность выбора источников:

а) оценка использованной литературы: привлечены ли

наиболее известные работы по теме исследования (в т.ч. журнальные публикации
последних лет, последние статистические данные, сводки, справки и т.д.).

Соблюдение требований к оформлению:

а) насколько верно оформлены ссылки на используемую литературу, список литературы;

б) оценка грамотности и культуры изложения (в т.ч. орфографической, пунктуационной,
стилистической культуры), владение терминологией;

в) соблюдение требований к объёму реферата.

Обучающийся представляет реферат на рецензию не позднее указанного срока. Для
устного выступления обучающемуся достаточно 10-20 минут.

За подготовку реферата

  

Критерииоцениванияреферата:
  

«Отлично»

  

выполнены все требования к написанию и защите реферата: обозначена
проблема и обоснована её актуальность, сделан краткий анализ различных
точек зрения на рассматриваемую проблему и логично

изложена собственная позиция, сформулированы выводы, тема раскрыта
полностью, выдержан объём, соблюдены требования к внешнему оформлению,
даны правильные ответы на дополнительные вопросы.

  

«Хорошо»

  

основные требования к реферату и его защите выполнены, но при этом
допущены недочёты. В частности, имеются неточности в изложении
материала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не
выдержан объём реферата; имеются упущения в оформлении; на
дополнительные вопросы при защите даны неполные ответы.
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«Удовлетворительно» имеются существенные отступления от требований к реферированию. В
частности: тема освещена лишь частично; допущены фактические ошибки в
содержании реферата или при ответе на дополнительные вопросы; во время
защиты отсутствует вывод.

«Неудовлетворительно» Тема реферата не раскрыта, обнаруживается существенное непонимание
проблемы.

Разработчик: Подписано простой ЭП 21.09.2022 Чич Саида Казбековна

Зав. кафедрой: Подписано простой ЭП 21.09.2022 Тазова Зарета Тальбиевна

Зав. выпускающей кафедрой: Подписано простой ЭП 21.09.2022 Тазова Зарета Тальбиевна
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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.01 Идентификация и экспертиза
продовольственных товаров"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный консалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
3 4 Экспертиза технически

сложных товаров
3 4 Экспертиза биологически

активных добавок
2 34 Практика по получению

профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

2 4 Ветеринарная экспертиза
4 56 Преддипломная практика
2 4 Судебно-товароведческая

экспертиза
1 1 Современные методы

идентификации и
экспертизы товаров

23 23 Идентификация и
экспертиза
непродовольственных
товаров

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции

1 1 Современные методы
идентификации и
экспертизы товаров

2 4 Ветеринарная экспертиза
23 23 Идентификация и

экспертиза
непродовольственных
товаров

2 4 Судебно-товароведческая
экспертиза

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

3 4 Экспертиза технически
сложных товаров

2 34 Практика по получению
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

4 56 Преддипломная практика
3 4 Экспертиза биологически

активных добавок
ПКУВ-2.1 Умеет организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта

3 4 Современные технологии и
материалы в упаковке
потребительских товаров

2 34 Практика по получению
профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

3 3 Управление качеством
3 3 Управление товарными

системами
3 4 Экспертиза технически

сложных товаров
23 23 Идентификация и

экспертиза
непродовольственных
товаров

3 4 Экспертиза биологически
активных добавок

4 56 Преддипломная практика
3 4 Обеспечение

сохраняемости товаров
12 12 Идентификация и

экспертиза
продовольственных товаров

ПКУВ-2.2 Осуществляет проверку данных и фактов при предоставлении результатов, предусмотренных
контрактом

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

3 4 Обеспечение
сохраняемости товаров

3 4 Современные технологии и
материалы в упаковке
потребительских товаров

3 4 Экспертиза технически
сложных товаров

2 34 Практика по получению
профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

3 4 Экспертиза биологически
активных добавок

4 56 Преддипломная практика
3 3 Управление качеством
3 3 Управление товарными

системами
2 3 Современные технологии в

производстве
потребительских товаров

23 23 Идентификация и
экспертиза
непродовольственных
товаров

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-1: Способен проводить идентификацию и товарную экспертизу объектов закупок
ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции
  Знать: Знать:
товароведные
характеристики
объектов закупок,
методы оценки
качества,
безопасности и
идентификации
товаров, порядок
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы с
целью выявления
некачественной, 
фальсифицирован
ной
контрафактной
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять на
практике методы
испытаний для
определения
количественного,
качественного
состава и
технических
характеристик
объектов закупок,
проводить
идентификацию и
товарную
экспертизу, систе
матизировать и
анализировать
полученные
данные
составлять и
оформлять по
результатам
экспертизы
документ в виде
заключения.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: научно-
обоснованными
подходами к
выявлению
некачественной, 
фальсифицирован
ной и
контрафактной
продукции;
навыками
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок,
оформления
заключения по
результатам
экспертизы.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Способен проводить идентификацию и товарную экспертизу объектов закупок
ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
  Знать: Знать: Фрагментарные Неполные знания Сформированные, Сформированные
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

знания но содержащие
отдельные
пробелы знания

систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
использования
правовой и норма
тивно-
технической
документации
при проведении
идентификации и
товарной
экспертизы в
отношении
объектов закупок.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Способен организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
ПКУВ-2.1 Умеет организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере закупок, а
также
нормативную
базу, регламентир
ующую порядок
приемки и
проверки
соответствия
товара условиям
контракта.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
организовать
процедуру
приемки товаров
по количеству,
качеству и
комплектности,
составлять и
оформлять по
результатам
приемки
документ.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
Владеть:
Владеть:
навыками
организации
приемки товаров
и проверки
соответствия
товара условиям
контракта.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Способен организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
ПКУВ-2.2 Осуществляет проверку данных и фактов при предоставлении результатов, предусмотренных контрактом
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
производить
проверку
соответствия
фактов и данных
при
предоставлении
результатов,
предусмотренных
контрактом,
условиям
контракта.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
проверки
соответствия
данных,
предусмотренных
контрактом,
результатам
приемки.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Способен организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
ПКУВ-2.2 Осуществляет проверку данных и фактов при предоставлении результатов, предусмотренных контрактом
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
производить
проверку
соответствия
фактов и данных
при
предоставлении
результатов,
предусмотренных
контрактом,
условиям
контракта.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении

Успешное и
систематическое
применение
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
проверки
соответствия
данных,
предусмотренных
контрактом,
результатам
приемки.

навыков
допускаются
пробелы

навыков

ПКУВ-1: Демонстрирует комплексные знания и системное понимание базовых основ методов, приемов и технологий
в проектировании изделий и технологических процессов производства одежды
ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
использования
правовой и норма
тивно-
технической
документации
при проведении
идентификации и
товарной
экспертизы в
отношении
объектов закупок.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Демонстрирует комплексные знания и системное понимание базовых основ методов, приемов и технологий
в проектировании изделий и технологических процессов производства одежды
ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции
  Знать: Знать:
товароведные
характеристики
объектов закупок,
методы оценки
качества,
безопасности и
идентификации
товаров, порядок
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы с
целью выявления
некачественной, 
фальсифицирован
ной
контрафактной

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
продукции.
Уметь: Уметь:
применять на
практике методы
испытаний для
определения
количественного,
качественного
состава и
технических
характеристик
объектов закупок,
проводить
идентификацию и
товарную
экспертизу, систе
матизировать и
анализировать
полученные
данные
составлять и
оформлять по
результатам
экспертизы
документ в виде
заключения.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: научно-
обоснованными
подходами к
выявлению
некачественной, 
фальсифицирован
ной и
контрафактной
продукции;
навыками
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок,
оформления
заключения по
результатам
экспертизы.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Способен организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
ПКУВ-2.1 Умеет организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере закупок, а
также
нормативную
базу, регламентир
ующую порядок
приемки и
проверки
соответствия
товара условиям
контракта.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
организовать
процедуру

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
приемки товаров
по количеству,
качеству и
комплектности,
составлять и
оформлять по
результатам
приемки
документ.

ошибки

Владеть:
Владеть:
навыками
организации
приемки товаров
и проверки
соответствия
товара условиям
контракта.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

7.3.1.Вопросы к экзамену для проведения промежуточной аттестации по
дисциплине 

  1. Качественная фальсификация. 2. Пищевые добавки. 3. Пересортица. 4. Количественная
фальсификация. 5. Методы и средства количественной фальсификации. 6. Виды нарушения
работы с измерительными приборами. 7. Способы неправильных измерений товара. 8.
Стоимостная фальсификация. 9. Виды стоимостной фальсификации. 10. Информационная
фальсификация. 11. Виды подделки сертификатов. 12. Причины возможных фальсификаций
сертификатов. 13. Два способа фальсификации в зависимости от места ее осуществления. 14.
Последствия фальсификации. 15. Предупреждения фальсификации. 16. Возможные решения
о дальнейшей судьбе фальсифицированного товара. 17. Идентификация, виды
фальсификации и методы обнаружения фальсификации мяса и мясных товаров. 18.
Идентификация, виды фальсификации и методы обнаружения фальсификации молока и
молочных товаров. 19. Идентификация, виды фальсификации и методы обнаружения
фальсификации рыба и рыбных товаров. 20. Идентификация, виды фальсификации и методы
обнаружения фальсификации зерномучных товаров. 21. Идентификация, виды
фальсификации и методы обнаружения фальсификации кондитерских товаров. 22.
Идентификация, виды фальсификации и методы обнаружения фальсификации плодоовощных
товаров. 23. Идентификация, виды фальсификации и методы обнаружения фальсификации
пищевых жиров. 24. Идентификация, виды фальсификации и методы обнаружения
фальсификации яиц и яичных продуктов. 25. Идентификация, виды фальсификации и методы
обнаружения фальсификации вкусовых товаров.

7.3.1.Вопросы к зачету для проведения промежуточной аттестации по
дисциплине 

1.Какие задачи могут быть поставлены при идентификационной экспертизе пряностей
и приправ? 

2. Охарактеризуйте показатели качества, пригодные для целей идентификационной
экспертизы поваренной соли. 
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3. Существуют ли различия при проведении экспертизы подлинности и идентификации
водок и ликероводочных изделий в России и Евросоюзе? Охарактеризуйте основные виды
фальсификации водок и ликероводочных изделий и методы их обнаружения. 

4. Дайте сравнительную характеристику идентификационных признаков виноградных
вин в России и Евросоюзе. 

5. Как осуществляется выявление информационной фальсификации виноградных вин с
контролируемым наименованием по происхождению?

6. Охарактеризуйте возможность идентификации региона виноделия и сроков
выдержки виноградных вин хроматографическим методом.  

7. Дайте сравнительную характеристику идентификационных признаков коньяков в
России и Евросоюзе. Перечислите основные виды фальсификации данной группы продукции. 

8. Перечислите идентификационные признаки состава и свойств различных видов
молока. Дайте характеристику основным способам и видам фальсификации молока. 

9. Какие показатели качества сливочного масла могут использоваться в качестве
критериев при идентификации? 

10. Какие показатели качества твердых сычужных сыров могут быть использованы в
качестве критериев при обнаружении фальсификации? 

11. Какие признаки положены в основу формирования ассортимента твердых сычужных
сыров? 

12. Назовите основные критерии, используемые при идентификации мяса от убойных
животных, птицы, диких животных. 

13. Охарактеризуйте виды фальсификации мяса, наиболее часто встречающиеся? 

14.Какие сложности возникают при идентификации мясных отрубов, поступающих в
Россию из разных стран мира, в том числе из Евросоюза? 

15. Какими методами можно определить качественную и ассортиментную
фальсификации колбасных изделий?  

16. Охарактеризуйте способы качественной фальсификации мясных полуфабрикатов и
предложите методы их выявления. 

17. Охарактеризуйте основные идентификационные признаки рыбы и нерыбных
объектов водного промысла. Существуют ли различия в подходе к определению
промыслового семейства рыбы в России и других странах? 
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18. Какими методами можно определить качественную фальсификацию рыбных
консервов?

19. Опишите процедуру проведения экспертизы подлинности и идентификации
растительных масел в России и Евросоюзе. Назовите основные виды фальсификации
растительных масел и методы их обнаружения. 

20. Поясните связь идентификационных характеристик и жирнокислотного состава
растительных масел. 

21. Какие идентификационные признаки маргариновой продукции используются при
проведении экспертизы подлинности и идентификации? 

22. Назовите основные критерии, используемые при идентификации майонеза.
Приведите примеры фальсификации майонезной продукции и предложите методы их
выявления.

  7.3.2.Контрольные вопросы и задания для проведения текущего контроля 1. Понятие
идентификации. 2. Задачи идентификации. 3. Цели идентификации. 4. Функции
идентификации. 5. Виды деятельности по оценке соответствия качества. 6. Место
идентификации в разных видах оценочной деятельности. 7. Оценка качества. 8. Контроль
качества. 9. Сертификация. 10. Структура идентификации. 11. Объекты идентификации. 12.
Субъекты идентификации. 13. Виды идентификации. 14. Средства идентификации. 15.
Критерии идентификации. 16. Органолептические показатели как критерии идентификации.
17. Физико-химические показатели как критерии идентификации. 18. Методы
идентификации. 19. Понятие фальсификации товаров. 20. Актуальность проблемы
фальсификации. 21. Фальсифицированные товары и товары-заменители. 22. Виды
фальсификации. 23. Ассортиментная фальсификация. 24. Пищевые заменители. 25.
Непищевые заменители.

7.3.3.Тестовые задания для проведения остаточного контроля знаний по дисциплине 

Вариант 1 

Задание 1. Перечислите идентифицирующие признаки и показатели, используемые при
проведении ассортиментной, квалиметрической и количественной идентификации пищевых
жиров, молочных, мясных, рыбных и яичных товаров. Задание 2. Виды, средства и способы
фальсификации молочных консервов и сухих молочных продуктов.

Вариант 2 

Задание 1.Какие методы идентификации пищевых жиров, молочных, мясных, рыбных и
яичных товаров используются в отечественной и зарубежной практике? Задание 2.
Показатели идентификации и способы фальсификации нерыбных гидробионтов.

 

Вариант 3 
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Задание 1. Охарактеризуйте наиболее распространенные способы фальсификации
пищевых жиров, молочных, мясных, рыбных и яичных товаров. Какие методы используют для
обнаружения фальсификации и ее предупреждения? Задание 2. Показатели идентификации
и способы фальсификации яичных товаров

            Кейс-задание 

Кейс-задача №1 Провести идентификацию и экспертизу качества творога разной
жирности, изготовленной на молочном комбинате «Тбилисский».

 

Кейс-задача №2 Провести идентификацию и экспертизу качества плавленого сыра
«Дружба» разных производителей, реализуемого в торговых предприятиях города Краснодар.

Кейс-задача №3 Провести идентификацию и экспертизу качества мясных консервов
«Говядина тушеная» разных производителей, реализуемой в торговых предприятиях города
Майкопа.

                                      Тесты 

1. Цель проведения идентификационной экспертизы товаров –

  а) установить принадлежность конкретного изделия к определенной товарной группе 

б) получить информацию о товаре 

в) выявление дефектов продукции г) определение безопасности товаров 

2. Цель проведения экспертизы подлинности товара - …

а) установить характерные показатели, отличающие натуральный продукт от его
подделки б) установления принадлежности изделия к определенному перечню на основании
характерных признаков, изложенных в НТД 

в) с целью установления отношения данного изделия к группе опасных или
запрещенных товаров 

г) целью получения идентификационной информации 

3. Субъекты осуществляющие идентификацию товаров: … .

а) производители 
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б) потребители

 в) государственные инспекторы 

г) все участники рыночных отношений 

4. Вид идентификации являющийся наиболее сложным видом деятельности - …

 .а) сортовая 

б) потребительская 

в) ассортиментная 

г) специальная 

д) товарно-партионная

5. Вид идентификации определяющий принадлежность изделий к изделиям,
выработанным из генетически модифицированного сырья

а) потребительская

б) ассортиментная 

в) специальная

 г) товарно-партионная.

7.3.4.Вопросы для проведения контроля остаточных знаний по дисциплине 

1.Охарактеризуйте основные виды идентификации. 

2. Какие показатели качества продуктов питания могут быть использованы в качестве
критериев идентификации? Обозначьте требования, предъявляемые к критериям
идентификации. 

3. Какие этапы включает в себя идентификация пищевых продуктов? Существуют ли
различия в подходах к идентификации пищевых продуктов в России и Евросоюзе? 

4. Какие задачи могут ставиться при идентификационной экспертизе пищевых
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продуктов? Охарактеризуйте требования, предъявляемые к физико-химическим показателям
идентификационной экспертизы. 

5. Дайте определение фальсификации пищевых продуктов. Охарактеризуйте основные
виды и способы фальсификации.

6. Приведите примеры последствий фальсификации. Предложите средства защиты от
нее. 

7. Каковы особенности законодательства в области идентификации и фальсификации
продовольственных товаров в России и других странах?

8.Какие современные методы идентификации используются в настоящее время в
России и других странах? 

9. Какие методы идентификации пищевой продукции, полученной из ГМО, являются
максимально достоверными?

10. Охарактеризуйте идентификационные признаки муки и хлебобулочных изделий.
Приведите примеры фальсификации данной группы, встречающейся на рынке России и
Евросоюза. 

11. Как осуществляется качественная фальсификация муки, хлебобулочных изделий?
Какими методами можно ее выявить?

 12. Какие методы используются для экспертизы подлинности кондитерских изделий? 

13. Перечислите способы качественной фальсификации меда и методы их
обнаружения. 

14. Перечислите основные этапы при проведении экспертизы подлинности и
идентификации жиросодержащих кондитерских изделий. Есть ли существенные отличия при
проведении данной процедуры в России и других странах? 

15. Охарактеризуйте идентификационные признаки фруктово-ягодных кондитерских
изделий. Приведите примеры фальсификации данной группы, встречающейся на рынках
России и Евросоюза. 

16. Из каких этапов складывается процедура идентификации свежих плодов? Каким
образом на проведение идентификационной экспертизы влияют разночтения в
наименованиях ботанических сортов, используемых в разных странах?

 17. Какие виды фальсификации наиболее характерны для экспортируемых овощей? 

18. Какие показатели качества чая могут быть использованы в качестве критериев при
обнаружении фальсификации? 
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19. Из каких этапов состоит процедура идентификации кофе? Существуют ли различия
в способах фальсификации кофе и методах их обнаружения, применяемых в России и других
странах?

20. Какие задачи могут быть поставлены при идентификационной экспертизе
слабоалкогольных напитков?

 

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

7.4.1.Методические материалы при приеме экзамена и зачета

Экзамен по дисциплине (модулю) служит для оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

100-процентная шкала

  

Неудовлетворительно 

  

менее 50 % правильных ответов
  

Удовлетворительно 

  

50- 69 % правильных ответов
  

Хорошо

  

70-84 % правильных ответов
  

Отлично

  

85-100 % правильных ответов
  

Двухбалльная шкала

  

Незачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено
  

Четырехбалльная шкала

  

Неудовлетворительно 

    

Обучающийся не знает значительной части
программного материала, допускает
существенные ошибки, с большими
затруднениями выполняет практические
работы. 

  

Удовлетворительно 

  

Обучающийся усвоил только основной
материал, но не знает отдельных деталей,
допускает неточности, недостаточно
правильные формулировки, нарушает
последовательность в изложении программного
материала и испытывает затруднения в
выполнении практических заданий.

  

Хорошо   

  

Обучающийся твердо знает программный
материал, грамотно и по существу излагает его,
не допускает существенных неточностей в
ответе на вопрос, может правильно применять
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теоретические положения и владеет
необходимыми навыками при выполнении
практических заданий.

  

Отлично 

  

Обучающийся глубоко и прочно усвоил весь
программный материал, исчерпывающе,
последовательно, грамотно и логически стройно
его излагает, тесно увязывает теорию с
практикой. Обучающийся не затрудняется с
ответом при видоизменении задания, свободно
справляется с задачами, заданиями и другими
видами применения знаний, показывает знания
законодательного и нормативно-технического
материалов, правильно обосновывает принятые
решения, владеет разносторонними навыками и
приемами выполнения практических работ,
обнаруживает умение самостоятельно обобщать
и излагать материал, не допуская ошибок.

Методические материалы по оцениванию тестирования

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
тестирования проверяет преподаватель. Критерии оценивания теста и дидактические
единицы, для которых составлены тестовые задания, сообщаются студенту обычно на первом
занятии по дисциплине.
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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.О.05 Методология проведения
идентификации и экспертизы товаров"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный консалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ОПК-2.1 Применяет современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при решении практических и
(или) научных задач в товароведении и смежных сферах.

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

4 56 Преддипломная практика
ОПК-2.2 Проводит научные эксперименты с использованием современного исследовательского оборудования и
приборов, оценивает результаты исследований

4 56 Преддипломная практика
1 1 Методология проведения

идентификации и
экспертизы товаров

ОПК-3.1 Применяет международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров

1 1 Защита прав потребителей
3 3 Техническое регулирование

в товароведной
деятельности

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

4 56 Преддипломная практика
ОПК-3.2 Обеспечивает соблюдение требований нормативных правовых актов, регулирующих качество и
безопасность потребительских товаров

3 3 Техническое регулирование
в товароведной
деятельности

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

4 56 Преддипломная практика
1 1 Защита прав потребителей

ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
3 4 Экспертиза технически

сложных товаров
3 4 Экспертиза биологически

активных добавок
2 34 Практика по получению

профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

2 4 Ветеринарная экспертиза
4 56 Преддипломная практика
2 4 Судебно-товароведческая

экспертиза
1 1 Современные методы

идентификации и
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

экспертизы товаров
23 23 Идентификация и

экспертиза
непродовольственных
товаров

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции

1 1 Современные методы
идентификации и
экспертизы товаров

2 4 Ветеринарная экспертиза
23 23 Идентификация и

экспертиза
непродовольственных
товаров

2 4 Судебно-товароведческая
экспертиза

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

3 4 Экспертиза технически
сложных товаров

2 34 Практика по получению
профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

4 56 Преддипломная практика
3 4 Экспертиза биологически

активных добавок

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ОПК-3: Способен применять международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
ОПК-3.1 Применяет международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
  Знать: Знать:
российские и
международные н
ормативно-
правовые
документы, регла
ментирующие
качество и
безопасность
потребительских
товаров.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
управления
качеством и
безопасностью
товаров.
Владеть:
Владеть:
навыками поиска,
использования и
актуализации
правовой и норма
тивно-
технической
документации в
сфере управления
качеством и
безопасностью
товаров.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен применять и разрабатывать современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при
решении практических и (или) научных задач в товароведении и смежных сферах
ОПК-2.2 Проводит научные эксперименты с использованием современного исследовательского оборудования и
приборов, оценивает результаты исследований
  Знать: Знать:
современные
методы и
средства для
аналитической
деятельности в
области
товароведения и
смежных сфер.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
ставить цели,
проводить
научные
эксперименты с
использованием
современного исс
ледовательского
оборудования и
приборов,
оценивать
результаты
исследований.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
способностью
применения
основных методов
и средств анализа
для решения иссл
едовательских
задач в области
товароведения и
смежных сфер,
навыками
проведения
научных
экспериментов и
оценивания их
результатов.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-3: Способен применять международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
ОПК-3.2 Обеспечивает соблюдение требований нормативных правовых актов, регулирующих качество и
безопасность потребительских товаров
  Знать: Знать:
национальную и
международную
нормативную базу
в области
управления

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
качеством
продукции.
Уметь: Уметь:
обеспечивать
соблюдение
требований
нормативно
правовых
документов в
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
контроля
соблюдения
основных
положений
международных и
национальных
правовых
документов,
регулирующих
качество и
безопасность
потребительских
товаров.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Способен проводить идентификацию и товарную экспертизу объектов закупок
ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции
  Знать: Знать:
товароведные
характеристики
объектов закупок,
методы оценки
качества,
безопасности и
идентификации
товаров, порядок
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы с
целью выявления
некачественной, 
фальсифицирован
ной
контрафактной
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять на
практике методы
испытаний для
определения
количественного,
качественного
состава и
технических
характеристик
объектов закупок,
проводить
идентификацию и
товарную
экспертизу, систе
матизировать и
анализировать
полученные
данные
составлять и
оформлять по

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
результатам
экспертизы
документ в виде
заключения.
Владеть:
Владеть: научно-
обоснованными
подходами к
выявлению
некачественной, 
фальсифицирован
ной и
контрафактной
продукции;
навыками
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок,
оформления
заключения по
результатам
экспертизы.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Способен проводить идентификацию и товарную экспертизу объектов закупок
ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
использования
правовой и норма
тивно-
технической
документации
при проведении
идентификации и
товарной
экспертизы в
отношении
объектов закупок.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен применять и разрабатывать современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при
решении практических и (или) научных задач в товароведении и смежных сферах
ОПК-2.1 Применяет современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при решении практических и
(или) научных задач в товароведении и смежных сферах.
  Знать: Знать:
национальную и

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие

Сформированные
систематические
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
международную
нормативную базу
в области
управления
качеством
продукции.

отдельные
пробелы знания

знания

Уметь: Уметь:
применять
современные
методы
исследования,
оценки и
экспертизы
товаров при
решении
практических и
(или) научных
задач в
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
применения
современных
методов квалимет
рического
анализа в
товароведении и
смежных сферах
при решении
практических и
(или) научных
задач.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-3: Способен применять международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
ОПК-3.2 Обеспечивает соблюдение требований нормативных правовых актов, регулирующих качество и
безопасность потребительских товаров
  Знать: Знать:
национальную и
международную
нормативную базу
в области
управления
качеством
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
обеспечивать
соблюдение
требований
нормативно
правовых
документов в
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
контроля
соблюдения
основных
положений
международных и
национальных
правовых
документов,
регулирующих
качество и
безопасность
потребительских

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
товаров.
ПКУВ-1: Демонстрирует комплексные знания и системное понимание базовых основ методов, приемов и технологий
в проектировании изделий и технологических процессов производства одежды
ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
использования
правовой и норма
тивно-
технической
документации
при проведении
идентификации и
товарной
экспертизы в
отношении
объектов закупок.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Демонстрирует комплексные знания и системное понимание базовых основ методов, приемов и технологий
в проектировании изделий и технологических процессов производства одежды
ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции
  Знать: Знать:
товароведные
характеристики
объектов закупок,
методы оценки
качества,
безопасности и
идентификации
товаров, порядок
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы с
целью выявления
некачественной, 
фальсифицирован
ной
контрафактной
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять на
практике методы
испытаний для
определения

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
количественного,
качественного
состава и
технических
характеристик
объектов закупок,
проводить
идентификацию и
товарную
экспертизу, систе
матизировать и
анализировать
полученные
данные
составлять и
оформлять по
результатам
экспертизы
документ в виде
заключения.
Владеть:
Владеть: научно-
обоснованными
подходами к
выявлению
некачественной, 
фальсифицирован
ной и
контрафактной
продукции;
навыками
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок,
оформления
заключения по
результатам
экспертизы.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-3: Способен применять международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
ОПК-3.1 Применяет международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
  Знать: Знать:
российские и
международные н
ормативно-
правовые
документы, регла
ментирующие
качество и
безопасность
потребительских
товаров.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
управления
качеством и
безопасностью
товаров.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками поиска,
использования и
актуализации

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
правовой и норма
тивно-
технической
документации в
сфере управления
качеством и
безопасностью
товаров.

пробелы

ОПК-2: Способен применять и разрабатывать современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при
решении практических и (или) научных задач в товароведении и смежных сферах
ОПК-2.2 Проводит научные эксперименты с использованием современного исследовательского оборудования и
приборов, оценивает результаты исследований
  Знать: Знать:
современные
методы и
средства для
аналитической
деятельности в
области
товароведения и
смежных сфер.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
ставить цели,
проводить
научные
эксперименты с
использованием
современного исс
ледовательского
оборудования и
приборов,
оценивать
результаты
исследований.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
способностью
применения
основных методов
и средств анализа
для решения иссл
едовательских
задач в области
товароведения и
смежных сфер,
навыками
проведения
научных
экспериментов и
оценивания их
результатов.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен применять и разрабатывать современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при
решении практических и (или) научных задач в товароведении и смежных сферах
ОПК-2.1 Применяет современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при решении практических и
(или) научных задач в товароведении и смежных сферах.
  Знать: Знать:
национальную и
международную
нормативную базу
в области
управления
качеством
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
современные
методы
исследования,
оценки и
экспертизы

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
товаров при
решении
практических и
(или) научных
задач в
профессионально
й деятельности.
Владеть:
Владеть:
навыками
применения
современных
методов квалимет
рического
анализа в
товароведении и
смежных сферах
при решении
практических и
(или) научных
задач.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен применять и разрабатывать современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при
решении практических и (или) научных задач в товароведении и смежных сферах
ОПК-2.2 Проводит научные эксперименты с использованием современного исследовательского оборудования и
приборов, оценивает результаты исследований
  Знать: Знать:
современные
методы и
средства для
аналитической
деятельности в
области
товароведения и
смежных сфер.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
ставить цели,
проводить
научные
эксперименты с
использованием
современного исс
ледовательского
оборудования и
приборов,
оценивать
результаты
исследований.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
способностью
применения
основных методов
и средств анализа
для решения иссл
едовательских
задач в области
товароведения и
смежных сфер,
навыками
проведения
научных
экспериментов и
оценивания их
результатов.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен применять и разрабатывать современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при
решении практических и (или) научных задач в товароведении и смежных сферах
ОПК-2.1 Применяет современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при решении практических и
(или) научных задач в товароведении и смежных сферах.
  Знать: Знать:
национальную и

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие

Сформированные
систематические
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
международную
нормативную базу
в области
управления
качеством
продукции.

отдельные
пробелы знания

знания

Уметь: Уметь:
применять
современные
методы
исследования,
оценки и
экспертизы
товаров при
решении
практических и
(или) научных
задач в
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
применения
современных
методов квалимет
рического
анализа в
товароведении и
смежных сферах
при решении
практических и
(или) научных
задач.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-2: Способен применять и разрабатывать современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при
решении практических и (или) научных задач в товароведении и смежных сферах
ОПК-2.1 Применяет современные методы исследования, оценки и экспертизы товаров при решении практических и
(или) научных задач в товароведении и смежных сферах.
  Знать: Знать:
национальную и
международную
нормативную базу
в области
управления
качеством
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
современные
методы
исследования,
оценки и
экспертизы
товаров при
решении
практических и
(или) научных
задач в
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
применения
современных
методов квалимет
рического
анализа в
товароведении и
смежных сферах

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
при решении
практических и
(или) научных
задач.

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

7.3.1.Вопросы к экзамену для проведения промежуточной аттестации по
дисциплине 

1. Товар как объект коммерческой деятельности, особенности его обмена в условиях
административно-распределительной и рыночной экономики. 

2. Товароведная и торговая классификации продовольственных товаров, возможности и
примеры их использования в коммерческой деятельности; пути совершенствования. 

3. Товароведная и торговая классификации непродовольственных товаров,
возможности и примеры их использования в коммерческой деятельности; пути
совершенствования. 

4. Номенклатура показателей качества товаров, возможности и методы их
использования при оценке потребительских предпочтений. 

5. Объективные методы оценки показателей качества товаров и возможности их
совершенствования. 

6. Субъективные методы оценки показателей качества товаров и возможности их
совершенствования. 

7. Органолептические методы оценки показателей качества товаров и возможности их
совершенствования. 

8. Анализ (экспертиза) ассортимента или качества отдельных групп или видов
продовольственных товаров; пути их совершенствования. 

9. Анализ (экспертиза) ассортимента или качества отдельных групп или видов
непродовольственных товаров; пути их совершенствования. 

10. Анализ (экспертиза) отдельных ассортиментных или качественных показателей
продовольственных товаров (например, широты и полноты ассортимента, или эстетических и
др. свойств), возможности их улучшения. 
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11. Анализ (экспертиза) отдельных ассортиментных или качественных показателей
непродовольственных товаров (например, широты и полноты ассортимента, или эстетиче-
ских и др. свойств), возможности их улучшения. 

12. Анализ (экспертиза) экологичности и (или) безопасности отдельных групп или
видов продовольственных товаров, возможности их улучшения. 

13. Маркировка товаров (отдельных групп или видов),ее значимость и пути улучшения. 

14. Упаковка товаров (отдельных групп или видов) и пути ее улучшения. 

15. Хранение продовольственных товаров (отдельных групп или видов) и пути его
улучшения. 

16. Хранение непродовольственных товаров (отдельных групп или видов) и пути его
улучшения. 

17. Информация о товаре, целесообразность и возможности ее эффективность
использования в коммерческой деятельности. 

18. Потребительская экспертиза товаров и возможности ее использования в
коммерческой деятельности. 

19. Идентификация и фальсификация продовольственных товаров, методы их оценки,
значение в коммерческой деятельности. 

20. Идентификация и фальсификация непродовольственных товаров, методы их
оценки, значение в коммерческой деятельности. 

21. Анализ путей снижения потерь качества товаров. 

22. Товарный знак, его значимость и функции. 

23. Конкурентоспособность товаров, ее значимость и методы оценки. 

24. Товарная политика предприятия и методы ее формирования

  7.3.2.Контрольные вопросы и задания для проведения текущего контроля

1. Требования по обеспечению безопасности отечественного и импортного сырья и
продуктов животного происхождения. 

2. Экологические свойства и показатели потребительских товаров, их оценка.
Загрязнители. Виды, понятия, источники.
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3. Физическая, химическая, микробиологйческая природа воздействия товаров на
окружающую среду. Загрязнения технологические, предреализационные, эксплуатационные
и утилизационные.

4. Правовая база экологической экспертизы. Понятие о повторном использовании и
уничтожении недоброкачественных товаров. 

5. Основные этапы проведения экспертизы Подготовительный этап: основания и
документы для назначения экспертизы.

6. Средства, методы и критерии идентификации. Значение идентификации в
управлении качеством и установлении ассортиментной принадлежности.

7. Фальсификация товаров Фальсификация товаров: объекты, виды. Понятия: товары-
заменители, товары-имитаторы.

8. Виды товароведной экспертизы: количественная, качественная, ассортиментная,
документальная, комплексная

9. Экспертиза товаров по качеству. Правила проведения приемочной экспертизы по
качеству

10. Гигиенические требования к качеству потребительских товаров. Нормативные
документы их регулирующие

11. Анализ и оценка товарно-сопроводительных документов. Сопоставление их с
другими средствами товарной информации.

12.Органолептические методы идентификации и обнаружения фальсификации
продовольственных товаров.

13.Измерительные методы оценки органолептических показателей.

14.Экспресс-методы идентификации и обнаружения фальсификации
продовольственных товаров, основанные на качественных реакциях.

15.Классификация современных инструментальных методов идентификации и обнаружения
фальсификации продовольственных товаров. Методы пробоподготовки.

16.Краткая характеристика современных инструментальных методов идентификации и
обнаружения фальсификации продовольственных товаров, основные преимущества и
недостатки.

7.3.3.Тестовые задания для проведения остаточного контроля знаний по дисциплине 
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1.Сущность и определение товарной экспертизы: основные понятия, цель, задачи. 

2.Принципы товарной экспертизы. 

3.Классификация товарной экспертизы. 

4.Виды товарной экспертизы в зависимости от характера и оснований проведения. 

5.Классификация объектов товарной экспертизы (продукция, процессы, услуги). 

6.Субъекты товарной экспертизы: требования к ним (физические и юридические лица).
1

7.Классификации средств товарной экспертизы.

 8.Средства информации о товарах (документы, маркировка, специальная литература).

9.Правовые основы информационного обеспечения потребителя. 10.Требования к
товарной информации. 

11.Структура маркировки потребительских товаров. 

12.Торговая маркировка. 

13.Производственная маркировка. 

14.Информационные знаки: классификация. 

15.Товарные знаки. 

16.Знаки соответствия и качества. 

17.Размерные, эксплуатационные, манипуляционные, предупредительные знаки. 

18.Материально-технические средства товарной экспертизы (средства измерения,
обнаружения, оргтехника). 

19.Классификация методов товарной экспертизы. 

20.Характеристика измерительных методов товарной экспертизы (классические,
современные, экспресс-методы). 
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21.Органолептические методы товарной экспертизы (вкусовой, обонятельный,
осязательный, визуальный, аудиометод).

 22.Экспертные и социологические методы товарной экспертизы. 

23.Виды классификации товаров (торговая, промышленная, стандартная,
внешнеэкономическая, учетно-статистическая и др.). 

24.Групповая классификация непродовольственных и продовольственных товаров.

 25.Виды классификаторов. 

26.Штриховое кодирование товаров. 

27.Технологические штрих-коды. 

28.Потребительские свойства товаров (функциональные, экологические, эстетические,
эргономические, свойства безопасности и надежности и др.). 29.Понятие качества и
качественнее характеристики товаров. 

30.Градации качества товаров (стандартные, опасные и потенциально опасные).
31.Факторы, влияющие на формирование качества. 

32.Виды нормативных документов, устанавливающих требования к качеству товаров. 

7.3.4.Вопросы для проведения контроля остаточных знаний по дисциплине 

1.Классификация товароведной экспертизы. 

2.Количественная экспертиза (классификация, назначение, основания и порядок
проведения).

3.Качественная экспертиза (классификация, назначение, основание и порядок
проведения). 

4.Экспертиза товаров по комплектности. 

5.Экспертиза качества новых товаров. 

6.Методы, используемые для оценки качества новых товаров.

7.Экспертиза товаров по договорам. 
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8.Дегустация как разновидность качественной экспертизы. 41.Ассортиментная
экспертиза. 

9.Документальная экспертиза. 

10.Комплексная экспертиза 

11.Объекты санитарно-гигиенической экспертизы. 

12.Правовая база санитарно-гигиенической экспертизы. 

13.Технологическая экспертиза. 

14.Медицинская экспертиза. 

15.Цели и задачи ветеринарно-санитарной экспертизы. 

16.Объекты и субъекты ветеринарно-санитарной экспертизы.

17.Нормативная и правовая база ветеринарно-санитарной экспертизы. 

18.Ветеринарные требования к продуктам животноводства. 

19.Фитосанитарная экспертиза 

20.Экологические показатели качества товаров. 

21.Правовая база экологической экспертизы. Необходимость и целесообразность. 

22.Экологические знаки. 

23.Загрязнители потребительских товаров: виды, источники. 

24.Пищевые добавки. Понятие, классификация, компонентные знаки, применение в
пищевых добавках.

25.Порядок изъятия и методы утилизации недоброкачественной и опасной продукции. 

26.Основные этапы проведения товарной экспертизы. 

27.Порядок оформления и выдачи акта экспертизы заказчику. 
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28.Идентификация товаров (определение, цель, функции). 

29.Виды идентификации товаров. 

30.Критерии идентификации. 

31.Фальсификация товаров (определение, цель, виды). 

32.Ассортиментная фальсификация товаров. 

33.Виды фальсификации в зависимости от места осуществления.

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

7.4.1.Методические материалы при приеме экзамена

Экзамен по дисциплине (модулю) служит для оценки работы магистра в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

100-процентная шкала

  

Неудовлетворительно 

  

менее 50 % правильных ответов
  

Удовлетворительно 

  

50- 69 % правильных ответов
  

Хорошо

  

70-84 % правильных ответов
  

Отлично

  

85-100 % правильных ответов
  

Двухбалльная шкала

  

Незачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено
  

Четырехбалльная шкала

  

Неудовлетворительно 

    

Обучающийся не знает значительной части
программного материала, допускает
существенные ошибки, с большими
затруднениями выполняет практические
работы. 

  

Удовлетворительно 

  

Обучающийся усвоил только основной
материал, но не знает отдельных деталей,
допускает неточности, недостаточно
правильные формулировки, нарушает
последовательность в изложении программного
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материала и испытывает затруднения в
выполнении практических заданий.

  

Хорошо   

  

Обучающийся твердо знает программный
материал, грамотно и по существу излагает его,
не допускает существенных неточностей в
ответе на вопрос, может правильно применять
теоретические положения и владеет
необходимыми навыками при выполнении
практических заданий.

  

Отлично 

  

Обучающийся глубоко и прочно усвоил весь
программный материал, исчерпывающе,
последовательно, грамотно и логически стройно
его излагает, тесно увязывает теорию с
практикой. Обучающийся не затрудняется с
ответом при видоизменении задания, свободно
справляется с задачами, заданиями и другими
видами применения знаний, показывает знания
законодательного и нормативно-технического
материалов, правильно обосновывает принятые
решения, владеет разносторонними навыками и
приемами выполнения практических работ,
обнаруживает умение самостоятельно обобщать
и излагать материал, не допуская ошибок.

Методические материалы по оцениванию тестирования

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.ДВ.02.02 Ветеринарная экспертиза"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный консалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
3 4 Экспертиза технически

сложных товаров
3 4 Экспертиза биологически

активных добавок
2 34 Практика по получению

профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

2 4 Ветеринарная экспертиза
4 56 Преддипломная практика
2 4 Судебно-товароведческая

экспертиза
1 1 Современные методы

идентификации и
экспертизы товаров

23 23 Идентификация и
экспертиза
непродовольственных
товаров

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции

1 1 Современные методы
идентификации и
экспертизы товаров

2 4 Ветеринарная экспертиза
23 23 Идентификация и

экспертиза
непродовольственных
товаров

2 4 Судебно-товароведческая
экспертиза

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

3 4 Экспертиза технически
сложных товаров

2 34 Практика по получению
профессиональных умений
и опыта профессиональной
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

деятельности
4 56 Преддипломная практика
3 4 Экспертиза биологически

активных добавок

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-1: Способен проводить идентификацию и товарную экспертизу объектов закупок
ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции
  Знать: Знать:
товароведные
характеристики
объектов закупок,
методы оценки
качества,
безопасности и
идентификации
товаров, порядок
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы с
целью выявления
некачественной, 
фальсифицирован
ной
контрафактной
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять на
практике методы
испытаний для
определения
количественного,
качественного
состава и
технических
характеристик
объектов закупок,
проводить
идентификацию и
товарную
экспертизу, систе
матизировать и
анализировать
полученные
данные
составлять и
оформлять по
результатам
экспертизы
документ в виде
заключения.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: научно-
обоснованными
подходами к
выявлению
некачественной, 
фальсифицирован
ной и

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
контрафактной
продукции;
навыками
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок,
оформления
заключения по
результатам
экспертизы.
ПКУВ-1: Способен проводить идентификацию и товарную экспертизу объектов закупок
ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
использования
правовой и норма
тивно-
технической
документации
при проведении
идентификации и
товарной
экспертизы в
отношении
объектов закупок.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Демонстрирует комплексные знания и системное понимание базовых основ методов, приемов и технологий
в проектировании изделий и технологических процессов производства одежды
ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: Частичные умения Неполные умения Умения полные, Сформированные
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

допускаются
небольшие
ошибки

умения

Владеть:
Владеть:
навыками
использования
правовой и норма
тивно-
технической
документации
при проведении
идентификации и
товарной
экспертизы в
отношении
объектов закупок.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Демонстрирует комплексные знания и системное понимание базовых основ методов, приемов и технологий
в проектировании изделий и технологических процессов производства одежды
ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции
  Знать: Знать:
товароведные
характеристики
объектов закупок,
методы оценки
качества,
безопасности и
идентификации
товаров, порядок
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы с
целью выявления
некачественной, 
фальсифицирован
ной
контрафактной
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять на
практике методы
испытаний для
определения
количественного,
качественного
состава и
технических
характеристик
объектов закупок,
проводить
идентификацию и
товарную
экспертизу, систе
матизировать и
анализировать
полученные
данные
составлять и
оформлять по
результатам
экспертизы
документ в виде

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
заключения.
Владеть:
Владеть: научно-
обоснованными
подходами к
выявлению
некачественной, 
фальсифицирован
ной и
контрафактной
продукции;
навыками
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок,
оформления
заключения по
результатам
экспертизы.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

7.3.1.Вопросы к зачету для проведения промежуточной аттестации по
дисциплине 

1.Анализ современного ветеринарного законодательства и нормативной документации
в области ВСЭ.

2.Современные методы ВСЭ.

3. Изучение изысканий НИИ в сфере ВСЭ.

4. Особенности производства продуктов животноводства в условиях развития
рыночных отношений.

5.Современное состояние ветеринарии в РФ, и за рубежом.

6. Государственный ветконтроль за безопасностью продукции.

7.Качество продуктов при кормлении животных нетрадиционными кормами.
  8.Способы определения остаточных количеств нетрадиционных кормов в продуктах.
  9.Ветеринарно-санитарная оценка генетически модифицированных продуктов

.10 Санитарная оценка продуктов при особо опасных антропозоонозах.
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11. Оценка пищевой ценности продуктов животных, которые получали нетрадиционные
корма.

12. Ветеринарно-санитарная оценка нетрадиционных кормов.

13.Новые технологические приемы и способы применения аппаратов для ветеринарно-
санитарных мероприятий.

14.Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП.

15.Санитарная оценка продуктов при карантинных болезнях.

16.Проблемы ВСЭ в рамках ветеринарных съездов, конгрессов и конференций.

17.Закон «О пищевой безопасности продуктов.

18. Современные методы определения антибактериальной эффективности
дезинфицирующих средств.

19.Современные подходы к изысканию, составлению новых дератизационных средств

20.Методы определения дератизационной эффективности дератизационных средств.

21. Современные подходы к изысканию, составлению новых дезинфицирующих
средств.

22.Проблемы создания новых дезинфицирующих средств.

23. Современные подходы к изысканию, составлению новых дезинсекционных средств.

24. Методы определения дезинсектицидной эффективности новых дезинсекционных
средств

25.Принципы ХАССП.

  7.3.2.Контрольные вопросы и задания для проведения текущего контроля

1.Современное состояние ветеринарии в РФ, и за рубежом.

2. Государственный ветконтроль за безопасностью продукции

3. Качество продуктов при кормлении животных нетрадиционными кормами
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4. Санитарная оценка продуктов при карантинных болезнях.

5. Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП

6. Новые технологические приемы и способы применения аппаратов для ветеринарно-
санитарных мероприятий.

7. Ветеринарно-санитарная оценка нетрадиционных кормов

8. Способы определения остаточных количеств нетрадиционных кормов в продуктах

9. Ветеринарно-санитарная оценка генетически модифицированных продуктов

10. Оценка пищевой ценности продуктов животных, которые получали нетрадиционные
корма

11. Санитарная оценка продуктов при особо опасных антропозоонозах

12. Современные подходы к изысканию, составлению новых дератизационных средств.

13. Современныеподходы к изысканию, составлению новых дезинфицирующих средств.

7.3.3.Тестовые задания для проведения остаточного контроля знаний по дисциплине 

1 Определение партии скота и мясных продуктов.

3. Болезни и состояния, при которых убой животных запрещается.

4. Порядок ВСЭ голов убитых животных.

5. Порядок ВСЭ внутренних органов.

6. Порядок ВСЭ туш убитых животных.

7. Лимфоузлы, подлежащие вскрытию и осмотру.

8. Порядок отбора материала для лабораторного исследования.

9. Клеймение туш и шкур, их товароведческая марка.

10. Послеубойные изменения в мясе.
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11. Методы определения свежести мяса.

12. Режимы хранения охлажденного и мороженого мяса.

13. ВСЭ продуктов убоя кроликов и нутрий.

14. Методы ветсанконтроля молока и молочных продуктов.

15. Методы лабораторного контроля рыбы.

16. Методы лабораторного контроля икры.

17. Понятие о санитарно-показательных микроорганизмах, их характеристика.
Контроль качества дезинфекции.

18. Санитарно-микробиологическое исследование молока и молочных продуктов.
Определение коли-титра и кислотности молока.

19. Бактериоскопический метод определения свежести мяса.

30. Морфология и химический состав мяса убойных животных.

31. Биохимические процессы при созревании мяса и его порче.

32. Химический состав молока коровьего и других видов животных.

33. Дезинфекция. Виды дезинфекции. Методы дезинфекции.

34.Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов убоя птицы.

35. Ветеринарно-санитарная экспертиза пресноводной рыбы при инвазионных
болезнях.

36. Ветеринарно-санитарная экспертиза пресноводной рыбы при инфекционных
болезнях.

37. Особенности морфологического и химического состава мяса птицы.

38. Методы определения степени свежести мяса птицы.

39. Методы определения степени свежести мяса кроликов.
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40. Ослизнение, плесневение и загар мяса. Ветсаноценка мяса при этих процессах.

41. Методы определения мяса больных животных и убитых в агональном состоянии.
Пути реализации продуктов убоя.

42. Ветеринарно-санитарная оценка тушек птицы при инфекционных болезнях
(туберкулез, пастереллез, грипп, сальмонеллез, лейкоз, стафи-и стрептококкоз).

43. Методика ветеринарно-санитарного осмотра туш и органов крупного рогатого
скота.

44. Морфология и химия мяса рыб. Особенности созревания (ферментации).

45. Изменение жира в процессе производства и хранения. Виды порчи и методы
исследования жиров.

46. Лимфатическая система животных. Значение исследования лимфатических узлов
при ветеринарно-санитарной экспертизе мяса.

47. Диагностика цистицеркоза свиней. Ветсаноценка продуктов убоя.

Профилактика и меры борьбы.

48. Предубойная и послеубойная диагностика трихинеллеза животных.

Ветсаноценка продуктов убоя.

49. Диагностика фасциолеза и дикроцелиоза. Ветсаноценка продуктов убоя.

50. Трихинеллоскопия неконсервированного и консервированного мяса и шпика. Отбор
проб.

51. Методы исследования мяса животных на свежесть.

52. Болезни рыб грибковой и бактериальной этиологии. Ветеринарносанитарная оценка
тушек при этих болезнях.

53. Правила доставки мяса и мясопродуктов на продовольственный рынок.

Документация.

54. Методика ветеринарно-санитарного осмотра туш и органов свиней.
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55. Сущность процесса гниения мяса и факторы, влияющие на этот процесс.

56. Методы исследования на свежесть консервированной рыбы.

57. Методика ветеринарно-санитарной экспертизы тушек и органов кроликов.

Ветсаноценка при инфекционных заболеваниях.

58. Морфология и химия мяса продуктивных животных (на примере свинины и
говядины).

59. Послеубойная диагностика туберкулеза с/х животных. Ветсаноценка продуктов
убоя.

60. Условно-годное мясо животных, птиц и рыб. Способы и режимы обезвреживания.

61. Органолептические и лабораторные методы исследования на свежесть мороженой
рыбы.

62. Сущность процесса созревания (ферментации) мяса и факторы, влияющие на него.
Особенности созревания мяса больных животных.

63. Диагностика эхинококкоза и альвеококкоза. Ветсаноценка продуктов убоя.

64. Случаи, требующие бактериологического исследования мяса и мясопродуктов.
Отбор проб и правила их доставки вветеринарную лабораторию.

65. Диагностика лейкоза крупного рогатого скота. Ветсаноценка продуктов убоя.

66. Методы исследования мяса птиц на свежесть 67. Ветсаноценка туш и органов при
новообразованиях, механических, термических повреждениях исептических процессах.

68. Экспертиза съедобных грибов на продовольственном рынке.

69. Методы исследования свежей рыбы на свежесть.

70. Ветсаноценка продуктов убоя животных при заболеваниях родовых путей и
маститах.

71. Ветсанэкспертиза тушек рыбы и раков при инфекционных заболеваниях (краснуха,
оспа карпов, чума щук).
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72. Патологоанатомические изменения в лимфатических узлах при инфекционных
заболеваниях бактериальной и вирусной этиологии.

73. Государственные лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы.Функции и
задачи. Документация.

74. Особенности проведения ветсанэкспертизы мяса и мясопродуктов в
государственных лаборатория ветсанэкспертизы на продовольственных рынках.

75. Правила ветеринарно-санитарной экспертизы меда при продаже на рынках.

76. Методика ветеринарно-санитарного осмотра туш и органов лошадей.

77. Правила ветеринарно-санитарной экспертизы пресноводной рыбы и раков.

78. Инвазионные болезни с/х животных, передающиеся человеку через мясо и
мясопродукты. Ветсаноценка продуктов убоя.

79. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока, полученного от больных животных.

80. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока и молочных продуктов на
продовольственных рынках.

81. Технология производства молока на с\х предприятиях. Химический состав и
свойства молока.

82. Ветеринарно-санитарная экспертиза сыра и масла.

7.3.4.Вопросы для проведения контроля остаточных знаний по дисциплине 

1 Продовольственный рынок. Организация. Ветеринарно санитарные требования.

2 Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и мясопродуктов. Лимфатическая система
животных. Порядок послеубойного ветеринарно-санитарного осмотра туш и органов
животных.

3 Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и мясопродуктов крупного и мелкого
рогатого скота. Органолептическая оценка и лабораторные исследования.

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов свиноводства и коневодства.
Органолептическая оценка и лабораторные 4 Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов
убоя кроликов и нутрий. Органолептическая оценка и лабораторные исследования.

5.Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых животных жиров. Органолептическая
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оценка и лабораторные исследования.

6. Органолептическая оценка и лабораторные исследования.

7 Ветеринарно-санитарная экспертизы продуктов птицеводства.

8.Органолептическая оценка и лабораторные исследования.

Органолептическая оценка и лабораторные исследования.

9. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока и молочных Органолептическая оценка
и лабораторные исследования.

10 Санитарная экспертиза грибов. Санитарная оценка грибов.

11 Экспертиза виноградных и плодово-ягодных вин домашней выработки.
Лабораторные исследования вина.

12 Дезинфекция объектов реализации продуктов животного происхождения.
13.Приготовление рабочих растворов моющих и дезинфицирующих средств.

14. Контроль качества очистки 

15. Учет, отчетность и документация при ветеринарно-санитарной экспертизе
продуктов животноводства на продовольственных рынках 

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

7.4.1.Методические материалы при приеме зачета

Зачет по дисциплине (модулю) служит для оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

Двухбалльная шкала

  

Незачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено
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Четырехбалльная шкала Неудовлетворительно Обучающийся не знает значительной части
программного материала, допускает
существенные ошибки, с большими
затруднениями выполняет практические
работы. 

  

Удовлетворительно 

  

Обучающийся усвоил только основной
материал, но не знает отдельных деталей,
допускает неточности, недостаточно
правильные формулировки, нарушает
последовательность в изложении программного
материала и испытывает затруднения в
выполнении практических заданий.

  

Хорошо   

  

Обучающийся твердо знает программный
материал, грамотно и по существу излагает его,
не допускает существенных неточностей в
ответе на вопрос, может правильно применять
теоретические положения и владеет
необходимыми навыками при выполнении
практических заданий.

  

Отлично 

  

Обучающийся глубоко и прочно усвоил весь
программный материал, исчерпывающе,
последовательно, грамотно и логически стройно
его излагает, тесно увязывает теорию с
практикой. Обучающийся не затрудняется с
ответом при видоизменении задания, свободно
справляется с задачами, заданиями и другими
видами применения знаний, показывает знания
законодательного и нормативно-технического
материалов, правильно обосновывает принятые
решения, владеет разносторонними навыками и
приемами выполнения практических работ,
обнаруживает умение самостоятельно обобщать
и излагать материал, не допуская ошибок.

Методические материалы по оцениванию тестирования

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
тестирования проверяет преподаватель. Критерии оценивания теста и дидактические
единицы, для которых составлены тестовые задания, сообщаются студенту обычно на первом
занятии по дисциплине.
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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "ФТД.01 Защита прав потребителей"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный консалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ОПК-3.1 Применяет международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров

1 1 Защита прав потребителей
3 3 Техническое регулирование

в товароведной
деятельности

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

4 56 Преддипломная практика
ОПК-3.2 Обеспечивает соблюдение требований нормативных правовых актов, регулирующих качество и
безопасность потребительских товаров

3 3 Техническое регулирование
в товароведной
деятельности

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

4 56 Преддипломная практика
1 1 Защита прав потребителей

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ОПК-3: Способен применять международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
ОПК-3.1 Применяет международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
  Знать: Знать:
российские и
международные н
ормативно-
правовые
документы, регла
ментирующие
качество и
безопасность
потребительских
товаров.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

1/9



Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
области
управления
качеством и
безопасностью
товаров.
Владеть:
Владеть:
навыками поиска,
использования и
актуализации
правовой и норма
тивно-
технической
документации в
сфере управления
качеством и
безопасностью
товаров.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-3: Способен применять международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
ОПК-3.2 Обеспечивает соблюдение требований нормативных правовых актов, регулирующих качество и
безопасность потребительских товаров
  Знать: Знать:
национальную и
международную
нормативную базу
в области
управления
качеством
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
обеспечивать
соблюдение
требований
нормативно
правовых
документов в
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
контроля
соблюдения
основных
положений
международных и
национальных
правовых
документов,
регулирующих
качество и
безопасность
потребительских
товаров.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-3: Способен применять международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
ОПК-3.2 Обеспечивает соблюдение требований нормативных правовых актов, регулирующих качество и
безопасность потребительских товаров
  Знать: Знать:
национальную и
международную
нормативную базу
в области
управления
качеством
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
обеспечивать
соблюдение

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
требований
нормативно
правовых
документов в
профессионально
й деятельности.

ошибки

Владеть:
Владеть:
навыками
контроля
соблюдения
основных
положений
международных и
национальных
правовых
документов,
регулирующих
качество и
безопасность
потребительских
товаров.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-3: Способен применять международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
ОПК-3.1 Применяет международные нормативные правовые акты и нормативные правовые акты Российской
Федерации в сфере управления качеством и безопасностью товаров
  Знать: Знать:
российские и
международные н
ормативно-
правовые
документы, регла
ментирующие
качество и
безопасность
потребительских
товаров.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
управления
качеством и
безопасностью
товаров.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками поиска,
использования и
актуализации
правовой и норма
тивно-
технической
документации в
сфере управления
качеством и
безопасностью
товаров.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

7.3.1.Вопросы к зачету для проведения промежуточной аттестации по
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дисциплине 

  История развития потребительских отношений в России и за рубежом. Основные понятия,
используемые в Законе «О защите прав потребителей». Понятие потребительских отношений,
их характеристика. Экономические и правовые аспекты понятия качества товаров, работ и
услуг. Способы определения качества товаров, работ, услуг. Сертификация товаров и услуг.
Законодательство о стандартизации и сертификации товаров и услуг. Право потребителей на
безопасность товаров (работ, услуг) для жизни, здоровья и имущества потребителей, а также
окружающей среды. Срок годности и срок службы. Виды и формы информации. Общие
требования, предъявляемые к предоставляемой потребителю информации. Формы и способы
доведения информации до потребителя. Сведения об изготовителе (исполнителе, продавца).
Сведения о товаре (работе, услуге). Гражданско-правовая ответственность за нарушение
прав потребителей. Компенсация морального вреда при нарушении прав потребителей.
Основания ответственности продавца (изготовителя, исполнителя) за причинённый
потребителю вред. Ответственность за непредоставление или предоставление
ненадлежащей информации. Административная ответственность за нарушение прав
потребителей. Уголовно-правовая ответственность за нарушение прав потребителей.
Недействительность условий договора, ущемляющих права потребителя. Последствия
продажи товара ненадлежащего качества. Сроки предъявления потребителем требований в
отношении недостатков товара. Обстоятельства, освобождающие продавца (изготовителя) от
обязанности удовлетворить требования потребителя. Безвозмездное устранение недостатков
товара изготовителем (продавцом). Замена товара ненадлежащего качества.
7.3.2.Контрольные вопросы и задания для проведения текущего контроля Последствия
нарушения продавцом срока передачи предварительно оплаченного товара. Дистанционный
способ продажи товара. Обязанность исполнителя качественно и в срок выполнять работы и
оказывать услуги. Последствия нарушения сроков выполнения работ и оказания услуг
исполнителем. Сроки обнаружения недостатков в работе, услуге и права потребителя при их
обнаружении. Сроки устранения недостатков в работе, услуге. Сроки удовлетворения
отдельных требований потребителя. Расторжение договора. Смета на выполнение работы
(оказание услуги). Выполнение работы из материала исполнителя. Выполнение работы из
материала (с вещью) потребителя. Порядок расчётов за выполненную работу (оказанную
услугу). Государственная защита прав потребителей. Правовой статус и функции
Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека. Процессуальные права и обязанности общественных объединений потребителей
(ассоциаций, союзов) в гражданском процессе при защите интересов отдельного
потребителя, группы потребителей, неопределенного круга потребителей. Общественная
защита прав потребителей. Полномочия общественных организаций потребителей. Защита
интересов неопределённого круга потребителей. Полномочия органов по защите прав
потребителей при местной администрации. Досудебный порядок урегулирования споров
между потребителем и продавцом (изготовителем, исполнителем). Судебная защита прав
потребителей. Круг лиц, имеющих право предъявлять иск и участвовать в деле. Особенности
продажи технически сложных товаров бытового назначения; Особенности продажи
парфюмерно-косметических товаров; Особенности продажи автомобилей, мототехники,
прицепов и номерных агрегатов; Особенности продажи изделий из драгоценных металлов и
драгоценных камней;

7.3.3.Тестовые задания для проведения остаточного контроля знаний по дисциплине 

1.Перечни каких товаров устанавливаются Правительством РФ?

а) непродовольственных товаров надлежащего качества не подлежащих возврату или
обмену на аналогичный товар;

б) технически сложных товаров, в отношении которых требования потребителя об их
замене подлежат удовлетворению в случае обнаружения в товарах существенных
недостатков;

4/9



в) дорогостоящих товаров, в отношении которых требования потребителя об их замене
подлежат удовлетворению в случае обнаружения в товарах существенных недостатков;

г) товаров длительного пользования, на которые не распространяется требование
покупателя о безвозмездном предоставлении ему на период ремонта или замены
аналогичного товара.

д) товаров длительного пользования, которые по истечении определенного периода
могут представлять опасность для жизни, здоровья потребителя, причинять вред его
имуществу или окружающей среде и на которые изготовитель обязан устанавливать срок
службы, и товаров, которые по истечении срока годности считаются непригодными для
использования по назначению.

2.Требования потребителя о возврате уплаченной за товар денежной суммы, а также
требование о возмещении убытков, причиненных продажей товара ненадлежащего качества,
подлежат удовлетворению:

а) в течение 3 дней;

б) в течение 5 дней;

в) в течение 7 дней;

г) в течение 10 дней;

д) в течение 10 рабочих дней.

3.Отсутствие кассового или товарного чека:

а) лишает возможности ссылаться на свидетельские показания в подтверждение
факта заключения сделки и ее условий;

б) указывает на то, что договор не заключен;

в) не является основанием для отказа в удовлетворении требований потребителя;

г) не является основанием для отказа в удовлетворении требований потребителя, но
требования могут быть заявлены лишь производителю.

4.В случае, если произведена замена товара ненадлежащего качества, гарантийный
срок:

а) продолжает свое течение с момента первоначальной покупки;
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б) продлевается на время осуществления замены;

в) исчисляется заново;

г) сокращается вдвое и исчисляется заново.

5. Вправе ли потребитель отказаться от товара надлежащего качества приобретенного
дистанционно?

а) да, по общему правилу в течение 7 дней;

б) нет, только в случае приобретения товара ненадлежащего качества;

в) да, если такое право предусмотрено соглашением с контрагентом;

г) нет, если товар включен в соответствующий перечень непродовольственных товаров
надлежащего качества, утвержденный Правительством РФ.

6. Назначенные потребителем новые сроки выполнения работы (оказания услуги)
указываются:

а) в односторонней претензии потребителя;

б) в договоре о выполнении работы (оказания услуги);

в) потребителем устно;

г) не указываются, так как предполагаются разумными.

7. Удовлетворение требований потребителя о безвозмездном устранении недостатков:

а) не освобождает от ответственности в форме неустойки за нарушение сроков;

б) освобождает от ответственности в форме неустойки за нарушение сроков;

в) не освобождает от ответственности в форме неустойки за нарушение сроков, но
является основанием для снижения размера ответственности;

г) освобождает от ответственности в форме неустойки, но потребитель вправе
требовать возмещения убытков.

8. При отсутствии гарантийного срока на выполненную работу (оказанную услугу)
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требования в отношении недостатков в строении (недвижимом имуществе) могут быть
заявлены?

а) в разумный срок;

б) в разумный срок в пределах 2 лет;

в) в разумный срок в пределах 5 лет;

г) в разумный срок в пределах 7 лет;

д) в пределах 7 лет.

9. Вправе ли потребитель в любое время отказаться от исполнения договора о
выполнении работ (оказании услуг)?

а) нет;

б) да;

в) да, при оплате фактически понесенных исполнителем расходов;

г) потребитель может только расторгнуть договор в судебном порядке.

10.Потребители по искам, связанным с нарушением их прав:

а) оплачивают государственную пошлину в полном объеме;

б) освобождаются от уплаты государственной пошлины;

в) уплачивают 50% пошлины с учетом цены иска;

г) уплачивают 50% государственной пошлины подлежащей уплате при заявлении
требования имущественного характера, неподлежащего оценке.

7.3.4.Вопросы для проведения контроля остаточных знаний по дисциплине 

  Ответственность продавца (изготовителя) за просрочку выполнения требований
потребителя. Расчёты с потребителем в случае приобретения им товара ненадлежащего
качества. Право потребителя на обмен товара надлежащего качества. Возмещение расходов
на исправление недостатков товара потребителем или третьим лицом. Расторжение договора
купли-продажи. Особенности продажи оружия и патронов к нему; Особенности продажи
продовольственных товаров; Особенности продажи текстильных, трикотажных, швейных и
меховых товаров и обуви. Правила оказания услуг общественного питания. Правила
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предоставления коммунальных услуг. Правила предоставления гостиничных услуг. Правила
оказания услуг по перевозке пассажиров, а также грузов, багажа и грузобагажа для личных
(бытовых) нужд на федеральном железнодорожном транспорте. Правила предоставления
платных медицинских услуг населению медицинскими учреждениями. Правила бытового
обслуживания населения.

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

7.4.1.Методические материалы при приеме зачета

Зачет по дисциплине (модулю) служит для оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

100-процентная шкала

  

Неудовлетворительно 

  

менее 50 % правильных ответов
  

Удовлетворительно 

  

50- 69 % правильных ответов
  

Хорошо

  

70-84 % правильных ответов
  

Отлично

  

85-100 % правильных ответов
  

Двухбалльная шкала

  

Незачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено
  

Четырехбалльная шкала

  

Неудовлетворительно 

    

Обучающийся не знает значительной части
программного материала, допускает
существенные ошибки, с большими
затруднениями выполняет практические
работы. 

  

Удовлетворительно 

  

Обучающийся усвоил только основной
материал, но не знает отдельных деталей,
допускает неточности, недостаточно
правильные формулировки, нарушает
последовательность в изложении программного
материала и испытывает затруднения в
выполнении практических заданий.

  

Хорошо   

  

Обучающийся твердо знает программный
материал, грамотно и по существу излагает его,
не допускает существенных неточностей в
ответе на вопрос, может правильно применять
теоретические положения и владеет
необходимыми навыками при выполнении
практических заданий.

  

Отлично 

  

Обучающийся глубоко и прочно усвоил весь
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программный материал, исчерпывающе,
последовательно, грамотно и логически стройно
его излагает, тесно увязывает теорию с
практикой. Обучающийся не затрудняется с
ответом при видоизменении задания, свободно
справляется с задачами, заданиями и другими
видами применения знаний, показывает знания
законодательного и нормативно-технического
материалов, правильно обосновывает принятые
решения, владеет разносторонними навыками и
приемами выполнения практических работ,
обнаруживает умение самостоятельно обобщать
и излагать материал, не допуская ошибок.

Методические материалы по оцениванию тестирования

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
тестирования проверяет преподаватель. Критерии оценивания теста и дидактические
единицы, для которых составлены тестовые задания, сообщаются студенту обычно на первом
занятии по дисциплине.
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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.04 Современные методы идентификации и
экспертизы товаров"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный консалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
3 4 Экспертиза технически

сложных товаров
3 4 Экспертиза биологически

активных добавок
2 34 Практика по получению

профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

2 4 Ветеринарная экспертиза
4 56 Преддипломная практика
2 4 Судебно-товароведческая

экспертиза
1 1 Современные методы

идентификации и
экспертизы товаров

23 23 Идентификация и
экспертиза
непродовольственных
товаров

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции

1 1 Современные методы
идентификации и
экспертизы товаров

2 4 Ветеринарная экспертиза
23 23 Идентификация и

экспертиза
непродовольственных
товаров

2 4 Судебно-товароведческая
экспертиза

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

1 1 Методология проведения
идентификации и
экспертизы товаров

3 4 Экспертиза технически
сложных товаров

2 34 Практика по получению
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

4 56 Преддипломная практика
3 4 Экспертиза биологически

активных добавок
ПКУВ-6 .1 Умеет разрабатывать методики, планы и программы проведения научных исследований, готовить
задания для исполнителей, организовывать проведение экспериментов и испытаний.

2 4 Маркетинговые технологии
в розничной торговле

4 56 Преддипломная практика
1 3 Научные основы

методологии сенсорного
анализа потребительских
товаров

1 1 Современные методы
идентификации и
экспертизы товаров

1 3 Научные основы
проектирования продукции
с заданными свойствами и
составом

3 3 Методы анализа
потребительского рынка и
управление ассортиментом

1 2 Научно-исследовательская
работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

2 4 Стратегический
менеджмент

ПКУВ-6 .2 Умеет анализировать и обобщать информацию по теме исследования, готовить научно-технические
отчеты, обзоры и публикации по теме исследования

4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

2 4 Маркетинговые технологии
в розничной торговле

2 4 Стратегический
менеджмент

1 3 Научные основы
методологии сенсорного
анализа потребительских
товаров

1 3 Научные основы
проектирования продукции
с заданными свойствами и
составом

1 1 Патентная деятельность
1 1 Современные методы

идентификации и
экспертизы товаров

3 3 Методы анализа
потребительского рынка и
управление ассортиментом

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-6: Способен проводить научные исследования теоретических и практических проблем в сфере закупок для
государственных, муниципальных и корпоративных нужд
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-6 .1 Умеет разрабатывать методики, планы и программы проведения научных исследований, готовить задания
для исполнителей, организовывать проведение экспериментов и испытаний.
  Знать: Знать:
основные
направления
исследований
теоретических и
практических
проблем в сфере
закупочной
деятельности,
нормативные и
методические
документы, регла
ментирующие
вопросы
проведения
научных
исследований,
порядок
разработки
методики, планов
и программ
проведения
научных
исследований.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
разрабатывать
методики, планы
и программы
проведения
научных
исследований в
сфере закупочной
деятельности,
организовывать
проведение
экспериментов и
испытаний.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
разработки и
проведения
научных
исследований для
решения
различных
проблем в сфере
закупок для
государственных,
муниципальных и
корпоративных
нужд.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Способен проводить идентификацию и товарную экспертизу объектов закупок
ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции
  Знать: Знать:
товароведные
характеристики
объектов закупок,
методы оценки
качества,
безопасности и
идентификации
товаров, порядок
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы с

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
целью выявления
некачественной, 
фальсифицирован
ной
контрафактной
продукции.
Уметь: Уметь:
применять на
практике методы
испытаний для
определения
количественного,
качественного
состава и
технических
характеристик
объектов закупок,
проводить
идентификацию и
товарную
экспертизу, систе
матизировать и
анализировать
полученные
данные
составлять и
оформлять по
результатам
экспертизы
документ в виде
заключения.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: научно-
обоснованными
подходами к
выявлению
некачественной, 
фальсифицирован
ной и
контрафактной
продукции;
навыками
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок,
оформления
заключения по
результатам
экспертизы.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Способен проводить идентификацию и товарную экспертизу объектов закупок
ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
нормативную
документацию в
области
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

ошибки

Владеть:
Владеть:
навыками
использования
правовой и норма
тивно-
технической
документации
при проведении
идентификации и
товарной
экспертизы в
отношении
объектов закупок.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Демонстрирует комплексные знания и системное понимание базовых основ методов, приемов и технологий
в проектировании изделий и технологических процессов производства одежды
ПКУВ-1.1 Знает нормативную базу идентификации и товарной экспертизы объектов закупок
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
использования
правовой и норма
тивно-
технической
документации
при проведении
идентификации и
товарной
экспертизы в
отношении
объектов закупок.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Демонстрирует комплексные знания и системное понимание базовых основ методов, приемов и технологий
в проектировании изделий и технологических процессов производства одежды
ПКУВ-1.2 Идентифицирует и проводит товарную экспертизу с целью выявления некачественной,
фальсифицированной контрафактной продукции
  Знать: Знать:
товароведные
характеристики
объектов закупок,

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
методы оценки
качества,
безопасности и
идентификации
товаров, порядок
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы с
целью выявления
некачественной, 
фальсифицирован
ной
контрафактной
продукции.
Уметь: Уметь:
применять на
практике методы
испытаний для
определения
количественного,
качественного
состава и
технических
характеристик
объектов закупок,
проводить
идентификацию и
товарную
экспертизу, систе
матизировать и
анализировать
полученные
данные
составлять и
оформлять по
результатам
экспертизы
документ в виде
заключения.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: научно-
обоснованными
подходами к
выявлению
некачественной, 
фальсифицирован
ной и
контрафактной
продукции;
навыками
проведения
идентификации и
товарной
экспертизы
объектов закупок,
оформления
заключения по
результатам
экспертизы.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-6: Способен проводить научные исследования теоретических и практических проблем в сфере закупок для
государственных, муниципальных и корпоративных нужд
ПКУВ-6 .1 Умеет разрабатывать методики, планы и программы проведения научных исследований, готовить задания
для исполнителей, организовывать проведение экспериментов и испытаний.
  Знать: Фрагментарные

знания
Неполные знания Сформированные,

но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
небольшие
ошибки

Владеть: Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-6: Способен проводить научные исследования теоретических и практических проблем в сфере закупок для
государственных, муниципальных и корпоративных нужд
ПКУВ-6 .2 Умеет анализировать и обобщать информацию по теме исследования, готовить научно-технические
отчеты, обзоры и публикации по теме исследования
  Знать: Знать:
нормативную
документацию по
оформлению науч
но-технического
отчета об исследо
вательских
разработках,
основы
статистики в
части применения
к закупкам.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
осуществлять
анализ данных и
их
статистическую
обработку,
составлять
обзоры, отчеты и
публикации по
результатам
исследования.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
формирование
обзоров,
публикаций,
отчетов по
исследованиям
основных
теоретических и
практических
проблем в сфере
закупочной
деятельности

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

7.3.1.Вопросы к экзамену для проведения промежуточной аттестации по
дисциплине 

1. Технический прогресс и развитие новых технологических приемов в пищевой и
молочной промышленности.

2. Роль и значение методов исследования в оценке качества сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции. 
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3. Производственный и лабораторный контроль – как важнейший фактор производства
продуктов питания.

4. Общая характеристика методов исследования.

5. Отбор проб сырья, полуфабрикатов и готовых продуктов. Основные положения ГОСТа
«Отбор проб и подготовка их к испытанию». 

6. Методы подготовки проб, пригодных для анализа: разделение и концентрирование
компонентов: минерализация; перегонка паром, жидкостная экстракция.

7. Рефрактометрический метод анализа. Физическая сущность метода. 

8. Коэффициент проломления вещества – одна из основных физических характеристик
чистоты данного вещества. 

9. Рефрактометры Аббе. 

10. Использование рефрактометрии для определения массовой доли растворенного
вещества в пищевых продуктах.

11. Хроматография. Сущность метода.

12. Классификация хроматографических методов анализа. Теория хроматографии. 

13. Время удерживания и удерживаемый объем. Разрешающая способность метода.

14. Хроматография на бумаге и в тонком слое. 

15. Инструментальное оформление методов. 

16. Газовая и газожидкостная хроматография. Области применения. Приборное
оформление. 

17. Жидкостная и ионообменная хроматография. Конструктивные особенности
аппаратурного оформления метода. 

18. Использование различных хроматографических методов для качественного и
количественного анализа состава сырья и продукта.

19. Ультразвуковые методы анализа. Физическая сущность метода. 
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20. Распространение звуковых волн в твердых и жидких веществах. Зависимость
скорости распространения и коэффициенты поглощения звука от концентрации компонентов
в исследуемом объекте. 

21. Источники ультразвуковых колебаний. Приборное оформление в ультразвуковых
методах.

22. Использование ультразвука для контроля состава сырья и пищевых продуктов.

23. Реологические методы анализа. 

24. Структурно-механические свойства пищевых продуктов. 

25. Вязкость пищевых продуктов. 

26. Использование реологических методов для определения структурно-механических
свойств продуктов. 

27. Приборы и аппаратура, применяемые для определения структурно-механических
характеристик. 

28. Использование реологических методов анализа для контроля качества молочных
продуктов.

29. Теплофизические методы анализа. 

30. Теплофизические характеристики веществ. Теплоемкость и теплопроводность.
Теплоты фазовых превращений. Теплоты химических реакций. Калорийность вещества. 

31. Калориметрия. Криоскопия. Приборное оформление методов.

32. Дифференциальный термический анализ и дифференциальная сканирующая
калориметрия. Приборное оформление методов.

33. Применение теплофизических методов анализа для контроля качества пищевых
продуктов.

34. Методы определения сухих веществ и влаги в пищевых продуктах. Обоснование
режимов.

35. Методы определения белка: по Къельдалю, по Кофрани, колориметрический, по
Лоури, формольного титрования, Муру и Штейну, с реактивом Несселера, УФ-
спектрофотометрия; сущность методов, используемые приборы. 
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36. Методы определения углеводов: йодометрический, перманганатный по Бертрану,
феррицианидный, ферментативный, метод Сомоджи, орциновый; сущность методов. 

37. Методы определения жира: гравиметрический по Розеготлибу, кислотный по
Герберу, турбидиметрический; сущность методов. 

  7.3.2.Контрольные вопросы и задания для проведения текущего контроля

1. . Какие методы анализа используют в контроле загрязнения почв, воды, воздуха?
Каковы преимущества физико-химических методов анализа?

2. Дать определение понятий: аналитический сигнал, принцип метода.

3. Укажите основные метрологические характеристики инструментальных методов
анализа.

4. Какая существует взаимосвязь между воспроизводимостью и правильностью метода
анализа?

5. Что такое чувствительность метода, коэффициент регрессии?

6. Перечислите основные стадии химического анализа. Как они влияют на точность
анализа?

7. Виды и источники ошибок. Каким образом можно уменьшить случайные ошибки?

8. Какие причины вызывают систематические погрешности? Как их можно устранить?

9. В чем сущность статистической обработки результатов анализа?

10. Что такое среднее квадратичное отклонение единичного результата? Что такое
дисперсия средней квадратичной ошибки, какая взаимосвязь ее с грубой ошибкой?

11. Перечислите способы расчета относительной погрешности.

12. Сущность метода градуировочного графика?

13. Классификация электрохимических методов анализа.

14. Сущность потенциометрических методов анализа.

15. Электродный потенциал, механизм его возникновения, факторы, влияющие на его
величину.
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16. Что такое электрохимическая ячейка, гальваническая цепь? Приведите примеры.

17. Виды электродов в зависимости от электродной реакции.

18. Какие электроды называют электродами сравнения и индикаторными электродами?
Какие требования предъявляют к ним?

19. Виды индикаторных электродов, используемых в агрохимических исследованиях, их
метрологические характеристики.

20. Какие виды измерений различают в потенциометрии? Укажите сущность их и
область применения.

21. Для каких целей применяют потенциометрический анализ в агрохимии и поч-
воведении?

22. В чем сущность потенциометрического титрования? Какие индикаторные электроды
применяют в потенциометрическом кислотно-основном титровании?

23. Методы потенциометрического титрования. Кривые титрования.

24. Принципиальные схемы рН-метров, иономеров.

25. Понятия и термины полярографии: сущность метода, индикаторный электрод,
потенциал разложения, поляризация электрода.

26. Полярограмма, ее основные характеристики.

27. Виды полярографических методов анализа.

28. Инверсионная вольтамперометрия: сущность, вольтамперограмма и ее харак-
теристики.

29. Методы определения концентрации веществ в полярографии, инверсионной
вольтамперометрии.

30. Принципиальные схемы полярографа, вольтамперометрического анализатора.

31. В чем сущность кондуктометрии?

32. Классификация кондуктометрических методов анализа.

33. На чем основано кондуктометрическое титрование? Перечислите его достоинства и
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недостатки.

34. Виды кривых кондуктометрического титрования.

35. Область применения кондуктометрии в агрохимической практике, в почвоведении.

36. Основные приборы кондуктометрических методов анализа.

37. Сущность спектроскопии, виды спектров, методы спектрального анализа. 

38. В чем сущность закона Бугера - Ламберта - Бера? Каково его математическое
выражение?

39. Молекулярные спектры поглощения, их происхождение.

40. В чем отличие спектрофотометрии от фотоэлектроколориметрии? Метрологические
характеристики этих методов.

41. Внутренняя оптическая плотность (D), факторы, влияющие на её величину.

42. Внутреннее пропускание (Т), молярный показатель поглощения, удельный пока-
затель поглощения. Какие факторы влияют на их величину?

43. Закон аддитивности в фотоколориметрии. Какие факторы вызывают отклонение от
законов светопоглощения?

44. Методы определения концентрации веществ в видимой и УФ областях спектра
молекулярно-абсорбционной спектроскопии.

45. Сущность дифференциальнойспектрофотометрии.

46. В чем заключаются преимущества этого метода?

47. Назначение светофильтров в фотоколориметрии. Как влияет выбор длины волны на
точность фотометрических определений?

48. В чем сущность нефелометрического метода анализа? Особенности этого метода и
область применения в агрохимии и почвоведении.

49. Турбидиметрический метода анализа, его особенности и область применения в
агрохимии и почвоведении.

50. Физические основы атомно-абсорбционного спектрального анализа. Факторы,
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влияющие на точность метода.

51. Атомно-абсорбционные спектрофотометры: основные блоки прибора, принцип
работы

52. Эмиссионные спектры, их происхождение. Сущность эмиссионного спектрального
анализа, факторы, влияющие на точность метода.

53. Пламенная фотометрия: сущность метода, аппаратура и применение в агрохи-
мическом анализе.

54. Сущность хроматографии. Какие признаки положены в основу классификации
хроматографических методов анализа?

55. Дать определение понятий: сорбция, десорбция, сорбент, элюент, элюат. 

7.3.3.Тестовые задания для проведения остаточного контроля знаний по дисциплине 

1.         Методы анализа, в которых используют реакции нейтрализации, окислительно-
  восстановительные, комплексообразования называются:

1) физическими;

2) инструментальными;

3) химическими;

4) все варианты ответов.

2.       Методы анализа, основанные на идентификации эмиссионных или абсорбцион-
  ных спектров исследуемого вещества называются:

1) спектральными;

2) электрохимическими;

3) хроматографическими;

4) нет правильного ответа.

3.         Методы анализа, основанные на регистрации электрохимических параметров
  определяемого вещества называются:
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1) спектральными;

2) электрохимическими;

3) хроматографическими;

4) нет правильного ответа

4.         Массу вещества в определенном объеме определяют по формуле:

1) т(в) = С(в)Ур;

2) т(в)= С(в)М(в)Ур;

3) нет правильного ответа.

5.         Метод, в основе которого лежит измерение потенциала электрода,
погруженного

  в анализируемый раствор, называется:

1) кондуктометрическим;

2) кулонометрическим;

3) потенциометрическим;

4) нет правильного ответа.

6.         Указать градуировочный график, с помощью которого можно вычислить со-
  держание определяемого компонента :

1

7.3.4.Вопросы для проведения контроля остаточных знаний по дисциплине 

1. Объясните принципы адсорбционной, распределительной и ионообменной хро-
матографии. Область применения этих видов хроматографии.

2. Теоретические основы газовой хроматографии, её виды.
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3. Основные хроматографические системы, указать их отличительные признаки,
область применения, метрологические характеристики.

4. Принципы основных способов разделения многокомпонентных смесей в хрома-
тографии: фронтальный, вытеснительный, элюентный.

5. Дать определение понятий: хроматограмма, ширина зоны, высота пика, удер-
живаемый объем, время удерживания. Привести пример хроматограммы.

6. Коэффициент распределения, коэффициент разделения - основные показатели
разделения смеси веществ. Как находят эти величины?

7. Что характеризует селективность в хроматографии? Какие факторы влияют на нее?

8. Основные хроматографические характеристики, обеспечивающие разделение
многокомпонентных смесей.

9. Какие сорбенты используют в ионообменной хроматографии? Укажите наиболее
широко используемые иониты, способы подготовки их к работе.

10. Методика анализа в ионообменной хроматографии: основные операции, коли-
чественное определение компонентов в элюате.

11. Какие требования предъявляют к газу- носителю в газовой хроматографии? Какие
газы используют в этом качестве?

12. В чем заключаются особенности сорбентов, используемых в газовой хромато-
графии?

13. Приведите схему газового хроматографа, указав основные блоки, их назначение.

14. Объясните сущность методики анализа в бумажной и тонкослойной хроматографии,
приведите примеры.

15. Высокоэффективная жидкостная хроматография: сущность метода, аппаратура,
область применения.

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

7.4.1.Методические материалы при приеме экзамена
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Экзамен по дисциплине (модулю) служит для оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

100-процентная шкала

  

Неудовлетворительно 

  

менее 50 % правильных ответов
  

Удовлетворительно 

  

50- 69 % правильных ответов
  

Хорошо

  

70-84 % правильных ответов
  

Отлично

  

85-100 % правильных ответов
  

Двухбалльная шкала

  

Незачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено
  

Четырехбалльная шкала

  

Неудовлетворительно 

    

Обучающийся не знает значительной части
программного материала, допускает
существенные ошибки, с большими
затруднениями выполняет практические
работы. 

  

Удовлетворительно 

  

Обучающийся усвоил только основной
материал, но не знает отдельных деталей,
допускает неточности, недостаточно
правильные формулировки, нарушает
последовательность в изложении программного
материала и испытывает затруднения в
выполнении практических заданий.

  

Хорошо   

  

Обучающийся твердо знает программный
материал, грамотно и по существу излагает его,
не допускает существенных неточностей в
ответе на вопрос, может правильно применять
теоретические положения и владеет
необходимыми навыками при выполнении
практических заданий.

  

Отлично 

  

Обучающийся глубоко и прочно усвоил весь
программный материал, исчерпывающе,
последовательно, грамотно и логически стройно
его излагает, тесно увязывает теорию с
практикой. Обучающийся не затрудняется с
ответом при видоизменении задания, свободно
справляется с задачами, заданиями и другими
видами применения знаний, показывает знания
законодательного и нормативно-технического
материалов, правильно обосновывает принятые
решения, владеет разносторонними навыками и
приемами выполнения практических работ,
обнаруживает умение самостоятельно обобщать
и излагать материал, не допуская ошибок.

Методические материалы по оцениванию тестирования

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
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тестирования проверяет преподаватель. Критерии оценивания теста и дидактические
единицы, для которых составлены тестовые задания, сообщаются студенту обычно на первом
занятии по дисциплине.
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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.ДВ.06.01 Современные технологии и
материалы в упаковке потребительских товаров"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный консалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ПКУВ-2.1 Умеет организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
3 4 Современные технологии и

материалы в упаковке
потребительских товаров

2 34 Практика по получению
профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

3 3 Управление качеством
3 3 Управление товарными

системами
3 4 Экспертиза технически

сложных товаров
23 23 Идентификация и

экспертиза
непродовольственных
товаров

3 4 Экспертиза биологически
активных добавок

4 56 Преддипломная практика
3 4 Обеспечение

сохраняемости товаров
12 12 Идентификация и

экспертиза
продовольственных товаров

ПКУВ-2.2 Осуществляет проверку данных и фактов при предоставлении результатов, предусмотренных
контрактом

12 12 Идентификация и
экспертиза
продовольственных товаров

3 4 Обеспечение
сохраняемости товаров

3 4 Современные технологии и
материалы в упаковке
потребительских товаров

3 4 Экспертиза технически
сложных товаров

2 34 Практика по получению
профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

3 4 Экспертиза биологически
активных добавок

4 56 Преддипломная практика
3 3 Управление качеством
3 3 Управление товарными

системами

1/16



Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

2 3 Современные технологии в
производстве
потребительских товаров

23 23 Идентификация и
экспертиза
непродовольственных
товаров

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-2: Способен организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
ПКУВ-2.1 Умеет организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере закупок, а
также
нормативную
базу, регламентир
ующую порядок
приемки и
проверки
соответствия
товара условиям
контракта.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
организовать
процедуру
приемки товаров
по количеству,
качеству и
комплектности,
составлять и
оформлять по
результатам
приемки
документ.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
организации
приемки товаров
и проверки
соответствия
товара условиям
контракта.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Способен организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
ПКУВ-2.2 Осуществляет проверку данных и фактов при предоставлении результатов, предусмотренных контрактом
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
деятельность в
сфере закупок.
Уметь: Уметь:
производить
проверку
соответствия
фактов и данных
при
предоставлении
результатов,
предусмотренных
контрактом,
условиям
контракта.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
проверки
соответствия
данных,
предусмотренных
контрактом,
результатам
приемки.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Способен организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
ПКУВ-2.2 Осуществляет проверку данных и фактов при предоставлении результатов, предусмотренных контрактом
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере закупок.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
производить
проверку
соответствия
фактов и данных
при
предоставлении
результатов,
предусмотренных
контрактом,
условиям
контракта.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
проверки
соответствия
данных,
предусмотренных
контрактом,
результатам
приемки.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Способен организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
ПКУВ-2.1 Умеет организовать процедуру приемки и проверку соответствия товара условиям контракта
  Знать: Знать:
требования
законодательства
Российской
Федерации и
нормативных
правовых актов,
регулирующих
деятельность в
сфере закупок, а

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
также
нормативную
базу, регламентир
ующую порядок
приемки и
проверки
соответствия
товара условиям
контракта.
Уметь: Уметь:
организовать
процедуру
приемки товаров
по количеству,
качеству и
комплектности,
составлять и
оформлять по
результатам
приемки
документ.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
организации
приемки товаров
и проверки
соответствия
товара условиям
контракта.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

7.3.1.Вопросы к зачету для проведения промежуточной аттестации по
дисциплине 

1. Требования к упаковке различных сфер производства и обращения.

2. Требования, предъявляемые к упаковке в товароведении.

3. Химическая безопасность упаковки.

4. Требования к упаковке при внешнеторговых операциях.

5. Стандартизация тары.

6.Маркировочные знаки.

7.Унификация тары.
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8.Полимерные упаковочные материалы, их значение, условные обозначения. Свойства
полимеров, важные в упаковочном секторе пищевой промышленности.

9.Способы производства полимерной тары и пленок.

10.Ориентированные, термоусадочные и растягивающиеся пленки.

11.Пленки с особыми свойствами (перфорированная, водорастворимая, воздушно-
пузырчатая).

12.Характеристика целлофана как упаковочного материала для пищевых продуктов.
Использование.

13.Характеристика полиэтилена как упаковочного материала. Виды.

Использование для упаковывания различных групп пищевых продуктов.

14.Характеристика полипропилена как упаковочного материала. Комбинированные
материалы с полипропиленом.

15.Поливинилхлорид и поливинилиденхлорид. Достоинства и недостатки.
Использование для упаковывания пищевых продуктов.

16.Многослойные полимерные и комбинированные материалы.

Способы получения. Значение в упаковочном секторе. Металлизированные пленки,
характеристика.

17.Потребительская тара из полимерных и комбинированных материалов.
Характеристика видов и типов тары. Использование.

18.Пластмассовая и комбинированная потребительская тара для продуктов
асептического консервирования, в вакуумной упаковке и упаковке с модифицированной
газовой средой.

19.Металлическая консервная тара. Характеристика металлических материалов.
Сущность внутренней электрохимической коррозии, сульфидной коррозии.

20.Металлические банки для консервов и сыпучих продуктов. Типы.

Номера. Комбинированные банки для сыпучих пищевых продуктов.

21.Характеристика бумаги как упаковочного материала. Основные полуфабрикаты в
производстве бумаги. Влияние сырья и технологии на свойства бумаги.
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22.Оберточная бумага, марки и разновидности. Пищевая бумага, требования к составу
сырья и цвету. Бумага для упаковывания продуктов в автоматах.

23.Растительный пергамент. Марки пищевого пергамента, использование.
Комбинированнные материалы на основе пергамента. Подпергамент. Марки в зависимости от
назначения. Парафинированная бумага.

24.Картон для потребительской тары. Получение, подгруппы (хромовый, хром-эрзац и
другие).

25.Производство тары из бумаги и картона.

26.Потребительская тара из бумаги и картона (пакеты, коробки, пачки, стаканчики,
банки). Типы, разновидности в зависимости от конструкции;

материал.

27.Транспортная тара из бумаги.

28.Транспортная тара из картона.

29.Прочность картонной тары.

30.Классификация. Достоинства и недостатки стеклянной тары.

31.Технологический цикл изготовления стеклянной тары.

32.Стеклянные бутылки для пищевых жидкостей.

33.Бутылки и банки для молока.

34.Стеклянные банки для консервов.

35.Деревянная транспортная тара: достоинства и недостатки.

36.Виды деревянной тары.

37.Назначение и виды групповой упаковки.

38.Назначение и средства пакетирования.
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39.Маркировка транспортной тары.

40.Требивания к упаковке маркетинга. Информативная функция упаковки и
маркировки.

41.Выбор цвета упаковки с учетом вида продукта, его назначения, психологического
воздействия цвета на человека.

42.Влияние формы и конструкции упаковки на формирование потребительского
предпочтения. Разновидности конструкций.

43.Требования к качеству художественного и полиграфического оформления упаковки.

44.Зарегистрированный фирменный стиль упаковки в качестве товарного знака
производителя.

45.Методы испытания упаковки. Оцениваемые параметры.

46.Физические методы испытаний тары.

47.Изучение химических свойств тары.

48.Определение физико-химических свойств тары.

49.Эксплуатационные испытания упаковки.

50.Сертификация упаковки.

51.Научно-методологические основы упаковочного дизайна. Принципы формирования
потребительских предпочтений.

52.Этикетирование упаковки.

53.Поддоны: типы, характеристика, назначение.

54.Переработка картонно-бумажной упаковки.

55.Переработка металлической упаковки.

56.Переработка отходов из стекла.

57.Переработка отходов полимерной упаковки.
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  7.3.2.Контрольные вопросы и задания для проведения текущего контроля

1. Характеристика картонной транспортной тары и пути ее повышения ее прочности и
водостойкости.

2. Характеристика полимерной транспортной тары для пищевых продуктов и
повышение ее устойчивости к старению.

3. Требования к потребительской и транспортной маркировке пищевых продуктов.

4. Утилизация и повторное использование упаковочных материалов.

5. Требования маркетинга к оформлению упаковки.

6. Потребительская и транспортная тара из бумаги и перспективы ее использования.

7. Упаковка мяса и мясных продуктов.

8. Упаковка молока и молочных продуктов.

9. Упаковка алкогольных и безалкогольных напитков.

10. Упаковка рыбы и рыбных товаров.

11. Художественное и полиграфическое оформление упаковки

12. Связь роста производства упаковочных материалов и загрязнения окружающей
среды

13. Зарегистрированный фирменный стиль упаковки в качестве товарного знака
производителя.

14. Современное состояние упаковочной отрасли в РА.

  15.Требования торговли, санитарии и гигиены, а также экологии к упаковке.

         15.Требования маркетинга, экономики и логистики к упаковке.

16.Требования материаловедения, машиностроения и технологии упаковывания, а
также дизайна и полиграфического оформления.

17.Требования социального назначения, надежности и функциональности,
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предъявляемые к упаковке в товароведении.

18. Эргономические и эстетические требования, предъявляемые к упаковке.

19. Экологические требования и требования безопасности, предъявляемые к упаковке в
товароведении.

20. Какими методами обеспечивается химическая безопасность упаковки
продовольственных товаров?

21. Порядок проведения санитарно – химических исследований.

22. Дать характеристику совокупным показателям качества упаковки по комплексным и
единичным показателям качества упаковки.

23. Опишите требования, предъявляемые к упаковке при внешнеторговых операциях.

24. Классификация и общая характеристика полимерных материалов.

25. Искусственные материалы на основе целлюлозы.

26. Дать характеристику синтетическим полимерам: полиэтилену, сополимерам
этилена (с высшими олефинами – пропиленом, бутиленом), полипропилену,
поливинилхлориду, полиуретанам.

27. Дать характеристику синтетическим полимерам :поливинилиденхлориду,
полистиролу и его сополимерам, полиэтилентерефталату, полиамидам, поликарбонату.

28. Описать технологию способа переработки пластмасс в изделия:

литье под давлением и прессование, термоформование.

29. Описать технологию способа переработки пластмасс в изделия – экструзию с
раздувом и инжекцию с раздувом.

30. Описать технологию способа переработки пластмасс в пленки.

31. Ориентированные, термоусадочные и растягивающиеся пленки.

32. Получение пленок с особыми свойствами (перфорированной полимерной,
водорастворимой, воздушно – пузырчатой)

33. Дайте характеристику стали как материалу для производства металлической
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потребительской и транспортной тары.

34. Дайте характеристику алюминию как материалу для производства металлической
потребительской и транспортной тары.

35. Металлические банки для консервов.

36. Металлические и комбинированные банки для сыпучих пищевых продуктов.

37. Опишите методику контроля качества банок для продуктов питания.

38. Алюминиевые банки с легковскрываемыми крышками.

39. Алюминиевые тубы и аэрозольные баллоны для пищевых продуктов.

40. Алюминиевая фольга и комбинированные материалы.

41. Стальные бочки.

42. Стальные канистры.

43. Металлические фляги.

54. Специальная маркировка транспортной металлической тары

7.3.3.Тестовые задания для проведения остаточного контроля знаний по дисциплине 

1.Единичные показатели качества упаковки (функциональные).

А) морозостойкость,

Б) жиростойкость,

В) газопроницаемость.

2.Продукты сильно агрессивные, которые влияют на коррозию жестяной банки 

А) томатный сок,

Б) томатная паста,
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В) рыбные консервы в томатном соусе.

3.Основная задача защитных (скрытых) знаков .

А) защита от подделок,

Б) защита от фальсификации содержимого упаковки,

В) сохранение неприкосновенности упаковки.

4.Полимерные упаковочные материалы и тара из них Способы получения
полиэтиленовых пленок .

А) каландрирование,

Б) каширование,

В) экструзия с раздувом.

5.Перфорированную полимерную пленку используют для .

А) упаковывания пылящих дезинфицирующих средств,

Б) хлебобулочных изделий,

В) непродовольственных товаров, отличающихся хрупкостью.

6. Малопористый, условно жиронепроницаемый вид бумаги, который
предназначен в основном для внутреннего пакета в пачке или коробке, а также для
выстилания ящиков при упаковывании кондитерских изделий, мясных и др.
продуктов, называется

А) пергамент,

Б) подпергамент,

В) парафинированная бумага.

7.Стальная фляга без покрытия внутренней поверхности имеет следующую
маркировку 

А) 1А 2 (П), Б) 1А2(Л), В) 1А2.
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8.Ящики из гофрированного картона в России изготавливают следующих типов

А) складные с четырехклапанным дном и крышкой,

Б) телескопического типа,

В) оберточного типа.

9. Транспортные пакеты могут быть следующих типов

А) типа А, Б,

Б) типа А, Б, В,

В) типа А, Б, В, Г.

10.Условные знаки маркировки наносят

А) на тару,

Б) на упаковку,

В) ярлыки или этикетки.

11.компонентов ТБО в продукты или товары, которые обладают
потребительной стоимостью, называется

А) рециклингом, Б) «возвратные отходы», В) «петля Мебиуса».

12. Наиболее распространенными индикаторами хранения являются

А) показатели наличия кислорода,

Б) индикаторы влажности,

В) индикаторы СО2.

13. Тушки первой категории домашней птицы маркируют этикеткой

А) розового цвета,
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Б) зеленого цвета,

В) желтого цвета.

14. Срок хранения оливкового масла, фасованного в бутылки, (в месяцах со дня
розлива) в соответствии с действующей нормативной документацией, составляет А) 3
месяца, Б) 6 месяцев, В) 12 месяцев.

15. Идея штрихового кодирования зародилась

А) в Российской Федерации,

Б) в Великобритании,

В) в Соединенных Штатах Америки.

16. Индивидуальное название товара, выпускаемого определенным
изготовителем - это

А) номинальное наименование,

Б) марочное наименование,

В) вид товара.

7.3.4.Вопросы для проведения контроля остаточных знаний по дисциплине 

1.Этикетирование упаковки.

2.Поддоны: типы, характеристика, назначение.

3.Переработка картонно-бумажной упаковки.

4..Переработка металлической упаковки.

5.Переработка отходов из стекла.

6.Переработка отходов полимерной упаковки.

7.Информационные знаки маркировки, характеризующие возможность утилизации
упаковочного атериала и его повторное использование.
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8.Технология рециклинга.

9.Способы переработки отработанной упаковки.

10.Влияние упаковочных материалов на окружающую среду.

11.Упаковка для алкогольных и безалкогольных напитков.

12.Упаковка для кондитерских изделий и восточных сладостей.

13.Упаковка для крахмала, сахара, меда.

14.Упаковка для рыбы и рыбных товаров.

15.Упаковка для мяса и мясных товаров.

16.Упаковка для пищевых жиров.

17.Упаковка для молока и молочных продуктов.

18.Упаковка для свежих и переработанных овощей и фруктов.

19.Упаковка для пищевых концентратов, чая, кофе, пряностей, поваренной соли.

20.Упаковка для продуктов переработки зерна.

22.Эксплуатационные испытания упаковки.

23.Определение физико-химических свойств тары.

24.Требования маркетинга к оформлению упаковки.

25.Утилизация и повторное использование упаковочных материалов.

26.Активная упаковка. Индикаторы.

27.Упаковка для продуктов асептического консервирования.

28.Упаковка пищевых продуктов с использованием модифицированной и регулируемых
газовых сред.
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29.Вакуумная упаковка пищевых продуктов.

30.Потребительская тара для замороженных пищевых продуктов.

31.Мягкая транспортная тара.

32.Виды, термины и определения упаковочных средств.

33.Классификация упаковочных средств.

34.Вспомогательные упаковочные средства.

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

7.4.1.Методические материалы при приеме зачета

Зачет по дисциплине (модулю) служит для оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

100-процентная шкала

  

Неудовлетворительно 

  

менее 50 % правильных ответов
  

Удовлетворительно 

  

50- 69 % правильных ответов
  

Хорошо

  

70-84 % правильных ответов
  

Отлично

  

85-100 % правильных ответов
  

Двухбалльная шкала

  

Незачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено
  

Четырехбалльная шкала

  

Неудовлетворительно 

    

Обучающийся не знает значительной части
программного материала, допускает
существенные ошибки, с большими
затруднениями выполняет практические
работы. 

  

Удовлетворительно 

  

Обучающийся усвоил только основной
материал, но не знает отдельных деталей,
допускает неточности, недостаточно
правильные формулировки, нарушает
последовательность в изложении программного
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материала и испытывает затруднения в
выполнении практических заданий.

  

Хорошо   

  

Обучающийся твердо знает программный
материал, грамотно и по существу излагает его,
не допускает существенных неточностей в
ответе на вопрос, может правильно применять
теоретические положения и владеет
необходимыми навыками при выполнении
практических заданий.

  

Отлично 

  

Обучающийся глубоко и прочно усвоил весь
программный материал, исчерпывающе,
последовательно, грамотно и логически стройно
его излагает, тесно увязывает теорию с
практикой. Обучающийся не затрудняется с
ответом при видоизменении задания, свободно
справляется с задачами, заданиями и другими
видами применения знаний, показывает знания
законодательного и нормативно-технического
материалов, правильно обосновывает принятые
решения, владеет разносторонними навыками и
приемами выполнения практических работ,
обнаруживает умение самостоятельно обобщать
и излагать материал, не допуская ошибок.

Методические материалы по оцениванию тестирования

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
тестирования проверяет преподаватель. Критерии оценивания теста и дидактические
единицы, для которых составлены тестовые задания, сообщаются студенту обычно на первом
занятии по дисциплине.
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ФОС

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.О.01 Основы научных исследований"

направления подготовки бакалавров "38.04.07 Товароведение"

профиль подготовки "Товарный консалтинг и экспертиза"

программа подготовки "магистр"

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации
обучающихся по дисциплине (модулю)

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ОПК-4.1 Умеет организовывать, проводить научные исследования в сфере товароведения и смежных сферах
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

4 56 Преддипломная практика
ОПК-4.2 Анализирует, систематизирует и критически оценивает результаты научных исследований в сфере
товароведения и смежных сферах, применяет для решения профессиональных задач.

4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

УК-1.1 Анализирует задачу, выделяя ее базовые составляющие, осуществляет декомпозицию задачи
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

2 34 Практика по получению
профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

4 56 Преддипломная практика
УК-1.2 Находит и критически анализирует информацию, необходимую для решения поставленной задачи

2 34 Практика по получению
профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

УК-1.3 Рассматривает возможные варианты решения задачи, оценивая их достоинства и недостатки
2 34 Практика по получению

профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

УК-1.4 Грамотно, логично, аргументированно формирует собственные суждения и оценки. Отличает факты от
мнений, интерпретаций, оценок и т.д. в рассуждениях других участников деятельности

2 34 Практика по получению
профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

4 56 Преддипломная практика
1 1 Основы научных

исследований
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

УК-1.5 Определяет и оценивает последствия возможных решений задачи
2 34 Практика по получению

профессиональных умений
и опыта профессиональной
деятельности

4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

УК-2.1 Формулирует в рамках поставленной цели проекта совокупность взаимосвязанных задач, обеспечивающих
ее достижение и ожидаемые результаты решения выделенных задач.

1 2 Научно-исследовательская
работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

4 56 Преддипломная практика
УК-2.2 Проектирует решение конкретной задачи проекта, выбирая оптимальный способ ее решения, исходя из
действующих правовых норм и имеющихся ресурсов и ограничений.

4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

УК-2.3 Решает конкретные задачи проекта заявленного качества и за установленное время
4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

3 3 Техническое регулирование
в товароведной
деятельности

1 1 Основы научных
исследований

УК-2.4 Публично представляет результаты решения конкретной задачи проекта.
4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

УК-6.3 Критически оценивает эффективность использования времени и других ресурсов при решении
поставленных задач, а также относительно полученного результата

2/16



Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

УК-6.4 Демонстрирует интерес к учебе и использует предоставляемые возможности для приобретения новых
знаний и навыков.

4 56 Преддипломная практика
1 2 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

1 1 Основы научных
исследований

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.3 Критически оценивает эффективность использования времени и других ресурсов при решении поставленных
задач, а также относительно полученного результата
  Знать: Знать: -
основы
планирования
профессионально
й траектории с
учетом
особенностей как 
профессионально
й, так и других
видов
деятельности и
требований рынка
труда.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
подвергать
критическому
анализу
проделанную
работу.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: -
навыками
определения
реалистических
целей профессион
ального роста.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.4 Демонстрирует интерес к учебе и использует предоставляемые возможности для приобретения новых знаний
и навыков.
  Знать: Знать: -
основы
планирования
профессионально
й траектории с
учетом
особенностей как 
профессионально
й, так и других

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
видов
деятельности и
требований рынка
труда.
Уметь: Уметь: -
планировать
самостоятельную
деятельность в
решении
профессиональны
х задач;-
находить и
творчески
использовать
имеющийся опыт
в соответствии с
задачами
саморазвития.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:-
навыками
выявления
стимулов для
саморазвития.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-4: Способен проводить научные исследования в сфере товароведения и смежных сферах, критически
оценивать их результаты и применять для решения профессиональных задач.
ОПК-4.1 Умеет организовывать, проводить научные исследования в сфере товароведения и смежных сферах
  Знать: Знать:
порядок
организации и
проведения
научных
исследований в
сфере
товароведения и
смежных сферах.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
ставить цели,
организовывать и
проводить
научные
исследования.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
организации и
проведения
научных
исследований в
сфере
товароведения и
смежных сферах

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-4: Способен использовать единую информационную систему и содержащуюся в ней информацию в целях
профессиональной деятельности
ОПК-4.2 Анализирует, систематизирует и критически оценивает результаты научных исследований в сфере
товароведения и смежных сферах, применяет для решения профессиональных задач.
  Знать: Знать:
основы
информатики и ее
применение в
области
экономики и
управления;
математические
принципы
построения
информационных
систем.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
использовать

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
основные методы,
способы и
средства
получения,
хранения,
переработки
информации;
современные
технические
средства и
информационные
технологии для
решения задач в
профессионально
й деятельности.

небольшие
ошибки

Владеть:
Владеть:
навыками
управления
информацией с
использованием
прикладных
программ деловой
сферы своей
деятельности;
обобщения,
анализа и
систематизации
информации.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.4 Демонстрирует интерес к учебе и использует предоставляемые возможности для приобретения новых знаний
и навыков.
  Знать: Знать: -
основы
планирования
профессионально
й траектории с
учетом
особенностей как 
профессионально
й, так и других
видов
деятельности и
требований рынка
труда.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
планировать
самостоятельную
деятельность в
решении
профессиональны
х задач;-
находить и
творчески
использовать
имеющийся опыт
в соответствии с
задачами
саморазвития.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:-
навыками
выявления
стимулов для
саморазвития.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-4: Способен использовать единую информационную систему и содержащуюся в ней информацию в целях
профессиональной деятельности
ОПК-4.2 Анализирует, систематизирует и критически оценивает результаты научных исследований в сфере
товароведения и смежных сферах, применяет для решения профессиональных задач.
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
  Знать: Знать:
основные
программные
комплексы,
реализующие
задачи
электронного док
ументооборота;
системы
автоматизации
торговых и
закупочных
операций,
учетные системы;
структуру и
модели баз
данных по
товарам; средства
и методы
информационных
технологий для
экспертной
оценки.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
выбирать
инструментальны
е средства
информационных
технологий и
систем для
работы с товаросо
проводительными
документами,
учета товарно-
материальных
ценностей,
проведения
экспертизы
товаров в
соответствии с
поставленной
задачей.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть:
навыками
использования
для решения
товароведческих
и экспертных
задачсовременны
х
информационных
технологий и
систем.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ОПК-4: Способен проводить научные исследования в сфере товароведения и смежных сферах, критически
оценивать их результаты и применять для решения профессиональных задач.
ОПК-4.1 Умеет организовывать, проводить научные исследования в сфере товароведения и смежных сферах
  Знать: Знать:
порядок
организации и
проведения
научных
исследований в
сфере
товароведения и
смежных сферах.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь:
ставить цели,
организовывать и
проводить

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
научные
исследования.
Владеть: Частичное

владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.2 Находит и критически анализирует информацию, необходимую для решения поставленной задачи
  Знать: Знать: -
особенности
системного и
критического
мышления и
демонстрировать
готовность к
нему;- логические
формы и
процедуры,
демонстрировать
способность к
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
анализировать
источники
информации с
точки зрения
временных и
пространственны
х условий их
возникновения.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: -
навыками
определения
практических
последствий
изложенного
решения задачи.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.1 Анализирует задачу, выделяя ее базовые составляющие, осуществляет декомпозицию задачи
  Знать: Знать: -
логические
формы и
процедуры,
способствующие
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
аргументированн
о формировать
собственное
суждение и
оценку
информации.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: -
навыками
сопоставления
разных

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
источников
информации с
целью выявления
их противоречий
и поиска
достоверных
суждений.

пробелы

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.4 Демонстрирует интерес к учебе и использует предоставляемые возможности для приобретения новых знаний
и навыков.
  Знать: Фрагментарные

знания
Неполные знания Сформированные,

но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть: Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-6: Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее
совершенствования на основе самооценки
УК-6.3 Критически оценивает эффективность использования времени и других ресурсов при решении поставленных
задач, а также относительно полученного результата
  Знать: Фрагментарные

знания
Неполные знания Сформированные,

но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть: Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.1 Формулирует в рамках поставленной цели проекта совокупность взаимосвязанных задач, обеспечивающих ее
достижение и ожидаемые результаты решения выделенных задач.
  Знать: Знать: -
основные методы
оценки разных
способов решения
профессиональны
х задач.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: -
методикой
построения,
анализа и
применения
моделей для
оценки состояния
и прогноза
развития
экономических
процессов, и
явлений.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.2 Проектирует решение конкретной задачи проекта, выбирая оптимальный способ ее решения, исходя из
действующих правовых норм и имеющихся ресурсов и ограничений.
  Знать: Знать: -
необходимые для
осуществления
профессионально
й деятельности
системные знания
в области
экономики.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
соотносить
главное и
второстепенное,
решать
поставленные
задачи в
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: -
навыками
применения
современного
инструментария
для решения
экономических
задач.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.3 Решает конкретные задачи проекта заявленного качества и за установленное время
  Знать: Знать: -
основные методы
оценки разных
способов решения
профессиональны
х задач.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: -
навыками
применения
современного
инструментария
для решения
экономических
задач.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-2: Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.4 Публично представляет результаты решения конкретной задачи проекта.
  Знать: Знать: -
необходимые для
осуществления
профессионально
й деятельности
системные знания
в области
экономики.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
проводить анализ
поставленной
цели и
формулировать
задачи,
необходимые для
ее достижения,
анализировать

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
альтернативные
варианты;
определять круг
задач в рамках
профессионально
й деятельности; -
планировать
собственную
деятельность
исходя из
имеющихся
ресурсов.
Владеть:
Владеть: -
методикой
построения,
анализа и
применения
моделей для
оценки состояния
и прогноза
развития
экономических
процессов, и
явлений.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.3 Рассматривает возможные варианты решения задачи, оценивая их достоинства и недостатки
  Знать: Знать: -
логические
формы и
процедуры,
способствующие
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
аргументированн
о формировать
собственное
суждение и
оценку
информации.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: -
навыками
определения
практических
последствий
изложенного
решения задачи.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.4 Грамотно, логично, аргументированно формирует собственные суждения и оценки. Отличает факты от
мнений, интерпретаций, оценок и т.д. в рассуждениях других участников деятельности
  Знать: Знать: -
основные
термины и
базовые
элементы, методы
исследований в
системе социальн
о-гуманитарном
знания.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
критически
оценивать
информацию,

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
независимо от
источника,
самостоятельно
приобретать и сис
тематизировать
знания,
аргументированн
о отстаивать свою
точку зрения.
Владеть:
Владеть: -
конкретной
методологией и
базовыми
методами социал
ьно-гуманитарных
дисциплин,
позволяющими
осуществлять
решение
широкого класса с
задач научно-иссл
едовательского и
прикладного
характера.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

УК-1: Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода,
вырабатывать стратегию действий
УК-1.5 Определяет и оценивает последствия возможных решений задачи
  Знать: Знать: -
логические
формы и
процедуры,
способствующие
рефлексии по
поводу
собственной и
мыслительной
деятельности.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

Уметь: Уметь: -
аргументированн
о формировать
собственное
суждение и
оценку
информации.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Владеть: -
навыками
определения
практических
последствий
изложенного
решения задачи.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

12. Научное направление. Структурные единицы научного направления: комплексные
проблемы, проблемы, темы и научные вопросы. 

15. Источники информации при выполнении исследований в области товароведения и
экспертизы. 
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16. Первичные научные документы и издания книги, брошюры, монографии, учебники и
учебные пособия, официальные издания. Периодические и продолжающиеся издания.
Патентная информация. Первичные непубликуемые научные документы. 

22. Выбор и обоснование методов исследования: критерии выбора метода исследования;
методы, используемые при научном исследовании в товароведении и экспертизе. 

23. Выполнение теоретического исследования: цель и основные стадии теоретического
исследования. 

 25. Выполнение экспериментального исследования: цель и организация эксперимента; виды
экспериментов, используемых в товароведении и экспертизе. 

26. Обработка и анализ собранных материалов: систематизация полученных цифр, их
статистическая обработка и представление в удобно читаемой форме.

 27. Оформление результатов исследования; структура научной работы; требования к
оформлению основных разделов научной работы; редактирование работы. 

28. Значение внедрения результатов научного исследования. Оформление заявки на
предполагаемое изобретение. 

3. Ученые степени и ученые звания в истории зарубежной науки и высшего образования
(Германия, Англия, Франция, США).

13. Источники информации при выполнении исследований в области товароведения и
экспертизы. 

18. Критерии выбора метода исследования; методы, используемые при научном исследовании
в товароведении и экспертизе. 

20. Цель и организация эксперимента; виды экспериментов, используемых в товароведении и
экспертизе. 

22. Значение внедрения результатов научного исследования. Оформление заявки на
предполагаемое изобретение. 

 а) совокупность основных способов получения новых знаний и методов решения задач в
рамках любой науки; 

 в) узконаправленный метод, имеющих в основе всего несколько ключевых методов
исследования; 

г)отражение явлений и происходящих процессов внутренних связей и закономерностей,
которые достигаются методами обработки данных; 
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в) разработку теории, объясняющей феномен, основанный на предположениях, в более
широком плане; 

г) способы исследования феноменов, систематизацию, корректировку новых и полученных
ранее знаний;

а) научное или учебное издание, содержащее первичные сведения и основные принципы
какой-либо науки; 

б) научное или научно-популярное издание, содержащее полное и всестороннее
исследование одной проблемы или темы и принадлежащее одному или нескольким авторам; 

в) издание, содержащее в обобщенном виде основные сведения по одной или всем отраслям
знаний и практической деятельности, изложенные в виде статей, расположенных в
алфавитном или систематическом порядке;

 г) издание, носящее прикладной, практический характер, имеющее систематическую
структуру или построенное по алфавиту заглавий статей; А

а) справочное издание, содержащее упорядоченный перечень языковых единиц, снабженных
относящимися к ним справочными данными 

б) справочное издание, содержащее в обобщенном виде основные сведения по одной или
всем отраслям знаний и практической деятельности, изложенные в виде статей. 

в) справочное издание, носящее прикладной, практический характер, имеющее
систематическую структуру или построенное по алфавиту заглавий статей.

 6. Издание, определяющее содержание, объем, порядок изучения и преподавания какойлибо
учебной дисциплины называют: 

1. Научное направление. Структурные единицы научного направления: комплексные
проблемы, проблемы, темы и научные вопросы. 

 3. Научный документ: определение, классификация научных документов в зависимости от
способа предоставления информации. 

5. Первичные научные документы и издания книги, брошюры, монографии, учебники и
учебные пособия, официальные издания. Периодические и продолжающиеся издания.
Патентная информация. Первичные непубликуемые научные документы. 

9. Выбор темы научного исследования. 10. Значение анализа литературных данных для
научного исследования. 

11. Выбор и обоснование методов исследования: критерии выбора метода исследования;
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методы, используемые при научном исследовании в товароведении и экспертизе. 

12. Выполнение теоретического исследования: цель и основные стадии теоретического
исследования. 

14. Выполнение экспериментального исследования: цель и организация эксперимента; виды
экспериментов, используемых в товароведении и экспертизе. 

15. Обработка и анализ собранных материалов: систематизация полученных цифр, их
статистическая обработка и представление в удобно читаемой форме.

 16. Оформление результатов исследования; структура научной работы; требования к
оформлению основных разделов научной работы; редактирование работы. 

17. Значение внедрения результатов научного исследования. Оформление заявки на
предполагаемое изобретение.

 

 

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений
и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

Методические материалы при приеме  зачета

Зачет по дисциплине (модулю) служит для оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить уровень, прочность и систематичность полученных
им теоретических и практических знаний, приобретения навыков самостоятельной работы,
развития творческого мышления, умение синтезировать полученные знания и применять их в
решении профессиональных задач.

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

100-процентная шкала

  

Неудовлетворительно 

  

менее 50 % правильных ответов
  

Удовлетворительно 

  

50- 69 % правильных ответов
  

Хорошо

  

70-84 % правильных ответов
  

Отлично

  

85-100 % правильных ответов
  

Двухбалльная шкала

  

Незачтено

  

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выполнено
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Четырехбалльная шкала Неудовлетворительно Обучающийся не знает значительной части
программного материала, допускает
существенные ошибки, с большими
затруднениями выполняет практические
работы. 

  

Удовлетворительно 

  

Обучающийся усвоил только основной
материал, но не знает отдельных деталей,
допускает неточности, недостаточно
правильные формулировки, нарушает
последовательность в изложении программного
материала и испытывает затруднения в
выполнении практических заданий.

  

Хорошо   

  

Обучающийся твердо знает программный
материал, грамотно и по существу излагает его,
не допускает существенных неточностей в
ответе на вопрос, может правильно применять
теоретические положения и владеет
необходимыми навыками при выполнении
практических заданий.

  

Отлично 

  

Обучающийся глубоко и прочно усвоил весь
программный материал, исчерпывающе,
последовательно, грамотно и логически стройно
его излагает, тесно увязывает теорию с
практикой. Обучающийся не затрудняется с
ответом при видоизменении задания, свободно
справляется с задачами, заданиями и другими
видами применения знаний, показывает знания
законодательного и нормативно-технического
материалов, правильно обосновывает принятые
решения, владеет разносторонними навыками и
приемами выполнения практических работ,
обнаруживает умение самостоятельно обобщать
и излагать материал, не допуская ошибок.

7.4.2 Методические материалы по оценке контрольной работы

Вариант контрольной работы выдается в соответствии с порядковым номером в списке
студентов.

Контрольная работа оценивается отметкой «зачтено» или «не зачтено».

Общая оценка контрольной работы складывается из среднеарифметической суммы
оценок по отдельным заданиям с учетом качества выполнения и оформления работы.

Отметка выставляется на титульном листе работы и заверяется подписью
преподавателя. В рецензии кратко указываются основные достоинства и недостатки.

Зачтенная контрольная работа является допуском студента к экзамену.

Уровень качества письменной контрольной работы студента определяется с
использованием следующей системы оценок:

«Зачтено»выставляется, в случае если студент показывает хорошие знания изученного
учебного материала по предложенным вопросам; хорошо владеет основными философскими
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терминами и понятиями; самостоятельно, логично и последовательно излагает и
интерпретирует материалы учебного курса; полностью раскрывает смысл предлагаемых
вопросов и заданий; показывает умение формулировать выводы и обобщения по теме
заданий.

«Не зачтено»– выставляется при наличии серьезных упущений в процессе изложения
материала; неудовлетворительном знании базовых терминов и понятий курса, отсутствии
логики и последовательности в изложении ответов на предложенные вопросы; если не
выполнены один или несколько структурных элементов (практических заданий) контрольной
работы.

Контрольная работа, выполненная небрежно, не по своему варианту, без соблюдения
правил, предъявляемых к ее оформлению, возвращается без проверки с указанием причин,
которые доводятся до студента. В этом случае контрольная работа выполняется повторно.

При выявлении заданий, выполненных несамостоятельно, преподаватель вправе
провести защиту студентами своих работ. По результатам защиты преподаватель выносит
решение либо о зачете контрольной работы, либо об ее возврате с изменением варианта.
Защита контрольной работы предполагает свободное владение студентом материалом,
изложенным в работе и хорошее знание учебной литературы, использованной при написании.

7.4.4 Методические материалы по оцениванию тестирования

Преподаватель может использовать тесты на бумажном носителе, Интернет-экзамен,
Интернет-тренажеры. Время тестирования, обычно не менее 40 минут. Результаты
тестирования проверяет преподаватель. Критерии оценивания теста и дидактические
единицы, для которых составлены тестовые задания, сообщаются студенту обычно на первом
занятии по дисциплине.

Оценивание ответов на тест определяется в соответствии с таблицей приведенной
ниже:

  Разработчик: Подписано простой ЭП 21.08.2023 Блягоз Замира Нурбиевна

Зав. кафедрой: Подписано простой ЭП 22.08.2023 Тазова Зарета Тальбиевна

Зав. выпускающей кафедрой: Подписано простой ЭП 22.08.2023 Тазова Зарета Тальбиевна
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