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1. Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Целью дисциплины является приобретение студентами знаний о веществах, обладающих
биологической активностью: витаминах и ферментах.

Основные задачи раскрываются на основе изложения требований к знаниям, умениям и
навыкам, которыми должны овладеть студенты:

изучение проблем ферментологии пищевых производств;

формирование навыков научно-технического мышления и творческого применения
полученных знаний в будущей инженерной деятельности;

изучение основ теории биохимических превращений с участием ферментов;

изучение принципиальных схем классификации, номенклатуры и метаболизма
биомолекул с участием ферментов их специфичности и регуляции активности;

исследование витаминов и ферментов пищевых продуктах.
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2. Место дисциплины (модуля) в структуре ОП по направлению
подготовки (специальности)

Освоение дисциплины формирует у обучающихся компетенции, необходимые для
подготовки бакалавра в соответствии с требованиями ФГОС ВО в области химических
технологий. Дисциплина входит в перечень дисциплин по выбору ОП.      

Дисциплина входит в перечень дисциплин по выбору ОП. Она имеет предшествующие
логические и содержательно-методические связи с предметами, изученными студентами в
процессе освоения образовательной программы основного общего образования по предметам
«Химия», «Физика», «Математика», а также сопутствующие связи с дисциплиной базовой
части профессионального цикла «Физико-химические методы анализа», «Технология
продукции общественного питания», «Контроль качества продукции общественного
питания», «Технология продуктов детского питания». Полученные знания имеют значения
для освоения специальных технологических дисциплин в области технологии хранения и
переработки растениеводческой продукции.
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3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине
(модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения
образовательной программы.

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующей(их) компетенции(й):

ПКУВ-3.1 Обосновывает и применяет технические средства для
измерения основных параметров технологических
процессов, свойств сырья, полуфабрикатов и качество
готовой продукции

ПКУВ-3.2 Обосновывает и реализует технологический процесс
производства продукции питания
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4. Объем дисциплины (модуля) и виды учебной работы. Общая
трудоемкость дисциплины

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по очной форме обучения.

Формы
контроля (
количеств

о)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

За Лек Лаб СРП СР
Курс 1 Сем. 1 1 17 17 0.25 37.75   72 2

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по заочной форме обучения.

Формы
контроля
(количес

тво)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

За Лек Лаб КРАт Контроль СР
Курс 2 Сем. 3 1 4 4 0.25 3.75 60   72 2
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5. Структура и содержание учебной и воспитательной деятельности при реализации дисциплины

5.1. Структура дисциплины для очной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Недел
я семе
стра

Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Формы текущего/проме
жуточной контроля

успеваемости текущего
(по неделям семестра),

промежуточной
аттестации (по

семестрам)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
1 Обмен веществ 1-2 2 2 4 Тестирование
1 Витамины. Роль витаминов в обмене веществ. 3-4 2 2 4 Блиц-опрос. Защита

лабораторной работы
Блиц-опрос.

1 Ферменты. Химическая природа ферментов.
Характеристика классов, отдельные
представители классов

5-6 2 2 4 Блиц-опрос. Защита
лабораторной работы

1 Принцип действия ферментов 7-8 2 2 4 Модуль
1 Функциональная организация ферментов 9-10 2 2 4 Тестирование. Блиц-

опрос.
1 Кинетика ферментативного катализа 11-12 2 2 4 Блиц-опрос. Защита

лабораторной работы
1 Регуляция активности ферментов 13-14 2 2 4 Модуль
1 Виды ингибирования 15 1 1 3 Блиц-опрос. Защита

лабораторной работы
1 Специфичность действия ферментов 16 1 1 3 Модуль
1 Регуляция и адаптация обмена веществ 17 1 1 3,75 Тестирование.

Обсуждение рефератов
1 Промежуточная аттестация: зачет 0,25 Зачет в устной форме

ИТОГО: 17 17 0.25 37.75

5.2. Структура дисциплины для заочной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
3 Обмен веществ 1 6
3 Витамины. Роль витаминов в обмене веществ. 1 1 6
3 Ферменты. Химическая природа ферментов. Характеристика классов, отдельные представители 1 6
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Сем Раздел дисциплины Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
классов

3 Принцип действия ферментов 1 6
3 Функциональная организация ферментов 6
3 Кинетика ферментативного катализа 1 6
3 Регуляция активности ферментов 6
3 Виды ингибирования 6
3 Специфичность действия ферментов 1 6
3 Регуляция и адаптация обмена веществ 1 6
3 Промежуточная аттестация: зачет 0,25 3,75

ИТОГО: 4 4 0.25 3.75 60
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5.4. Содержание разделов дисциплины (модуля) «Ферменты и витамины в пищевых продуктах», образовательные технологии

Лекционный курс

Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Обмен веществ. Общая

характеристика обмена
веществ. Виды обмена
веществ. Схема
метаболизма

2 Общая характеристика
обмена веществ. Виды
обмена веществ. Схема
метаболизма.

ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: понятия: обмена
веществ, метаболизма,
анаболизма, катаболизма;
Уметь: применять
научные знания в области
биохимии в учебной и
профессиональной
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть:
навыками сбора и анализа
информации; методикой
получения практической
информации, на основе
имеющихся
экспериментальных
данных.

Лекция-беседа

1 Витамины. Особенности
витаминов, как НМС.
Авитаминоз, гипо-и гипер-
витаминоз.
Водорастворимые
витамины: В1, В2, В5, В6,
В12. Витамин С и его
особенности.
Жирорастворимые
витамины А, Д. Е, К.

2 1 Особенности витаминов,
как НМС. Авитаминоз,
гипо - и гипер -
витаминозы.
Классификация. Строение
и функции важнейших
коферментов,
содержащих витамин В1,
В2, РР, В6, В3, витамин
В12. Жирорастворимые и
водорастворимые
витамины.

ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: основные виды
классификации
витаминов. Строение и
функции важнейших
коферментов;
жирорастворимые и
водорастворимые
витамины. Уметь:
применять научные
знания в области
биохимии в учебной и
профессиональной

Традиционная лекция
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть: владеть
основными методами и
приемами проведения
экспериментальных
исследований в своей
профессиональной
области;

1 Ферменты. Общая
характеристика
ферментов. История
открытия ферментов.
Химическая природа
ферментов.
Классификация
ферментов. Номенклатура
ферментов. Основные
классы ферментов.
Химические реакции с
участием ферментов.

2 1 Общая характеристика
ферментов. История
открытия ферментов.
Общая характеристика,
история открытия,
химическая природа,
классификация,
номенклатура, основные
классы. Химические
реакции с участием
ферментов. Применение
ферментов. Ферменты
молока, жиров, масел,
углеводов, белков.

ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: механизмы
реакций, протекающие с
участием ферментов;
роль ферментов в
регуляции
метаболических
процессов. Уметь:
применять научные
знания в области
биохимии в учебной и
профессиональной
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть:
навыками сбора и анализа

Традиционная лекция
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
информации; методикой
получения практической
информации, на основе
имеющихся
экспериментальных
данных.

1 Принцип действия
ферментов. Снижение
энергии активации.
Образование
промежуточных
комплексов.

2 Снижение энергии
активации. Образование
промежуточных
комплексов.

ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: механизмы
ингибирования
ферментативной
активности; зависимость
ферментативной
активности от различных
факторов; различные
типы реакции,
катализируемые
ферментами; Уметь:
применять научные
знания в области
биохимии в учебной и
профессиональной
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть: владеть
основными методами и
приемами проведения
экспериментальных
исследований в своей
профессиональной
области;

Традиционная лекция

1 Функциональная
организация ферментов.
Схема структуры
фермента. Роль участков
ферментов. Механизм
действия ферментов.
Стадии ферментативного

2 1 Функциональная
организация ферментов.
Роль участков ферментов.

ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: понятия:
Функциональная
организация ферментов.
Роль участков ферментов.
Уметь: применять
научные знания в области
биохимии в учебной и

Традиционная лекция
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
катализа. Молекулярные
механизмы.

профессиональной
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть:
навыками сбора и анализа
информации; методикой
получения практической
информации, на основе
имеющихся
экспериментальных
данных.

1 Кинетика
ферментативного
катализа. Зависимость
активности ферментов от
температуры.
Зависимость активности
ферментов от
рН.Зависимость
активности ферментов от
концентрации
субстрата.Зависимость
активности ферментов от
концентрации ферментов.

2 1 Основные положения
теории ферментативного
катализа. Кинетика
ферментативных реакций.
Понятие об активном
центре фермента. Число
оборотов фермента.
Определение начальной
скорости ферментативной
реакции. Специфичность
действия ферментов.
Влияние физических и
химических факторов на
активность ферментов.
Лабильность ферментов.
Активаторы и
ингибиторы.

ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: основные
положения теории
ферментативного
катализа. Уметь:
применять научные
знания в области
биохимии в учебной и
профессиональной
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть: владеть
основными методами и
приемами проведения

Традиционная лекция
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
экспериментальных
исследований в своей
профессиональной
области;

1 Регуляция активности
ферментов. Превращение
профермента в фермент.
Присоединение
кофактора.
Аллостерическая
активация субстратом.
Аллостерическая
активация эффекторами.

2 Механизмы
ингибирования
ферментов.
Однокомпонентные и
двухкомпонентные
ферменты.
Классификация.
Ферментные препараты в
биотехнологиях.
Иммобилизованные
ферменты.

ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: виды регуляции
активности ферментов.
Уметь: применять
научные знания в области
биохимии в учебной и
профессиональной
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть:
навыками сбора и анализа
информации; методикой
получения практической
информации, на основе
имеющихся
экспериментальных
данных.

Традиционная лекция

1 Виды ингибирования.
Аллостерическое
ингибирование.
Обратимое и необратимое
ингибирования.
Конкурентное и
неконкурентное
ингибирования.
Ретроингибирование.
Полиферментные
системы. Организации
полиферментных систем.
Локализация ферментов.

1 Регуляция активности
ферментов. Превращение
профермента в фермент.
Присоединение
кофактора.
Аллостерическая
активация субстратом,
эффекторами. Виды
ингибирования.
Аллостерическое
ингибирование,
обратимое и необратимое,
конкурентное и
неконкурентное,
ретроингибирование.

ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: общие положения
о взаимосвязи обмена
веществ в организме;
взаимосвязь обмена
нуклеиновых кислот и
белков, ее конкретные
формы; взаимосвязь
обмена нуклеиновых
кислот и углеводов.
Уметь: применять
научные знания в области
биохимии в учебной и
профессиональной
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной

Традиционная лекция
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть: владеть
основными методами и
приемами проведения
экспериментальных
исследований в своей
профессиональной
области;

1  Специфичность действия
ферментов. Виды
специфичности действия
ферментов. Механизм
Фишера Механизм
Кошленда. Применение
ферментов. Ферменты
вина и пива. Ферменты
жиров, масел. Ферменты
углеводов. Ферменты
белков.

1 Специфичность действия
ферментов. Виды
специфичности. Механизм
Фишера. Механизм
Кошленда.
Полиферментные
системы. Организации
полиферментных систем.
Локализация ферментов

ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: специфичность
действия ферментов.
Виды специфичности
Уметь: применять
научные знания в области
биохимии в учебной и
профессиональной
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть:
навыками сбора и анализа
информации; методикой
получения практической
информации, на основе
имеющихся
экспериментальных
данных.

Традиционная лекция

1 Регуляция и адаптация 1 Регуляция и адаптация ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; Знать: требования к Традиционная лекция

14/50



Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
обмена веществ.
Требования к регуляторам
обмена веществ. Виды
регуляции. Общая блок-
схема по курсу
«ферменты и витамины».

обмена веществ.
Требования к регуляторам
обмена веществ.

регуляторам обмена
веществ. Уметь:
применять научные
знания в области
биохимии в учебной и
профессиональной
деятельности;
осуществлять поиск и
анализ научной
информации по
актуальным вопросам
современного
естествознания;
представлять данные
экспериментальных
исследований в виде
графиков и таблиц;
решать типовые
качественные и
расчетные химические
задачи; Владеть:
навыками сбора и анализа
информации; методикой
получения практической
информации, на основе
имеющихся
экспериментальных
данных.

ИТОГО: 17 4
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5.5. Практические занятия, их наименование, содержание и объем в часах

  Сем № раздела дисциплины Наименование практических занятий Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6
ИТОГО:

  

Симуляционные занятия, их наименование, содержание и объем в часах

  Сем № раздела дисциплины Наименование симуляционных занятий Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6
ИТОГО:

  

5.6. Лабораторные занятия, их наименование и объем в часах

  Сем № раздела дисциплины Наименование лабораторных работ Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6
1 Химическая природа ферментов.

Характеристика классов, отдельные
представители классов.

Определение каталитической активности ферментов 2

1 Принцип действия ферментов. Снижение
энергии активации. Образование
промежуточных комплексов.

Физико-химические свойства ферментов 2

1 Механизм действия ферментов. Стадии
ферментативного катализа. Молекулярные
механизмы.

Влияние температуры на скорость ферментативного катализа 2

1 Кинетика ферментативного катализа.
Зависимость активности ферментов от
температуры. Зависимость активности
ферментов от рН. Зависимость активности
ферментов от концентрации субстрата.

Влияние рН среды на активность ферментов 2

1 Виды ингибирования. Аллостерическое
ингибирование. Обратимое и необратимое
ингибирования. Конкурентное и
неконкурентное ингибирования.

Влияние активаторов и ингибиторов на активность ферментов 1 1

1 Специфичность действия ферментов Специфичность действия ферментов 2 1
1 Витамины Определение витамина С в соках 2 1
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Сем № раздела дисциплины Наименование лабораторных работ Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6
1 Витамины Качественные реакции на водорастворимые витамины 2 1
1 Витамины Обнаружение витамина С (аскорбиновая кислота) в овощах и фруктах 2

ИТОГО: 17 4

  

5.7. Примерная тематика курсовых проектов (работ)
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5.8. Самостоятельная работа студентов

Содержание и объем самостоятельной работы студентов

  Сем Разделы и темы рабочей программы
самостоятельного изучения

Перечень домашних заданий и других вопросов для самостоятельного
изучения

Сроки
выпол
нения

Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7
1 Ферменты. Химическая природа ферментов.

Характеристика классов, отдельные
представители классов.

УИРС. Влияние на активность ферментов температуры, рН, активаторов и
ингибиторов.

2-4
неделя

4

1 Ферменты. Химическая природа ферментов.
Характеристика классов, отдельные
представители классов.

УИРС. Сравнение действия неорганических катализаторов и ферментов.
Специфичность действия ферментов

5-6
неделя

4

1 Кинетика ферментативного катализа УИРС. Освоение графических зависимостей активности фермента от различных
параметров.

7-8
неделя

4

1 Регуляция активности ферментов УИРС. Составление схем различных видов регуляции активности ферментов 9-10
неделя

4

1 По всем разделам курса Написание реферата на одну из тем, предложенную преподавателем. В
течени
е семес

тра

10

1 Ферменты. Химическая природа ферментов.
Характеристика классов, отдельные
представители.

Вопросы на самостоятельное изучение, составление план-конспекта:
Ферментные препараты в биотехнологиях. Иммобилизованные ферменты.
Значение в биотехнологических процессах (ферментерах).

октябрь 6

1 Специфичность действия ферментов Вопросы на самостоятельное изучение, составление план-конспекта: Виды
специфичности. Подготовка к тестированию.

ноябрь 6

3 Ферменты. Химическая природа ферментов.
Характеристика классов, отдельные
представители классов.

УИРС. Влияние на активность ферментов температуры, рН, активаторов и
ингибиторов.

2-4
неделя

6

3 Ферменты. Химическая природа ферментов.
Характеристика классов, отдельные
представители классов.

УИРС. Сравнение действия неорганических катализаторов и ферментов.
Специфичность действия ферментов

4-6
неделя

6

3 Кинетика ферментативного катализа УИРС. Освоение графических зависимостей активности фермента от различных
параметров.

6-7
неделя

6

3 Регуляция активности ферментов УИРС. Составление схем различных видов регуляции активности ферментов 8-9
неделя

6

3 По всем разделам курса Написание реферата на одну из тем, предложенную преподавателем. В
течени
е семес

тра

10

3 Ферменты. Химическая природа ферментов.
Характеристика классов, отдельные
представители.

Вопросы на самостоятельное изучение, составление план-конспекта:
Ферментные препараты в биотехнологиях. Иммобилизованные ферменты.
Значение в биотехнологических процессах (ферментерах).

октябрь 10

3 Специфичность действия ферментов Вопросы на самостоятельное изучение, составление план-конспекта: Виды
специфичности. Подготовка к тестированию.

ноябрь 16

ИТОГО: 38 60
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Сем Разделы и темы рабочей программы
самостоятельного изучения

Перечень домашних заданий и других вопросов для самостоятельного
изучения

Сроки
выпол
нения

Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7

  

5.9. Календарный график воспитательной работы по дисциплине

  Модуль Дата, место проведения Название мероприятия Форма проведения
мероприятия

Ответственный Достижения
обучающихся

Модуль 3 Учебно-
исследовательская и
научно-исследовательская
деятельность

Ноябрь 2022, ФГБОУ ВО
«МГТУ»

Витаминизация пищевых
продуктов.

Круглый стол
(индивидуально-групповая)

Сичко Н.О. ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2;

Модуль 7 Вовлечение
обучающихся в
профориентационную
деятельность

Ноябрь 2022, ФГБОУ ВО
«МГТУ»

Перспективы
использования
гормональных препаратов
в продукции
общественного питания.

Круглый стол
(индивидуально-групповая)

Сичко Н.О. ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2;
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6. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной
работы обучающихся по дисциплине (модулю).

  

6.1. Методические указания (собственные разработки) 
Название Ссылка

  

6.2. Литература для самостоятельной работ
Название Ссылка

577.1(07) Ф 43 Ферменты и витамины по модульной
системе : учебное пособие по дисциплине "Ферменты и
витамины" : для студентов вузов / М-во науки и
образования РФ, ФГБОУ ВПО Майкоп. гос. технол. ун-т,
Технол. фак. ; составители: Н.Г. Зябкина, З.Т. Тазова. -
Майкоп : Магарин О.Г., 2014. - 60 с. - ЭБ НБ МГТУ. - URL:
hppt://lib.mkgtu.ru:8002/libdata.php?id=2100002408. -
Режим доступа: для авторизов. пользователей. -
Библиогр.: с. 59-60 (21 назв.)

http://lib.mkgtu.ru:8004/catalog/fol2?SHOW_ONE_BOOK+039
8BE

  Ауэрман, Т.Л. Основы биохимии : учебное пособие / Т.Л.
Ауэрман, Т.Г. Генералова, Г.М. Суслянок. - Москва :
ИНФРА-М, 2019. - 400 с. - (Высшее образование:
Бакалавриат). - ЭБС Знаниум. - URL:
http://znanium.com/catalog/document?id=329662. - Режим
доступа: по подписке. - ISBN 978-5-16-005295-3. - ISBN
978-5-16-101468-4

http://lib.mkgtu.ru:8004/catalog/fol2?SHOW_ONE_BOOK+09F
253

  Гамаюрова, В.С. Ферменты : лабораторный практикум /
В.С. Гамаюрова, М.Е. Зиновьева. - Казань : Казанский
национальный исследовательский технологический
университет, 2010. - 278 с. - ЭБС IPR Books. - URL:
http://www.iprbookshop.ru/63527.html. - Режим доступа: по
подписке. - ISBN 978-5-7882-0830-5

http://lib.mkgtu.ru:8004/catalog/fol2?SHOW_ONE_BOOK+0A7
C22

  Канюков, В.Н. Витамины : учебное пособие / В.Н.
Канюков, А.Д. Стрекаловская, Т.А. Санеевам. - Оренбург :
Оренбургский государственный университет : ЭБС АСВ,
2012. - 108 с. - ЭБС IPR Books. - URL:
http://www.iprbookshop.ru/30102.html. - Режим доступа: по
подписке. - ISBN 2227-8397

http://lib.mkgtu.ru:8004/catalog/fol2?SHOW_ONE_BOOK+0A5
185

  

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из числа
инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья (ОВЗ) предоставляются в формах,
адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации:

Для лиц с нарушениями зрения:

в печатной форме увеличенным шрифтом,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла,
в печатной форме на языке Брайля.

Для лиц с нарушениями слуха:

в печатной форме,
в форме электронного документа.

Для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата:

в печатной форме,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла.
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7. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной
аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)

7.1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ПКУВ-3.1 Обосновывает и применяет технические средства для измерения основных параметров технологических
процессов, свойств сырья, полуфабрикатов и качество готовой продукции

3 4 Физико-химические методы
анализа

4 4 Оборудование предприятий
общественного питания

2 4 Микробиология
3 4 Процессы и аппараты

пищевых производств
3 5 Метрология,

стандартизация и
сертификация

7 8 Контроль качества
продукции общественного
питания

1 3 Ферменты и витамины в
пищевых продуктах

1 3 Пищевые токсины
7 9 Научно-исследовательская

работа (получение
первичных навыков научно-
исследовательской работы)

6 7 Технологическая практика
8 9 Преддипломная практика, в

том числе научно-
исследовательская работа

ПКУВ-3.2 Обосновывает и реализует технологический процесс производства продукции питания
3 4 Физико-химические методы

анализа
4 4 Оборудование предприятий

общественного питания
8 9 Теоретические основы

технологии общественного
питания

3 5 Метрология,
стандартизация и
сертификация

5 5 Экономика и организация
производства

6 7 Барное дело
567 678 Модуль получения

квалификации "Повар"
7 8 Кухни народов мира

56 67 Технология продукции
общественного питания

7 8 Организация производства
и обслуживания на
предприятиях
общественного питания

1 3 Ферменты и витамины в
пищевых продуктах

1 3 Пищевые токсины
8 9 Технологические процессы

мучного и кондитерского
производства

7 9 Производство мучных
полуфабрикатов

7 9 Производство мясных
полуфабрикатов

7 9 Научно-исследовательская
работа (получение
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

первичных навыков научно-
исследовательской работы)

6 7 Технологическая практика
8 9 Преддипломная практика, в

том числе научно-
исследовательская работа

8 9 Организация мучного и
кондитерского
производства

7.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных
этапах их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-3: Способен использовать технические средства для измерения основных параметров технологических
процессов, свойств сырья, полуфабрикатов и качество готовой продукции, организовать и осуществлять
технологический процесс производства продукции питания
ПКУВ-3.1 Обосновывает и применяет технические средства для измерения основных параметров технологических
процессов, свойств сырья, полуфабрикатов и качество готовой продукции
  Знать:
технические
средства для
измерения
основных
параметров
технологических
процессов,
свойств сырья,
полуфабрикатов и
качество готовой
продукции,
организовать и
осуществлять
технологический
процесс
производства
продукции
питания.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Тесты,
рефераты, зачет.

Уметь:
использовать
технические
средства для
измерения
основных
параметров
технологических
процессов,
свойств сырья,
полуфабрикатов и
качество готовой
продукции,
организовать и
осуществлять
технологический
процесс
производства
продукции
питания

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
техническими
средствами для
измерения
основных
параметров

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
технологических
процессов,
свойств сырья,
полуфабрикатов и
качество готовой
продукции.
ПКУВ-3: Способен использовать технические средства для измерения основных параметров технологических
процессов, свойств сырья, полуфабрикатов и качество готовой продукции, организовать и осуществлять
технологический процесс производства продукции питания
ПКУВ-3.2 Обосновывает и реализует технологический процесс производства продукции питания
  Знать:
технические
средства для
измерения
основных
параметров
технологических
процессов,
свойств сырья,
полуфабрикатов и
качество готовой
продукции,
организовать и
осуществлять
технологический
процесс
производства
продукции
питания.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  Тесты,
рефераты, зачет.

Уметь:
использовать
технические
средства для
измерения
основных
параметров
технологических
процессов,
свойств сырья,
полуфабрикатов и
качество готовой
продукции,
организовать и
осуществлять
технологический
процесс
производства
продукции
питания

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
техническими
средствами для
измерения
основных
параметров
технологических
процессов,
свойств сырья,
полуфабрикатов и
качество готовой
продукции

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

7.3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

Примерный перечень оценочных средств, их краткая характеристика и шкала
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оценивания

  

Наименование
оценочного

средства

  

Краткая характеристика оценочного
средства

  

Представление
оценочного средства в

фонде

  

Шкала оценивания

  

Текущий контроль успеваемости
  

Тест 

  

Система стандартизированных заданий,
позволяющая автоматизировать процедуру
измерения уровня знаний и умений
обучающегося.

В тестовых заданиях используются четыре
типа вопросов: 

· закрытая форма - наиболее
распространенная форма и предлагает
несколько альтернативных ответов на
поставленный вопрос. Например,
обучающемуся задается вопрос, требующий
альтернативного ответа «да» или «нет»,
«является» или «не является», «относится»
или «не относится» и т.п. Тестовое задание,
содержащее вопрос в закрытой форме,
включает в себя один или несколько
правильных ответов и иногда называется
выборочным заданием. Закрытая форма
вопросов используется также в тестах-задачах
с выборочными ответами. В тестовом задании
в этом случае сформулированы условие задачи
и все необходимые исходные данные, а в
ответах представлены несколько вариантов
результата решения в числовом или буквенном
виде. Обучающийся должен решить задачу и
показать, какой из представленных ответов он
получил;

· открытая форма - вопрос в открытой
форме представляет собой утверждение,
которое необходимо дополнить. Данная форма
может быть представлена в тестовом задании,
например, в виде словесного текста, формулы
(уравнения), графика, в которых пропущены
существенные составляющие - части слова или
буквы, условные обозначения, линии или
изображения элементов схемы и графика.
Обучающийся должен по памяти вставить
соответствующие элементы в указанные места
(«пропуски»);

· установление соответствия - в данном
случае обучающемуся предлагают два списка,
между элементами которых следует
установить соответствие; 

· установление последовательности -
предполагает необходимость установить
правильную последовательность
предлагаемого списка слов или фраз.  

  

Фонд тестовых заданий

  

Четырёхбальная шкала

Реферат

  

Продукт самостоятельной работы
обучающегося, представляющий собой
краткое изложение содержания и результатов
индивидуальной учебно-исследовательской
деятельности. Автор раскрывает суть

  

Темы рефератов

  

Двухбальная шкала
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исследуемой проблемы, приводит различные
точки зрения, а также собственные взгляды на
её.

Реферат должен быть структурирован (по
главам, разделам, параграфам) и включать
разделы: введение, основную часть,
заключение, список использованной
литературы. В зависимости от тематики
реферата к нему могут быть оформлены
приложения, содержащие документы,
иллюстрации, таблицы, схемы и т.д.

  

Экзамен 

  

Экзамен по дисциплине (модулю) служит для
оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить
уровень, прочность и систематичность
полученных им теоретических и практических
знаний, приобретения навыков
самостоятельной работы, развития
творческого мышления, умение синтезировать
полученные знания и применять их в решении
профессиональных задач. 

  

Вопросы к экзамену

  

Четырёхбальная шкала

Зачет может проводиться в форме устного опроса побилетам (вопросам) или без
билетов, с предварительной подготовкой или без подготовки, по усмотрению преподавателя.
Преподаватель вправе задавать вопросы сверх билета, а также, помимо теоретических
вопросов, давать задачи по программе данного курса.

Билеты к зачету (вопросы) утверждаются на заседании кафедры и подписываются
заведующим кафедрой. В билете должно содержаться неболее трех вопросов. Комплект
экзаменационных билетов подисциплине должен содержать 25-30 билетов.

Преподаватель может проставить зачет без опросаили собеседования тем студентам,
которые активно участвовали всеминарских занятиях.

Вопросы к зачету по дисциплине «Ферменты и витамины в пищевых продуктах»
для проведения промежуточной аттестации

1. Предмет и задачи дисциплины «Ферменты и витамины в пищевых продуктах».

2. Общаяхарактеристика обмена веществ.

3. Виды обмена веществ. Метаболизм.

4. Витамины. Особенности витаминов, как НМС

5. Авитаминоз, гипо- и гипер- витаминозы.

6. Водорастворимые витамины.
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7. Витамин С и его особенности.

8. Жирорастворимые витамины.

9. Ферменты. Общая характеристика ферментов.

10. История развития ферментов.

11. Химическая природа ферментов.

12. Классификация ферментов.

13. Номенклатура ферментов.

14. Основные классы ферментов.

15. Принцип действия ферментов.

16. Снижение энергии активации.

17. Образование промежуточных комплексов.

18. Функциональная организация ферментов.

19. Схема структуры фермента.

20. Роль участков ферментов.

21. Механизм действия ферментов.

22. Стадии ферментативного катализа.

23. Молекулярные механизмы.

24. Кинетика ферментативных реакций

25. Зависимость активности ферментов от температуры.

26. Зависимость активности ферментов от рН.
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27. Зависимость активности ферментов от концентрации субстрата.

28. Зависимость активности ферментов от концентрации ферментов.

29. Регуляция активности ферментов.

30. Превращение профермента в фермент.

31. Присоединение кофактора.

32. Аллостерическая активация субстратом.

33. Аллостерическая активация эффекторами.

34. Виды ингибирования.

35. Аллостерическое ингибирование.

36. Обратимое и необратимое ингибирование.

37. Конкурентное и неконкурентное ингибирования.

38. Ретроингибирование.Полиферментные системы

39. Организация полиферментных систем.

40. Локализация ферментов.

41. Специфичность действия ферментов.

42. Виды специфичности действия ферментов.

43. Механизм Фишера.

44. Механизм Кошленда.

45. Применение ферментов.

46. Ферменты молока.

47. Ферментативное превращение липидов
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48. Ферментативное превращение углеводов

49. Ферментативное превращение белков

50. Регуляция и адаптация обмена веществ.

51. Требования к регуляторам обмена веществ.

52. Виды регуляции. Обмена веществ.

53. Ферментативное превращение нуклеиновых кислот.

  

Тестирование является одним из основных средств формального контроля качества
обучения. Это метод, основанный на стандартизированных заданиях, которые позволяют
измерить психофизиологические и личностные характеристики, а также знания, умения и
навыки испытуемого. 

Тестовые задания для проведения текущего контроля знаний

Тест 1

1.  Ферменты являются:

1) регуляторами;

2) катализаторами;

3) активаторами субстратов;

4) переносчиками веществ через мембрану;

2.  Ферменты могут состоять только из:

1) белка;

2) белка и небелковой части;

3) нуклеотидов;

4) низкомолекулярных азотсодержащих органических веществ;
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3.  Кофактор – это:

1) активная часть простого фермента;

2) показатель активности фермента;

3) небелковая часть сложного фермента;

4) белковая часть сложного фермента.

4. Необходимейшим веществом в клетке, участвующим почти во всех химических реакциях
является: 

1) полинуклеотид; 

2) полисахарид; 

3) полипетид; 

4) вода.

5. Процесс нарушения природной структуры одного из важнейших соединений клетки
называется:

1) полимеризацией;

2) конденсацией;

3) денатурацией;

4) редупликацией;

6.  Ферменты:

1) являются основным источником энергии;

2) ускоряют химические реакции и имеют белковую природу;

3) транспортируют кислород;

4) участвуют в химической реакции, превращаясь в другие вещества.
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7.  Витамины – это:

1) высокомолекулярные органические вещества;

2) производные аминов;

3) низкомолекулярные органические вещества;

4) высокомолекулярные и низкомолекулярные органические вещества;

5) низкомолекулярные неорганические вещества.

Тест 2

1.  Как называется центр фермента, в котором происходит присоединение субстрата?

1) каталитический;    

2) аллостерический;

3) субстратный;

4) активный.

2.  Смещение pH крови в щелочную область от нормы – это

1) алкалоз;

2) ацидоз;

3) алкалиметрия.

3.  Число дипептидов, которые можно получить из двух различных аминокислот, равно:

1) 4;

2) 3;

3) 6;
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4) 2.

4.  Растворы глицерина, белка и глюкозы можно распознать:

1) азотной кислотой;

2) известковой водой;

3) раствором лакмуса;

4) гидроксидом меди (II).

5.  Не растворимы:

1) иммуноглобулины;

2) склеропротеиды;

3) фибриноген;

4) липопротеиды;

5) гаптоглобин.

6.  Как называют молекулы, которые содержат и растворимые, и нерастворимые в воде
части?

1) амфифильные;      

2) гидрофильные;       

3) гидрофобные.

7.  Какие аминокислоты называют заменимыми?

1) аминокислоты,  не синтезируемые в организме, а поступающие в него с пищей;

2) аминокислоты,  синтезируемые в организме в достаточном количестве.

Тест 3

32/50



1.  Мономерным звеном природных полимеров полисахаридов является остаток…

1) глицина;

2) сахарозы;

3) глюкозы;

4) сахарной кислоты.

2. К какому классу относятся ферменты, катализирующие окислительно-восстановительные
процессы?

1) гидролазы;

2) трансферазы;                                

3) оксидоредуктазы;

4) изомеразы.

3.  Гемоглобиновая буферная система действует:

1) в плазме крови;

2) в плазме крови и во внутренней среде эритроцитов;

3) во внутренней среде эритроцитов.

4.  При гидролизе лактозы образуются

1) галактоза;

2) фруктоза;

3) моноза;

4) сахароза;

5) глюкоза.
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5.  Содержание глюкозы в крови в норме составляет

1) 3–5 г/л;

2) 0,6–1,0 г/л;

3) 3,3–5,5 ммоль/л;

4) 60–100 мг/л.

5) ни одно из вышеперечисленных.

6.  Ферменты – это:

1)  катализаторы углеводной природы;

2)  катализаторы белковой природы;

3)  катализаторы  неорганической природы;

4)  катализаторы липидной природы.

7.  Нарушения в организме, вызванные полным отсутствием витамина, называются:

1) гипервитаминозом;   

2) гиповитаминозом; 

3) авитаминозом.

Тест 4

1.  Биологические функции полисахаридов:

1) энергетическая;

2) пластическая;

3) опорная;

4) структурная;
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5) гидроосмотическая и ионрегулирующая.

2.  Кофактор – это:

1) активная часть простого фермента;

2) показатель активности фермента;

3) небелковая часть сложного фермента;

4) белковая часть сложного фермента.

3.  Какие связи обуславливают вторичную структуру белка? 

1) полипептидные;

2) координационные; 

3) ковалентные; 

4) водородные. 

4.  Как называется центр фермента, в котором происходит присоединение субстрата?

1) каталитический;    

2) аллостерический;

3) субстратный;

4) активный.

5.  Каталитической активностью обладает

1) инсулин;

2) миоглобин;

3) казеин;
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4) пепсин;

5) кератин.

6.  Митохондрия является: 

1) биополимером;

2) надмолекулярным комплексом;

3) клеточной органеллой.

7.  Ферменты, катализирующие процессы декарбоксилирования органических веществ,
относятся к классу:

1)  трансфераз;    

2)  лигаз;

3) лиаз;  

4) гидролаз;

5) изомераз.

7.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний,
умений и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

Критерии выставления оценок при проведении текущего контроля, промежуточной
и итоговой (государственный экзамен) аттестации

  

Шкала оценивания

  

Оценка

  

Критерии выставления оценки
  

100-процентная шкала

  

Неудовлетворительно  

  

менее 50 % правильных ответов
  

Удовлетворительно  

  

50- 69 % правильных ответов
  

Хорошо

  

70-84 % правильных ответов
  

Отлично

  

85-100 % правильных ответов
  

Двухбалльная шкала

  

Не зачтено

  

Выставляется при наличии серьёзных упущений
в процессе изложения учебного материала; в
случае отсутствия знаний основных понятий и
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определений курса или присутствии большого
количества ошибок при интерпретации
основных определений; если студент
показывает значительные затруднения при
ответе на предложенные основные и
дополнительные вопросы; при условии
отсутствия ответа на основной и
дополнительный вопросы.

Не выполнено
  

Зачтено

  

Выставляется при условии, если студент
показывает хорошие знания изученного
материала; самостоятельно, логично и
последовательно излагает и интерпретирует
материалы учебного курса; полностью
раскрывает смысл предлагаемого вопроса;
владеет основными терминами и понятиями
изученного курса; показывает умение
переложить теоретические знания на
предполагаемый практический опыт. 

Выполнено
  

Четырёхбальная шкала

  

Неудовлетворительно  

    

Обучающийся не знает значительной части
программного материала, допускает
существенные ошибки, с большими
затруднениями выполняет практические
работы. 

  

Удовлетворительно  

  

Обучающийся усвоил только основной материал,
но не знает отдельных деталей, допускает
неточности, недостаточно правильные
формулировки, нарушает последовательность в
изложении программного материала и
испытывает затруднения в 

выполнении практических заданий.
  

Хорошо   

  

Обучающийся твердо знает программный
материал, грамотно и по существу излагает его,
не допускает существенных неточностей в
ответе на вопрос, может правильно применять
теоретические положения и владеет
необходимыми навыками при выполнении
практических заданий.

  

Отлично 

  

Обучающийся глубоко и прочно усвоил весь
программный материал, исчерпывающе,
последовательно, грамотно и логически стройно
его излагает, тесно увязывает теорию с
практикой. Обучающийся не затрудняется с
ответом при видоизменении задания, свободно
справляется с задачами, заданиями и другими
видами применения знаний, показывает знания
законодательного и нормативно-технического
материалов, правильно обосновывает принятые
решения, владеет разносторонними навыками и
приемами выполнения практических работ,
обнаруживает умение самостоятельно обобщать
и излагать материал, не допуская ошибок.
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8. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
(модуля)

  

8.1. Основная литература
Название Ссылка

577.1(07) Ф 43 Ферменты и витамины по модульной
системе : учебное пособие по дисциплине "Ферменты и
витамины" : для студентов вузов / М-во науки и
образования РФ, ФГБОУ ВПО Майкоп. гос. технол. ун-т,
Технол. фак. ; составители: Н.Г. Зябкина, З.Т. Тазова. -
Майкоп : Магарин О.Г., 2014. - 60 с. - ЭБ НБ МГТУ. - URL:
hppt://lib.mkgtu.ru:8002/libdata.php?id=2100002408. -
Режим доступа: для авторизов. пользователей. -
Библиогр.: с. 59-60 (21 назв.)

http://lib.mkgtu.ru:8004/catalog/fol2?SHOW_ONE_BOOK+039
8BE

  Гамаюрова, В.С. Ферменты : лабораторный практикум /
В.С. Гамаюрова, М.Е. Зиновьева. - Казань : Казанский
национальный исследовательский технологический
университет, 2010. - 278 с. - ЭБС IPR Books. - URL:
http://www.iprbookshop.ru/63527.html. - Режим доступа: по
подписке. - ISBN 978-5-7882-0830-5

http://lib.mkgtu.ru:8004/catalog/fol2?SHOW_ONE_BOOK+0A7
C22

  Канюков, В.Н. Витамины : учебное пособие / В.Н.
Канюков, А.Д. Стрекаловская, Т.А. Санеевам. - Оренбург :
Оренбургский государственный университет : ЭБС АСВ,
2012. - 108 с. - ЭБС IPR Books. - URL:
http://www.iprbookshop.ru/30102.html. - Режим доступа: по
подписке. - ISBN 2227-8397

http://lib.mkgtu.ru:8004/catalog/fol2?SHOW_ONE_BOOK+0A5
185

  

8.2. Дополнительная литература
Название Ссылка

  Ауэрман, Т.Л. Основы биохимии : учебное пособие / Т.Л.
Ауэрман, Т.Г. Генералова, Г.М. Суслянок. - Москва :
ИНФРА-М, 2019. - 400 с. - (Высшее образование:
Бакалавриат). - ЭБС Знаниум. - URL:
http://znanium.com/catalog/document?id=329662. - Режим
доступа: по подписке. - ISBN 978-5-16-005295-3. - ISBN
978-5-16-101468-4

http://lib.mkgtu.ru:8004/catalog/fol2?SHOW_ONE_BOOK+09F
253

  

8.3. Информационно-телекоммуникационные ресурсы сети «Интернет»

Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО "Научно-
издательский центр Инфра-М". – Москва, 2011 - – URL: http://znanium.com/catalog (дата
обновления: 06.06.2019). - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст:
электронный. Фонд ЭБС формируется с учетом всех изменений образовательных стандартов и
включает учебники, учебные пособия, УМК, монографии, авторефераты, диссертации,
энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные документы,
специальные периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов.
http://znanium.com/catalog/ IPRBooks. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система :
сайт / Общество с ограниченной ответственностью Компания "Ай Пи Ар Медиа". – Саратов,
2010 - . – URL: http://www.iprbookshop.ru/586.html - Режим доступа: для зарегистрир.
пользователей. – Текст электронный. Является распространенным образовательным
электронным ресурсом для высших и средних специальных учебных заведений, научно-
исследовательских институтов, публичных библиотек, приобретающих корпоративный доступ
для своих обучающихся, преподавателей и т.д. ЭБС включает учебную и научную литературу
по направлениям подготовки высшего и среднего профессионального образования.
http://www.iprbookshop.ru/586.html Национальная электронная библиотека (НЭБ) :
федеральная государственная информационная система : сайт / Министерство культуры
Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. НЭБ -
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проект Российской государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная
электронная библиотека (НЭБ) разрабатывается ведущими российскими библиотеками при
поддержке Министерства культуры Российской Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить
свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем изданным, издаваемым и
хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время
проект НЭБ включает более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей каталогов.
https://нэб.рф/ Электронная библиотека: библиотека диссертаций : сайт / Российская
государственная библиотека. – Москва : РГБ, 2003. – URL: http://diss.rsl.ru/?lang=ru. – Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. В соответствии с приказом
генерального директора РГБ № 55 от 02.03.2012 г. пользователям Виртуальных читальных
залов разрешен ЗАКАЗ на печать полных текстов диссертаций из ЭБД РГБ. При первом
обращении к ресурсам ЭБД РГБ необходимо пройти регистрацию в виртуальном читальном
зале РГБ.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА (РНБ) : сайт / Российская национальная
библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для зарегистрир.
пользователей. – Текст: электронный. "... одна из крупнейших в мире и вторая по величине
фондов в Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит
национальную память, способствует просвещению населяющих Россию народов и
распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится более 38,6 млн экз.
произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс.
читателей, которым выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за
год свыше 10 млн удаленных пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую
преемственность, верность библиотечным традициям, заложенным еще в Императорской
Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное учреждение,
оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы
времени." (цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) http://diss.rsl.ru/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL:
https://elibrary.ru/defaultx.asp. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст:
электронный. Платформа eLIBRARY.RU была создана в 1999 году по инициативе Российского
фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым электронного
доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с
русскоязычными публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной
периодики на русском языке в мире. https://elibrary.ru/defaultx.asp CYBERLENINKA : научная
электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL: https://cyberleninka.ru// - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. КиберЛенинка - это научная
электронная библиотека, построенная на парадигме открытой науки (Open Science),
основными задачами которой является популяризация науки и научной деятельности,
общественный контроль качества научных публикаций, развитие междисциплинарных
исследований, современного института научной рецензии, повышение цитируемости
российской науки и построение инфраструктуры знаний. https://cyberleninka.ru/ В рамках
Государственного контракта №07.551.11.4002 консорциум НЭИКОН предоставил читателям
ФГБОУ ВО «МГТУ» доступ к архивам научных журналов зарубежных издательств. Доступ
открыт со всех компьютеров университетской сети. http://www.neicon.ru/ Cambridge University
Press : архивы научных журналов : сайт / Министерство образования и науки Российской
Федерации, Национальный Электронно-Информационный Консорциум (НЭИКОН),
Издательство Кембриджского университета. – Москва, 2013. - ….. – URL:
https://archive.neicon.ru/xmlui/handle/123456789/905824/browse?type=source . - Режим доступа:
для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Издательство Кембриджского
университета - старейшее издательство в мире, первые книги были опубликованы им в 1584
году. За четыре века своего существования издательство выпустило многие книги известных
ученых - Исаака Ньютона, Джона Мильтона, Бертрана Рассела, Альберта Эйнштейна, но лишь
к середине двадцатого века оно развилось в крупнейший современный издательский дом,
которым является сегодня. https://www.cambridge.org/ Периодические издания доступные
обучающимся и сотрудникам ФГБОУ ВО МГТУ по подписке и на основании контрактов и
лицензионных соглашений. /index.php/resursy/37-periodicheskie-izdaniya
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9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модуля)

  

9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модуля)

Общие вопросы организации изучения дисциплины : на изучение дисциплины согласно учебному плану на очной форме обучения
отводится 72 часа, из них 34,25 контактных часа, 37,75 часов для СР. Контактные часы подразделяются на лекции (17 часа), лабораторные
работы (17 часа). 

Изучение курса требует посещения лекций, активной работы на практических занятиях, выполнения всех учебных заданий
преподавателя, ознакомления с основной и дополнительной литературой, СРС. Во время лекции студент должен вести краткий конспект.
Работа с конспектом лекций предполагает в рамках СРС просмотр конспекта (желательно в тот же день после занятий). Необходимо
отметить материалы конспекта, которые вызывают затруднения для понимания. При этом обучающийся должен стараться найти ответ на
затруднительный вопрос, используя рекомендованную литературу. Если ему самостоятельно не удалось разобраться с материалом,
необходимо сформулировать вопросы и обратиться к преподавателю на консультации или ближайшей лекции. Обучающемуся необходимо
регулярно отводить время для повторения пройденного материала, проверяя свои знания, умения и навыки по контрольным вопросам (в
пределах времени СРС). 

Практические занятия составляют важную часть профессиональной подготовки студентов. Основная цель проведения практических
(семинарских) занятий – формирование у студентов аналитического, творческого мышления путем приобретения практических навыков.
Содержание практических занятий фиксируется в РПД в разделе 5.4. настоящей программы. Важной составляющей любой формы
практических занятий являются упражнения (задания). Основа упражнения – пример, который разбирается с позиции теории, развитой в
лекции. Как правило, основное внимание уделяется формированию конкретных умений, навыков, что и определяет содержание
деятельности студентов – решение задач, графические работы, уточнение категорий и понятий науки, являющихся предпосылкой
правильного мышления и речи. Практические (семинарские) занятия выполняют следующие задачи: стимулируют регулярное изучение
рекомендованной литературы, а также внимательное отношение к лекционному курсу; закрепляют знания, полученные в процессе
лекционного обучения и самостоятельной работы над литературой; расширяют объем профессионально значимых знаний, умений,
навыков; позволяют проверить правильность ранее полученных знаний; прививают навыки самостоятельного мышления, устного
выступления; способствуют свободному оперированию терминологией; предоставляют преподавателю возможность систематически
контролировать уровень самостоятельной работы студентов. При подготовке к практическим занятиям необходимо просмотреть
конспекты лекций и методические указания, рекомендованную литературу по данной теме; выполнить домашнее задание; подготовиться к
ответу на контрольные вопросы. В самом начале практического занятия преподавателем проводится опрос студентов по изучаемой теме с
выставлением оценок. Далее под руководством преподавателя решаются задачи по данной теме. В процессе решения задачи в
интерактивной форме проводится обсуждение возможных путей решения, достоверности полученных результатов, оценки правильности
решения. Активность в обсуждении и адекватность суждений оценивается соответствующим баллом.
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Углубление и конкретизация знаний производится при проведении лабораторных работ. Основным методом проведения этих занятий
является самостоятельная работа студентов с использованием лабораторного оборудования, наглядных пособий, необходимой
технической документации и литературы. Каждое занятие оснащается дидактическими материалами: плакатами, схемами. Содержание
лабораторных занятий фиксируется в РПД в разделе 5.5. настоящей программы

При подготовке к экзамену в дополнение к изучению конспектов лекций, необходимо пользоваться учебной литературой,
рекомендованной к настоящей программе. При подготовке к экзамену необходимо изучить теорию: определения всех понятий и законов до
состояния понимания материала и самостоятельно решить по нескольку типовых задач из каждой темы. При решении задач всегда
необходимо уметь качественно интерпретировать итог решения.

Самостоятельная работа студентов (СРС) по дисциплине играет важную роль в ходе всего учебного процесса. Материалы и
методические рекомендации для обеспечения СРС готовятся преподавателем и выдаются студенту преподавателем и библиотекой. 

9.1 Учебно-методические материалы по самостоятельной работе студентов.

  

Наименование
оценочного

средства

  

Краткая характеристика оценочного
средства

  

Представление
оценочного средства в

фонде

  

Шкала оценивания

  

Текущий контроль успеваемости
  

Тест 

  

Система стандартизированных заданий,
позволяющая автоматизировать процедуру
измерения уровня знаний и умений
обучающегося.

В тестовых заданиях используются четыре
типа вопросов: 

· закрытая форма - наиболее
распространенная форма и предлагает
несколько альтернативных ответов на
поставленный вопрос. Например,
обучающемуся задается вопрос, требующий
альтернативного ответа «да» или «нет»,
«является» или «не является», «относится»

  

Фонд тестовых заданий

  

Четырёхбальная шкала
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или «не относится» и т.п. Тестовое задание,
содержащее вопрос в закрытой форме,
включает в себя один или несколько
правильных ответов и иногда называется
выборочным заданием. Закрытая форма
вопросов используется также в тестах-задачах
с выборочными ответами. В тестовом задании
в этом случае сформулированы условие задачи
и все необходимые исходные данные, а в
ответах представлены несколько вариантов
результата решения в числовом или буквенном
виде. Обучающийся должен решить задачу и
показать, какой из представленных ответов он
получил;

· открытая форма - вопрос в открытой
форме представляет собой утверждение,
которое необходимо дополнить. Данная форма
может быть представлена в тестовом задании,
например, в виде словесного текста, формулы
(уравнения), графика, в которых пропущены
существенные составляющие - части слова или
буквы, условные обозначения, линии или
изображения элементов схемы и графика.
Обучающийся должен по памяти вставить
соответствующие элементы в указанные места
(«пропуски»);

· установление соответствия - в данном
случае обучающемуся предлагают два списка,
между элементами которых следует
установить соответствие; 

· установление последовательности -
предполагает необходимость установить
правильную последовательность
предлагаемого списка слов или фраз.  

Реферат

  

Продукт самостоятельной работы
обучающегося, представляющий собой
краткое изложение содержания и результатов
индивидуальной учебно-исследовательской
деятельности. Автор раскрывает суть
исследуемой проблемы, приводит различные
точки зрения, а также собственные взгляды на
её.

  

Темы рефератов

  

Двухбальная шкала
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Реферат должен быть структурирован (по
главам, разделам, параграфам) и включать
разделы: введение, основную часть,
заключение, список использованной
литературы. В зависимости от тематики
реферата к нему могут быть оформлены
приложения, содержащие документы,
иллюстрации, таблицы, схемы и т.д.

  

Зачет

  

Зачет по дисциплине (модулю) служит для
оценки работы обучающегося в течение
семестра (семестров) и призван выявить
уровень, прочность и систематичность
полученных им теоретических и практических
знаний, приобретения навыков
самостоятельной работы, развития
творческого мышления, умение синтезировать
полученные знания и применять их в решении
профессиональных задач. 

  

Вопросы к зачету

  

Четырёхбальная шкала

9.2. Учебно-методические материалы по практическим (лабораторным) занятиям дисциплины

  

№ раздела

дисциплины

  

Наименование
лабораторных работ

  

Методы

обучения

  

Способы (формы)
обучения

  

Средства

обучения
  

1

  

2

  

3

  

4
  

Химическая 

природа ферментов. 

Характеристика
классов, 

отдельные
представители 

классов.

  

Определение
каталитической
активности ферментов 

  

по источнику
знаний: лекции,
практические работы

по назначению:
приобретение знаний,
анализ, закрепление,
проверка знаний

по типу познавательной
деятельности: объясните
льно-иллюстративный,

  

Самостоятельная
работа студента,
домашние задания.

  

Устная речь,
раздаточный

материал,
лабораторное
оборудование
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репродуктивный
  

Принцип действия
ферментов. Снижение
энергии активации.  

Образование
промежуточных
комплексов.

  

  Физико-химические
свойства ферментов 

  

по источнику
знаний: лекции,
практические работы

по назначению:
приобретение знаний,
анализ, закрепление,
проверка знаний

по типу познавательной
деятельности: объясните
льно-иллюстративный,
репродуктивный

  

Самостоятельная
работа студента,
домашние задания.

  

Устная речь,
раздаточный

материал,
лабораторное
оборудование

  

Механизм действия
ферментов.
  Стадии
ферментативного
катализа.
  Молекулярные
механизмы.

  

  Влияние температуры
на скорость
ферментативного
катализа

  

по источнику
знаний: лекции,
практические работы

по назначению:
приобретение знаний,
анализ, закрепление,
проверка знаний

по типу познавательной
деятельности: объясните
льно-иллюстративный,
репродуктивный

  

Самостоятельная
работа студента,
домашние задания.

  

Устная речь,
раздаточный

материал,
лабораторное
оборудование

  

Кинетика
ферментативного
катализа.  Зависимость
активности ферментов
от температуры. 
Зависимость
активности ферментов
от рН.
  Зависимость
активности ферментов
от концентрации
субстрата.

  

  Влияние рН среды на
активность ферментов

  

по источнику
знаний: лекции,
практические работы

по назначению:
приобретение знаний,
анализ, закрепление,
проверка знаний

по типу познавательной
деятельности: объясните
льно-иллюстративный,
репродуктивный

  

Самостоятельная
работа студента,
домашние задания.

  

Устная речь,
раздаточный

материал,
лабораторное
оборудование

  

Виды ингибирования.
  Аллостерическое
ингибирование.

  

Влияние активаторов и
ингибиторов на
активность ферментов

  

по источнику
знаний: лекции,
практические работы

  

Самостоятельная
работа студента,
домашние задания.

  

Устная речь,
раздаточный

материал,

44/50



  Обратимое и
необратимое
ингибирования.
  Конкурентное и
неконкурентное
ингибирования.

по назначению:
приобретение знаний,
анализ, закрепление,
проверка знаний

по типу познавательной
деятельности: объясните
льно-иллюстративный,
репродуктивный

лабораторное
оборудование

  

Специфичность
действия ферментов

  

  Специфичность
действия ферментов

  

по источнику
знаний: лекции,
практические работы

по назначению:
приобретение знаний,
анализ, закрепление,
проверка знаний

по типу познавательной
деятельности: объясните
льно-иллюстративный,
репродуктивный

  

Самостоятельная
работа студента,
домашние задания.

  

Устная речь,
раздаточный

материал,
лабораторное
оборудование

  

  Витамины

  

  Определение
витамина С в соках

  

по источнику
знаний: лекции,
практические работы

по назначению:
приобретение знаний,
анализ, закрепление,
проверка знаний

по типу познавательной
деятельности: объясните
льно-иллюстративный,
репродуктивный

  

Самостоятельная
работа студента,
домашние задания.

  

Устная речь,
раздаточный

материал,
лабораторное
оборудование

  

  Витамины

  

Качественные реакции
на водорастворимые
витамины

  

по источнику
знаний: лекции,
практические работы

по назначению:
приобретение знаний,
анализ, закрепление,
проверка знаний

по типу познавательной

  

Самостоятельная
работа студента,
домашние задания.

  

Устная речь,
раздаточный

материал,
лабораторное
оборудование
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деятельности: объясните
льно-иллюстративный,
репродуктивный

  

  Витамины

  

Обнаружение
витамина С
(аскорбиновая кислота)
в овощах и фруктах

  

по источнику
знаний: лекции,
практические работы

по назначению:
приобретение знаний,
анализ, закрепление,
проверка знаний

по типу познавательной
деятельности: объясните
льно-иллюстративный,
репродуктивный

  

Самостоятельная
работа студента,
домашние задания.

  

Устная речь,
раздаточный

материал,
лабораторное
оборудование
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10. Перечень информационных технологий, используемых при
осуществлении образовательного процесса по дисциплине (модулю),
включая перечень программного обеспечения и информационных
справочных систем (при необходимости)

10.1. Перечень необходимого программного обеспечения

  Название
7-Zip Свободная лицензия
Adobe Reader DC Свободная лицензия
Microsoft Office Word 2010 Номер продукта 14.0.6024.1000 SP1 MSO 02260-018-0000106-48095
Офисный пакет Microsoft office 2016 Договор от 26.05.2020 № 32009117096 Договор от 17.01.2019 № 31908696765

10.2. Перечень необходимых информационных справочных систем:

  

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индивидуальным
неограниченным доступом к электронно-библиотечным системам:

Название
Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО 'Научно-издательский центр
Инфра-М'. – Москва, 2011 - – URL: http://znanium.com/catalog (дата обновления: 06.06.2019). - Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Фонд ЭБС формируется с учетом всех изменений
образовательных стандартов и включает учебники, учебные пособия, УМК, монографии, авторефераты,
диссертации, энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные документы, специальные
периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов. http://znanium.com/catalog/
IPRBooks. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / Общество с ограниченной
ответственностью Компания 'Ай Пи Ар Медиа'. – Саратов, 2010 - . – URL: http://www.iprbookshop.ru/586.html - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст электронный. Является распространенным образовательным
электронным ресурсом для высших и средних специальных учебных заведений, научно-исследовательских
институтов, публичных библиотек, приобретающих корпоративный доступ для своих обучающихся, преподавателей
и т.д. ЭБС включает учебную и научную литературу по направлениям подготовки высшего и среднего
профессионального образования. http://www.iprbookshop.ru/586.html
Национальная электронная библиотека (НЭБ) : федеральная государственная информационная система : сайт /
Министерство культуры Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. НЭБ - проект Российской
государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная электронная библиотека (НЭБ)
разрабатывается ведущими российскими библиотеками при поддержке Министерства культуры Российской
Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем
изданным, издаваемым и хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время проект НЭБ включает
более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей каталогов. https://нэб.рф/
Электронная библиотека: библиотека диссертаций : сайт / Российская государственная библиотека. – Москва : РГБ,
2003. – URL: http://diss.rsl.ru/?lang=ru. – Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. В
соответствии с приказом генерального директора РГБ № 55 от 02.03.2012 г. пользователям Виртуальных читальных
залов разрешен ЗАКАЗ на печать полных текстов диссертаций из ЭБД РГБ. При первом обращении к ресурсам ЭБД
РГБ необходимо пройти регистрацию в виртуальном читальном зале РГБ.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА
(РНБ) : сайт / Российская национальная библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. '... одна из крупнейших в мире и вторая по величине фондов в
Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит национальную память, способствует
просвещению населяющих Россию народов и распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится
более 38,6 млн экз. произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс. читателей, которым
выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за год свыше 10 млн удаленных
пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую преемственность, верность библиотечным традициям,
заложенным еще в Императорской Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное
учреждение, оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы времени.'
(цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) http://diss.rsl.ru/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL: https://elibrary.ru/defaultx.asp. -
Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Платформа eLIBRARY.RU была создана в
1999 году по инициативе Российского фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым
электронного доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с
русскоязычными публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной периодики на русском
языке в мире. https://elibrary.ru/defaultx.asp
CYBERLENINKA : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL: https://cyberleninka.ru// - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. КиберЛенинка - это научная электронная
библиотека, построенная на парадигме открытой науки (Open Science), основными задачами которой является
популяризация науки и научной деятельности, общественный контроль качества научных публикаций, развитие
междисциплинарных исследований, современного института научной рецензии, повышение цитируемости
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Название
российской науки и построение инфраструктуры знаний. https://cyberleninka.ru/
В рамках Государственного контракта №07.551.11.4002 консорциум НЭИКОН предоставил читателям ФГБОУ ВО
«МГТУ» доступ к архивам научных журналов зарубежных издательств. Доступ открыт со всех компьютеров
университетской сети. http://www.neicon.ru/
Cambridge University Press : архивы научных журналов : сайт / Министерство образования и науки Российской
Федерации, Национальный Электронно-Информационный Консорциум (НЭИКОН), Издательство Кембриджского
университета. – Москва, 2013. - ….. – URL: https://archive.neicon.ru/xmlui/handle/123456789/905824/browse?type=source
. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Издательство Кембриджского
университета - старейшее издательство в мире, первые книги были опубликованы им в 1584 году. За четыре века
своего существования издательство выпустило многие книги известных ученых - Исаака Ньютона, Джона Мильтона,
Бертрана Рассела, Альберта Эйнштейна, но лишь к середине двадцатого века оно развилось в крупнейший
современный издательский дом, которым является сегодня. https://www.cambridge.org/

  

Для обучающихся обеспечен доступ (удаленный доступ) к следующим современным
профессиональным базам данных, информационным справочным и поисковым системам:

Название
Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО 'Научно-издательский центр
Инфра-М'. – Москва, 2011 - – URL: http://znanium.com/catalog (дата обновления: 06.06.2019). - Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Фонд ЭБС формируется с учетом всех изменений
образовательных стандартов и включает учебники, учебные пособия, УМК, монографии, авторефераты,
диссертации, энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные документы, специальные
периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов. http://znanium.com/catalog/
IPRBooks. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / Общество с ограниченной
ответственностью Компания 'Ай Пи Ар Медиа'. – Саратов, 2010 - . – URL: http://www.iprbookshop.ru/586.html - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст электронный. Является распространенным образовательным
электронным ресурсом для высших и средних специальных учебных заведений, научно-исследовательских
институтов, публичных библиотек, приобретающих корпоративный доступ для своих обучающихся, преподавателей
и т.д. ЭБС включает учебную и научную литературу по направлениям подготовки высшего и среднего
профессионального образования. http://www.iprbookshop.ru/586.html
Национальная электронная библиотека (НЭБ) : федеральная государственная информационная система : сайт /
Министерство культуры Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. НЭБ - проект Российской
государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная электронная библиотека (НЭБ)
разрабатывается ведущими российскими библиотеками при поддержке Министерства культуры Российской
Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем
изданным, издаваемым и хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время проект НЭБ включает
более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей каталогов. https://нэб.рф/
Электронная библиотека: библиотека диссертаций : сайт / Российская государственная библиотека. – Москва : РГБ,
2003. – URL: http://diss.rsl.ru/?lang=ru. – Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. В
соответствии с приказом генерального директора РГБ № 55 от 02.03.2012 г. пользователям Виртуальных читальных
залов разрешен ЗАКАЗ на печать полных текстов диссертаций из ЭБД РГБ. При первом обращении к ресурсам ЭБД
РГБ необходимо пройти регистрацию в виртуальном читальном зале РГБ.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА
(РНБ) : сайт / Российская национальная библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. '... одна из крупнейших в мире и вторая по величине фондов в
Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит национальную память, способствует
просвещению населяющих Россию народов и распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится
более 38,6 млн экз. произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс. читателей, которым
выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за год свыше 10 млн удаленных
пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую преемственность, верность библиотечным традициям,
заложенным еще в Императорской Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное
учреждение, оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы времени.'
(цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) http://diss.rsl.ru/
CYBERLENINKA : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL: https://cyberleninka.ru// - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. КиберЛенинка - это научная электронная
библиотека, построенная на парадигме открытой науки (Open Science), основными задачами которой является
популяризация науки и научной деятельности, общественный контроль качества научных публикаций, развитие
междисциплинарных исследований, современного института научной рецензии, повышение цитируемости
российской науки и построение инфраструктуры знаний. https://cyberleninka.ru/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL: https://elibrary.ru/defaultx.asp. -
Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Платформа eLIBRARY.RU была создана в
1999 году по инициативе Российского фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым
электронного доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с
русскоязычными публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной периодики на русском
языке в мире. https://elibrary.ru/defaultx.asp
В рамках Государственного контракта №07.551.11.4002 консорциум НЭИКОН предоставил читателям ФГБОУ ВО
«МГТУ» доступ к архивам научных журналов зарубежных издательств. Доступ открыт со всех компьютеров
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Название
университетской сети. http://www.neicon.ru/
Cambridge University Press : архивы научных журналов : сайт / Министерство образования и науки Российской
Федерации, Национальный Электронно-Информационный Консорциум (НЭИКОН), Издательство Кембриджского
университета. – Москва, 2013. - ….. – URL: https://archive.neicon.ru/xmlui/handle/123456789/905824/browse?type=source
. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Издательство Кембриджского
университета - старейшее издательство в мире, первые книги были опубликованы им в 1584 году. За четыре века
своего существования издательство выпустило многие книги известных ученых - Исаака Ньютона, Джона Мильтона,
Бертрана Рассела, Альберта Эйнштейна, но лишь к середине двадцатого века оно развилось в крупнейший
современный издательский дом, которым является сегодня. https://www.cambridge.org/
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11. Описание материально-технической базы необходимой для
осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)

  Наименования специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Оснащенность специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Перечень лицензионного
программного обеспечения.

Реквизиты подтверждающего
документа

Лаборатория производства
кулинарной продукции; Кабинет
технологии продукции
общественного питания; Учебные
технологические линии по
переработке сельскохозяйственной
продукции (2-2-27) 385000,
Республика Адыгея, г. Майкоп, ул.
Гоголя; ул. Первомайская, дом № 17;
дом № 210 (385000, Республика
Адыгея, г. Майкоп, ул.Гоголя;
ул.Первомайская, дом №17; дом №
210, строение №1), Учебный корпус
№ 2

Ванна моечная сдвоенная; вытяжной
зонт ЗВЭ; гигрометр
психрометрический типа Вита;
емкость из нерж. стали для
изготовления сыра; печь
конвекционная электрическая
«WLBake»; плита электрическая
ПЭ-0,48М с жарочным шкафом
(конфорка тен); расстоечный шкаф
«WLBake»; стол разделочный
пристенный (2 шт.) СРП-1 1500/600
нерж.; блендер «Tefal»; весы
настольные бытовые ВНБ-5;
йогуртница «Brand»; кофемашина
«Oscar»; кухонные электронные весы
«Atlant»; лапшерезка (2 шт.);
льдодробитель; машинка для
запаивания пакетов (сварщик) серии
EFS-200; миксер «KARMA GLOBAL LTD
т.м. JEJU»; мороженица «Saturn»;
мясорубка «BOSCH»; скороварка;
соковыжималка «Polaris»; термос (2
шт.); бойлер для воды; стеллаж;
компьютер;Кондитерская
витрина;Скороварка; Телевизор LED
43 «DEXP»;

1. Соглашение (подписка) на
программные продукты компании
Microsoft для государственных
образовательных учреждений
(Microsoft Open Value Subscription
Education Solutions Agreement №
V8209819. Срок действия до 07.2018
г.). Пакет включает в себя весь
спектр программ (операционные
системы разного класса, СУБД,
средства разработки, офисный
пакет). 2. Антивирусные программы:
Kaspersky Endpoint Security - №
лицензии 17E016012813174640772.
Количество: 400 рабочих мест. Срок
действия 1 год.
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