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Согласно графику учебного процесса на факультете аграрных 
технологий в 2025/2026 учебном году, государственная итоговая 
аттестация студентов 4 курса по направлению подготовки 19.03.04 
Технология продукции и организация общественного питания очной формы 
обучения проведена 9 июля 2026 г. (защита выпускных квалификационных 
работ (бакалаврских работ)).

1. Качественный состав государственной экзаменационной
комиссии

Департамент координации деятельности образовательных организаций 
Минобрнауки России утвердил Состав председателей государственных 
экзаменационных комиссий на 2026 год, документ № 209 по направлению 
подготовки бакалавров 19.03.04 -  Технология продукции и организация 
общественного питания утверждена Хот Мариет Азметовна -  директор 
ресторанно-гостиничного комплекса ООО «Флорин», г. Майкоп.

В целях проведения государственной итоговой аттестации приказами 
ректора по Майкопскому государственному технологическому университету 
утверждены: состав государственной экзаменационной комиссии № 561 
от 28.10.2025 г., состав секретарей государственной экзаменационной 
комиссии № 560 от 28.10.2025 г. и состав апелляционной комиссии № 599 
от 28.10.2025 г.

Государственная экзаменационная комиссия утверждена в следующем 
составе:

Н аправление подготовки: 19.03.04 — «Технология продукции и 
организация общественного питания»

Председатель государственной экзаменационной комиссии:
Хот Мариет Азметовна -  директор ресторанно-гостиничного комплекса 
ООО «Флорин», г. Майкоп.

Государственная экзаменационная комиссия по приему итогового 
междисциплинарного экзамена и защите выпускных 

квалификационных работ:

Хатко Зурет Нурбиевна -  заведующая кафедрой технологии пищевых 
продуктов и организации питания Майкопского государственного 
технологического университета, доктор технических наук, доцент;
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Шхапацев Аслан Капланович — декан факультета аграрных технологий 
Майкопского государственного технологического университета, доктор 
биологических наук;

Нагарокова Шаймет Авесовна -  заведующая столовой Банка России 
комбината общественного питания ЦБ РФ в городе Майкопе;

Басова Марина Николаевна -  -  генеральный директор предприятия 
общественного питания «Производство кулинарной продукции» ИП Басова 
М.Н., Магаданская область;

Абрамова Татьяна Владимировна -  управляющая рестораном ООО «Юг», 
п. Краснооктябрьский, Майкопский район.

Секретарь ГЭК:

Белявцева Татьяна Анатольевна -  специалист по учебно-методической 
работе кафедры технологии пищевых продуктов и организации питания 
Майкопского государственного технологического университета.

В состав Государственной экзаменационной комиссии вошли ведущие 
специалисты отрасли, декан, заведующая кафедрой (1 доктор биологических 
наук и 1 доктор технических наук).

Состав комиссии был высококвалифицированным, способным 
объективно и в полном объеме оценивать уровень подготовки выпускников.

2. Перечень аттестационных испытаний, входящих в состав 
государственной итоговой аттестации выпускников

В соответствии с учебным планом направления подготовки бакалавров
19.03.04 -  «Технология продукции и организация общественного питания», 
по которому осуществляется подготовка в Майкопском государственном 
технологическом университете, государственная итоговая аттестация 
выпускников 2026 года включала в себя:
- защиту выпускной квалификационной работы (бакалаврской работы).

В соответствии с положением о проведении письменных работ 
обучающихся на оригинальность на основе системы «АНТИПЛАГИАТ. 
ВУЗ», была проведена проверка выпускных квалификационных работ, 
представленных на кафедре технологии пищевых продуктов и организации 
питания (предельно допустимая доля оригинального текста в письменной 
работе определена ученым советом факультета и составляет не менее 50 %.



Форма и условия проведения аттестационных испытаний доведены до 
сведения обучающихся за полгода до итоговой аттестации.

Проведенное аттестационное испытание выпускников вполне 
достаточно для оценки уровня подготовки бакалавров в соответствии с 
ФГОС и Порядком проведения государственной итоговой аттестации по 
образовательным программам высшего образования -  программам 
бакалавриата, специалитета и магистратуры в Майкопском государственном 
технологическом университете.

Темы выпускных квалификационных работ (бакалаврских работ) 
обучающихся, утвержденные деканом (распоряжение № 22а от 14.01.2026 г.), 
представлены в таблице 1.
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Таблица 1

Темы выпускных квалификационных работ (бакалаврских работ)
обучающихся

№
п/п

Ф .И .О . Тема ВКР Руководитель
ВКР

1 . А ко п ян  Э .А . П р о ект  оф и сн ой  сто л о во й  н а  70 м ест  (г. 
М ай ко п )

К о л о ти й  Т .Б .

2. Д ж ар и м о к  П .А . П р о ект  к аф е-ко н д и тер ско й  н а  40 м ест  (г. 
М ай коп )

Б еретарь  С .Т.

3. Ж ач ем у к  Т .В . И ссл ед о ван и е  аутен ти чн о й  ад ы гск о й  
к у л и н ар н о й  п р о д у кц и и  как  о сн о вы  зд о р о во го  
реги о н ал ьн о го  п и тан и я

Х атко  З.Н .

4. О вчар о ва  К .И . П р о ек т  студен ческого  каф е н а  100 м ест  (г. 
М ай ко п )

Б еретарь  С .Т.

5. П оп ан до п у л о  Т .И . Р азр аб о тк а  тех н о л о ги и  и  о р ган и зац и я  
п р о и зв о д ств а  д и ети чески х  м ясн ы х  го р яч и х  
б л ю д  в у сл о ви ях  м ясн о го  р есто р ан а  (г. М ай ко п )

К о л о ти й  Т.Б.

6. У д ы чак  Б .К . П р о ект  р есто р ан а  с и тал ьян ско й  к у х н ей  н а  70 
м ест  (г. М ай коп )

Е д ы го в а  С .Н .

7. Х остьян  В .Р . Р азр аб о тк а  тех н о л о ги и  и  о р ган и зац и я  
п р о и зв о д ств а  н ац и о н ал ьн ы х  м у ч н ы х  
ку л и н ар н ы х  и зд ел и й  в у сл о ви ях  к аф е  с 
ар м ян ско й  кухн ей  (г. М айкоп ).

Е д ы го в а  С .Н .

Предварительная защита выпускных квалификационных работ 
(бакалаврских работ) проводилась 24 июня 2026 г.



3. Характеристика общего уровня подготовки обучающихся
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Состав обучающихся и данные по текущей успеваемости выпускников 
представлены в таблицах 2, 3 и 4.

Таблица 2

Состав обучающихся-выпускников по направлению подготовки
19.03.04 - Технология продукции и организация 

общественного питания

П оказатель К оличество  
обучаю щ ихся, чел.

В % к итогу

В сего  вы п у скн и ко в , 7 100
в том  числе:

а) по  полу:
-м уж чин 3 42,9
-ж ен щ и н 4 57,1

б) по о б р азо ван и ю  до  п о сту п л ен и я  в ун и верси тет:
- вы сш ее - -
-средн ее п р о ф есси о н ал ьн о е 7 100,0
- н ачальн ое  п р о ф есси о н ал ьн о е - -
- средн ее (п о л н о е) общ ее -

в) по  м есту  ж и тельства:
-из го р о д а 7 100,0
-из села - -

Таблица 3
Успеваемость обучающ ихся-выпускников по результатам последней

зачетно-экзаменационной сессии

П оказатель К оличество обучаю щ ихся, чел. В % к итогу
- С дали  эк зам ен ы  н а  «отлично» 1 14.3
- С дали  экзам ен ы  н а  «отлично»

и «хорош о» 2 28,6

- С дали  экзам ен ы  н а  «хорош о» 4 57,1
- С дали  эк зам ен ы  н а

см еш ан ны е о ц ен ки - -

И того 7 100
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Таблица 4

Успеваемость обучающихся-выпускников по основным 
дисциплинам по результатам промежуточной аттестации

Д исциплина Средний балл
Т ехн о л о ги я  п р о д у к ц и и  о б щ ествен н о го  п и тан и я 4,4
О рган и зац и я  п р о и зв о д ств а  и  обсл у ж и ван и е н а  п р ед п р и яти ях  
о б щ ествен н ого  п и тан и я

4,4

П р о екти р о ван и е п р ед п р и яти й  общ ествен н о го  п и тан и я 4,1
О б орудован и е п р е д п р и яти й  о б щ ествен н ого  п и тан и я 4,1

4. Анализ результатов защиты выпускных 
квалификационных работ

На основании решения заведующей кафедрой технологии пищевых 
продуктов и организации питания допущены к защите выпускных 
квалификационных работ 7 обучающихся очной формы обучения (приказ 
ректора № 513-ст/у от 06.07.2026 г.).

Руководство выпускными квалификационными работами 
осуществляли заведующая кафедрой, доценты и старший преподаватель 
кафедры технологии пищевых продуктов и организации питания.

Тематика выпускных квалификационных работ в сгруппированном 
виде представлена в таблице 5.

Таблица 5
Тематика выпускных квалификационных работ

№ У крупненная тематика К оличество работ В % к  итогу

1. П р о ект  р есто р ан а 3 42,9
2. П р о ект  каф е 3 42,9
3. П р о ект  сто л о во й 1 14,2
Итого: 7 100

Защита выпускных квалификационных работ проводилась на 
открытом заседании Государственной экзаменационной комиссии. Оценка 
работ осуществлялась на основании анализа актуальности работ, структуры и 
оформления на предмет установления соответствия предъявляемым 
требованиям, степени успеш ности публичной защиты, рекомендации 
рецензентов при оценке работ.
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Результаты защиты выпускных квалификационных работ 
представлены в таблице 6.

Таблица 6

Результаты защиты выпускных квалификационных работ

№ П оказатель количество в % к итогу
п.п работ
1. П р и н ято  к  защ и те  вы п у скн ы х  к вал и ф и кац и о н н ы х  

раб от
7 100

2. З ащ и щ ен о  в ы п у ск н ы х  к в ал и ф и кац и о н н ы х  раб от 7 100
3. О ц ен ка  в ы п у ск н ы х  к вал и ф и кац и о н н ы х  работ: 

- отли чн о 3 42,9
- х орош о 4 57,1
- у д о вл етво р и тел ьн о - -
- н еявк а - -

4. К о л и ч ество  в ы п у ск н ы х  квал и ф и кац и о н н ы х  р аб о т  
(б акал авр ски х  раб от), вы п олн ен н ы х:
- по  тем ам , п р ед л о ж ен н ы м  студен там и - -
- по  заявк ам  п р ед п р и яти й
- в об ласти  ф у н д ам ен тал ьн ы х  и  п о и ско вы х  н аучн ы х

7 100

и ссл ед о ван и й - -
5. К о л и ч ество  в ы п у ск н ы х  квал и ф и кац и о н н ы х  р аб о т  

(б акал авр ски х  раб о т), р еком ен д ован н ы х:
- к  оп у б л и ко ван и ю
- к  вн ед р ен и ю 2 33,3

6. К о л и ч ество  д и п л о м о в  н а  и н о стр ан н о м  язы ке - -
7. С р ед н и й  п о казател ь  п р о вер ки  В К Р  через си стем у  

« А Н Т И П Л А Г И А Т  В У З» 7 64,9
8. С р ед н и й  балл: Lм

По результатам защиты выпускных квалификационных работ 
(бакалаврских работ) ГЭК приняла решение о присвоении квалификации 
(степени) «бакалавр» по направлению подготовки бакалавров 19.03.04 -  
Технология продукции и организация общественного питания по профилю 
Технология продуктов общественного питания 7 обучающимся и выдаче 
дипломов государственного образца. Из них 1 диплом с отличием (Жачемук 
Т.В.), что составляет 14,3 %. Результаты защиты выпускных
квалификационных работ позволяют сделать вывод о том, что подготовка 
бакалавров по направлению подготовки 19.03.04 -  Технология продукции и 
организация общественного питания в Майкопском государственном 
технологическом университете отвечает предъявляемым требованиям. 
Выпускники получили достаточно хорошую теоретическую подготовку, 
необходимые практические навыки, представляют решение современных
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проблем, существующих в отрасли. В ходе защит выпускных 
квалификационных работ использовались современные компьютерные 
технологии демонстрационного сопровождения.

ГЭК отметила, что в целом организация и проведение государственной 
итоговой аттестации студентов очной формы обучения соответствуют 
требованиям федерального государственного стандарта и Порядка 
проведения государственной итоговой аттестации по образовательным 
программам высшего образования -  программам бакалавриата, специалитета 
и магистратуры в Майкопском государственном технологическом 
университете.
Вместе с тем, комиссия выделила следующие недостатки:
1. Допущены некоторые ошибки в оформлении ТТК на разработанную 
кулинарную продукцию.
2. В некоторых рецензиях на ВКР содержатся замечания, не 
обеспечивающие правильное понимание качества рецензируемой работы.

6. Предложения по повышению уровня подготовки обучающихся

В целях дальнейшего повышения уровня подготовки обучающихся, 
научного уровня исследований, обоснованности и достоверности выводов 
государственная экзаменационная комиссия рекомендует следующие 
мероприятия:
1. Руководителям ВКР улучшить работу с нормативно-технической 
документацией (ТТК).
2. Рецензентам целесообразно давать оценку соответствия выполненной 
работы современным запросам производства.

Председатель Государственной

5. Недостатки в подготовке обучающихся

экзаменационной комиссии М.А. Хот

09 июля 2026 г.


